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EXCELLENCE

Vorspeisen Fingerfood Fleisch Fisch Kése Wein & Sekt Desserts



Inhalt

Ausgewahlte Produkte, die durch traditionelles Handwerk, ausgewahlte Qualitaten, verantwortungsvolle Produktion
oder Produktvielfalt bestechen. Im aktuellen Excellence-Folder préasentiert die Service-Bund Gruppe kompakt alle
Warengruppen von Fisch und Fleisch (iber eigene Marken wie Mermaid Seafood, Rodeo Steak und ServisaPrime
liber mediterrane Spezialitaten von Salva D'Or bis hin zu Beilagen, Fingerfood, internationaler Feinkost, Getranken
und extravaganten Desserts.
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Profitieren Sie von unseren Starken

Im Zentrum der Service-Bund Philosophie steht die konsequente Ausrichtung auf die Bediirfnisse von Profikiichen. Fir Gas-
tronomie, Hotellerie und Gemeinschaftsverpflegung bieten wir ein Vollsortiment, das so vielféltig ist wie lhre Anforderungen.

Der ,Bund” als groBBe Starke

Der Service-Bund tragt seine Verpflichtung gegentiiber seinen Kunden bereits im Namen. Sie stehen bei uns im Mittel-
punkt. Hinter dem Wort ,Bund” steckt weit mehr als ein Vertrag, dem sich alle Unternehmer verpflichtet haben. Es
umfasst auch strategische Partnerschaften, persénliche Beziehungen und langjéhrige Erfahrungen.

Regional und national auf Augenhdhe

Ebenso vielfaltig wie Sie als Kunde sind die regional verwurzelten Service-Bund Unternehmerinnen und Unternehmer.
Viele Betriebe verfligen (iber besondere Kompetenzen, beispielsweise Fisch-Expertise oder eigene Feinkost- und
Wildproduktionen. Einzigartig im Markt ist die Verbindung aus lokaler Kompetenz und iiberregionaler Wirkungskraft.
Sie erhalten personliche Betreuung durch kompetente Fachberatende vor Ort und gleichzeitig Zugang zu einem
breiten Sortiment und Dienstleistungen iber ein internationales Netzwerk und starke Kooperationspartner.

Familie Grabher Familie Troiber

Familienkultur
Viele Service-Bund
Unternehmen sind
familiengefiihrt.




Die Service-Bund Gruppe verbindet auf einzigartige Weise regionale Nahe mit Uberregionaler ’3
Leistungsstarke. Dieses besondere Zusammenspiel macht uns zu einem personlichen und verlass- 5 5 é

lichen Partner, der hochwertige Produkte, individuelle Lésungen und effiziente Strukturen vereint.
So unterstiitzen wir unsere Kunden dabei, heute und in Zukunft erfolgreich zu sein.

Partnerschaften im In- und Ausland é}{i&

4

e
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Im steigenden Wettbewerbsdruck gewinnt die Fahigkeit, auch international handeln zu kénnen,
enorm an Bedeutung. In der europdischen Organisation ECD (European Catering Distributors),

deren Griindungsmitglied der Service-Bund ist, geht es um Vernetzung, gemeinsame Betreuung
von europaweiten GroBkunden und Zugang zu internationalen Einkaufsquellen.

s wischen den Herausforderungen der
Gegenwart und Qukunfl, zwischen
Globalisierung, Digitalisierung und immer
schneller wechselnden “Irends ist es umso
wichtiger, sich auf seine Wurzeln
zu besinnen, seine Identitit und

Authentizitdat zu bewahren.

Ulfert Zéllner,
Geschéftsfiihrer Service-Bund

s European :
. Catering e
Distributors £



Verantwortung, die wir gemeinsam tragen

Zum 50-jahrigen Bestehen haben sich alle Geschaftsfiihrer der Service-Bund Gruppe ein gemeinsames
Versprechen gegeben: die Gruppe konsequent zukunftsfahig weiterzuentwickeln. Aus diesem Ver-
sprechen sind seither zahlreiche Projekte entstanden — zum Beispiel:

Im Eanklang mit
der Umwelt

Die Firma Flach in Frielendorf hat auf ihrem Grundstiick zwei Bienenvélkern RE}'
' eine Heimat gegeben. Der produzierte Honig geht z. B. als Geschenk an 0
Lager Kunden. Friichte Jork hat 70 Bdume rund um das Firmengelande in Isny ge-

pflanzt. Die Firma Windmann kooperiert mit einer Umweltinitiative als Pate von
500 Quadratmetern besater Flache, die sich im Sommer zu einer blihenden

Auf einer Flache von 1.200 Quadratmetern bietet Friichte Wiese entwickelt, um die Insektenvielfalt zu fordern.

Jorks neues Shuttle-Lager lUber 25.000 Tablar-Stellplatze.

Die Ein- und Auslagerung erfolgt durch automatisierte

Shuttle. Damit wird eine Auslagerungskapazitat von knapp

2.000 Tablaren pro Stunde erreicht. Weitere Lager (wie bei

Troiber oder OMEGA SORG) sind bereits im Bau.

Fuhrpark und Logistik

Viele der Service-Bund Unternehmen, wie z. B. Bierbichler, Hambrock, Schwalli und
Windmann, verwenden fiir ihre Kiihlhauser CO, oder Ammoniak als Kaltemittel. Die
Unternehmen Schwarz & Hansen sowie Albrecht + Neiss sind Vorreiter in Sachen
E-Mobilitat und haben jeweils elektrisch betriebene LKW im Fuhrpark. Die Firma
Troiber setzt wasserstoffbetriebene LKW ein.
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Digital an lhrer Seite!

Zeit sparen mit dem Webshop Digitalisierung gastronomischer Prozesse ~ Digitale Schnittstellen ‘i

National

e Erstellen individueller Einkaufslisten Neben dem Webshop bieten wir verschiedene Service-Bund National (SBN) bietet seinen Key-Kunden
* Ortsunabhingige Bestellung zu jeder Tages- weitere clevere Lésungen bei der Digitalisierung in aus Hotellerie, Systemgastronomie und Gemeinschafts-
und Nachtzeit Kiche und Gastraum an: verpflegung verschiedene digitale Services an (u.a.):

e Einfache Suche im Gesamtkatalog und im * Anlegen von Rezepturen, Kalkulationen und * Elektronischer Austausch von Bestellungen,
Ordersatz, sowie praktische Listenverwaltung Speisekarten mit dem Speisekartenkonfigurator Auftragsbestatigungen, Lieferscheinen und
o Aktuelle Angebote * Kooperationen mit verschiedenen, passenden Rechnungen direkt zwischen ERP-Systemen
Kassensystemen-Anbietern e Bereitstellung konsolidierter Daten und Aus-
* Digitales Personalmanagement fir den wertungen fir nationale Kunden

Hotelbereich e Elektronisch unterstltzte, standortlbergreifende
Rechnungs- und Abrechnungsprozesse

Ihr Kontakt zum Thema Webshop:
Konstantin Kohler-Freese | Leitung E-Commerce
Konstantin.Koehler-Freese@servicebund.de




MyKitchenManager

MENUPLANUNG UND WARENWIRTSCHAFT
FUR GROSSKUCHEN UND CATERER

B8 PFLEGE-
EINRICHTUNGEN

Die Speiseplanung mit Allergen-
ausweisung ist ideal fur Kranken-
hauser und Pflegeeinrichtungen, die
spezielle Erndhrungsanforderungen
berlcksichtigen missen.

== KITAS +

.\ KANTINEN

Das Rezepturmanagement und
die Lagerverwaltungsfunktion des
MyKitchenManager erleichtern
die Produktion von Speisen. Au-
Berdem ist jederzeit eine effek-
tive Bestandskontrolle méglich.

Der MyKitchenManager ist eine leistungsstarke Softwareldsung fiir GroBverbraucher.

Eine klar strukturierte, benutzerfreundliche Oberflache erleichtert die Bedienung und
durch die automatisch bereitgestellten Daten fiir alle Einkaufsprodukte des Service-

Bund ist auch die Datenpflege miihelos.

Die personliche und fachliche fundierte Betreuung durch unsere erfahrenen Experten
ermdglicht einen schnellen und effizienten Einstieg in den MyKitchenManager.

SCHULEN +

UNIVERSITATEN

Der MyKitchenManager ist eine
wertvolle Lésung fiir Schulen und
Universitaten, die ihre Speiseplane
selbst verwalten und auf die Be-
durfnisse von Schiilern und Studenten
abstimmen wollen.

Ihr Ansprechpartner Thomas Schén

steht lhnen gern fiir ein personliches
Gespréch zur Verfiigung.

Einfach den QR-Code scannen und
einen Termin vereinbaren.




te direkt vor der

KURZE WEGE FUR GROSSEN GENUSS

Auch iiber die Eigenmarken des Service-Bund hinaus ist Regionalitét
gelehte Praxis. Unter der Konzeptmarke ,Aus der Region* finden sich
die Produkte, die Sie nur bei Ihrem Service-Bund Partner in der
Region erhalten. Die Lieferwege sind kiirzer,” Kraftstoffverbrauch
und SchadstoffausstoB werden damit minimiert und die regionale
Wirtschaftskraft gestarkt — hei gleichzeitig grofier Kundennahe,

Lernen Sie hier unsere Lieferanten aus
verschiedenen Regionen kennen.

» AusderRegion, fiirdie Region: Wirsind Teil der regionalen Wirtschaft und
gehen Partnerschaften mit den Produzenten vor Ort ein.

« Echte Originale aus der Region: Durch die regionale Nahe bieten wir
spezielle Artikel an, die man nur bei einzelnen Service-Bund Standorten
finden kann. Das macht uns in diesem Bergich einzigartig.

+ (Qualitatskontrolle in der Region: RegelmaBig iiberzeugen sich Gesell-
schafter und Experten des Service-Bund vor Ort von der Qualitdt der
Produktion.




Uberregionale Messen

Der Service-Bund und seine Liefer-
antenpartner prasentieren sich
auf verschiedenen Messen (u. a.
INTERNORGA, ALLES FUR DEN
GAST, INTERGASTRA, FOOD-
SPECIAL).

Erleben, was uns verbindet

Regionale Events

Auf Fach- und Hausmessen,
sowie auf Kundenevents und
Workshops in lhrer Region pré-
sentiert lhr Service-Bund Partner
Neuheiten und Praxiswissen fuir
die Branche.

- Workshops & Seminare

Ob digital oder persénlich —in
regelmaBigen Abstanden bietet
der Service-Bund Workshops zu
den verschiedensten Themen-
bereichen an, um lhnen die Vor-
teile unserer Markenwelt néher-
zubringen.



UNSERE MARKENWELTEN:
von Profis fiir Profis

Von frischem Obst und Gemiise, Fleisch und Fisch, Konserven und Tiefkiihlkost bis hin
zu Reinigungsmitteln oder Einwegverpackungen - als Service-Bund Kunde kénnen
Sie aus einem breiten Sortiment wahlen.

Als Service-Bund Kunde kdnnen Sie aus bis zu 43.000 Artikeln genau die Produkte auswahlen, die Sie
brauchen - darunter bekannte Markenartikel, ausgewahlte Eigenmarkenprodukte, regionale Spezialitaten
und viele weitere Artikel von renommierten Lieferanten.

Ob Gastronomie, Hotellerie oder Gemeinschaftsverpflegung — der Service-Bund liefert ein auf lhren Betrieb
mafBgeschneidertes Angebot.

Mit unseren Eigen- und Konzeptmarken schaffen wir ein klares Alleinstellungsmerkmal im Markt. Sie
stehen flir geprifte Qualitat, Sortimentskompetenz und Lésungen, die nur wir kontinuierlich und kon-
sequent an den Bediirfnissen unserer Kunden weiterentwickeln.

Dabei liegt uns besonders die vertrauensvolle und oft von langjéhrigen Geschaftsbeziehungen gepragte
Zusammenarbeit mit den Produzenten am Herzen.

_SErvigee N
e ety

Die Ursprungsmarke des Service-Bund
erstreckt sich auf alle Warengruppen des
taglichen Bedarfs.

Ausgewahlte Kaffees fiir professionelle
Anspriiche und besonderen Kaffeegenuss.

Aus der Region, fir die Region: kurze
Lieferwege, Umweltschutz und regionale
Wirtschaftskraft.




Im Sortiment von ServisaPrime werden alle Frisches Fleisch aus Weidehaltung von Ausgewahlte Spezialitdten aus dem Ausgewahlte Seafood- und Fisch-Delika-
exzellenten Produkte unter dem Dach einer personlich bekannten Produzenten. Mittelmeerraum — hochwertig, authentisch tessen aus ergiebigen Fanggebieten und
Premiummarke vereint. und vielseitig einsetzbar. verantwortungsvollen Zuchtbetrieben.

,.Dhe Produkte bieten uns emn )
konstant hohes Nweau — das 1st fiir N
unsere Kiichenchefs sehr wichtig.

Y - . e
SN
Sridevan Sriskandarajah,

360° Nonfood: e§slr‘enz“ie||e Produkte m.it GS Gastronomie GmbH, Schwabisch Gmiind, High-Cthenie?ce-Prodgkte, Konzepte und Somnenre'i'fe ist die Frischobst-
zuverldssiger Qualitét fiir Ihren Profibetrieb. Kunde von OMEGA SORG ganzheitliche Lésungen flir den gastronomischen und Gemiisemarke.
Alltag im Schulterschluss mit der Sander Gruppe.

MyKitchen
WANAGER

Eis gehtimmer — mit unserem Partner Ein umfassendes Sortiment an Wein, Sekt, Dank Experten, Burger-Gurus und viel Koordinieren, Verwalten und Gestalten:
Carte D'Or und Langnese présentieren Champagner und Spirituosen fiir jeden Bedarf. Leidenschaft ist mit BurgerCraft eine intui- unser Warenwirtschaftssystem fiir die
wir neue Dessertkreationen. tive Marke fir ,better burger” entstanden. GrofBkiiche.



Unsere Leistungen fir

Hotellerie und Gastronomie (HoGa)

Fur den Bereich HoGa positioniert sich der Service-Bund als ganzheitlicher Food-Service-Partner
fur professionelle Kiichen. Das Leistungsangebot umfasst deutlich mehr als die reine Belieferung
mit Lebensmitteln:

¢ Lebensmittel-Vollsortiment fiir Kiichen aller GroBen

* MaBgeschneiderter Lieferservice mit regionalen Logistikstrukturen und personlicher Betreuung vor Ort

* Persénliche Fachberatung

* Eigenmarken- und Spezialsortimente

* Digitale Lésungen wie Webshop oder elektronische Bestellprozesse

* Rezept-, Trend- und Konzeptunterstiitzung durch Magazine, Rezeptdatenbanken, Branchen-
informationen und Inspiration fir Speisekarten

I emem anonymen Konzern interessiert niemanden, was
haer ber mar vor Ort so abgeht, ber Schwally ist das anders. Die haben
emnen direkten Bezug zu uns und emnen persinlichen Kontakt.
Rommumikation und Betreuung sind super.

Lukas Frankfurth,
Geschéftsfiihrer Parkhotel Emstaler Hohe, Bad Emstal,
Kunde von Schwalli



Unsere Leistungen fur die

Gememnschaftsverpflegung (Care)

Im sensiblen Umfeld von Kliniken, Seniorenheimen und weiteren Gesundheitseinrichtungen ist Ver-
lasslichkeit kein Versprechen, sondern Voraussetzung. Genau hier positioniert sich der Service-Bund
mit seinem Netzwerk (wie zum Beispiel der Sander Gruppe) als starker Ansprechpartner fir die
Gemeinschaftsverpflegung. Einrichtungen profitieren von vielen Vorteilen:

) * Breites Sortiment fiir alle Mahlzeiten - von Frihstiick bis Zwischenverpflegung, inklusive Sonderkostformen
Verpflegungsangebote so zu gestalten, dass sie * Gebiindelte Einkaufsvorteile durch starke Partner und zentrale Verhandlungen

mz'tgerz'ngerem FdCfZ/f?’@%éiﬂSdtZ und auch mit * Zuverlassige, bedarfsgerechte Logistik fiir planbare Ablaufe

: ¢ Unterstiit bei Speisepl d Kalkulati
ungelerntem Personal umsetzbar sind. nrerstutzling bei speisepianting und hafkuiation
* Beratung zu Prozessoptimierung und Warenmanagement

¢ Digitale Lésungen zur Vereinfachung von Bestellung, Abrechnung und Controlling
(Beispiel: Konfiguratoren im Webshop)

Stephan Rosengart und Sophia Berke,
Key Account Care, Service-Bund National

-
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Al MODIFIED

100 % GRASGEFUTTERT
100 % GESCHMACK

Rinder aus artgerechter Haltung und mit natdrlicher Erndhrung,
langjéhrige Partnerschaften und exzellente Qualitdt, daftir und fiir
noch viel mehr steht Rodeo Ranch Quality.

Alles begann mit dem Wunsch, Rindfleisch in authentischer Qualitdt
auf den deutschen Markt zu bringen. Beginnend mit Argentinien
und Uruguay wurde das Sortiment tiber die Jahre um Herkunftslén-
der wie Neuseeland und Irland erweitert - auRerdem um Lamm und
Hirsch aus Neuseeland. Neben klassischen Cuts wie Filet und Roast-
beef sind auch typische Spezialitéiten aus den verschiedenen Her-
kunftsldndern im Angebot.

BEKANNTE FLEISCHRASSEN
Es werden nur hochwertige Fleischrassen genutzt, wie z. B. Angus-
und Hereford-Rinder, Romney-Ldmmer oder der Rothirsch.

VERLASSLICHE ZUSCHNITTE UND REIFEGRAD
In jedem Land sind die Zuschnitte genau definiert, so konnen sich
unsere Kunden ,ihr* Lieblingsstlick aussuchen, das optimal gereift
flir Ranch Quality steht.

WEIDEHALTUNG UND GRASFUTTERUNG

Genau genommen werden die Tiere nicht geftittert. Vielmehr fressen
dieTiere einfach, was die Weiden hergeben, also Gras und Krduter.
Durch die stindige Bewegung ist das intramuskuldre Fett fein ver-
teilt und das Fleisch sehr zart. Das charakteristische feine Aroma
entsteht durch die natiirliche Ernéhrung.

ZUVERLASSIGER PARTNER

In jedem Herkunftsland wird das Fleisch von nur einem persénlich
bekannten Produzenten bezogen. Dies sorgt fiir stetige Qualitcit des
Fleisches und fiir hohe Transparenz.

LUCKENLOSE RUCKVERFOLGBARKEIT

Alle Schritte—von der Geburt, der Erndhrung (iber die Aufzucht, den
Transport bis hin zur Schlachtung und Zerlegung - kénnen Iticken-
los riickverfolgt werden.



URUGUAY

FAMILIE
GONZALEZ

Seit vier Generationen widmet
sich die Familie Gonzalez dem
Thema Rindfleisch -vom ersten
Schritt der Zucht bis hin zum
finalen Produkt.

Gemeinsam teilen wir die Lei-
denschaft fiir hochwertiges
Rindfleisch von Rindern, die un-
ter natiirlichen Bedingungen
aufwachsen. Dabei tragen die
Gonzalez mitihrer Leidenschaft
und ihrem Engagement maf3-
geblich dazu bei, dass unsere
strengen Rodeo Ranch Quality
Kriterien eingehalten werden,
die jedes Steak zu etwas wirk-
lich Besonderem machen.

Die typischen Weidegebiete in
Stidamerikaliegen in der Pam-
pa, welchesichin einem grof3en
Bogen um den Rio de la Plata
erstreckt und dabei einen be-
deutenden Teil Argentiniens,
ganz Uruguay und einen klei-
nen Teil von Stidost-Brasilien
einnimmt. Somit sind die kli-
matischen Bedingungen sowie
das Futter identisch mit Ar-
gentinien. Genauso wie Rinder
der Rassen Angus- und Here-
ford, die dort weiden.

In] Hier geht's zum Rezept: Gnocchi-SuB-

FRISCHE URUGUAYISCHE
RINDERFILETS

- Stiickgewicht 3 -4 Ibs. = ca. 1,6 kg -
66700

Ktn. ca. 16 kg (10 Stiicke)

- Stiickgewicht 4 - 5 Ibs. = ca. 2 kg -
66762
Ktn. ca. 16 kg (8 Stlcke)

FRISCHES URUGUAY-

ISCHES ROASTBEEF
- Stiickgewicht ca. 4 kg -
aus dem Riicken geschnitten

66690
Ktn. ca. 14 kg (3 Stlicke)

,» War richten viele ex-
kluswe Caterings aus.
Bespielswerse veranstalten
wir zur Adventszeit auf
unserem Geldinde emnen
Weihnachtsmarkt. Ein
echter Topseller sind die

Ochsenbacken von Rodeo. <

Umit Kulduk,
Executive Chef, Top Golf Oberhausen,
Kunde von Hambrock

,JNeben defﬁ optischen

Erschemungsbild der
Marke iiberzeugt mich
vor allen Dingen die
FRISCHE URUGUAYISCHE Flaschqualsiz
STEAKHUFTEN, Memn Tipp: Aus den

e aihca 22kg - Abschnitten bereite ich

66686 ) Rodeo Burger zu.
Ktn. ca. 13 kg (6 Stiicke)

Marko Uibel,
Inhaber Torodoro Steakhouse,
Kunde von Flach

Rodeo Steak: Uruguay



Rodeo Steak: Argentinien

FRISCHES ARGENT. FRISCHE ARGENT. FRISCHES ARGENT.

PICANHA STEHKHiirTEN, ENTRECOTE

— Stiickgewicht ca. 1,3 kg - ohne Deckel - Stiickgewicht ca. 2 kg -

aus der Hufte geschnitten, mit Fettdeckel - Stiickgewicht ca. 2,2 kg - aus dem Riicken geschnitten
88266 52563 56009

Ktn. ca. 13 kg (10 Stiicke) Ktn. ca. 13 kg (ca. 6 Stiicke) Ktn. ca. 12 kg (ca. 6 Stiicke)
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Die Erfolgsgeschichte von Rodeo

bggqnn mit_ (;Ier Zusqmmenqrbeit FRISCHE ARGENT. FRISCHES ARGENT. LOMO DE CUADRIL CORAZON DE CUADRIL
mit der Familie Solassi. Gemeinsam  RINDERFILETS ROASTBEEF frische argent. Rinderhiift- frisches Herz der argent.
haben wir die Kriterien definiert,die - Stiickgewicht3-4lbs. = ca. 1,6 kg~ - Stiickgewicht ca. 4 kg - filets, sauber pariert ohne Rinderhiifte, sauber pariert
argentinisches Fleisch so besonders 52565 aus dem Riicken geschnitten Abschnitte ohne Abschnitte

chhen. Auf weiten Weiden wer- Ktn. ca. 16 kg (1 0 StCICke) 52564 - Stijckgewicht ca. 800 - 1000 g- - Stﬂckgewicht ca.1-1,4 kg —
den Angus- und Hereford-Rinder gy cevichtd-5bs. = ca. 2kg - Ktn. ca. 12 kg (3 Stiick) 3227 8 kg (8 Stiicke) 54223 i

sowie deren Kreuzungen geziichtet, 556 n- ca. okg {6 Stucke Ktn. ca. 11 kg (8 Stiicke)

die das ganze Jahr (ber unter Ktn. ca. 16 kg (8 Stiicke)
idealen Bedingungen grasen. Die

Viehzucht in Argentinien hat eine

lange Tradition, und das merkt man

bei jedem Bissen.



Unser Partner in Irland ist Frank Mallon,
dessen Familie seit fiinf Generationen in
der Branche tdtig ist. Die Marke Rodeo pro-
fitiert von ihrem umfassenden Wissen,
ihrer Erfahrung und der Leidenschaft, die
in jedes Produkt einflieRt.

Auch bei den irischen Produkten gelten die
Rodeo Qualitdtskriterien. Der Bezug aus Eu-
ropa ermdglicht ein breites Portfolio ver-
schiedener, qualitativ hochwertiger Cuts.
Uberzeugen Sie sich von der irischen Qualitdt
und Produktvielfalt und servieren Sie Ihren
Gdsten zarte, dufSerst aromatische Steaks.

FRISCHE IRISCHE
RINDERFILETS

- Stiickgewicht ca. 2,2 kg -
102839

Ktn. ca. 9 kg (4 Stiicke)

FRISCHES IRISCHES

ROASTBEEF

- Stiickgewicht 4 kg+ -
aus dem Rucken geschnitten

110278
Ktn. ca. 8 kg (2 Stiicke)

- Stiickgewicht ca. 5 kg+ -
102835
Ktn. ca. 10 kg (2 Stiick)

FRISCHES IRISCHES FRISCHES IRISCHES FRISCHES IRISCHES
T-BONE-STEAK ENTRECOTE CHUCK TENDER

— Stlickgewicht ca. 500 g — - Stiickgewicht ca. 2,7 kg - — Stiickgewicht 1,2- 1,5 kg -
102846 aus dem Riicken geschnitten 124120

Ktn. ca. 7,5 kg (15 Stiicke) 102840 Ktn. ca. 10 kg (4 x 2 Stiicke)

Ktn. ca. 10 kg (4 Stiicke)

FRISCHES IRISCHES FRISCHES IRISCHES FRISCHE IRISCHE
FLANK STEAK BRISKET OCHSENBKCKCHEN,
— Stiickgewicht 700 - 1000 g - - Stiickgewicht 5 kg+ - sauber geputzt
124119 Rinderbrustkern ohne Knochen —Packung ca. 450 g -
Ktn. ca. 10 kg (7 x 2 Stiicke) 124117 102845
Ktn. ca. 13 kg (2 Stiicke) Ktn. ca. 7,2 kg (4 x 4 Packungen)

MEHR INFORMATIONEN RUND UM DIE WELT
DER STEAKS FINDEN SIE UNTER RODEO.DE

Rodeo Steak: Irland



Rodeo Steak: Neuseeland

NEUSEELAND
FRED

\ ‘1 !HELLABY

FRISCHE NEUSEEL.

RINDERFILETS

- Stlickgewicht 4 - 5 Ibs.
=ca. 1,8kg+-

63168

Ktn. ca. 11 kg (6 Stiicke)

Seit 1873 sorgt Familie Hellaby fiir saftige Steaks von
griinen Weiden - und steht fiir eine lange Tradition,
tiefgreifendes Know-how und héchste Qualitdit.
Die fiir unsere Rodeo-Produkte verwendeten Rinder
stammen aus Familienbetrieben aus ganz Neusee-
land. Fred Hellaby, Ur-Enkel des Griinders Wilson
Hellaby, gewdhrleistet die Einhaltung sémtlicher

Rodeo Qualitdtskriterien.

FRISCHES NEUSEEL.

ROASTBEEF

- Stiickgewicht ca. 3 kg -

aus dem Rucken geschnitten, ohne
Kette

63166

Ktn. ca. 15 kg (5 Stlcke)

FRISCHES NEUSEEL.

,»SCOTCH FILET”

- Stiickgewicht ca. 3,5 kg + -
aus dem Riicken geschnitten

63156
Ktn. ca. 14 kg (ca. 4 Stlicke)

NEUSEELAND
ANDREW
DUNCAN

3~

Die Rothirsche von unserem
Partner Andrew Duncan

FRISCHES NEUSEEL.
HIRSCHGULASCH
.Stew Goulash”

-ca. 2,5 kg, Stiickgewicht ca.
40-60g-

aus Schulter und Nackenfleisch
124151

Ktn. ca. 5kg

grasen das ganze Jahr
unter nattrlichen Bedin-
gungen aufriesigen Wei-
den. Die Dauer der Rei-
fung, die deutlich linger
ausfdllt als bei deut-
schem Wild, sorgt fiir ei-
ne sehr feine Textur und
einen unvergleichlichen
Geschmack.

FRISCHE NEUSEEL.
HIRSCHRUCKEN
»Shortloin”

- Stlickgewicht ca. 1,5 kg -
Hirschrickensteak, ohne Knochen
aus der Lende geschnitten, gehautet

130210
Ktn. ca. 6,5 kg

FRISCHE NEUSEEL.
HIRSCHKRONEN
+Frenched Racks”

- Stiickgewicht ca. 2 kg -
124149

Ktn. ca 12 kg

FRISCHE NEUSEEL.

HIRSCHKEULE

- Stiickgewicht ca. 1-2,6 kg -
ausgeldst und zerlegt in 4 Teil-
sticke: Ober- u. Unterschale, Nuss
(Kugel) und Huftstiick, mit Deckel,
ohne Silberhaut

124150

Ktn. ca. 12 kg



NEUSEELAND

8.

SH
HELLBBY

Hamish Hellaby, Sohnvon
Fred Hellaby und Ururen-
kel von Firmengriinder
Wilson Hellaby, kiimmert
sich im Familienunterneh-
men um die Produktion
von frischem Lammfleisch
unter Beriicksichtigung
der Rodeo Qualitdtskrite-
rien. Die flir unsere Rodeo-
Produkte verwendeten
Ldmmer im Alter von 6-12
Monaten gehéren iberwie-
gend zur Rasse Romney.

FRISCHE NEUSEEL. FRISCHE NEUSEEL.
LAMMFILETS LAMMLACHSE

- Packung ca. 500 g, vakuumver- -Packung ca. 220 g,

packt - vakuumverpackt —

56197 56194

Ktn. ca. 13 kg Ktn. ca. 16 kg

(ca. 24 x5xca. 105 g) (ca.24x 3 xca. 220 g)

FRISCHE NEUSEEL.
LAMMHUFTEN,
ohne Deckel

- Stiickgewicht ca. 175 g -
56179

Ktn. ca. 16,5 kg
(23x4xca. 1759)

FRISCHE NEUSEEL.
LAMMEKEULEN,
ohne Knochen

- Stiickgewicht ca. 1,4 kg -
hohl ausgelst

56182
Ktn. ca. 14 kg
(10x ca. 1,4 kg)

Hier geht's zum Rezept:
Lammbkrone auf mediterranen

FRISCHE NEUSEEL.
LAMMKEULEN,
mit Réhrenknochen

- Stiickgewicht ca. 1,7 kg -
ohne Hiifte, ohne Haxe

56195
Ktn. ca. 14 kg
(8xca. 1,7 kg)

FRISCHE NEUSEEL.

LAMMEKRONEN , Medaillons”
mit Stiel, nicht geschnitten

- Stiickgewicht ca. 440 g -

Lammkrone, ohne Fettdeckel. Rippen-
enden geputzt, einzeln mit dem Messer
portionierbar

56193
Ktn. ca. 11kg (ca. 12 x 2 x ca. 440 g)

Rodeo Steak: Neuseeland



Rodeo Steak: Wein + Gewtirze + Carpaccio + Werbemittel

ELEVADO
SYRAH MALBEC,
halbtrocken, WG Salentein

mit Aromen von Pflaumen, Kirschen
und Gewdirzen. 12,5 Vol.-%

315463
Ktn. 6 x 0,75 Liter

ELEVADO SAUVIGNON
BLANC CHARDONNAY,
trocken, WG Salentein

mit Noten von Grapefruit, Gras, Ana-
nas und Apfel. 12 Vol.-%

315464
Ktn. 6 x 0,75 Liter

STERE

S TEAKKARTE

STEAK-

PFEFFER-

GEWURZSALZ,

grob {muonem)
—Dose 600 g- === |
86894 _

Ktn. 6 Dosen

BBO-SAUCE
aus Tomaten, Knoblauch, Chili und
Worcestersauce

58932 Flasche 250 ml
Ktn. 12 Flaschen
58949 Flasche 2 Liter
Ktn. 6 Flaschen

UMFASSENDES
KONZEPT

Fiir authentisches Story-
telling und ein aufmerk-
samkeitsstarkes Erschei-
nungsbild gibt es die
passende Rodeo Service-
kleidung. Steak- und Me-
niikarten, Wandbilder
mit stimmungsvollen Mo-
tiven aus dem Ursprung,
Postkarten und vielfdltige
weitere Werbemittel ver-
vollstdndigen das Rodeo
Steakhouse-Erlebnis fiir
Ihre Gdste.

TK RINDERCARPACCIO
—Packung 10x80 g -

kiichenfertig portioniertes Rindercar-
paccio aus der Semerrolle, hauchdiinn ge-
schnitten. Einzeln entnehmbar, einfach
auf den Teller legen und auftauen lassen,
nach Wunsch garnieren

323297

Ktn. 10x 800 g

TK Tatar vom Rind

mit Sauce

- Packung 10 x 70 g + 10 x 25 g Sauce -
aus streng kontrolliertem, magerem Rind-
fleisch hergestellt mit abgestimmter Sauce.
Portionen einzeln entnehmbar fiir portions-
gerechte und schnelle Zubereitung

291966
Ktn. 700 g
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NORDDEUTSCHER FLEISCHGENUSS:
ZART, SAFTIG UND AROMATISCH

Die Spezialitaten von der ServisaPrime Farse, also

dem weiblichen Rind, welches noch nicht gekalbt

hat und so besonders zartes Fleisch liefert, iiber-

zeugen durch ihre Reifung am Knochen. So steht

am Ende ein hochwertiges Produkt, das eine :

natiirliche Marmorierung, Saftigkeit, Geschmack S ry & Frische Entrecotes, ' Frische Schaufelstiicke,

und Zartheit auf hochstem Niveau vereint. Der B e von der Férse von der Férse

Service-Bund arbeitet hier nach dem 4-D-Prinzip. p.- . apwag - Stickgewichtca. 2kg— - Stlickgewicht ca. 1,5kg -
P! A aus der Zwischenrippe geschnitten aus der Schulter geschnitten

Das bedeutet, dass Geburt, Mast, Schlachtung S Voals 47455 47460

und die Zerlegung ausschlieBlich in Deutschland ARG . TS E2-Kiste ca. 16 kg . E2-Kiste ca. 16 kg

stattfinden. X, (10 Stiick)

i~ -

,» Gutes Fleisch braucht eien guten Bauern,
ene gute Haltung und emen guten Koch.*

Ludwig , Lucki” Maurer,
Fleischspezialist, Spitzenkoch, Kochbuchautor, Musiker und Wagyu-Ziichter,
Pop Up Restaurant Stoi + Catering, Rattenberg,
Kunde von Troiber

Hier geht's zum Rezept:
Entrecote von ServisaPrime
mit Bluecheese-Dip und

Koriander-Chimichurri -_ Noch mehr Farsenfleisch gibt's auf der nachsten Seite ...

ServisaPrime: Deutsche Farse




ServisaPrime: Deutsche Farse

Das Farsenfleisch bezieht der Service-Bund von
personlich bekannten Landwirten. Mar war das
1 hema Nachverfolgbarkent schon immer wichtig —
Siir mich emn entscheidendes Argument, die
ServisaPrime Fiirse auf® meine Karle zu setzen.

Marc-André Lach,
Inhaber und Kiichenchef, Alte Apotheke, Biinde,
Kunde von Windmann

FARSE VON

Frisches Roastbeef,
von der Farse, ohne Kette,
ohne Knochen

- Stiickgewicht ca. 4 kg —
aus norddeutscher Haltung

47449
E2-Kiste ca. 16 kg

R~ S
y

v

Frische Semerrolle,

von der Farse

— Stiickgewicht ca. 1,4-2,2 kg -
Teilstlick aus der Keule

42190

Ktn. ca. 18 kg

Frische Falsche Filets,
von der Farse

- Stiickgewicht ca. 1,5 kg -
47458

E2-Kiste ca. 15 kg

(10 Sttick)

Frischer Tafelspitz,
von der Farse

- Stlickgewicht ca. 1,5-2 kg -
aus norddeutscher Haltung

47453
E2-Kiste ca. 15 kg

fervisa
. mg

k

Frische Filets,
von der Farse

" —Stiickgewicht ca. 1,8 kg -

47448
E2-Kiste ca. 15 kg

Frische Steakhiiften,
von der Farse, ohne Deckel
= Stiickgewicht ca. 2 kg -

47450

E2-Kiste ca. 16 kg

Foto: © Chantal Pahlsson-Giddings (Wirtshaus-Bowl), © Alte Apotheke, Binde (Portrait von Marc-André Lach)
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Frische Barbarie Entenbrust,
weiblich

- Stiickgewicht ca. 200 g -

113809

Ktn. ca. 6 kg

(15 x 2 Stiick)

Frische Maishdhnchenbrust

Supreme

- Stiickgewicht ca. 190 g -

feines, goldgelbes Brustfilet von jungen
Maishahnchen

113807
Ktn. ca. 6,08 kg
(8 x 4 Stiick)

b e \%5
Frische Perlhuhnbrust
Supreme
- Stlickgewicht ca. 170 g -

feines, goldgelbes Brustfilet von jungen
Perlhiihnern

113806
Ktn. ca. 6,12 kg
(18 x 2 Sttick)

GEFLUGEL
VON

HAHNCHENFLEISCH - EIN ECHTER GENUSS
MIT DEM BESONDEREN PLUS

Die ServisaPrime Hahnchen werden ausschlieBlich in -

Danemark geboren, gemastet, geschlachtet und zerlegt.
Nur so kénnen nach mehreren Generationen qualitatsbe-
wusster Aufzucht die Vorteile wie salmonellenfrei und kein
praventiver Einsatz von Antibiotika' garantiert werden.

Die Landhahnchen genieBen ein Leben mit
viel Platz und freiem Zugang zu frischem
Wasser und Futter. Geboren und aufge-
zogen auf demselben danischen Hof,
wachsen die Tiere in Ruhe auf. Das steigert
die Lebensqualitat und macht sie kréftiger
und gestinder. -

TK Hahncheninnenfilets,

natur, ohne Haut, halal
magere Hahncheninnenfilets fir Salate
und Pfannengerichte, einzeln entnehmbar

83330
Ktn. 2x 2,5 kg
(2 x ca. 40-80 Stiick)

TK Hahnchenkeulen,
natur, halal

zum Grillen, exakt im Gelenk geschnitten,

einzeln entnehmbar
262578  Stiickgewicht 220 g, kalibriert
Ktn. 2 x 2,5 kg (2 x ca. 11 Stiick)

262582  Stiickgewicht 240 g, kalibriert
Ktn. 2 x 2,5 kg (2 x ca. 10 Stiick)

83333  Stiickgewicht 260 g, kalibriert
Kitn. 2 x 2,5 kg (2 x ca. 10 Stiick)

262595  Stiickgewicht 280 g, kalibriert
Kitn. 2 x 2,5 kg (2 x ca. 8 Stiick)

TK Hahnchenbrustfilets,
natur, ohne Haut, ohne Innenfilets,
halal

magere Hahnchenbrustfilets zum Grillen,
Braten oder gewiirfelt als SpieB, einzeln
entnehmbar

83305  Stiickgewicht 140 g, kalibriert
Ktn. 2 x 2,5 kg (2 x ca. 18 Stiick)

83508  Stiickgewicht 180 g, kalibriert
Ktn. 2 x 2,5 kg (2 x ca. 14 Stiick)

102672  Stiickgewicht 200 g, kalibriert
Ktn. 2 x 2,5 kg (2 x ca. 13 Stiick)

1: Keine praventive Behandlung mit verschreibungspflichtigen Antibiotika. Gegen Darmparasiten
bei Hahnchen wird ein spezielles Futterzusatzmittel (Coccidiostatica) eingesetzt.

ServisaPrime: Gefligel
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TK Prime Crunch Fries,
gecoatet, Normalschnitt

-10x 10 mm -

aus ausgewahlten, sortierten, gewa-
schenen, geschalten, geschnittenen, blan-
chierten und mit einer Panade liberzo-
genen Kartoffeln. In pflanzlichem Ol
vorfrittiert

133580

Ktn. 4 x2,5 kg

ervisa

.Fresh 'n’ Crunch,

gecoatet, Normalschnitt

-11x11 mm-

hergestellt aus ausgewahlten deutschen
Kartoffeln. Die Stabchen im klassischen
Normalschnitt erhalten durch eine feine
Knusperschicht ihren unverwechselbaren
Biss. Daflir werden sie schonend blan-
chiert, mit einem leichten Backteig um-
hillt und in Sonnenblumenal vorfrittiert
323185

Ktn. 2 x 4,5 kg

TK Potato Fries,

Skin-On, vorgebacken

rustikale Pommes frites in unregelma-
Bigem Schnitt, mit Schale. Aus frischen
Kartoffeln und Rapsol E

108502

Ktn. 4 x 2,5 kg

kX

TK Prime Crunch Fries,
gecoatet, Feinschnitt
-7,5x7,5mm-

aus ausgewahlten, sortierten, gewa-
schenen, geschélten, geschnittenen, blan-
chierten und mit einer Panade Uberzo-
genen Kartoffeln. In pflanzlichem Ol
vorfrittiert :

133579

Ktn. 4x2,5kg

TK Steakhouse Pommes

coated,

mit Schale

aus ausgewahlten, gewaschenen, ge-
schnittenen, blanchierten und mit einer
Panade (iberzogenen Kartoffeln. In pflanz-
lichem Ol vorfrittiert

133581

Ktn. 4 x2,5kg

TK Sweet Potato Fries,

vegan

aus StBkartoffeln mit Rohwarenherkunft
USA/Kanada, mit Wiirzcoating, vorfrittiert
in Sonnenblumendl, vegan, Schnitt

11x11 mm

111064

Ktn. 4x 2,5 kg

TK Meister-Kroketten,
vorgebacken

. —Stiickgewicht ca. 28 g -

aus frischen Kartoffeln mit Knusperparade
46728

Ktn. 2x 2,5 kg

(2 x ca. 90 Stiick)

Foto: © Vectéezy (Burger mit Pommes)
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BAKERY SOLUTIONS

TK Burger,

von der Farse
ausschlieBlich hergestellt aus deutschem
Farsenfleisch, mit einer Prise Salz und Pfeffer

TK Hamburger Brétchen,
Brioche Style, vegan, gebacken,
vorgeschnitten, @ 120 mm

i : - Stiickgewicht 100 g -
105100 lickdewict §o0g softes, veganes Hefe-Feingeback
Ktn. 3,75 kg 303968
(25 Stiick) Ktn. 2,4 kg
(2 x 12 Stiick)

108136  Stiickgewicht 200 g
Ktn. 5 kg
(25 Sttick)

e
""w«'..d’

TK Premium Angus Beef

gy
wMLYMALgy
BALLYMALDE i
RELISH

. Burger verbinden Generationen:

TK Hamburger Brtchen Ste bereichern die Gastronomae, indem ste
JRustikal”, gebacken, vorge- . . .
Schritten, 0 125 rom Grofeltern und Enkel an emen Tisch bringen,
Wi 159 an dem jeder das passende Gericht findet.
22121152 kg Markus Erhart,

Geschéftsfihrer Dynamic Brands,
Berater fiir den Service-Bund

(2 x 12 Stiick)

SALLYMALQE

—— FOODS —
brings living to life

Burger,
roh, gewdirzt
= Stiickgewicht 200 g - . . . .
Ginin - Tomato Relish, Irish Stout Sauce Pepper Relish, Tropical Mango Chutney
piiriert hergestellt mit Dungarvan Irish Stout und pliriert mit extra Gewlrzen und einem
Kin. 4,8 kg 268428 einer Mischung aus Tomaten und Gewiirzen Tomaten und rote Paprika, scharf Hauch von Scharfe
(2 x 12 Stiick) Flasche 960 m 267697 268449 298568
Flasche 960 ml Flasche 960 ml Flasche 1,25 Liter

ServisaPrime: Farsen Burger + Buns + BBQ-Saucen



Fleisch Convenience

In nur
10-20 Minuten
supersaftig und im
Konvektomaten 24
regenerieren.

,» Unser Profiteam produziert taglch hochwertige
Convemence-, Brat-, Grll- und Waurstprodukte.

Auch die Entwicklung never Produkte 15t eme weilere T Rinderbiickchen, Rindersucade,
. o o « in Rotweinsauce, Sous-vide Sous-vide gegart o
SZC” k@ unserer Met{gﬂ melSl‘W Wld KOC}Z& gegart Rinderschulter mit wiirziger Marinadejus-
in der Vakuum-Verpackung Mischung
Thomas Raabe, 292241 279547

Geschéftsfiihrer Schwalli, Korbach Packung ca. 2,5 kg Packung ca. 2,5 kg

Kalbsgeschnetzeltes, Buffet Rinderrouladen TK Kalbstafelspitz, Beef Short-Ribs,

in Rahmsauce, gegart ,Hausfrauen Art”, in Sauce in Krautermarinade, Sous-vide Sous-vide gegart

- Fleischeinwaage 1,2 kg - — Stiickgewicht 80 g - gegart - Stiickgewicht ca. 1,0- 1,5 kg -
aus der Keule geschnitten mit Champi- verzehrfertig, mit Senf, Zwiebeln, Speck - Stiickgewicht ca. 1kg - in Krautermarinade

gnons und Zwiebeln, verzehrfertig und Gurke geflllt, in kraftiger Sauce 259300 178494

107827 93313 Ktn. 8- 10 kg Ktn. ca.15-17 kg

Schale 2,8 kg Schale 1,6 kg

(20 Stiick)



TK Siidtiroler Speckknédel, TK Siidtiroler Kaseknddel, TK Steinpilze TK Feine Pilzmischung TK Waldpilzmischung

roh roh .Piccolo”, ganze, kleine Képfe eine Komposition aus vier Sorten Zucht- fein abgestimmt aus fiinf verschiedenen
- Stlickgewicht 75 g - — Stiickgewicht 75 g - bis 20 mm und Waldpilzen Sorten Edelpilzen

aus Stidtiroler Knddelbrot, Eiern, Siidtiro- aus Stdtiroler Knddelbrot, Eiern, Gewiir- mit festem weiBen Fleisch und einem 99128 55454

ler Speck und Gewiirzen zen und verschiedenen Kasesorten wie besonders angenehmen, feinen Aroma Ktn.5x 1 kg Ktn.5x 1 kg

124829 Emmentaler und Tilsiter 47571

Ktn. 6 x 1,65 kg 124831 Ktn. 5x 1 kg

(6 x 22 Stiick) Ktn. 6 x 1,65 kg

(6 x 22 Stiick)

Geschmacks-
starke Pilze haben
immer Saison!

47151
Ktn.5x 1 kg

TK Steinpilze, TK Pfifferlinge,

geschnitten ausgesuchte kleine Pilze bis 20 mm
TK Siidtiroler Semmelknédel TK Schlutzkrapfen mit festem weiBen Fleisch und einem aus erntefrischer Rohware sofort verarbeitet o
roh ! roh ! angenehmen, feinen Aroma 47141 N
- Stiickgewicht 75 g - - Stiickgewicht ca. 7 g - LI Ktn. 5x 1 kg o
aus Sidtiroler Knédelbrot, Eiern und Ge- traditionelle Teigtaschen in Halomond- Ktn. 5x 1kg ©
wiirzen Form aus Weizen und Roggenmehl mit N
124832 Spinat, Ricotta und Kartoffeln gefiillt c
Ktn. 6 x 1,65 kg 1K259$g 500 S Y TK Steinpilze, TK Pfifferlinge, (_9'))
(6 x 22 Stiick) (1t2n. );0 St"gk) . : in Scheiben ganze Pilze bis 45 mm +
X ca. lic —
[}
O
:0
C
A4

4 \ 130693 passt zu Fleisch, vor allem Wild,
} N 4 Ktn. 5x 1 kg und zu Nudeln
o -

Y

N
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Rehrlicken mit
Krauter-Pistazien-
kruste auf Kartoffel-
rosti und Bete

BESTES WILDFLEISCH
OHNE ZUSATZE - MEHR
NATUR GEHT NICHT.

Wildspezialitaten sind eine beliebte und
traditionelle kulinarische Delikatesse,
hergestellt aus Wildschwein, Reh, Hirsch
bis hin zu Wildgefliigel wie Fasan oder
Ente. Das Fleisch zeichnet sich durch
seinen einzigartigen Geschmack aus, der
von der natiirlichen Erndhrung und dem
Lebensraum der Tiere gepragt ist.




TK Fasanenbrustfilets,
ohne Haut

- Stlickgewicht ca. 80- 170 g -
76711

Ktn. 10x 1 kg

. '. %ﬂ"‘"’ . b

TK Perlhuhnbrust
~Supreme”, mit Haut

- Stiickgewicht ca. 180-220 g -
zartes, helles Fleisch von der Perlhuhn-
brust

76731
Ktn.ca.5-7 kg

TK Wildschweinkeulen,
ohne Knochen
— Stiickgewicht 2,4 - 6 kg -

316453 ,-N
ﬁ.ﬁﬁﬁ;}

Ktn. ca. 15- 20 kg
it

TK Wildschweinriicken,
ohne Knochen

- Stiickgewicht ca. 2 kg,
vakuumverpackt —

312562
Ktn. ca. 10 kg
(ca. 5 Stlicke)

TK Rehkeulen,

ohne Knochen

- Stiickgewicht ca. 1,5 kg -
von européischen Rehen
310699

Ktn. ca. 7,5 kg

-,

TK Rehriicken,
mit Knochen

- Stiickgewicht ca. 1,3-2,5kg -
besonders fettarm und kurzfaserig
45870

Ktn. ca. 7 - 10kg

-

TK Hasenriickenfilets,
ohne Silberhaut
- Stlickgewicht 100 g -

fein parierte Riickenfilets von schweren
Wildhasen

76672
Ktn. 6 kg
(ca. 48 - 60 Stiick)

Hasenruckenfilet

geschmort mit Tomaten
und Kapern in Krauterjus

TK Hirschrouladen,

mit Pfifferlingsfillung

- Stiickgewicht ca. 200 g -

ein starker Fleischmantel (ca. 150 g), aus
der frischen Hirschkeule geschnitten
55856

Ktn. 6 kg

(6 x 5 Stiick)

/o\llhl“\\ﬁ:
Gold

Fugener Wildspeialititen

Wildschinken vom Hirsch,
gerauchert

- Stlickgewicht ca. 800 - 1000 g -

aus frischer Hirschkeule, trocken gesalzen
und in erlesenen, wildspezifischen Gewiir-
zen gereift

55857

Ktn. 1 Stiick

Wild + Wildgefliigel



Enten + Ganse

FRANZOSISCHES FEINKOST-
UNTERNEHMEN AUS DEM ELSASS

Seit Uber 210 Jahren steht Feyel fiir
traditionelle Handwerkskunst. Neben
seiner ikonischen Foie Gras bietet das
Haus eine breite Palette an Speziali-
taten an: Terrinen und Rillettes, fertige
Feinkostgerichte, Entenbrustfilets
(Magrets) und Entenkeulen sowie
erlesene Beilagen, die Foie Gras
perfekt erganzen und veredeln.

TK Génsebrust,

gerauchert

— Stiickgewicht ca. 300 g -

nach elsassischer Tradition zubereitet. Ge-
wiirzt mit Salz und 13 verschiedenen Ge-
wiirzen, 24 Stunden auf Buchenholz kalt
gerauchert

46687

Ktn. 12 Stiick

'g}de:

TK Entenbrust,
gerduchert

- Stlickgewicht ca. 300 g -

nach elsassischer Tradition zubereitet. Ge-
wiirzt mit Salz und 13 verschiedenen Ge-
wiirzen, 24 Stunden auf Buchenholz kalt
gerduchert

46686

Ktn. 12 Stlck

TK Génseleber

,Foie Gras”, in Scheiben,
ungewdirzt

- Scheibe ca. 40 g -

feinste Gansestopfleber, portioniert
in gleichméBige Scheiben

46701
Ktn. 5 x 20 Scheiben

TK Entenleber

,Foie Gras”, in Scheiben,
ungewdirzt

- Scheibe ca. 50 g -

feinste Entenstopf-Leber, portioniert
in gleichméBige Scheiben

46702

Ktn. 5 x 20 Scheiben



Terrine Tafelspitz-Siilze,
ohne Meerrettich

108266

$t.700 g

Pastete vom Kalb mit Pistazien
mit einer Einlage von Kalbfleischstlickchen

51042
Pa.2x 6509

Luftig, leicht und voller Ge-
schmack: Die Espumas der
Achenbach Delikatessen Ma-
nufaktur verleihen Gerichten im
Handumdrehen eine elegante
und moderne Note. Ob herz-
haft oder siiB3 — die servierfer-
tigen Schaume sorgen fiir feine
Aromen, eine lockere Textur
und eine hochwertige Optik
auf dem Teller.

Terrine vom Wildschwein mit

Preiselbeeren
wiirzige Wildschweinfarce mit einer leich-
ten Wacholdernote

51027
St.ca. 900 g

Mango-Passionsfrucht-

Espuma
auf der Basis von frischer Mango und Pas-
sionsfrucht, fur die ISI Flasche

322558
Ktn. 6 x 1kg

Terrine Ente a I'Orange
herzhafte Farce von Ente und Gefliigel mit
stlickiger Einlage von Entenkeulen und
Orangenzesten

51025
St.ca.900 g

Jetzt

probieren!

Joghurt-Gurken-Espuma
luftig-leichter, kalter Schaum, besonders
passend zu Fisch und Garnelen

322557

Ktn. 6 x 1 kg

Terrine vom Raucherlachs

mit Dill

eine edle Fischspezialitat mit frischem Dill
51022 ;
St.ca. 950 g

Beurre Blanc Espuma
Espuma von der klassischen, franzdsischen
Buttersauce

322555
Ktn. 6 x 1 kg

Terrinen + Espuma



Kaviar lasst sich in der modernen Gastronomie vielseitig einsetzen und verleiht Gerichten eine besondere
Exklusivitat. Er eignet sich nicht nur fiir klassische Kombinationen mit Blinis und Créme fraiche, sondern
auch als raffiniertes Finish fiir Fisch- und Meeresfriichtegerichte, Tatars, pochierte Eier, Risottos oder
feine Kartoffel- und Gemuisekreationen. Besonders in der modernen und kreativen Kiiche wird Kaviar
genutzt, um Speisen zusatzliche Eleganz, Textur und eine feine salzige Umami-Note zu verleihen.
Auch in der Fusion-Klche, beispielsweise auf Sushi, Sashimi oder innovativen Fingerfood-

Kreationen, setzt er hochwertige Akzente.

B

Auf knusprigen Blinis mit Créme fraiche
entfaltet AKl Kaviar seine feine salzige
Note und macht aus einem klassischen
Fingerfood einen exklusiven Genuss.
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o War freuen uns sehr iiber die gute langyihrige Partnerschafl mit dem Service-Bund und den
angeschlossenen, fest etablierten Partnern. Das flichendeckende nationale Netzwerk bietet uns eine
hochunteressante Plattform fiir eme starke Prisenz in der deutschen Gastronomae.

Cav.'artE

CaviArt,
Wasabi Style, vegan

Kaviarersatz aus Seealgen mit griinem
Korn

319937
Glas 100 g

BelugArt,

Caviar Style, vegan

Kaviarersatz aus Seealgen mit schwarzem
Korn

319941

Glas 100 g

Tobikko

«Wasabi”, griin

-Glas90g-

Fliegenfischrogen mit Wasabi-Geschmack

56042
Ktn. 6 Glaser

Markus Riisch,

Geschéftstiihrer Altonaer Kaviar Importhaus, Hamburg

Forellen Caviar

—Dose 125g-

aus Aquakultur. Feiner, frischer Geschmack,
festes Korn, nach klassischer Malossol-Me-
thode verarbeitet

59910

Dose 125 g

Tobikko

.50ja”, orange

-Glas 90g-

Rogen vom Fliegenden Fisch

52639
Ktn. 6 Glaser

Siberian Malossol Caviar

(Acipenser baert))

vom Sibirischen Stor aus Aquakultur, mit
ca. 1,5 mm groBem, festen Korn, schwarz
bis dunkelbraun in der Farbe

59907 Dose 10g

107209 Dose 50 g

Keta-Lachs Caviar Deutscher Caviar

(Oncorhynchus keta) -Glas 100g-

~Dose 125g- kleines, schwarzes Korn, knackig, wiirzig
zarte Schale, leuchtend oranges Korn, aus- und leicht gesalzen. Aus Seehasenrogen,
drucksstarkes Aroma, aus Wildfang aus Wildfang aus dem Nordatlantik

dem pazifischen Raum 60198

59909 Glas 100 g

Dose 125 g

Kaviar,
Ossetra Malossol
(Acipenser gueldenstaedti)

—-Dose 10g -
vom Ossetra Stor aus Aquakultur

59908 Dose 10 g

Kaviar

69778 Dose 50 g






Foto: © Chantal Pahlsson-Giddings (Brot mit Lachs)

TK Lachsforellenfilet
Trim D

ganze Seite, mit Haut

(Oncorhynchus mykiss)

—Seite 800 - 1200 g -

pbo (Stehgraten gezogen), einzeln vaku-
umiert, etikettiert und gewichtsausge-
zeichnet, Ziichter: Snaptun/Dénemark
297825

Ktn. 10 kg

TK Lachsfilet, pre-rigor
TrimD

ganze Seite, mit Haut

(Salmo salar)

—Seite 1000 - 1500 g —

pbo (Stehgréaten gezogen), pre rigor ge-
schuppt, aus Aquakultur, einzeln vaku-
umiert und gewichtsausgezeichnet, Ziichter:
Hiddenfjord / Faroer-Inseln

297820

Ktn. 10 kg

TK Seesaiblingsfilet

ganze Seite, mit Haut

(Salvelinus alpinus)

- Seite ca. 400 - 600 g,

einzeln vakuumverpackt —

aus Aquakultur in Island, praktisch graten-
frei, einzeln gefroren

121228

Ktn. 5 kg

roh

WUSSTEN SIE SCHON ...?

Pre-Rigor Lachsfilet von den
Faroer-Inseln:

TK Oktopus-Tentakel

Sous-vide-gegart

—Beutel ca. 300 g -

aus Galizien/Spanien, 2 Stiick, gekocht,
in eigenem Saft ohne jegliche Zusatze,
vakuumiert

292555

Ktn. 10x 300 g

TK Langustenschwanze

(Panulirus argus)

- 6/8 oz. = ca. 190 g per Stiick -
zwei Schwanzteile, mit Schale, gefangen
im mittleren Westatlantik (FAO 31)

303903
Beutel 390 g
(2 Stuick)




Mermaid Seafood: Garnelen

Garnelen wachsen in
einem naturlichen Oko-
system auf

Geringe Besatzdichte
von ca. 10 Tieren pro
Quadratmeter

Uberwiegend extensive
Aquakultur der Black
Tiger Garnelen in natur-
nahen Teichsystemen in
Meernéhe

Nahrungsgrundlage sind
die Mangroven, die um
die Teiche wachsen

Dem Wasser werden
keine Zusétze hinzugefugt

TK Black Tiger
King Prawns

roh

(Penaeus monodon)

- 16 - 20 Stiick per kg -

Easy Peel, ohne Kopf, mit Schale, aus Aqua-
kultur, einzeln entnehmbar

74829 6 -8 Stiick per 454 g/
13 - 18 Stiick per Beutel

Ktn. 10 x 1 kg (10 x 800 g netto)

74830 8- 12 Stiick per 454 g/
18 - 26 Stiick per Beutel

Ktn. 10 x 1 kg (10 x 800 g netto)

74831 13 - 15 Stiick per 454 g/
29 - 33 Stiick per Beutel

Ktn. 10 x 1 kg (10 x 800 g netto)

126595 16 - 20 Stiick per kg/
15 - 18 Stiick per Beutel
Ktn. 10 x 1 kg (10 x 800 g netto)

Hier geht’s zu einem
Einblick ins Mermaid
Garnelen-Farming in
Bangladesch:

TK Black Tiger Garnelen

roh

(Penaeus monodon)
geschalt, entdarmt, aus Aquakultur, einzeln
entnehmbar
74832  8-12Stiick per454 g/
18 - 26 Stiick per Beutel
Ktn. 10 x 1 kg (10 x 800 g netto)

71521 16 - 20 Stiick per 454 g/
35 - 44 Stiick per Beutel

Ktn. 10 x 1 kg (10 x 800 g netto)

74839 26 - 30 Stiick per 454 g /
57 - 66 Stiick per Beutel

Ktn. 10x 1 kg (10 x 800 g netto)

74841 31 - 40 Stiick per 454 g /
68 - 88 Stiick per Beutel

Ktn. 10 x 1 kg (10 x 800 g netto)

71542 41 -50 Stiick per 454 g /
90 - 110 Stiick per Beutel

Ktn. 10 x 1 kg (10 x 800 g netto)

Die Mermaid Lighthouse
Produkte haben eine besonders
pure Qualitat mit nur 10 % Gla-
sur. Die Z&hlung des Gewichts
erfolgt hier vor dem Glasieren
(Real Count). Das Wiegen bei
der reguléren Ware erfolgt nach
dem Glasieren im gefrorenen Zu-
stand (Frozen Count).

TK Black Tiger
King Prawns

roh, Real Count

(Penaeus monodon)

- 8- 12 Stiick per 454 g, ca.20-22 Stiick
per Beutel -

Easy Peel, ohne Kopf, mit Schale, aus
Aquakultur, nur 10 % Schutzglasur, einzeln
entnehmbar

74858

Ktn. 10 x 1 kg (10 x 900 g netto)



roh
(Penaeus monodon)
mit Kopf, mit Schale, aus Aquakultur, einzeln
entnehmbar
75499 16 - 20 Stiick per kg,

ca.15 - 18 Stiick per Beutel
Ktn. 10x 1 kg (10 x 800 g netto)

75531 21 - 30 Stiick per kg,
ca. 20 - 25 Stiick per Beutel

Ktn. 10x 1 kg (10 x 800 g netto)

roh, geschalt
(Penaeus monodon)
aus Wildfang in Indien, einzeln entnehmbar
274206 2 -4 Stiick per 454 g/
5 - 9 Stiick per Beutel
Ktn. 10x 1 kg (10 x 800 g netto)

274208 6 - 8 Stiick per 454 g/
13 - 18 Stiick per Beutel

Ktn. 10x 1 kg (10 x 800 g netto)

TK Black Tiger
King Prawns

,Die natlrliche Umgebung ist
ein idealer Lebensraum flir unsere
Black Tiger Garnelen.”

Maximilian Jork, Geschéftsfiihrer von Friichte Jork

roh

(Penaeus monodon)

mit Kopf, mit Schale, aus Wildfang in
Indien, einzeln entnehmbar

274200 2 -4 Stiick per kg

Ktn. 10x 1 kg (10 x 800 g netto)

274202 6 - 8 Stiick per kg
Ktn. 10x 1 kg (10 x 800 g netto)

roh
(Penaeus monodon)
Easy Peel, ohne Kopf, mit Schale, aus
Wildfang in Indien, einzeln entnehmbar
274204 4 -6 Stiick per 454 g/

8 - 12 Stiick per Beutel
Ktn. 10x 1 kg (10 x 800 g netto)

274205 6 - 8 Stiick per 454 g/
13 - 18 Stiick per Beutel

Ktn. 10x 1 kg (10 x 800 g netto)

Die GroéBenklassifikation (oft in der
Form ,Stlick pro Pfund” angegeben)
beschreibt, wie viele Garnelen in
einem britischen Pfund (ca. 454 g)
enthalten sind. Hier eine Ubersicht
der géngigen GréBen von 8/12 bis
31/40:

Die gangige GrdBenklassifikation
fir Gambas mit Kopf, die —im
Gegensatz zu Garnelen ohne
Kopf — meist nach Stlickzahl pro
Kilogramm angegeben wird:

Mermaid Seafood: Garnelen
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TK Black Tiger
Mini-GarnelenspieBe

roh, Real Count

(Penaeus monodon)

—SpieB ca. 36 g, einzeln entnehmbar -
jeweils 3 Garnelen pro SpieB rundge-

steckt, @ 36 g, geschalt, roh, entdarmt,
10 % Glasur

126541
Ktn. 10x 1 kg
(10 x 900 g netto)

Zeigen Sie Ihren Gésten den Unterschied, den die

Mermaid Qualitat ausmacht.

TK Black Tiger
GarnelenspieBe

roh

(Penaeus monodon)

— Stiickgewicht 100 g / 80 g netto,
einzeln entnehmbar -

jeweils ca. 10 Garnelen, geschalt,
entdarmt

103912 lang gesteckt

Ktn. 10x 1 kg (10 x 800 g netto)

104216 rund gesteckt
Ktn. 10 x 1 kg (10 x 800 g netto)

naturnahem Farming.

TK Black Tiger Premium-
garnelenspiefe

roh, Real Count

(Penaeus monodon)

- 31/40; SpieB ca. 70 g -

jeweils 5 Garnelen pro SpieB rundge-
steckt, geschalt, entdarmt, aus Aquakul-
tur, nur 10 % Schutzglasur, einzeln ent-
nehmbar

75027
Ktn. 10x 700 g
(630 g netto = 10 x 5 Stiick)

ZERTIFIZIERTE
NACHHALTIGE
FISCHEREI

www.msc.org/d

Hier geht’s zur Mermaid
Story im Video: Lernen
Sie unsere Seafood
Mission kennen!

Viel Platz und Natur fiir die Garnelen aus

TK Black Tiger
Partygarnelen

TK Black Tiger Butterfly-
Grill-GarnelenspieBe

roh, Real Count
(Penaeus monodon)

— Stiickgewicht ca. 90 g,
einzeln entnehmbar —

gekocht
(Penaeus monodon)

- 26 - 30 Stiick per 454 g/
ca. 57 - 66 Stiick per Beutel -

jeweils 4 Garnelen im Butterfly-Schnitt
langgesteckt, @ 90 g, ohne Kopf, mit
Schale, entdarmt, 10 % Glasur

entdarmt, geschalt, mit Schwanzsegment,
aus Aquakultur, einzeln entnehmbar

70433

126543 Ktn. 10x 1 kg
Ktn. 10 x 1 kg (10 x 800 g netto)
(10 x 900 g netto)

Fisch, der nach den Kriterien des MSC-Umweltstandards gefangen wurde. msc.org

MSC-zertifizierte Produkte bekommen Sie bei allen Service-Bund Gebietszentralen (MSC Zertifikat-Nr. MSC-C-51489,

MSC-C-51487, MSC-C-51865, MSC-C-51992), auBer bei Konrad Boysen GmbH & Co. KG, Grabher GmbH & Co. KG,
A Hefe van Haag GmbH & Co. KG, Hiisken GmbH & Co. KG, SB Frischmarkt Heinsberg GmbH,
Gerhard Regier GmbH, Steidinger & Schmidt GmbH, Winkler GmbH.
ASC-zertifiziert gezlichteter Fisch und Meeresfriichte. www.asc-aqua.org
ASC-zertifizierte Produkte bekommen Sie bei allen Service-Bund Gebietszentralen (ASC Zertifikat-Nr. ASC-C-00624,
ASC-C-00239, ASC-C-01391), auBBer bei Konrad Boysen GmbH & Co. KG, Grabher GmbH & Co. KG, Hefe van
Haag GmbH & Co. KG, Hiisken GmbH & Co. KG, SB Frischmarkt Heinsberg GmbH, Gerhard Regier GmbH,
Steidinger & Schmidt GmbH, Winkler GmbH.

ZERTIFIZIERT
- ASC-AQUA.ORG

O STEPH STUDIO (Grillszene)

C

Foto:



TK Eismeergarnelen

gekocht, geschalt

(Pandalus borealis)

- 125 - 175 Stiick per 454 g -

aus Wildfang im Nordostatlantik/Norwe-
gische See, einzeln entnehmbar

81509
Ktn. 10x 1 kg
(10 x 900 g netto)

TK Miesmuscheln

TK Black Tiger
Cocktailshrimps

gekocht

(Penaeus monodon)
geschalt, entdarmt, aus Aquakultur, ein-
zeln entnehmbar

268684 100 - 200 Stiick per 454 g
Ktn. 10 x 1 kg (10 x 800 g netto)

268589 90 - 120 Stiick per 454 g
Ktn. 10x 1 kg (10 x 800 g netto)

gekocht

(Mytilus edulis)

- 60 - 80 Stlick per kg -

aus Irland, in Schale geoffnet
294414

Kin. 5x 1 kg

27

TK Premium
Seafood-Mix

gekocht, glasiert

aus Tintenfischringen (30 %), Teppichmu-
schelfleisch (25 %), geschalten Black Tiger
Garnelen (25 %), Oktopusarmen und Tin-
tenfischtentakeln, mit 10 % Glasur
279085

Ktn. 10 x 1 kg

(10x900 g)

TK Scallops/
Kammmuschelfleisch

WILD

TK Jakobs-
muschelfleisch

roh, ohne Rogen

(Pecten maximus)

— Stlickgewicht ca. 30 g,

10 - 20 Stiick per 454 g —

aus Schottland, gefangen im Nordost-
atlantik

42242
Ktn. 10 x 1 kg (10 x 900 g netto)

roh, ohne Rogen
(Patinopecten yessoensis)
- Stlickgewicht ca. 30 g,
10 - 20 Stiick per 454 g —
aus dem Nordwestpazifik

42238
Ktn. 10x 1 kg
(10 x 900 g netto)

27

lhre Géaste schéatzen
besonderes Seafood?

Unter der Marke Mermaid finden
Sie ausgewahlte Seafood- und
Fischdelikatessen aus gepriften
Fanggebieten und Farmen rund
um den Globus.

SELECT

Die personlich bekannten
Produzenten wurden vor
Ort sorgfaltig von uns
ausgesucht und werden
permanent kontrolliert,
sodass Sie eindeutige
Angaben zu Ursprung,
Aufzucht und Fang auf
jedem Produkt finden.

TRUE

Seafood erfordert Vertrauen.
Deswegen ist die Trans-
parenz besonders wichtig.
Mit der Marke Mermaid
kénnen Sie lhre Gaste mit
Qualitéat Gberzeugen und
sich so von der Konkurrenz
abheben.

Mermaid Seafood: Shrimps + Muscheln + Scallops




Mermaid Seafood: Raucherlachs / Servisa: Wolfsbarschfilets + Kabeljau + Dorade + Seesaibling

TK Féroer

TK Raucherlachs Riucherlachs Loins

in Scheiben ohne Haut, ungeschnitten

— Stlickgewicht 800 g - — Stiickgewicht 200 g egalisiert -
komplett ohne Fett- und Muskeldreieck aus pre-riggr Rohwgre, von Hand gesal-
von Hand gesalzen, traditionell mild kalt- zen, traditionell mild kaltgerduchert,
gerauchert, aus Aquakultur von den Fa- einzel vakuumiert. Aus Aquakultur von
roer-Inseln den Faréer-Inseln

308815 323348
Ktn. 10x 800 g Ktn. 1kg (5 Stiick)

JwAuferund thres hohen Ewweifigehaltes kinnen
[rische Meeresfriichte schnell verderben. Lassen
Ste sie vor der Verwendung am besten langsam im
Kiihlschrank auflauen — das verhundert, dass sich

zu schnell Kevme vermehren. <

Sven-Uwe Kempe,
Seafood Experte




R3ucherfisch-Sortiment,
Mischkarton

—Schale 1,5kg -

bestehend aus Heilbutt, Butterfisch, Stre-
mellachs und verschieden gewlrzten Ma-
krelenfilets

54251

Ktn. 4 x 1,5 kg

=

Frischer Meerrettich
.Lieblings Kren", gerieben
- Netto-Einwaage 1 kg -
94338

Eimer 2,3 Liter

TK Raucher-Buffet-Mix
(Reinharditus Hippoglossides, Scomber
scombrus, Salmo salar, Litopenaeus

vannamei)

6 GarnelenspieBe mit Ananas, 10 Makre-
lenfilet-Happen, 8 Lachswiirfel, 8 Heilbutt-
wiirfel und 8 Lachsrélichen mit Frischkése

293972
Ktn. 7 x 1 kg
(7 x 40 Stiick)

TK Norweger Heilbuttfilets,
kaltgerauchert, geschnitten

(Reinhardtius ippoglossoides)
ohne Haut, praktisch grétenfrei

102304
Packung 500 g

TK Réucher-Fingerfood-Mix
(Pollachius virens, Salmo salar, Litopenaeus
vannamei, Reinharditus Hippoglossides)

6 GarnelenspieBe mit Ananas, 10 Frikadel-
lenspieBe mit Kirsche, 10 Lachswiirfel-
spieBe mit Ananas und 10 HeilbuttspieBe
mit Kirsche

293969

Ktn. 7 x 900 g

(7 x 36 Stiicke)

TK Raucherfisch-Happen

18 Lachswiirfel gewirzt (Dill/Pfeffer),
10 Lachswiirfel ungewiirzt, 10 Butterma-
krelen-Happen Natur, 2 Lachsschnecken
Ananas und 2 Lachsschnecken Kase
102098

Tray 1000 g

(42 Stiick)

TK Makrelenfilethappen-Mix,
heiBgerauchert

(Scomber scombrus)

- Portionsgewicht ca. 25- 30 g -

mit Haut, praktisch gratenfrei, in den Sor-
ten Natur-, Pfeffer- und Lemon-Spring-
Aufstreugewdirz

102094
Tray 1000 g
(ca. 40 Stlick)

#&ff’, e

TK Makrelenfilet-Mix,
heiBgerauchert

(Scomber scombrus)

— Portionsgewicht ca. 90 - 120 g —

mit Haut, praktisch gratenfrei, in den Sor-
ten Natur-, Pfeffer- und Lemon-Spring-
Aufstreugewdirz

102092
Tray 1000 g
(ca. 7 Stlick)

TK Raucherlachskonfekt

— Stiickgewicht ca. 10 g -
Schichten von Raucherlachs und Frischka-
se auf Pumpernickel

91270
Ktn. 10x 240 g
(10 x 24 Stiick)

TK Stremellachs-Mix,
heiBgerauchert

(Salmo salar)

- PortionsgroBe ca. 40 g -

mit Haut, praktisch grétenfrei, in den Sor-
ten Natur-, Pfeffer-, Lemon-Spring-,
Bruschetta- und Stremel-Aufstreugewiirz
102311

Tray 1000 g

(ca. 24 - 26 Stlck)

Servisa: Makrelenfilet + Heilbutt + Co.

~
w




Asiatische Nudelsuppen

Wussten Sie schon? Ramen vereint funf

Grundelemente - Nudeln, kraftige Briihe,
wirzige Tare, aromatische Ole und vielfal-
tige Toppings.



Foto: © Lieferanten, © ARThitecture / stock.adobe.com (Pho), © STEPH STUDIO (Ramen)

B3sT

FOOD MANUFACTORY

HamEuURE

1 TK Ramen Briihe,

Chicken

Aromen von Zitronengras, Limettenblat-
ter und Ingwer, Kombu Alge und Bonito
323155

Ktn. 3 x 2 Ltr

4 TK Pho Briihe,
Beef

Aromen von Zitronengras,
Limettenblatter und Ingwer

323152
Ktn. 3 x 2 Ltr

2 TK Ramen Briihe,
Beef

Aromen von Zitronengras, Limettenblat-
ter und Ingwer, Kombu Alge und Bonito

323150
Ktn. 3 x 2 Ltr

5 TK Pho Briihe,
Chicken

Aromen von Zitronengras,
Limettenblatter und Ingwer

323153
Ktn. 3x 2 Ltr

. |EGA,
3 TK Ramen Briihe, é
vegan .
EGAY,

Aromen von Zitronengras,
Limettenblatter und Ingwer
323156

Ktn. 3 x 2 Ltr

6 TK Dashi Briihe
wiirzig, angenehme Aromen | @ .
der Kombu Alge &S

323151
Ktn. 3 x 2 Ltr

Darf es noch etwas mehr sein?
Ihr ideales Baukastensystem:

Basis:
Ramen, Pho oder Dashi

Beilagen:
Ramen-Nudeln, Reis (optional)

%59@ Hauptzutat /Toppings:

Huhn, Rind, Tofu

Veggies:
Pak Choi, Shiitake, Sojasprosse

Toppings:
Chili, Sesam, Knoblauch-Ol

Die East Manufactory GmbH produziert im Her-
zen Hamburgs High Convenience-Produkte mit
Qualitat und Leidenschaft.

Durch die jahrzehntelange Erfahrung aus
Gastronomie und Hotellerie kombiniert das
Unternehmen klassisches Handwerk mit Krea-
tivitat und innovativen Losungen.

Asiatische Nudelsuppen

45



Nudeln + Ramen + Krauter

T

UDON

NOODLES

Udon Nudeln

nach japanischer Art,
vorgekocht

56131

Ktn. 30 x 200 g Pck

Reisnudeln
Vermicelli,
getrocknet
256744

Ktn. 30 x 400 g Btl

Ricefield

Buchweizennudeln,

getrocknet
50869
Ktn. 30 x 250 g Pck

Ramen Nudeln,

Ktn. 30x 200 g

Reisnudeln
5mm

79716

Ktn. 34 x 400 g Pck

@ Diced Ginger

1

e t"’"

Al
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TK Ingwer,
gewiirfelt
101743

Ktn. 8 x 250 g

@ Springonion,

TK Frithlingszwiebeln,
4 x 4, gewiirfelt

105972

Ktn. 8x 250 g

TK Kréutermischung,
nach thailandischer Art
265851

Ktn.8x 250 g

TK Chili,
rot, gehackt
101742

Ktn. 8x 250 g

&= Mint

i @ ‘!‘
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TK Minze,
2-4 mm
105971

Ktn. 8x 250 g

o Coriandey

TK Koriander,
2-4 mm

105190

Ktn. 8x 250 g




mild
321284
Schale 1 kg

scharf
297315
Schale 1 kg

TK Hahnchenkeule,
Zitronengras / Ingwer
323160

Beutel ca. 1 kg

TK H3hnchenkeule,
Kimchi

323158

Beutel ca. 1 kg
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Soja Saucen

Soja Sauce,
hell

95556

Ktn. 24 x 500 m|

Soja Sauce,
dunkel

116030

Ktn. 24 x 500 ml

i s
% gffe@

PEARL RIVER BRIDGE

Soja Sauce,
hell

93728

Ktn 2 x 8 Liter

Soja Sauce,
dunkel
98398

Ktn 2 x 8 Liter



TK Dumpling,
mit Rind
292839

Ktn. 6 kg

(10 Packungen)

TK Dumpling,
mit Ente
120704

Ktn. 6 kg

(10 Packungen)

TK Dumpling,
mit Gemise
120708

Ktn. 6 kg

(10 Packungen)

Dumplings sind kleine Teigtaschen, die
in vielen Kiichen der Welt verbreitet sind —
besonders in Asien. Sie kdnnen mit Fleisch,
Gemdse, Fisch oder anderen Zutaten ge-
flllt und anschlieBend gedampft, gekocht
oder gebraten werden. Je nach Land un-
terscheiden sich Form, Teig und Fiillung.

Dumplings



Servisa: Frihlingsrollen + Shrimps + Dim Sum
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TK Mini-Friihlingsrollen,

mit Gemlse

— Stiickgewicht ca. 10 g -

handgerollt, gefiillt mit Kohl, Zwiebeln,
Méhren, Pilzen und Glasnudeln

47263
Ktn. 10x 1 kg
(10 x 100 Stuick)

™ A

s

TK Potato Shrimps

(Litopenaeus vannamei)

— Stiickgewicht ca. 25 g -

Garnelen mit Schwanzsegment, aus Aqua-
kultur in Vietnam, gekocht, in einer Kartof-
felzubereitung

101673

Ktn. 10x 1 kg

(10 x 40 Stiick)

TK Seafood Deli Dim Sum

- Stiickgewicht ca. 15 g -

Teigbeutel mit wiirziger Fiillung aus Fisch,
Karotten und Gewdlrzen, zugebunden mit
einem Pandanusblatt-Streifen E

45949

Ktn. 10x 800 g

(10 x 53 Sttick)

TK Torpedo Shrimps
(Litopenaeus vannamei)

- Stiickgewicht ca. 15 g -

Garnelen mit Schwanzsegment, aus
Aquakultur in Vietnam, im Backteig

140913
Ktn. 10x 1 kg
(10 x 57-66 Stiick)

TK Samosa

.vegetarisch”

— Stlickgewicht ca. 16 g -

dreieckige griine Knusperteigtaschen mit
Kartoffeln, Erbsen, Zwiebeln und Karotten
gefiillt &

61236

Ktn. 10x 1 kg

(10 x ca. 62 Stiick)

TK Samosa Dim Sum
,Seafood”

- Stlickgewicht ca. 16 g -

dreieckige Knusperteigtaschen, gefullt
mit Garnelen und Gemiise. Zum Braten
und Frittieren

45948

Ktn. 10x 1 kg

(10 x ca. 62 Stuick)

TK Hahnchen-SpieBe

. Yakitori”, mariniert, gegart

— Stiickgewicht ca. 25 g -

saftig-zarte Hahnchenfleischstiicke, auf
BambusspieBchen handgesteckt, tber
Holzkohle gegrillt und in einer exotischen
Sojasauce wiirzig mariniert

45795

Ktn. 10x 1 kg

(10 x ca. 40 Stuick)

2%

TK Wantan Holy Basil

— Stiickgewicht ca. 25 g -

mit Hihnerfleisch, Thai-Basilikum und
Chili gefiillte Teigtaschen

45787
Ktn. 10x 1 kg
(10 x ca. 40 Stiick)

TK Butterfly Shrimps

(Litopenaeus vannamei)

— Stiickgewicht ca. 15 g -

Garnelen mit Schwanzsegment, aus Aqua-
kultur in Vietnam, im Backteig

140912
Ktn. 10x 1 kg
(10 x 57-66 Stiick)



Im Topf, Pfanne
oder Wok erhitzen,
kurz aufkochen,

anrichten, fertig.

Fir inspirierende Zubereitungs-
Tutorials den untenstehenden
QR-Code scannen oder unter
youtube.com/onshii ansehen.

Eimer und .
X 5chalen konnen Im
] Konvektomat beLC
. UmluftyDampf 9
erhitzt werden-

A .
+ % gsmtliche Onshii
".4'(_9-- q ind uchals
3 Artikel sind auct
300 g-Einzelportoy
oderin 2.5kg und
5kg erhaltlich. Karsten Seyfert und Udo Konstantin Uhlig,

Spitzenkéche, Griinder und Geschéfts-

1 TK Tom Kha Gai Suppe
original thailandische Kokosnusssuppe mit
Hahnchenfleisch, traditionell und authen-
tisch hergestellt. Mit frischem Gemiise,
Gewiirzen und Krautern

307273

Eimer 2,5 kg

2 TK Premium
Massamann Curry,

vegan

Basis fiir Curry bestehend aus Kokosmilch,
Kartoffeln, Blumenkohl, Zwiebeln, frischen
Gewdirzen. Als nicht vegane Variante ein-
fach mit Garnelen oder Huhn toppen, mit
Reis anrichten

307281

Eimer 2,5 kg

3 TK Premium
griines Thai Curry,

vegan

Basis fiir Curry bestehend aus Kokosmilch,
Zucchini, Brokkoli, Karotten, frischen Ge-
wiirzen, Kaffirblattern. Als nicht vegane
Variante einfach mit Garnelen oder Huhn
toppen, mit Reis anrichten

307280

Eimer 2,5 kg

4 TK Premium
gelbes Thai Curry,

vegan

Basis fur Curry bestehend aus Kokosmilch,
Brokkoli, StBkartoffeln, Tomaten, Zwie-
beln, frischen Gewiirzen. Als nicht vegane
Variante einfach mit Garnelen oder Huhn
toppen, mit Reis anrichten

307284

Eimer 2,5 kg

fihrer, Onshii

5 TK Kokos-Erdnuss-Sauce,
vegetarisch

perfekt fir Reis-, Nudel-, oder Gemuse-
Gerichte, als Dressing fir frische Salate +
Bowls, als Gewiirz-Marinade in Suppen +
Currys, perfekt als Satay-Sauce, als
Dip-Sauce fiir Fingerfood oder als
Aufstrich fir Brot + Sandwiches

311237

Eimer 1 kg

Tom Kha Gai + Curry + Saucen
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TASTE THE
MEDITERRANEAN

Warme Sonnenstrahlen und eine sanfte Mee-
resbrise auf der Haut. Es riecht nach wirzigen
Krautern, gebratenem Knoblauch, frischer Zitrone
und gegrillten Meeresfruchten. Von Uberall hort
man Glaserklappern und Stimmengewirr. So fuhit
sich Urlaub am Mittelmeer an.

Scannen Sie diesen
Code und tauchen
Sie in die mediterrane
Welt von Salva D'Or ein!
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TK Riesenkalmar,
in Scheiben, vorgekocht

- Stlickgewicht ca. 5-6 g -
einzeln entnehmbar, 30-40 Stiick pro kg

256593
Ktn. 3 kg
(ca. 450-600 Stiick)

oo

A A

TK Sardellen,
mehliert

— Stiickgewicht ca. 11 g -
ausgenommene Sardellen ohne Kopf, ge-
fangen im Mittelmeer, einzeln entnehmbar,
Stiickgewicht 70-110 g

256591
Ktn. 2 kg
(ca. 160-200 Stick)

ok

TK Chipirones,

mehliert

— Stiickgewicht ca. 15-22 g -

kleine Tintenfische in einem Mantel aus

Weizenmehl, einzeln entnehmbar, 45-60
Stiick pro kg

256600
Ktn. 2 kg
(ca. 90-135 Stiick)

A
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TK Butterfly-Sardellen,

im Backteig, vorfrittiert

— Stiickgewicht 20-25 g -

gedffnete Sardellen in Backteig, gefangen
im Mittelmeer, einzeln entnehmbar, ca. 25
Stiick pro kg

256601
Ktn. 2 kg
(ca. 50 Stiick)

&S
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TK Tintenfischringe,

mehliert

- Stiickgewicht ca. 25-30 g -
Tintenfischringe in einem Mantel aus Wei-

zen- und Maismehl, einzeln entnehmbar,
150-200 Stiick pro kg

256594
Ktn. 1,5 kg
(ca. 50-60 Sttick)

TK Rabas,

paniert, vorfrittiert

— Stiickgewicht ca. 15 g -

Streifen vom Riesenkalmar in knuspriger
Panade, einzeln entnehmbar, 60-70 Stiick
pro kg

256592

Ktn. 1,8 kg

(ca. 120 Stiick)

&
] »

-

TK Kalmar-Wiirfel,

mit Knoblauch, in Backteig,
vorfrittiert

— Stiickgewicht ca. 5-6 g -

mariniert mit Knoblauch, Olivendl und Pe-
tersilie, in Backteig, einzeln entnehmbar
256599

Kin. 2 kg

(ca. 300-400 Sttick)

I
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Salva D'Or: Fingerfood
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Feine Kapern, Kapernfriichte, Zwiebeln in Balsam-Essig

in Salzlake mit Stiel, in Salzlake - Abtropfgewicht 1150 g -

- Abtropfgewicht 400 g - - Abtropfgewicht 400 g frische Borettane-Zwiebeln, stiB-sauer ge-
100730 65871 gart, mit Aceto Balsamico, nach italie-

nischer Art
111670
Ktn. 6 x 1700 g

ﬁ . .\

Ktn. 6 x 720 ml Ktn. 12 x 720 ml

+ o,

2 S
Q

= Kalamon Oliven, Chalkidiki-Oliven, Artischockenherzen,
< schwarz, ohne Stein grin, ohne Stein in Sonnenblumenal

RO - Abtropfgewicht 1810 g — - Abtropfgewicht 1810 g, - Abtropfgewicht 1050 g —
O 102695 90-100 St. per kg ~ 111669
a) Ktn. 6 x 3300 ml 102694 Ktn. 6 x 1700 ml

© Ktn. 6 x 3300 ml
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Gegrillte Zucchini,
in Sonnenblumendl

- Abtropfgewicht 474 g -
310043

Ktn. 6 x 800 g

Gegrilltes Gemiise

- Abtropfgewicht 1400 g —

gegrillte Auberginen, Zucchini, Paprika-
schoten und Artischocken

310038

Ktn. 6x 1700 g

Paprini,
gefiillt
- Abtropfgewicht 1000 g —

rote Kirschpaprika, gefllt mit Frischka-
sezubereitung, eingelegt in Krauterdl,

nach mediterraner Art
98789
Schale 1,1 kg

Champignonképfe,
gefiillt
- Abtropfgewicht 1000 g —

Champignons, gefiillt mit Frischkasezube-

reitung, eingelegt in Krauterdl
99386
Schale 1,1 kg

Olivenmix,

ohne Stein

- Abtropfgewicht 1000 g -

marinierte griine Oliven, teilweise gefiillt
mit Paprikapaste, Mandeln und Knob-
lauch, geschwérzte Oliven, eingelegt in
Rapsal

98792

Schale 1,1 kg

Antipasti Misti,

Partyplatte

- Abtropfgewicht 1000 g —

mediterraner Mix aus Oliven, Weichkase,
Peperoni, getrockneten marinierten To-
maten, Paprika, Jalapefio-Chilis gefiillt mit
Frischkasezubereitung, Weinblattern ge-
flllt mit Reis und Balsamico-Zwiebeln, ein-
gelegt in Krauterd|

90290

Ktn. 4 x 1,4 kg

Sardellenfilets
»Speciali di Sicilia”,
in Olivendl

- Abtropfgewicht 400 g -
52979

Ktn.6x730g

[ )I \[LIR\

POMODORIN]

| GOURMET

:pacc.hll ’

Halbgetrocknete
Tomaten,

in Sonnenblumendl

- Abtropfgewicht 450 g -

italienische Tomaten, in Viertel

geschnitten
79000
Ktn.6x780 g

Salva D'Or: Antipasti



,» War arbeiten gern mat Salva D’Or
Spezialititen, weil die Qualitdt konstant
gut 15t und die Produkte geschmacklich
emfach tiberzeugen.

Maurice Feldmann,

Geschaftsfiihrer MF Gastro GmbH & Co. KG,
Kunde von NuBbaumer
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Italienisches Streetfood ganz
einfach: Unser Salva D'Or

wir liefern sogar das passende
Rezept.

Risottoreis eignet sich ideal fiir - e
die Zubereitung von Arancini - \ i ,

HOCHWERTIGER RISOTTOREIS

Unser Risottoreis flir besonders cremige Kreationen stammt aus-
schlieBlich aus Italien: vor allem aus der Lombardei und dem Piemont,
aber auch aus Venetien, Emilia Romagna und Sardinien. Hier wachst
er unter idealen Bedingungen und wird von den Farmern bestens
versorgt. AnschlieBend findet er seinen Weg in die Reismiihle ei-
nes traditionsreichen Familienunternehmens in Norditalien — und
schlieBlich zu uns.

Risottoreis
309122
Beutel 5 kg
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Salva D'Or: Wurst + Schinken

Original ital. Landschinken, Parmaschinken D.O.P,, Original ital. Parmaschinken Original ital. Salami Milano Original ital. Spianata Italiana
ohne Knochen in Scheiben DOP, — Stiickgewicht ca. 1,5 kg - — Stiickgewicht ca. 1 kg -

- 1/2 Stiicke a ca. 2,5 kg - wiirziges Aroma ohne Knochen, ohne Schwarte aus magerem Sch\./veineﬂeisc.h der ?esten eine fla.che Sghwein?fleisch-SaIan?i, dife
mit Schwarte, min. 10 Monate luftgetrock- 104159 _1/2 Stiicke & ca. 2,5 kg~ Sortierung und reinem kernigen Riicken- _durch d!e spezielle Wiirzung ur?d Reifezeit
net Ktn. 5x 300 g 12 Monate gereift, \'N[jrziges Aroma speck, ca. 3 Monate luftgetrocknet ihren milden Geschmack entwickelt
104161 104158 104157 104160 ‘

Ktn. 4 Stiicke Ktn. 4 Stiicke Ktn. 3 Stiicke Ktn. 4 Stlicke a ca. 1 kg

UNSERE EMPFEHLUNG:

Guanciale Stagionato/
Schweinebacke,

im Sttick
italienischer, luftgetrockneter, gereifter
Speck aus der Schweinebacke

272755
Stiick ca. 1,8 kg

Guanciale/Schweinebacke,
gewdirfelt

- Packung 280 g -

italienischer, luftgetrockneter, gereifter
Speck aus der Schweinebacke

314352
Ktn. 6 Packungen

<ASTE Thg

MEDITERRANEAN
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Original ital. Bresaola,
in Scheiben

- Packung 300 g -

58713

Ktn. 6 Packungen

Salami-Trio, Antipastiplatte &S
3-fach, in Scheiben - Packung 290 g -
—Packung 300 g - geréducherter Rohschinken, gepodkelter g
Salami Milano, Salami mit Fenchel, Ventri- Schweinenacken, Salami Milano, scharfe g
cina Salami Ventricina Salami %
314335 314340

Ktn. 6 Packungen Ktn. 12 Packungen 5



Lardo,
in Scheiben
- Packung 100 g -

kraftiger Riickenspeck mit hohem Fettan-

teil
131206
Ktn. 6 Packungen

Original ital. Prosciutto

San Daniele,

ohne Knochen

- Stiick ca. 5kg -

der Schinken reift im Levoni-Werk in San
Daniele del Friuli, die Keulen stammen

von Schweinen mit einem Mindestgewicht
von 160 kg

78291
Ktn. 2 Stiicke

Original Ital. Mortadella

»Gran Beretta”

- Stlickgewicht ca. 2 kg, halbe Blase -
aus frischen italienischen Schweineschul-
tern, mit kernigem Riickenspeck, Salz, Ge-
wiirzen und Pistazien versehen

53615
Ktn. 2 Stucke

Original ital. Coppa

+Morbida”

- Stlickgewicht ca. 800 g -
luftgetrockneter Schweinehals mit einer
Mischung aus Salz, Knoblauch, ein wenig
Rotwein und Gewdlrzen, ca. 4-5 Monate
gereift

53614

Ktn. 4 Stiicke

Coppa di Parma g.g.A.
in Scheiben

- Packung 100 g -

108539

Ktn. 6 Packungen

Salami Finocchiona,
in Scheiben

—Packung 100 g -
108545

Ktn. 6 Packungen

Original span.
Serrano-Schinken g.t.S.
ohne Knochen, ohne Schwarte,
halber Block

-1/2 Stlicke aca. 2,2 kg -
luftgetrocknet und 9-11 Monate gereift

111308
Ktn. 4 Sticke

A
(Serrano)

Original Siidtiroler
Markenspeck g.g.A,
ohne Schwarte

-1/2 Sticke aca. 2,2 kg -
zarter Speck aus Stdtirol

89437
Ktn. 4 Stiick

(e

Wurst + Schinken
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Original ital. Original ital. Original ital. Feta, Original ital. Ricotta,
Grana Padano g.U., Mozzare"a-Stange, Mozzare”a-Kugeln' 48 % Fett i.Tr. 40 % Fetti. Tr.
mind. 32 % Fett i. Tr. 45 % Fett i. Tr. 45 % Fett i. Tr. aus Schafs- und Ziegenmilch und mindes- —Becher 1,5 kg -
~ Stiickgewicht ca. 2 kg - - Stiickgewicht 1 kg - - Stiickgewicht 125 g - a2 e 2 G hergestellt aus pgsteurisierter .Molke,
wiirziger italienischer Hartkase, 111322 109231 304413  Packung 200 g Rahm und Magermilch, cremig-mild
mind. 12-14 Monate gereift Ktn. 6 Stangen Ktn. 12 Packungen Ktn. 12 x 200 g 111332
104049 ’ ' Ktn. 2 Becher
Ktn. 5 Stlicke 304404  Packung 2 kg

Ktn. 3x 2 kg

Salva D'Or: Kase




Die Aufstriche von T70tber stehen fiir cremigen Ge-
schmack und handwerkliche Qualitét. Sie werden aus
sorgfaltig ausgewahlten Zutaten hergestellt und tber-
zeugen durch ihre vielseitigen Rezepturen. Fiir weitere
Varianten fragen Sie gerne lhren Fachberatenden.

Raucherforellen-Aufstrich
298510
Schale 1,5 kg

Frischkaseaufstrich
278699 getrocknete Tomaten
Schale 1,4 kg

278694 Kiirbiskern
Schale 1,4 kg

278695
Speck-Merrettich
Schale 1,4 kg

5_?3’ Unich =
w® 0%

Biiffelmozzarella g.g.U,
61% Fetti. Tr., in Lake

aus Biiffelmilch
307464
Pck 1,2 kg (6 Stiicke)

Burrata,

68 % Fetti. Tr.

- Packung 100 g -

Pasta-Filata-Kése (aus Kuhmilch), gefiillt
mit Frischkase und Molkensahne in Form
eines kleinen Sackchens

55707

Ktn. 8 Packungen

Gorgonzola D.O.P,
48 % Fetti. Tr.
- Stiickgewicht ca. 1,5 kg -

ein aromatischer, pikant-kréftiger Edelpilz-

kése mit sahnig-weicher Konsistenz
94874
Ktn. 4 Stiicke

Mozzarella di Bufala Campana
D.O.P,

mind. 56 % Fett i. Tr.

- Stiickgewicht 125 g -

aus original Buffelmilch, mit geschitzter
Ursprungsbezeichnung

64848
Ktn. 8 Beutel

Original ital. Grana Padano
g.g.U.,

1/2 Laib, 12-14 Monate gereift,
32 % Fetti.Tr.

italienscher Hartkase, horizontal geteilt
95407

Stlick ca. 18 kg

Aufstriche



Schafskase + Weichkase + Co.

CPEY

Gruyere A.O.P,

51 % Fetti.Tr.

Schweizer Hartkdse mit vollmundigem
leicht nussigem Aroma

280513

ca. 2,8 kg

Bulgarischer Schafskase,
50 % Fetti. Tr.

- Stiickgewicht ca. 2 kg -
aus Schafsmilch in Salzlake gereift

112618
Ktn. 2 Stucke

Manchego,

50 % Fetti. Tr.

-1/4 Laib ca. 700 g -

spanischer Hartkase aus Schafsmilch, min-
destens 6 Monate gereift

94505
Ktn. 8 Stiicke

Reblochon de Savoie,

Spanische Ziegenkése-Rolle,

45 % Fetti. Tr. 60 % Fetti. Tr.

- Stlickgewicht 500 g - -Rolle kg -

halbfester Schnittkése aus Kuhmilch, reift mildwiirzig und aromatisch
mindestens 4-8 Wochen 56212

74711 Ktn. 1 Stlick

Ktn. 6 Stiicke

Buchettes de Chevre,

45 % Fetti. Tr.

—Stlickca. 25g-
Weichkase aus Ziegenmilch

108682
Pa. 450 g
(18 Stiicke)

=

Mini Gourmandise de Chevre,
50 % Fett i. Tr., 8-fach

Ziegenkasesortiment mit 8 verschiedenen
Spezialitdten in 2 Formen: mit Paprika,
Pfeffer, Curry und Estragonpulver

119414
Ktn.6x125¢g

Vorarlberger Bergkase
g.g9.A,

45 % Fetti. Tr.

- Stiickgewicht 300 g -
aromatisch-herzhaft, aus Rohmilch
hergestellt

265270

Ktn. 8 Stiicke

A]
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TK Stracciatella

(Herz von Burrata)

- Packung 1000 g -

aus handgezupften Mozzarella-Faden, die
in reichhaltiger Sahne eingelegt sind

309830
Ktn.2x 1kg

TK Burrata mit Triiffel,

im Wasser eingelegt

- Stiickgewicht 125 g -

bestehend aus einer Mozzarella-Hiille, ge-
fiillt mit Sahne-Stracciatella und Triiffelzu-
bereitung

318178
Ktn.8x125¢g

TK kleine Burrata
- Stlickgewicht 50 g -
italienischer Kase mit weicher Konsistenz

305696
Ktn. 6 x 1 kg
(6 x 20 Stiick)

TK Burrata,

ohne Lake

- Stiickgewicht 100 g -
306094

Ktn. 10x 200 g

(10 x 2 Stlick)

TK Biiffelmozzarella,
im Wasser eingelegt

- Stlickgewicht 100 g -
aus Biiffelmilch

309828
Ktn. 20x 100 g

Burrata + Mozzarella

63
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Italienisches

Kase-Sortiment,

Mischkarton 9-fach sortiert

aus je 250 g Grana Padano D.O.P, 16 Mo-

nate gereift, 250 g Provolone Piccante,

180 g Piave Vecchio D.O.P, 200 g Gorgon-

zola, 250 g Scamorza, gerauchert, 250 g

Camembert di Mucca, 200 g Pecorino Si-

ciliano Tartufo, 200 g Pecorino Siciliano
~ Fantasia und 200 g Paglierina Piemontese

112383

Ktn. 1,88 kg

Franzésisches

Ké&se-Sortiment,

Mischkarton 11-fach sortiert

aus je 300 g Tomette de Savoie A.O.C.,
250 g Camembert Petit Normand, 220 g
Morbier, 350 g Coulommiers, 140 g Sévre
& Belle Ziegenweichkase-Rolle, 500 g Elsas-
ser Weichkase, 100 g Roquefort, 125 g
Cabridoux, 250 g Le Sangle und 125 g Bleu
d'Auvergne AOC

132771

Ktn. 2,78 kg

Franzodsisches
Kase-Sortiment ,Deluxe”

Mischkarton 7-fach sortiert

aus je 300 g Tommette de Savoie, 500 g Re-
blochon de Savoie A.O.C., 250 g Camem-
bert Petit Normand, 140 g Sévre & Belle
Ziegenweichkése-Rolle, 500 g Elsasser
Weichkase, 100 g Roquefort und 125 g
Bleu d'Auvergne

132757

Ktn. 1,865 kg

Internationales
K&se-Sortiment,

Mischkarton 8-fach sortiert

aus je 270 g El Ocaso, 200 g Paglierina,
175 g Viva ltalia Hartkase, 200 g Munster,
250 g Camembert Normandie, 250 g Cha-
ource Lincet, 140 g Ziegenweichkéaserolle,
100 g Roquefort Cantorel

95813

Ktn. 1,61 kg

Franzésisches

K&ase-Sortiment,

Mischkarton, 7-fach sortiert

mit sieben Kasespezialitaten: je 100 g Ro-
quefort D'Argental, 500 g Marcaire, 500 g
Reblochon AOC Fromi, 250 g Camembert
AOC MH Beige, 300 g Tomette des Alpes
Fromi, 120 g Buchette Soignon und 125 g
Bleu d'Auvergne

103599

Ktn. 1,92 kg

Spanisches

K&se-Sortiment,

Mischkarton 8-fach sortiert

aus je 200 g Manchego D.O.P,, 200 g El
Aperitivo Chilli, 250 g Queso de Cabra,
250 g Membirillo Artesano, 100 g Queso
Azul Hojas, 250 g Ibérico, 200 g El Aperiti-
vo Tomate-Oregano, 140 g Ziegenweichka-
serolle

117553

Ktn. 1,55 kg

Kase international
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TASTE The
MEDITERRANEAN

PASTA AMATRICIANA _ a_-»;..\\ %’r
Auf unserer letzten Italienreise ent- ' VR N

deckt: Pasta mit Guanciale, Pecorino g
und einer wiirzigen Tomatensauce.
Flr das Rezept einfach den
QR-Code scannen.

Frische Maccheroni

nach traditioneller Rezeptur aus 19 % Voll-
ei und HartweizengrieB3, ohne Konservie-
rungsstoffe

114796

Ktn. 10 x 500 g

NATIVES .

OUYENOL

Frische Tagliarini,

schwarz = Sepientinte, 12 % Vollei
- Portionsgewicht ca. 40 g -

Bandnudeln aus Hartweizengrie und Voll-
ei, 4 mm breit, in ca. 40 g Portionsnestern
101979

Ktn. 10x 500 g

Natives Olivendl Extra,
Premium Cuvée, Herkunft
Spanien

aus einer Mischung typisch andalusischer
Sorten, kalt extrahiert, ausgewogen mild
und frisch-fruchtig

Natives Olivendl Extra,
Herkunft Griechenland

—Dose 1 Liter —

sortenrein aus der griechischen Koroneiki-
Olive, kalt extrahiert, ausgewogen mild
und frisch-fruchtig

302614

Ktn. 9 Dosen

123748  Flasche 1 Liter
Ktn. 12 Flaschen
123749 Kanister 5 Liter
Kanister 5 Liter

Salva D'Or: Ol + frische Pasta

Frische Garganelli

nach traditioneller Rezeptur aus 19 % Voll-
ei und HartweizengrieB, ohne Konservie-
rungsstoffe

114797

Ktn. 10 x 500 g

Frische Tagliarini,
aus 19 % Vollei

- Portionsgewicht ca. 40 g —

frische Eier-Bandnudeln aus Hartweizen-
grieB, 4 mm breit, in ca. 40 g Portions-
nestern

101992 gelb = Natural

101997 griin = Spinat
101996 rot = Tomate/Paprika
Ktn. 10 x 500 g
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Frische Spaghettini

nach traditioneller Rezeptur aus 19 % Voll-
ei und HartweizengrieB, ohne Konservie-
rungsstoffe

114795

Ktn. 10 x 500 g

'/}

\)

Frische Fusilloni

frische spiralférmige Pasta, nach traditio-
neller Rezeptur, aus Hartweizengrie3 und
19 % Vollei

101984

Ktn. 10 x 500 g
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Fotos: © Stephanie Syfus

TRADITIONELL
HERGESTELLTE PASTA

Pasta ist das Herzstiick der italienischen Kiiche und eines der Lieb-
lingsgerichte der Deutschen. Sie ist nicht bloR ein Gericht, sondern
eine Leidenschaft. Daher haben wir eine vielfaltige Auswahl an frischer,
getrockneter und tiefgeklhlter Pasta zusammengestellt, die Sie und
lhre Gaste begeistern wird. Neben Klassikern umfasst das Salva D'Or
Sortiment auch auBergewdhnliche Varianten.

Geflllte Pasta macht sich nicht nur gut als Beilage, sie kann auch
ganz alleine glanzen! Unser Angebot halt flr jeden Geschmack die
passende Fillung bereit.

Fur die
PortionsgroRe rechnet
man bei gefillter Pasta je nach
Variante 5-6 St. als Beilage
und 9-12 St. flir eine
Hauptspeise.

TK Lunette,

mit Triiffel, ungegart

— Stiickgewicht 8,3 g -

mit einem Fillungsanteil von 48 % aus

schwarzem Triiffel und Parmigiano Reg-
giano DOP

90289
Ktn. 3 kg
(ca. 360 Sttick)

TK Panzerotti

.Steinpilze”, ungegart

— Stiickgewicht 22 g -

mit einem Fillungsanteil von 60 % aus
Steinpilzen und Grana Padano DOP

92553
Ktn. 3 kg
(ca. 135 Sttick)

TK Panzerotti

+Ricotta & Spinaci”, ungegart

— Stiickgewicht 22 g -

mit einem Fiillungsanteil von 60 % aus
zartem Blattspinat und saftigem Ricotta

92403
Ktn. 3 kg
(ca. 135 Stiick)
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TK Giganti

.Spargel”, ungegart

— Stiickgewicht 26 g -

mit einem Fillungsanteil von 47 % aus Ri-

cotta, griinem Spargel und Grana Padano
DOP

92592
Ktn. 3 kg
(ca. 115 Stiick)

.

TK Tortelli,

mit Buffelmozzarella, Tomate
und Basilikum, ungegart

— Stiickgewicht 17,5 g -

mit einem Fillungsanteil von 57 % aus
Biiffelmozzarella, Tomaten und Basilikum
92465

Ktn. 3 kg

(ca. 170 Stick)

.

TK Tortelli

.Kirbis", ungegart

— Stiickgewicht 17,5 g -

mit einem Fillungsanteil von 50 % aus
Kiirbis und Parmigiano Reggiano DOP

92612
Ktn. 3 kg
(ca. 170 Sttick)
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Pesto

Pesto — Mediterraner Genuss
mit Tradition

Pesto gehort zu den bekanntesten Spezialitaten der
italienischen Kiiche und stammt urspriinglich aus Ligu-
rien. Mit seinem intensiven Aroma verfeinert Pesto
nicht nur Pasta, sondern auch Antipasti, Gemusege-
richte, Sandwiches und Dressings.

Heute gibt es zahlreiche Varianten mit Zutaten wie
getrocknete Tomaten, Rucola oder Pistazien, die fiir ab-
wechslungsreiche Geschmackserlebnisse sorgen und
die Vielfalt der mediterranen Kiiche widerspiegeln.

TK Pesto
—Rolle 1000 g -

nach traditionellem Rezept
46249 Classico

mit Basilikum

Ktn. 5 Rollen

46250 Pomodori

aus frischen Tomaten
Ktn. 5 Rollen

46244 Barlauch

mit ,,wildem” Knoblauch
Ktn. 5 Rollen

Steinpilzcreme, Y 4
mit Triiffeln i
mit weiBen Triffeln angereichert, mit in- e

tensivem Geschmack und starkem Aroma,
hdchst ergiebig l
55372 L’L' :
Ktn. 6 x 580 ml e

s

Tomatensauce

,Pomodorella”

aus italienischen Tomaten, nach einem tra-
ditionellen Rezept mit frischem Rostge-
muse zubereitet und mit Basilikum ver-
feinert

104032

Ktn. 6 x 1700 g

Ragu alla Bolognese
tafelfertig, mit Rindfleisch, frischem Ge-
muse und Tomaten, nach italienischem
Rezept

104033

Ktn. 6x 1700 g

Pesto Rosso

aus getrockneten Tomaten, frischem Basi-
likum, Pinienkernen, Cashewniissen und
Olivenal

104029

Ktn. 6 x 540 g

—



TK Avocado-Hilften

geschilt, entkernt und in Halften geschnit-
ten, reif geerntet, sofort verwendbar. Auf-
grund des neutralen, nussartigen Ge-
schmacks eignet sich die Avocado sowohl
fir pikante als auch stiBe Gerichte

126296
Ktn. 12x 500 g

TK Avocado,

natirlich stlickiges Fruchtfleisch
aus Hass-Avocado, ungewiirzt

120751
Ktn. 10 x 1 kg

TK Pablo’s Choice Extreme

Supreme Guacamole
mittelwiirzige Guacamole mit Tomaten,
Zwiebeln, Koriander, Knoblauch, Jalape-
fios und Chilipulver

312154
Ktn. 12x 500 g

TK Avocadostiicke,

geschilt

entkernt, geschnitten, geschalt, reif ge-
erntet, sofort verwendbar

99561

Ktn. 12x 500 g

Avocado



Ole + Truffel

Kreuzkiimmel
293147
Dose 450 g

WIBERG

Harissa,
Gewlirzuberei-

tung arabisch
mit Chili, Paprika,
Kreuzkiimmel, Kori-
ander, Knoblauch
und Minze

112095
Ktn. 3x470 ml

Kardamom,
gemahlen
116069

Ktn. 3 x 470 ml

Orient,
Ras El Hanout-
Gewlirzzuberei-

tung

mit Muskat, Piment,
Kardamom sowie
Rosenblliten
91547

Ktn. 3 x 470 ml

LCartufoty e[ Dncte

Triffelbutter,
von WeiBem Triffel -

-Glas175g-
mit Brandy verfeinert

88307

Ktn. 6 Glaser
Salsa, WeiBes Triiffeldl, Schwarzes Triiffeldl,
mit Sommertriiffeln mit Triiffelstlickchen mit Triiffelstiickchen
-Glas500g- - Flasche 250 ml - - Flasche 250 ml -
59817 59928 100% italienisches Olivendl extra vergine
Ktn. 6 Gliser Ktn. 12 Flaschen gewiirzt mit Aroma von schwarzem Trffel
48354

Ktn. 12 Flaschen

Carpaccio,

aus Sommertriiffeln
-Glas140g-

57719

Ktn. 6 Glaser




TK Falafel-Teig, Hummus, Hummus, Hummus,

vegan pikant pink Natur

bestehend aus Kichererbsen, Knob- orientalischer Brotaufstrich aus Kicher- orientalischer pinker Brotaufstrich aus orientalischer Brotaufstrich aus Kicher-
lauch, Zwiebeln, Paprika, Koriander, erbsen und Sesammus, verfeinert mit Chili Kichererbsen und Sesammus, verfeinert erbsen und Sesammus, verfeinert mit Zi-
Kurkuma und Cumin und orientalischen Gewiirzen mit roter Bete tronensaft, Knoblauch und Gewiirzen
307286 287822 289747 289746

Ktn. 4 x 1,4 kg Ktn. 4 x 1,4 kg

Da der Teig SRR B '._ s
tiefgekuhlt und sofort . ‘4
formbar ist: konnen
Sie ihn ganz nac
Bedarf ver-

arbeiten.

Ktn. 4 x 1,4 kg

Couscous
309118
Beutel 5 kg

Kichererbsen Bulgur

- Abtropfgewicht 1500 g — 309120
267088 Beutel 5 kg
Ktn. 6 x 2650 ml Dosen

TK Knoblauch, TK Knoblauch,
ganze, geschalte Zehen gewiirfelt

61056 61057

Ktn. 10 x 500 g Ktn. 10 x 500 g

Levante Kliche



Fruchtpirees

PONTHIER

Ponthier — Franzisische

Eine
| bombe:
Fruchtkompetenz seit 1946 S?S%ZT:‘;k;;[Qhen
fa's?c ausschlieBIich aus
Mit groBer Sorgfalt wahlt Ponthier seine Friichte in den besten Anbaugebieten urer Frucht.

der Welt aus. Heute umfasst das Sortiment eine breite Auswahl an Fruchtplrees,
Fruchtmarken, Coulis und innovativen Fruchtkreationen, die von Spitzenkdchen,
Konditoren und Barkeepern weltweit geschatzt werden.

Frisches Fruchtpiiree

- Beutel 1kg -

aus ausgesuchten vollreifen Friichten und
10 % Zucker hergestellt, homogene Kon-
sistenz

46262 Erdbeere Ktn. 6 Beutel
46263 Himbeere Ktn. 6 Beutel
46261 Kokosnuss Ktn. 6 Beutel
46264 Mango Ktn. 6 Beutel

46265 Passionsfrucht Ktn. 6 Beutel

46260 Schwarze Johannisbeere
Ktn. 6 Beutel

46266 WeiBer Pfirsich Ktn. 6 Beutel

69809 Griiner Apfel Ktn. 6 Beutel

Erdbeere




Al GENERATED

Vanillesauce,
mit Bourbon-Vanille

259432
Beutel 3 kg

Rote Kirschengriitze
mit ganzen Kirschen

122638
Beutel 3 kg

SANDER

Dessertsaucen
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Die Dessertmanufaktur

Desserts bieten die Moglichkeit, Kreativitat bl
und Handwerkskunst zu zeigen und heben
sich oft durch eine aufwendige Prasentation

Desserts

hervor. Ein gelungenes Dessert kann den Gast 3 -
emotional ansprechen, positive Erinnerungen %
schaffen und seine Zufriedenheit steigern. v
TK Cheesecake
+Winter Time"
— Portionsgewicht 110 g - ; 3 TK Sweet Christmas
\r}\wlit \I/(virlwterlichen Gewdirzen, im groBen e S - — Portionsgewicht 35 g —
SR helle Lebkuchenmousse auf fruchtig-siBem
322237 Cranberry-Preiselbeer-Ragout mit gerdsteten
Ktn. 2,64 kg Kirbiskernen und knusprigen Butterstreuseln
(24 Portionen) 309626
Perfekt Ktn. 840 g
- fur Weih- (24 Portionen)
-_— K nachten
Dressier- TK Mandelnougat, TK Schokoladenbrownie
TK Mousse beutel mit Zwetschge auf Nussboden — Portionsgewicht 60 g -
im Dressierbeutel — Stiickgewicht 60 g - mit Mandarine, Spekulatiuscreme
120897 Bratapfel Mandelnougatmousse mit Dulcey-Schokola- und Cranberry-Pistazien-Topping
320073 Salted Caramel de auf fruchtigem Zwetschgenspiegel, @ 5 cm 277987
319905 Weif3e Schokolade 322235 Ktn 1,68 kg
319500 Zartbitterschokolade Ktn. 1,8 kg (28 Portionen)
178460 Tonkabohne (30 Portionen)
320068 Peanut Butter
Ktn. 3 Beutel
TK Cassiscreme,
vegan, im Dressierbeutel TK Cheesecake
307336 ~American Style” =
Ktn. 3 Beutel — Portionsgewicht 80 g - A
mit Mascarpone und Zitronenabrieb,
auf knusprigem Boden, @ 5 cm
289642
Ktn. 2,4 kg

(30 Portionen)



TK Schokomousse Nocken,
Zartbitter
umhiillt von hauchdiinner Schokolade

322788
Ktn.40x 30 g

Die Dessertmanufaktur

TK Schokomousse Nocken,
weil3

umhiillt von hauchdiinner Schokolade
322793

Ktn.40x 30 g

TK Speedy Schokomousse,

mit Himbeerfruchtmark
fir den raschen Einsatz

318621
Ktn. 30 x 65 ml

TK Speedy
weiBes Schokomousse,

mit Marillenfruchtmark
fiir den raschen Einsatz

318615
Ktn. 30 x 60ml

TK Schokotiirmchen,

mit Himbeermark
mit feinster, dunkler Schokoladenmousse

318636
Ktn. 30 x 100 ml

TK Speedy
Passionsfruchtmousse,
mit Mangofruchtmark
118924

Ktn. 30 x 65 ml

Desserts

/5




Desserts

w»Lane starke Partnerschafl lebt von Vertrauen und
gememnsamen Werten. Genau das verbindet Bridor und
Service-Bund — mut dem gememnsamen Anspruch, unseren
Runden jeden “lag hichste Qualitét zu bueten.

TK Soufflés al Cioccolato

— Stiickgewicht 100 g -

kleine Biskuitkuchen, gefiillt mit einer
edlen, hochwertigen Schokocreme.
Kalt oder warm mit Eis oder Vanille-
sauce servieren

85936
Ktn. 1,2 kg
(12 Stlick)

Béckermeister Jean-Luc Kasper,
Bridor

TK Pastel de Nata }
backfertig

276362  Stiickgewicht 35 g
Ktn. 4,2 kg

(120 Stiick)

262090  Stiickgewicht 60 g
Ktn. 3,6 kg
(60 Sttick)

Die Dessertmanufaktur

TK Schokoladensoufflé,

mit flissigem Kern

der Dessertklassiker, luftig, leicht und
voller Schokolade, mit fliissigem Kern,
warm servieren, enthalt Alkohol
279381

Ktn. 40x 60 g

TK Mandelnougatsoufflé,

mit fllissigem Kern

feinstes Nougat als fliissiger Kern im
kleinen Mandelsoufflé

90720

Ktn. 36 x40 g
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Nachhaltig, wiederverwendbar, vielseitig!

TK Negativ Sweet Vanilla

feat. Apricot

- Portionsgewicht 100 g —

vegane Vanillemousse auf Aprikosen-
ragout

289562
Ktn. 3 kg
(30 Portionen)

TK Negativ Bienenstich

«Sander Style”
- Portionsgewicht 120 g -
aus Biskuit und Streuseln, mit einer Vanil-

lecreme aus Honig und weiBer Schokola-
de

289554
Ktn 2,4 kg
(20 Portionen)

TK Negativ Birne Helene

- Portionsgewicht 100 g —

Vanillecreme mit Schokoladensauce, Birnen
und Streuseln, fiir Weckglas

289418
Ktn. 3 kg
(30 Portionen)

TK Negativ Sweet Chocolate
feat. Cherry,

vegan

- Portionsgewicht 100 g -

Schokoladenmousse auf Kirschgriitze, mit
Thymian, fir hohes Weckglas

289560
Blister 3 kg
(30 Portionen)

Die Dessertmanufaktur

%" ? ==
TV =
, TK Créme brilée TK Erdbeer-Tiramisu
- Portionsgewicht 75 g - Mascarponecreme mit Biskotten und
L im Souffléformchen fruchtigem Erdbeermark
289550 54604
Ktn 2,4 kg Ktn. 12 x 100 ml

(32 Portionen)

TK Negativ Pfirsich Melba

- Portionsgewicht 100 g -
Vanillecreme mit Himbeersauce und Pfir-
sich, fir hohes Weckglas

289542
Ktn. 3 kg
(30 Portionen)

TK Negativ Schokomousse,
mit Kirschgriitze

- Portionsgewicht 45 g -

mit Kokosraspeln, fiir Weckglas 12)
122669 )
Pa. 1,35 kg 9
(30 Portionen) é)




Fisdesserts

lhr neues
Eisdessert

mit \Wow-
Effekt!

ne, mit Salzbutter Karamell-
okolade, in Form einer Bi

ERHARD

Ein Loffel, und die Welt steht kurz still:
ERHARD Patissier Glacier verbindet feinstes
Eishandwerk mit echter Hingabe zum Pro-
dukt. Hinter jedem Dessert stehen hochste
Lebensmittelsicherheit, zertifizierte Produkti-
onsstatten und ein spiirbares Engagement fir
Umwelt und Gesellschaft - fir einen Genuss,
der nicht nur Uberzeugt, sondern berihrt.

ERHARD ist ein dynamisches, gut organisiertes,
modernes und innovatives unabhangiges
Familienunternehmen. Dank des Know-hows
der Experten fir Patisserie, Schokolade,
Feingeback und Eiscreme hat sich ERHARD
zu einem flihrenden europaischen Anbieter
in der Dessertbranche entwickelt.

-

CEO & Founder
Denis Erhard

y o




TK Eis Vanilla Crunch Riegel
— Stlickgewicht 1100 g / 2300 ml -
Bourbon Vanilleeis mit Baiserkern, mit ka-

ramellisierten Mandeln. Portionierbar in
16-20 Stiicke

322779
Stiick 1100 g / 2300 ml

TK Eis Vanilla Crunch
— Stlickgewicht 80 g / 135 ml -
Bourbon Vanilleeis mit knusprigem Baiser-

kern, ummantelt mit karamellisierten
Mandeln

322776
Pa.8x80g
(8 x 135 ml)

TK Eis Vacherin Vanille-
Erdbeer-Riegel

- Stlickgewicht 750 g / 1700 ml -
mit einem knusprigen Baiser-Kern,
umhiillt mit Sahnedekor und Erd-

beertopping. Selbst portionierbar in
8-10 Stiicke

322777
Stlick 750 g / 1700 ml

4

TK Eis Grand Manier Souffle

— Stlickgewicht 90 g / 145 ml -

Eiscreme mit 78 % GRAND MARNIER®
Extrakt, Biscuitboden und Schokodekor

322778
Pa.8x90g
(8 x 145 ml)

Elgailh

S

TK Sorbetportion,
Zitrone

- Stiickgewicht 75 g/ 115 ml -
mit 26 % Zitronensalft, in Form einer
Zitrone

322725
Pa.8x75¢g
(8x 115 ml)

TK Tartufo al Pistacchio
- Stlickgewicht ca. 75 g -

Eistrlffel aus Pistazieneis mit einem

Kern aus PistaziensoBe, dekoriert
mit karamellisierten Hasel-
nlssen und Pistazien-
stlickchen
258985
Ktn. 900 g
(12 Stiick)

TK Eis Coconut Snowball

(a la Rafaello Kugel)

— Stlickgewicht 80 g/ 120 ml -

aus Kokosnusseis, karamellisierten Man-
delstiickchen und Uberzug aus weiBer
Schokolade und Kokosnuss

322731
Pa.8x80g
(8 x 120 ml)

(bindi)

MAESTRI DEL DESSERT

TK Eis Snowball

(a la Rocher Kugel)

— Stlickgewicht 75 g/ 120 ml -
Haselnusseis mit karamellisierten Hasel-
nussstiickchen und Uberzug aus Milch-
schokolade und Haselniissen

322728
Pa.8x75¢g
(8 x 120 ml)

TK Tartufo scuro

— Stiickgewicht ca. 85 g -

klassisches Halbgefrorenes aus Zabaione-
und Schokoladencreme, bedeckt mit Ka-
kao und kleinen, kandierten Haselnuss-
stlickchen

325758

Ktn. 1,02 kg

(12 Stiick)

Fisdesserts



SOURCER TN Fiir den Service-Bund

mit Herz im Einsatz:
Barista Santana
Oliveira Graca

HEISS AUF GENUSS

Kaffee ist mehr als ein Getrdnk — er ist oft der erste
Eindruck, der letzte Genussmoment und ein ent-
scheidender Teil des Gdasteerlebnisses. Deshalb
entwickeln wir Kaffees, die mit ausgewogenem Ge-
schmack, verlasslicher Qualitat und echter Genuss-
kompetenz Uberzeugen.

Mit unserer Barista-Expertise denken wir Kaffee vom
fertigen Getrdnk aus: von der perfekten Crema bis zum
harmonischen Cappuccino. So entstehen Lésungen,
die im Alltag funktionieren und gleichzeitig jedem
Gast ein besonderes Kaffeeerlebnis bieten.

gerne unser Heif3-
getrénkeexperte Lutz Werner rﬂ
© lutz.werner@servicebund ational.de’
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SOURCER: Tee

ROOIBOS & VANILLE
+ CREMIGE BIO ROOIBOS MISCHUNG *

Bio Rooibos & Vanille'
153874

g
EARL GREY
+ SPRITZIGER BIO BERGAMOTTE SCHWARZTEE

Bio Earl Grey'
258880

Bio Pfef'ferrqinze &
Spearminze
153875

Bio Blaubeere & Holunder'
153873

CHINA SENCHA
* MILDER BIO HOCHLAND GRUNTEE +

INGWER & ZITRONE
+ AROMATISCHE BIO KRAUTERTEE MISCHUNG *

Bio China Sencha®
258882

Bio Ingwer & Zitrone'
153870

g

1SN

PASSIONSFRUCHT & MANGO
* TROPISCHE BIO GRUNTEE MISCHUNG *

DARJEELING
* BLUMIGER BIO SCHWARZTEE +

Bio Passionsfrucht & Mango'

153871

Bio Darjeeling’
258881

-

ENGLISH BREAKFAST
+ KRAFTIGER BIO ASSAM SCHWARZTEE =

g
KAMILLE & VERBENE
* SANFTE BIO KRAUTERTEE MISCHUNG *

Bio English Breakfast’

258023

Bio Kamille & Verbene'
153877

1 CZ-BIO-002 EU-/ Nicht EU-Landwirtschaft
2 CZ-BIO-002 Nicht EU-Landwirtschaft

3 DE-OK0-007 Nicht EU-Landwirtschaft

4 DE-OKO-009 EU-/ Nicht EU-Landwirtschaft
5 DE-OK0-039 Nicht EU-Landwirtschaft

Das Rainforest Alliance-Siegel bedeutet, dass die Farmbesitzerlnnen ihr Land
nachhaltiger bewirtschaften, die Umwelt schiitzen und ihre Lebensbedin-
gungen verbessern kdnnen. Die Rainforest Alliance setzt sich fiir eine Welt
ein, in der Mensch und Natur im Einklang miteinander leben.
www.rainforest-alliance.org

SOURCER Bio Tee
im Pyramidenbeutel

- Packung 25 Beutel
(1,5- 2 g/Beutel) -

153874 Bio Rooibos & Vanille
cremige Rooibos-Mischung
Ktn. 6 x 25 Bl.

153875 Bio Pfefferminze &
Spearminze erfrischende
Krauterteemischung

Ktn. 6 x 25 Btl.

153871 Bio Passionsfrucht &
Mango tropische Griintee-
mischung

Ktn. 6 x 25 Btl.

258881 Bio Darjeeling
blumiger Schwarztee
Ktn. 6 x 25 Btl.

258882 Bio China Sencha
milder Hochland-Griintee
Ktn. 6 x 25 Btl.

153870 Bio Ingwer & Zitrone
aromatische Krautertee-
mischung

Ktn. 6 x 25 Btl.

258880 Bio Earl Grey spritziger
Bergamotte-Schwarztee
Ktn. 6 x 25 Btl.

153873 Bio Blaubeere &
Holunder kréftige Friichte-
teemischung

Ktn. 6 x 25 Btl.

258023 Bio English Breakfast
kraftiger Assam-Schwarztee
Ktn. 6 x 25 Btl.

153877 Bio Kamille & Verbene
sanfte Krauterteemischung
Ktn. 6 x 25 Btl.



Bio Caffé Crema’,

100 % Arabica, ganze Bohne
- Packung 1 kg -
Rainforest-Alliance-zertifiziert, aus
dem Hochland Honduras und Perus,
mittelstark gerdstet. DE-OKO-039

111230
Ktn. 6 x 1 kg

Bio Getrankepulver’,

mit 20 % Kakaopulver

- Packung 1 kg -
Rainforest-Alliance-zertifiziert (Ka-
kao), cremiger Genuss mit ange-
nehm siiB-fruchtigem Charakter.
DE-OKO-009

106191

Ktn. 10x 1 kg

Bio Espressos,

100 % Arabica, ganze Bohne
- Packung 1 kg -
Rainforest-Alliance-zertifiziert, aus
dem Hochland Honduras und Perus,
mittelstark gerdstet.

DE-OKO-039

108448

Ktn. 6 x 1 kg

Die passende Prdsentation
ist entscheidend

Eine interessante Story und die richtige Prasentation

Bio Filterkaffee®,

100 % Arabica, gemahlen

- Packung 1 kg -
Rainforest-Alliance-zertifiziert, aus
dem Hochland Honduras und Perus.
DE-OKO-039

106189
Ktn. 6 x 1 kg

Port. Bio-Rohrzucker®

- Sticks 3,5g-

aus kontrolliert 6kologischem An-
bau. DE-OKO-007

273754
Ktn. 1000 Stiick

o
Q
o
-
S
9
3
K
2
=
&
°
;o
T
e
- -
(&)
S
w
£
328
a
1

3=
(s}
+
§}
O
o
23
©
~
[%)
2
w
©
S
S
2

=
6 & 6
N OV N@I=N

WILD

Bio Wildkaffee Espresso,
100 % Arabica, :
ganze Bohne

- Packung 1 kg -
Fairtrade-zertifizierter Bio-Rost-

kaffee aus &athiopischer Wild-
sammlung. PL-EKO-06

118907
Ktn. 6 x 1 kg

Bio Wildkaffee-Kapseln
— Stiickgewicht 5,5 g -
Fairtrade-zertifizierter Bio-Rost-
kaffee aus &thiopischer Wild-
sammlung. PL-EKO-06

117457 Espresso,
Intensitat: 7 von 10
Ktn. 100 Stlck

117458 Lungo,
Intensitat: 4 von 10
Ktn. 100 Stiick

Bio Wild Filterkaffee, °
100 % Arabica, gemahlen
- Packung 1 kg -
Fairtrade-zertifizierter Bio-Rost-
kaffee aus athiopischer Wild-
sammlung. PL-EKO-06
304092 2

Ktn. 6 x 1 kg

Bio Wildkaffee Caffée
Crema, :

100 % Arabica,

ganze Bohne

—Packung 1kg -
Fairtrade-zertifizierter Bio-

Rostkaffee aus athiopischer
Wildsammlung. PL-EKO-06

118908

sorgen dafir, dass sich Ihre Gaste fir ein HeiBgetrank
entscheiden und auch bereit sind, mehr Geld fur ein hoch-
wertiges Produkt auszugeben. Nutzen Sie dieses Potenzial
fur sich! SOURCER unterstiitzt Sie bei der Umsetzung auf
vielfaltige Art und Weise und ohne viel Aufwand.

Ktn. 6 x 1 kg

Alle SOURCER WILD

Produkte sind zertifiziert:
PL-EKO-06

Athiopische Landwirtschaft
FAIRTRADE

Achten Sie auf die Produkte
mit dem Fairtrade-Siegel.
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Aperitif + Wein

—~

Y GASTROVINUM

GENIESSEN SIE MIT UNS!

Die Marke Gastrovinum mit ihrem mal3-
geschneiderten Sortiment an Wein, Sekt,
Champagner und Spirituosen wurde
insbesondere als korrespondierendes
Angebot zu den anderen Produkten der
Eigenmarken belebt und entsprechend
gestarkt.

* 100 % Kompetenz Bei der Auswahl der
e Traditionen aus Europa passenden Weine
fiir lhre Speisekarte
stehen lhnen unsere
Fachberatenden und
Sommeliers kompe-
tent zur Seite und

stellen gemeinsam
3 ° 000 mit lhnen individuell
Weine passende Arrange-

. ments zusammen.
In unserem

Sortiment

e Entdeckungen
aus aller Welt

¢ Perfekte Weine fir
perfekte Anlasse

Al GENERATED




WILSINKILZ.,

Bio Sinsecco alkoholfrei,
weiB rot

Bio Sinsecco alkoholfrei,

sonnengereifte Apfel, Biren, Holunder-
bliten und Quitten treffen auf den wiir-
zigen Hauch von Mariendistel, Schafgarbe

Mix aus Apfel, Birne und Quitte, veredelt
durch die herbe Tiefe von Aronia und Jo-
hannisbeere. Rosmarin, Lavendel und Kar-

und Léwenzahn
279010

Ktn. 6 x 0,75 Liter

damom sorgen fiir ein wiirziges Finish

279012

Ktn. 6 x 0,75 Liter

PORTILLD

Salentein Portillo Malbec

Rosé,

Bodegas Salentein, Valle de Uco,
Argentinien

kréftig im Geschmack, mit ganz zartem
Tannin. 13 Vol.-%

64468
Ktn. 6 x 0,75 Liter

Salentein Portillo Malbec,
trocken, Bodegas Salentein, Valle
de Uco, Argentinien

wirzige und beerige Aromen, dabei
weich, samtig und mit viel Wiirze.

13,5 Vol.-%

76219

Ktn. 6 x 0,75 Liter

Salentein Portillo
Chardonnay,

trocken, Bodegas Salentein,
Mendoza, Argentinien

tropische Friichte, reife Ananas und fri-
sche Zitrusnoten. 13 Vol.-%

110558

Ktn. 6 x 0,75 Liter

Aperitif + Wein



Sekt + Champagner
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Champagner Gosset Brut Karat Sekt WeiBburgunder, S N
Excellence” Blac de Blanc Brut Als Trainerin, Sommeliére und
42 % Chard , 45 % Pinot Noir und 13 % 12,5 Vol.-% . . N
Pinot Meurier 11Vo.% 318846 Sensorik-Expertin weifs ich:
90540 Ktn. 6 x 0,75 Lit , , 3y
Kt 6 075 Liter n. 6x 0,75 Liter Warkliche Quqlzmt entsteht da, wo
Menschen emander verstehen. <
Maja Kirsch,
Sommeliére und Host des Podcasts , Kirsch Royal”
-
b)) GASTROVINUM

IN MAJAS PODCAST REINHOREN:

Drer Wengiiter; dret Handschriften

: ALKOHOL
In dieser Folge nimmt Sie Maja mit ins Burgund. Drei Tage, drei

l Bw -.L‘j‘—g{, §|§a§ '3 % Winzer, drei Tiiren, und keine davon hat sie selbst aufgemacht.
A IRER Sty

Eingeladen wurde sie von Hans-Christian Kist (Vinarium, Zink,
Bihl), mit seiner Frau Stefanie Schweizer und einer Gruppe aus

Sekt . Sekt " . Weinkennern und Weininteressierten.
«Smaragd .Smaragd”, alkoholfrei

11 Vol.-% 0,0 Vol.-%

55124 halbtrocken 303756 Es ist eine Folge Uber Beziehungen, ohne die
Ktn. 6 x 0,75 Liter Ktn. 6 x 0,75 Liter manche Keller verschlossen bleiben. Uber Fami-
40746 trocken l hich die sich in Wein iib

Ktn. 6 x 0,75 Liter iengeschichten, die sich in Wein ibersetzen.
40760 trocken Uber kontrolliertes Nichtstun, und warum dies das

Ktn. 24 x 0,2 Liter Schwerste ist, was man als Winzer aushalten kann.




Fehlt Thnen was?

Auf den vergangenen Seiten prasentierten wir lhnen Produkte, die
Tradition, Qualitat und verantwortungsvolle Produktion vereinen.
Von edlem Fisch und Fleisch bis zu mediterranen Highlights, feinen
Beilagen und sifBen Genissen — jedes Detail steht fir Leidenschaft
und Geschmack auf héchstem Niveau.

Sie suchen noch weitere Informationen? Dann scheuen Sie sich nicht,
Ihren Service-Bund Fachberatenden anzusprechen!



© STEPH STUDIO/Stephanie Syfus fir Service-Bund

Titel, Ruckseite:

Die Artikel des Titelbildes finden Sie auf den Seiten 44 bis 48 — die der Rickseite auf den Seiten 74 bis 79. Viel Spal3 beim Stébern!

GENUSS MIT ALLEN SINNEN

Alle Produkte fiir eine perfekte und ,excellente” Bewirtung wurden wieder sorgféltig vom Service-  bergefiihrten, mittelstandischen Unternehmen - eine gelungene Balance
Bund ausgewahlt. Schon seit tber 50 Jahren und mit knapp 40 Standorten in Deutschland und ~ zwischen regionaler Nahe und nationalen Konzepten.

Osterreich ist der Service-Bund immer zur Stelle, um seine Kunden mit passenden Produkten fiir ~ Lassen Sie sich inspirieren, denn eine gute Kiiche braucht hervorragende
die Profi-Kiiche zu versorgen und dabei stets das besondere Plus an Service zu bieten. Produkte. Und die bietet der Service-Bund, jederzeit und an jedem Ort.
Langjéhrige, von Vertrauen gepragte Beziehungen zu Lieferpartnern stehen bei der taglichen

Arbeit im Mittelpunkt. Ein groBes Plus ist dabei das bundesweit gewachsene Netzwerk aus inha-

stern

Service-Bund GmbH & Co. KG, Friedhofsallee 126, 23554 Liibeck " ‘ Papier stammt avs Service-Bund
Tel.: 0451/499 52-0, info@servicebund.de, servicebund.de \ ’ nachhallg

bewirtschafteten
Waldern und Quelle: statista

Jfervice-Bund
food service. jederzeit. an jedem Ort. éﬂ_@

PE FC kontrollierten Quellen Arbeitnehmerumfrage
ﬂ service.bund servicebund @ Service-Bund Gruppe o Servisa TV PEFCIOT08  wwpelode Ausgabe 05/2026

Giiltig bis Januar 2027

Solange der Vorrat reicht. Irrtum vorbehalten.
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