
Sortiments- 
übersicht



authentischer steakgenuss  

aus Uruguay
intensiver geschmack, 
zarte Textur

Die typischen Weidegebiete in Südamerika liegen in der 
Pampa – eine weitgehend flache, gehölzlose Grasland-
schaft, die sich in einem großen Bogen um den Río de la 
Plata erstreckt und ganz Uruguay einnimmt. 	  
	  
Unser Rodeo-Partner vor Ort, die Familie González, züch-
tet Angus- und Hereford-Rinder und deren Kreuzungen – 
die zu den hochwertigen Fleischrassen gehören. Uruguay 
hat strenge Vorschriften für die Fleischproduktion. Die 
Qualität des Fleisches wird regelmäßig kontrolliert, so- 
dass nur ausgesuchtes Rindfleisch exportiert wird. Unser 
Partner ist besonders modern aufgestellt und verfügt über 
einen der weltweitmodernsten Produktionsbetriebe.	  
 
Alle Schritte von der Geburt, über die Aufzucht, die 
Weidehaltung, den Transport, die Schlachtung bis zur Zer- 
legung können zurückverfolgt werden. Durch die stren-
gen Rodeo Ranch Quality Kriterien gleichen die Zu-
schnitte denen aus Argentinien. Aus Uruguay erhältlich 
sind Filet, Roastbeef und Steakhüfte. 

Erfahren Sie mehr  
über Rodeo Ranch  
Quality Uruguay:



Seit vier Generationen widmet sich die 
Familie González dem Thema Rind-
fleisch – vom ersten Schritt der Zucht 
bis hin zum finalen Produkt.	  
Gemeinsam teilen wir die Leidenschaft 
für hochwertiges Rindfleisch von Rin- 
dern, die unter natürlichen Bedin- 

• ZUVERLÄSSIGE PARTNER	 
Das Fleisch wird von nur einem, persön-
lich bekannten Partner oder Familien-
unternehmen  bezogen.	   
• VERLÄSSLICHE ZUSCHNITTE �          
Die Zuschnitte sind in jedem Land ge- 
nau definiert. 	  
• FLEISCHRASSEN 	  
Nutzung hochwertiger Fleischrassen 
wie Angus- und Hereford-Rinder sowie 
deren Kreuzungen 	 	  
• WEIDEHALTUNG 	  
Die Tiere fressen, was die Weiden  
hergeben, also Gras und Kräuter.   
• LÜCKENLOSE		      	
   RÜCKVERFOLGBARKEIT	 
Alle Schritte von der Geburt, Ernährung 
über die Aufzucht, den Transport und die 
Schlachtung bis zur Zerlegung können 
lückenlos zurückverfolgt werden.

DIE RODEO STEAK 
QUALITÄTSKRITERIEN

URUGUAY 
FAMILIE GONZÁLEZ

FRISCHE URUGUAYISCHE STEAKHÜFTEN
ohne Deckel
– Stückgewicht ca. 2,2 kg –
ideal für zarte, gut abgehangene Steaks, aus dem 
Herzstück der Hüfte geschnitten 

66686

Ktn. ca. 13 kg (6 Stücke)

FRISCHE URUGUAYISCHE RINDERFILETS
– Stückgewicht 3 - 4 lbs. = ca. 1,6 kg –
sehr zart und geschmackvoll, für Medaillonsteaks 
oder auch im Ganzen rosa abzubratendes Fleisch 

66700

Ktn. ca. 16 kg (10 Stücke)

FRISCHES URUGUAYISCHES ROASTBEEF
– Stückgewicht ca. 4 kg –
aus dem Rücken geschnitten, für saftige, kernige 
Steaks, besonders aromatisch im Geschmack, u. a. 
durch den so typischen Fettrand. Ideal auch als kal-
tes Roastbeef dünn aufgeschnitten 

66690

Ktn. ca. 14 kg (3 Stücke)

gungen aufwachsen. Dabei tragen die 
González mit ihrer Leidenschaft und 
ihrem Engagement maßgeblich dazu 
bei, dass unsere strengen Rodeo Ranch 
Quality Kriterien eingehalten werden, 
die jedes Steak zu etwas wirklich Be-
sonderem machen.
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