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Die typischen Weidegebiete in Sidamerika liegen in der
Pampa - eine weitgehend flache, gehélzlose Grasland-
schaft, die sich in einem groBBen Bogen um den Rio de la
Plata erstreckt und ganz Uruguay einnimmt.

Unser Rodeo-Partner vor Ort, die Familie Gonzélez, ziich-
tet Angus- und Hereford-Rinder und deren Kreuzungen -
die zu den hochwertigen Fleischrassen gehéren. Uruguay
hat strenge Vorschriften fir die Fleischproduktion. Die
Qualitat des Fleisches wird regelmaBig kontrolliert, so-
dass nur ausgesuchtes Rindfleisch exportiert wird. Unser
Partner ist besonders modern aufgestellt und verfugt tber
einen der weltweitmodernsten Produktionsbetriebe.

Alle Schritte von der Geburt, Uber die Aufzucht, die
Weidehaltung, den Transport, die Schlachtung bis zur Zer-
legung kénnen zuriickverfolgt werden. Durch die stren-
gen Rodeo Ranch Quality Kriterien gleichen die Zu-
schnitte denen aus Argentinien. Aus Uruguay erhaltlich
sind Filet, Roastbeef und SteakhUfte.

RANCH
QUALITY

Erfahren Sie mehr
liber Rodeo Ranch
Quality Uruguay:



URUGUAY

FAMILIE GONZALEZ

LA\

Seitvier Generationen widmet sich die
Familie Gonzélez dem Thema Rind-
fleisch — vom ersten Schritt der Zucht
bis hin zum finalen Produkt.

Gemeinsamteilenwir die Leidenschaft
fir hochwertiges Rindfleisch von Rin-
dern, die unter natirlichen Bedin-

FRISCHE URUGUAYISCHE STEAKHUFTEN

ohne Deckel

- Stlickgewicht ca. 2,2 kg -

ideal fir zarte, gut abgehangene Steaks, aus dem
Herzstiick der Hiifte geschnitten

66686
Ktn. ca. 13 kg (6 Stiicke)
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], Gowzalez

gungen aufwachsen. Dabei tragen die
Gonzalez mit ihrer Leidenschaft und
ihrem Engagement maBgeblich dazu
bei, dass unsere strengen Rodeo Ranch
Quality Kriterien eingehalten werden,
die jedes Steak zu etwas wirklich Be-
sonderem machen.

FRISCHES URUGUAYISCHES ROASTBEEF

- Stiickgewicht ca. 4 kg -

aus dem Ruicken geschnitten, fir saftige, kernige
Steaks, besonders aromatisch im Geschmack, u. a.
durch den so typischen Fettrand. Ideal auch als kal-
tes Roastbeef diinn aufgeschnitten

66690
Ktn. ca. 14 kg (3 Stlcke)

ENTDECKEN SIE DIE WELT
VON RODEQ RANCH QUALITY
UNTER RODEO.DE

FRISCHE URUGUAYISCHE RINDERFILETS

- Stlickgewicht 3 -4 Ibs. = ca. 1,6 kg -
sehr zart und geschmackvoll, fir Medaillonsteaks
oder auch im Ganzen rosa abzubratendes Fleisch

66700
Ktn. ca. 16 kg (10 Stiicke)

DIE RODEO STEAK
QUALITATSKRITERIEN

» ZUVERLASSIGE PARTNER
Das Fleisch wird von nur einem, person-
lich bekannten Partner oder Familien-
unternehmen bezogen.

> VERLASSLICHE ZUSCHNITTE

Die Zuschnitte sind in jedem Land ge-
nau definiert.

> FLEISCHRASSEN

Nutzung hochwertiger Fleischrassen
wie Angus- und Hereford-Rinder sowie
deren Kreuzungen

> WEIDEHALTUNG

Die Tiere fressen, was die Weiden
hergeben, also Gras und Krauter.

» LUCKENLOSE
RUCKYERFOLGBARKEIT

Alle Schritte von der Geburt, Ernahrung

tUber die Aufzucht, den Transport und die

Schlachtung bis zur Zerlegung kénnen
ltickenlos zuriickverfolgt werden.
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In Argentinien begann alles durch die Zusammenarbeit
mit der Familie Solassi. Auf fast unendlichem Weideland
werden Rinder geziichtet, die den Rodeo Ranch Quality
Kriterien entsprechen. Beispielsweise werden nur hoch-
wertige Fleischrassen gezlichtet — Angus- und Here-
ford-Rinder und deren Kreuzungen, die das ganze Jahr
Uber bei gemaBigten Temperaturen auf dem schier un-
endlichen Weideland umherstreifen kénnen. Schon die
ersten spanischen Einwanderer hielten Rinder auf den
Weiten der argentinischen Pampa.

AuBer den Rodeo-Klassikern Filet, Entrecote und Roast- ET.’fahren Sie mehr Ube’f
beef sind mit dem Picanha und der geteilten Hiifte auch die Ro‘_je,O Ranch Quality
zwei landestypische Zuschnitte im Angebot. drgentinie:



Die Erfolgsgeschichte von Rodeo Ranch
Quality begann mit der Zusammenarbeit
mit der Familie Solassi. Gemeinsam haben
wir die Kriterien definiert, die argentini-
sches Fleisch so besonders machen. Auf
weiten Weiden werden Angus- und Here-
ford-Rinder sowie deren Kreuzungen ge-
zlichtet, die das ganze Jahr Uber unter ide-
alen Bedingungen grasen. Die Viehzucht in
Argentinien hat eine lange Tradition und
das merkt man bei jedem Bissen.
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FRISCHE ARGENT. STEAKHUFTEN
OHNE DECKEL

Stlickgewicht ca. 2,2 kg
52563
Ktn. ca. 13 kg (ca. 6 Stlicke)

FRISCHES ARGENT. ROASTBEEF
Stlickgewicht ca. 4 kg

52564

Ktn. ca. 12 kg (3 Sttick)
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FRISCHE ARGENT, RINDERFILETS

Stiickgewicht 3 - 4 lbs. Stlckgewicht 4 - 5 lbs.
=ca. 1,6 kg =ca.2kg

52565 52566

Ktn. ca. 16 kg (10 Stiicke) ~ Ktn. ca. 16 kg (8 Stiicke)

LOMODECUADRIL-
FRISCHE ARGENT, RINDERHUFTFILETS

sauber pariert ohne Abschnitte
Stlickgewicht ca. 800 - 1000 g
54227

Ktn. ca. 13 kg (10 Stiicke)

L

FRISCHES ARGENT. PICANHA
Stiickgewicht ca. 1,3 kg
88266

Ktn. ca. 13 kg (10 Stiicke)

ENTDECKEN SIE DIE WELT
VON RODEQ RANCH QUALITY
UNTER RODEO.DE

FRISCHES ARGENT. ENTRECOTE
Stlickgewicht ca. 2 kg

56009

Ktn. ca. 12 kg (ca. 6 Stlick)

CORAZON DE CUADRIL- )
FRISCHES HERZ DER ARGENT. RINDERHUFTE

sauber pariert ohne Abschnitte,
Stlickgewicht ca. 1- 1,4 kg
54223

Ktn. ca. 11 kg (8 Stiicke)

DIE RODEO STEAK
QUALITATSKRITERIEN

» ZUVERLASSIGE PARTNER

Das Fleisch wird von nur einem, person-
lich bekannten Partner oder Familien-
unternehmen bezogen.

> VERLASSLICHE ZUSCHNITTE

Die Zuschnitte sind in jedem Land ge-
nau definiert.

> FLEISCHRASSEN

Nutzung hochwertiger Fleischrassen
wie Angus- und Hereford-Rinder sowie
deren Kreuzungen

* WEIDEHALTUNG

Die Tiere fressen, was die Weiden
hergeben, also Gras und Krauter.

» LUCKENLOSE
RUCKVERFOLGBARKEIT

Alle Schritte von der Geburt, Ernahrung

tUber die Aufzucht, den Transport und die

Schlachtung bis zur Zerlegung kénnen
ltickenlos zuriickverfolgt werden.
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NUR DAS F
DER GRUNEN INSEL

Unser Partner in Irland ist die Familie Mallon, heute ver-
treten durch Frank Mallon, die seit fiinf Generationen in
der Fleischverarbeitung tatig ist. Die Marke Rodeo pro-
fitiert dabei von ihrem umfassenden Wissen, ihrer Erfah-
rung und der Leidenschaft, die in jedes Produkt einflie3t.

Zusammen mit den auch bei den irischen Produkten gel-
tenden Rodeo Qualitatskriterien und dem Bezug aus
Europa, ergibt sich ein breites Portfolio verschiedener, qua-
litativ hochwertiger Cuts.

Erfahren Sie mehr liber die Rodeo
Ranch Quality Irland:




IRLAND

FAMILIE MALLON
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FRISCHE IRISCHE SEFUTTERY
OCHSENBACKCHEN FO0ED RANCH qupry

sauber geputzt
Packung ca. 450 g
102845

Ktn. ca. 7,2 kg (4 x 4 Packungen)

£ Mawﬂ"

Uberzeugen Sie sich selbst von der Qualitat
und der Produktvielfalt unseres langjahrigen
irischen Partners und servieren Sie lhren
Gasten zarte, aulerst aromatische Steaks.

o
FRISCHE IRISCHE RINDERFILETS FRISCHES IRISCHES ROASTBEEF FRISCHES IRISCHES ROASTBEEF (PAD)
Stlickgewicht ca. 2,2 kg aus dem Ricken geschnitten ohne Fettdeckel
102839 Stiickgewicht 4 kg+ Stiickgewicht 5 kg+ Stiickgewicht 3 kg+
Ktn. ca. 9 kg (ca. 4 Stlicke) 110278 102835 103460

Ktn. ca. 8 kg (2 Stlick) Ktn. ca. 10 kg (2 Stiick) Ktn. ca. 6 kg (2 Stlicke)

FRISCHES IRISCHES ENTRECOTE FRISCHES IRISCHES BRISKET FRISCHES IRISCHES FLANKSTEAK
aus dem Rucken geschnitten Rinderbrustkern ohne Knochen auch ,kleines Bavette” genannt
Stlickgewicht ca. 2,7 kg Stlickgewicht 5 kg+ Stlickgewicht 0,7-1kg

102840 124117 124119

Ktn. ca. 10 kg (ca. 4 Stlicke) Ktn. ca. 13 kg (2 Stiicke) Ktn. ca. 10 kg (7 x 2 Stiicke)

FRISCHE IRISCHE SEMERROLLE (PAD) FRISCHES IRISCHES CHUCK TENDER FRISCHES IRISCHES T-BONE-STEAK

Eye of Round auch ,falsches Filet” genannt geschnitten aus dem Roastbeef mit Filetanteil und
Stiickgewicht ca. 2 - 4 kg Stiickgewicht 1,2 - 1,5 kg dem typischen T-férmigen Knochen

124118 124120 Stlickgewicht ca. 500 g

Ktn. ca. 9 kg (4 Stiicke) Ktn. ca. 10 kg (4 x 2 Stiicke) 102846

Ktn. ca. 7,5 kg (15 Stiicke)

ENTDECKEN SIE DIE WELT VON RODEQ RANCH QUALITY UNTER RODEO.DE




oDpy

< Q

100% GRAS-
GEFUTTERT

RANCH
QUALITY

SAFTIGE STEAKS VON
SAFTIGEN GRUNEN WEIDEN

Neben der Schafzucht ist Neuseeland auch Heimat fur
viereinhalb Millionen Rinder. Durch das dort herrschende
gemaBigte Klima kénnen die Tiere ganzjahrig drauBBen
gehalten werden.

In Auckland, der gréBten Stadt Neuseelands, befindet
sich der Firmensitz des Rodeo Partners Fred Hellaby.
Das Unternehmen betreibt einen der gréBten Rinder-
schlachthéfe in Neuseeland und ist seit tGber 100 Jahren
im Familienbesitz.

Ahnlich wie in Argentinien und Uruguay ernahren sich
die Tiere von Grasern und Kréutern und bewegen sich
frei auf sich meilenweit erstreckenden Flachen. Weil der
Partner vor Ort ausschlieBlich mit persénlich bekannten
und vertrauten Ranchern zusammenarbeitet, passen die
Zucht- und Schlachtbedingungen sowie die Qualitat des
Fleisches in das Anforderungsprofil von Rodeo.

Erfahren, Sie mehr (ber
Rodeo Ranch Quality.
Neuseeland:




NEUSEELAND

FAMILIE HELLABY

7('-_/‘7’6’//41@/

Die Geschichte der Familie Hellaby
reicht bis ins Jahr 1873 zuriick und
steht flir eine lange Tradition, tiefgrei-
fendes Know-how und hdchste Qua-

FRISCHES NEUSEEL. , SCOTCH FILET"

- Stiickgewicht ca. 3,5 kg + -

aus dem Riicken geschnitten, firr saftige, kernige
Steaks, besonders aromatisch im Geschmack. Durch
den besonderen Zuschnitt ist das Scotch Filet langer
und gréBer als das stidamerikanische Entrecdte

63156
Ktn. ca. 14 kg (ca. 4 Sticke)
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litat. Die fir unsere Rodeo-Produkte
verwendeten Rinder stammen von
Familienbetrieben aus ganz Neusee-
land und werden nach festgelegten
Kriterien ausgewahlt. Unser Partner
vor Ort, Fred Hellaby, ein Ur-Enkel
des Griinders Wilson Hellaby, fuhrt
das Geschaft heute gemeinsam mit
seinem Sohn Hamish Hellaby, der fir
unser Lammsortiment zustandig ist.
Sie gewahrleisten, dass alle unsere
angebotenen Cuts den definierten
Rodeo Ranch Kriterien entsprechen.

FRISCHE NEUSEEL. RINDERFILETS

sehr zart und geschmackvoll, fir Medaillonsteaks
oder auch im Ganzen rosa abzubratendes Fleisch

— Stlickgewicht 3 - 4 Ibs. - Stlickgewicht 4 - 5 Ibs.

=ca. 1,6kg+- =ca. 18kg+-
63172 63168

Ktn. ca. 13 kg Ktn. ca. 11 kg
(8 Stucke) (6 Stucke)

ENTDECKEN SIE DIE WELT
VON RODEQ RANCH QUALITY
UNTER RODEQ.DE

FRISCHES NEUSEEL. ROASTBEEF

- Stlickgewicht ca. 3 kg -

aus dem Riicken geschnitten, ohne Kette. In Neu-
seeland ist nicht das Gewicht entscheidend, son-
dern die Hohe des Fleisches (> 5 cm). Davon ist der
Fettrand maximal 1 cm hoch. Dadurch kann ein ho-
her Magerfleischanteil garantiert werden

63166
Ktn. ca. 15 kg (5 Stilicke)

DIE RODEO STEAK
QUALITATSKRITERIEN

» ZUVERLASSIGE PARTNER
Das Fleisch wird von nur einem, person-

lich bekannten Partner oder Familien-
unternehmen bezogen.

> VERLASSLICHE ZUSCHNITTE

Die Zuschnitte sind in jedem Land ge-
nau definiert.

> FLEISCHRASSEN

Nutzung hochwertiger Fleischrassen
wie Angus- und Hereford-Rinder sowie
deren Kreuzungen

° WEIDEHALTUNG

Die Tiere fressen, was die Weiden
hergeben, also Gras und Krauter.

» LUCKENLOSE
RUCKYERFOLGBARKEIT

Alle Schritte von der Geburt, Ernahrung

tUber die Aufzucht, den Transport und die

Schlachtung bis zur Zerlegung kénnen
ltickenlos zuriickverfolgt werden.
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IMMER FRISCH UND
UNGLAUBLICHK ZART

Die Neuseelénder sind Spitzenreiter im Export von Lamm-
fleisch. Umgerechnet kommen auf einen Einwohner fast
neun Schafe — bei einer Bevélkerung von nur 4,5 Millionen
Menschen. Auch bei Profikchen ist das fettarme und ei-
weiBreiche Fleisch aus dem Inselstaat beliebt. Ein guter
Grund flr den Service-Bund, unter der Eigenmarke Rodeo
Ranch Quality auch frisches Lammfleisch aus Neusee-
land anzubieten.

Insgesamt erganzen sechs verschiedene Zuschnitte das
Sortiment: Frische Lammfilets, Lammlachse, LammhUften
(ohne Deckel), Lammkeulen (mit und ohne Knochen) so-
wie Lammkronen (mit Stiel, nicht geschnitten).

Erfahren Sie hier mehr (iber die Rodeo Ranch Quality
Neuseeland:

QUALITY




NEUSEELAND

FAMILIE HELLABY

- 8
H. Hell

Die Geschichte der Familie Hellaby
reicht bis ins Jahr 1873 zurlick und
steht flr eine lange Tradition, tiefgrei-
fendes Know-how und héchste Qua-

litét. Die fir unsere Rodeo-Produkte
verwendeten Lammer (im Alter von 6
- 12 Monaten) gehéren Gberwiegend
zur Rasse Romney. Unser Partner vor
Ort, Hamish Hellaby, ein Ururenkel des
Griinders Wilson Hellaby, fiihrt das Ge-
schaft heute gemeinsam mit seinem
Vater Fred Hellaby, der fir unser Rind-
sortiment zustandig ist. Uberzeugen
Sie sich selbst von exzellenten Zu-
schnitten und optimaler Reifung.

FRISCHE NEUSEEL. LAMMFILETS

- Packung ca. 500 g, vakuumverpackt —
zarte, saftige Lammfilets zum Kurzbraten.
Das beste Stiick fiir die gehobene Gastronomie

56197
Ktn. ca. 13 kg (ca. 24 x5 x ca. 105 g)

FRISCHE NEUSEEL. LAMMLACHSE

- Packung ca. 220 g, vakuumverpackt -
zarte, saftige Lammlachse zum Kurzbraten.
Das beste Stiick fiir die gehobene Gastronomie

56194
Ktn. ca. 16 kg (ca. 24 x 3 x ca. 220 g)

FRISCHE NEUSEEL. LAMMKRONEN
«Medaillons” mit Stiel, nicht geschnitten

- Stlickgewicht ca. 440 g -
Lammkrone, ohne Fettdeckel. Rippenenden geputzt,
einzeln mit dem Messer portionierbar

56193
Ktn. ca. 11 kg (ca. 12 x 2 x ca. 440 g)

FRISCHE NEUSEEL. LAMMHUFTEN
ohne Deckel

- Stiickgewicht ca. 175 g -
leicht marmorierte und zarte Spezialitat. Ohne Fett-
deckel, ideal zum Braten und Grillen

56179
Ktn. ca. 16,5 kg (23 x4 x ca. 175 g)
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FRISCHE NEUSEEL. LAMMKEULEN

mit Réhrenknochen

- Stiickgewicht ca. 1,7 kg -
ohne Hiifte, ohne Haxe. Eine Spitzenqualitat fir die
gehobene Gastronomie

56195
Ktn. ca. 14 kg (8 x ca. 1,7 kg)

FRISCHE NEUSEEL. LAMMKEULEN

ohne Knochen

- Stiickgewicht ca. 1,4 kg -
hohl ausgel6st. Eine Spitzenqualitét fir die gehobe-
ne Gastronomie

56182
Ktn. ca. 14 kg (10 x ca. 1,4 kg)

ENTDECKEN SIE JETZT DIE WELT VON
RODEO RANCH QUALITY UNTER RODEO.DE
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GENUSS VOM ANDEREN
ENDE DER WELT

Sind frische Cuts vom heimischen Hirsch nur wahrend der
Jagdsaison im Herbst und Winter erhéltlich, ist frisches Hirsch-
fleisch aus Neuseeland von Rodeo ganzjéhrig verfigbar.

Die Rothirsche werden in Neuseeland in riesengrof3en
Freigehegen gehalten und erndhren sich von Grésern und
Krautern. lhr Fleisch ist angenehm mild, zart und von au-
Bergewdhnlicher und konstanter Qualitat. Zudem sind
die frischen Cuts vom Rodeo Hirsch eine gute Alterna-
tive fir gesundheitsbewusste Géste. Denn Hirschfleisch
gehort zu den magersten Fleischsorten Uberhaupt. Es
ist reich an Proteinen und enthélt wenig Fett. Dariber
hinaus ist es eine wertvolle Quelle fir wichtige Nahr-
stoffe wie Eisen, Zink und B-Vitamine — insbesondere
Vitamin B12, das fiir den Energiestoffwechsel und die
Blutbildung entscheidend ist.

Erfahren,Sie hier mehr (iber Rodeo
Ranch Quality Neuseeland:




NEUSEELAND

FAMILIE DUNCAN

A Dincan

Andrew Duncan ist unser neuseelan-
discher Partner fir Hirsch vor Ort. Die
zwei Produktionsstandorte der Duncans
auf der Sud- und Nordinsel bieten
traumhafte Bedingungen fiir die Weide-
haltung - tber das ganze Jahr hinweg.

\‘ »‘gym r\ dﬁ?\ ;

FRISCHE NEUSEELANDISCHE HIRSCHRUCKEN
,Shortloin”

- Stiickgewicht ca. 1,5 kg -
Hirschriickensteak, ohne Knochen aus der Lende
geschnitten, gehautet

130210
Ktn. ca. 6,5 kg

FRISCHES NEUSEELANDISCHES HIRSCHGULASCH

.Stew Goulash”
—ca. 2,5 kg, Stiickgewicht ca. 40-60 g —
Hirschgulasch aus Schulter und Nackenfleisch

124151
Ktn. ca 5 kg

FRISCHE NEUSEELANDISCHE HIRSCHKRONEN
,Frenched Racks”

- Stiickgewicht ca. 2 kg -
aus dem Premium ,Rib Eye” Ende des Racks

124149
Ktn. ca 12 kg

vy vy 717
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ENTDECKEN SIE DIE WELT
VON RODEQ RANCH QUALITY
UNTER RODEO.DE

FRISCHE NEUSEELANDISCHE HIRSCHKEULE

«Venison leg"

- Stiickgewicht ca. 1-2,6 kg -

Hirschkeule ausgeldst und zerlegt in vier Teilstiicke:
Ober- u. Unterschale, NuB (Kugel) und Hiiftstiick,
mit Deckel.

124150
Ktn. ca 12 kg

DIE RODEO STEAK
QUALITATSKRITERIEN

» ZUVERLASSIGE PARTNER

Das Fleisch wird von nur einem, person-
lich bekannten Partner oder Familien-
unternehmen bezogen.

> VERLASSLICHE ZUSCHNITTE

Die Zuschnitte sind in jedem Land ge-
nau definiert.

> FLEISCHRASSEN

Nutzung hochwertiger Fleischrassen
wie Angus- und Hereford-Rinder sowie
deren Kreuzungen

° WEIDEHALTUNG

Die Tiere fressen, was die Weiden
hergeben, also Gras und Krauter.

» LUCKENLOSE
RUCKYERFOLGBARKEIT

Alle Schritte von der Geburt, Ernahrung

tUber die Aufzucht, den Transport und die

Schlachtung bis zur Zerlegung kénnen
ltickenlos zuriickverfolgt werden.





