
Konfitüren, Honig, Nuss-Nougat, Pistazien-Sauce, Erdnussbutter, Ahornsirup, Agavendicksaft

Die Pancake-Maschine wird vom Gast einfach per Handzeichen bedient. Durch 
ein Fenster verfolgt der Gast wie sein Pancake frisch gebacken wird.

Flexibles Pancake-Angebot
Die Größe der Pancakes lässt sich von 4,5 cm bis max. 21 cm stufenlos 
einstellen. Die gewünschte Bräune und die Anzahl von frisch gebackenen 
Pancakes je Knopfdruck ist programmierbar.

Einfache Handhabung:
Die Pancake-Maschine wird mit einem auf die Maschine abgestimmten Beutel 
mit Pancake-Teig beschickt. Dem Teigpulver wird lediglich Wasser hinzugegeben. 
Die Maschine ist bereits nach wenigen Minuten aufgeheizt und betriebsbereit. 
Durch den Teig im Beutel ist der Reinigungsaufwand der Maschine sehr gering.

Kompakt: 
Sie wiegt weniger als 23 kg und hat eine angenehme Größe (L 53 cm, H 36 cm, 
B 36 cm). Die Maschine wird an die 230 Volt Steckdose angeschlossen.

Warmhalteteller:
Die maximale Leistung der Maschine beträgt 20 Sek. je Pancake. Bei 
Stoßbetrieb wie z.B. in Seminarpausen kann der Wärmeteller als „Mengenpuffer“ 
dienen. D.h. es werden Pancakes vorgebacken, um Wartezeiten in der Stoßzeit 
zu vermeiden. Hierdurch läßt sich die Kapazität der Maschine kurzzeitig für die 
Stoßzeit erhöhen.

PancakeMaschine für frische heiße Pancakes per Handzeichen

Frische heiße Pancakes per Handzeichen
Ein Highlight für Ihr Buffet & Lounge
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Die Pancake-Maschine wird vom Gast einfach per Handzeichen (berührungs-
los) bedient. Durch ein Fenster verfolgt der Gast wie sein Pancake frisch ge-
backen wird.

Flexibles Pancake-Angebot
Die Programmierung/Steuerung der Maschine ist einfach und funktional. Die 
Größe der Pancakes lässt sich von 4,5 cm bis max. 21 cm stufenlos einstellen. 
Die gewünschte Bräune und die Anzahl von frisch gebackenen Pancakes je 
Knopfdruck ist programmierbar.

Einfache Handhabung:
Die Pancake-Maschine wird mit einem auf die Maschine abgestimmten 
Pancake-Teig beschickt. Dem Teigpulver wird lediglich Wasser hinzugegeben. 
Die Maschine ist bereits nach wenigen Minuten aufgeheizt und betriebsbereit. 
Durch den Teig im Beutel ist der Reinigungsaufwand der Maschine sehr gering.

Kompakt: 
Sie wiegt weniger als 23 kg und hat eine angenehme Größe (L53 cm, H36 cm, 
B36 cm). Die Maschine wird an die 230 Volt Steckdose angeschlossen.

Die POPcake®-Mix Beutel:

•  sind robust und stoßfest.

•   haben ein zertifi ziertes HACCP Ventil, welches die Produkt-Frische gewähr-
leistet und bakterielle Verunreinigungen verhindert.

•  sind speziell für die Maschine hergestellt.

•  gewährleisten eine gleichbleibende Teigqualität.

•  ermöglichen eine sehr einfache Handhabung.

Einfache Entnahme von Wabenstücken
Durch die Edelstahl-Rückplatte können leicht Wabenstücke mit einem Löffel ent-
nommen werden. Der Kenner lutscht den Honig aus dem Wabenstück und kaut 
auf dem Bienenwachs. Dieses enthält wertvolles Propolis. Das verbleibende Bie-
nenwachs wird ausgespuckt oder fein zerkaut mitverzehrt. Auch der Verzehr als 
Brotaufstrich ist möglich. (Bild 01)

Flüssiger Honig aus der Wabe
Sobald Wabenzellen angeschnitten werden, beginnt Honig zu fließen. Durch die 
Formgebung des Wabendisplays kann der auslaufende Honig leicht in einem Ge-
fäß aufgefangen werden. (Bild 02)

Praktikables Handling der ganzen Wabe
Die ganze Wabe wird in die Halterung des Displays hineingeschoben. Hierdurch 
ist die empfindliche Wabe jederzeit sicher fixiert. Das Edelstahl-Display lässt sich 
einfach reinigen. Für die sichere Lagerung der bereits angebrochenen Wabe zwi-
schen den Buffetzeiten wird eine passende Kunststoffbox angeboten.

Honigwaben

Erläuterungen für die Gäste
Als Hilfestellung für den Gast steht ein Info-Aufsteller zur Verfügung. (Bild 03)

Hygienischer Spuckschutz:
Der praktische Spuckschutz aus transparenten Acrylglas ist leicht abnehmbar 
und gut zu reinigen und für alle Displaygrößen erhältlich.

Honigwabe PancakeMaschine SÜSSES FR Ü H STÜCK
Natur pur direkt aus dem Bienenstock für frische heiße Pancakes per Handzeichen

Ein Highlight für Ihr Buffet & Lounge

Praktische Wabendisplays.
Und so einfach geht‘s!

Ausführungen/Material Edelstahl, Eiche geölt, Nuss

2/3 Wabe ca. 1,8 – 2,3 kg Blütenhonig (Österreich/Deutschland)
2/3 BIO-Wabe ca. 1,8 – 2,1 kg Blütenhonig (Österreich) DE-ÖKO-003

Abmessungen Eiche geölt/Nuss  (BxHxT) 45 x 32 x 28 cm

Abmessungen Edelstahl  (BxHxT) 45 x 21 x 26 cm
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Konfitüre extra (ohne Konservierungs- oder Zusatzstoffe)

vom Hof Göken

Dispenser 2.0

Hochwertige Konfitüren Extra

hergestellt aus 50g Frucht je 100g

1050g in der praktischen 
Squeezeflasche

Konfitüren extra:
Erdbeere
Sauerkirsche
Aprikose
Himbeere
Waldfrucht
Pfirsich
Orangenmarmelade
Pflaumenmus

Bio-Konfitüren:
Erdbeere
Sauerkirsche
Waldfrucht
Aprikose
Himbeere

Geprüfte Hygiene ohne Kühlung!
Durch Laborstudie bestätigt:
Die Konfitüren sind geöffnet im Dispenser
ohne Kühlung mindestens 21 Tage haltbar.

Bewährter Dispenser

• modernes Design
• hygienische und einfache Reinigung
• einfaches Handling durch Squeeze-Flasche
• große Gastro Squeeze-Flasche 1kg+
• großes Produktangebot
• umweltschonend:
  Squeeze-Flasche für Dispenser optimiert. 

Mindestens 30% weniger Kunststoff als 
handelsübliche Squeeze-Flaschen.

DE-ÖKO-003

Bio-Produkte
zertifiziert durch:

Schalendisplays
im modernen Eiche geölt Design

Hygienische und aufgeräumte Präsentation der Waffelschalen

Breite Tiefe Höhe

Schalen-Display rechteckig (120+ Schalen) 30 cm 12 cm 24 cm

Schalen-Display rund (120 Schalen) 24 cm 24 cm 50 cm

Breite Tiefe Höhe

3 Zapfstellen 40 cm 27 cm 32 cm

2 Zapfstellen 26 cm 23 cm 32 cm

1 Zapfstelle 13 cm 23 cm 32 cm 

Müsli/Tee 14 cm 23 cm 36 cm

Große Auswahl an: 
Honige
BIO Honige
NEU Deutsche Honige
BIO Agavendicksaft (vegan)
Ahornsirup

Dispenser
für die Müsli-
und Teestation
4cm erhöht.

Honig direkt in
den Tee und das 
Müsli dosieren.

HoneyMat Honig Dispenser im Bienenkorb-Design

NEU

NEU

NEU Nuss-Bar
Belgische Nuss-Nougat, Pistazien und NEU Erdnussbutter

Feine Nuss-Aufstriche

Belgische Nuss-Nougat
(ohne Palmöl)
Belgische BIO Nuss-
Nougat (ohne Palmöl)

Pistazie 60%, vegan, 
ohne Palmöl & ohne Zusatzstoffe 
Wunderbar auf Croissant, 
Pancake, Waffeln und Brot. 
Zum Verfeinern im Müsli, 
Joghurt und Eis.

NEU Erdnussbutter
93% Erdnüsse, vegan, ohne 
Palmöl & ohne Zusatzstoffe

Passendes Design für jedes Buffet: 

Praktisch und hygienisch präsentiert im bewährten
Dispenser 2.0. Dispenser 2.0 mit 3, 2 und 1
Zapfstelle erhältlich.

Abmessungen Breite Tiefe Höhe

3 Zapfstellen 50 cm 22 cm 37 cm

2 Zapfstellen 34 cm 22 cm 37 cm

1 Zapfstelle 18 cm 22 cm 37 cm 

Praktische 
Squeezeflasche:
Im Dispenser am 
Buffet oder 
in der Küche
direkt aus der
Flasche zum 
verfeinern von
Waffeln etc.

Dispenser für Ihr Frühstück




