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Geuuss aus OSTERREICH * *

BESTER GENUSS
BEGINNT MIT
BESTER HERKUNFT.

Eurogast bietet mit Genuss aus Osterreich
ein exklusives Fleischsortiment mit Fokus
auf Regionalitat und Qualitat.

Die enge Zusammenarbeit mit
heimischen Landwirten garantiert
verldssliche Premiumprodukte.

Wo Genuss aus Osterreich draufsteht,
steckt gepriifte Regionalitat drin.

starke Partnerschaften mit
heimischen Betrieben

nachvollziehbare Herkunft

hoéchste Giterklasse

kurze Transportwege

optimale Frische
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Geboren, aufgezogen, geschlachtet
und zerlegt in Osterreich.

Mit der Kennzeichnung 4xAT steht jedes Produkt fur
ein klares Herkunftsversprechen: Vom Hof tiber unsere
Eurogast Standorte bis zur Lieferung an unsere Kunden
- alles made in Austria.

»Wir geben unseren Kundinnen

und Kunden die Méglichkeit,

bewusst einzukaufen, regionale
Landwirtschaft zu stédrken und
gleichzeitig kompromisslose Qualitdt
zu servieren. Jede Entscheidung fiir
heimisches Fleisch stcrkt Betriebe
und Wertschépfung in Osterreich.

Peter Krug
Geschdftsfuhrer und seit 25 Jahren Teil von Eurogast Osterreich




Geuuss aus OSTERREICH * *

WO QUALITAT
ZUHAUSE IST.

[=]:5: =]
Von der Aufzucht bis zur Verarbeitung zeigen unsere L
= Tron

heimischen Landwirte Respekt vor dem Tierwohl. [m] =
So kauft und genielst man mit bestem Gewissen.

QUALITAT & SICHERHEIT

Osterreich zahlt zu den Landern mit
den strengsten Vorschriften fur Tier-

haltung und Lebensmittelverarbeitung.

Regelmalsige Kontrollen sichern kon-
stant hohe Fleischqualitat, ganz nach
dem Motto: Streng gepriift, taglich
bewahrt.

NACHHALTIGKEIT

Kurze Wege mit grofSer Wirkung:
Regionale Produktion reduziert Trans-
portwege und CO,-Emissionen. Jede
Bestellung starkt die heimische Land-
wirtschaft und sichert regionale Wert-
schopfung.

Mehr unter
genuss.eurogast.at

TIERWOHL

Wir zeigen Haltung und legen ent-
sprechend hohen Wert auf eine tier-
gerechte Aufzucht mit ausreichend
Platz, Futter und Wasser. Mehr Tierwohl
bedeutet bessere Fleischqualitat.

TRANSPARENZ

Luckenlose Riickverfolgbarkeit schafft
Vertrauen. Aus diesem Grund ist es
uns wichtig, dass die Herkunft immer
nachvollziehbar bleibt. Sie wissen
genau, woher das Fleisch kommt und
kénnen diese Sicherheit an lhre Gaste
weitergeben.

Eurogast Osterreich ist seit 2018 IFS-Broker zertifiziert. Dadurch werden samtliche
Produkte durch qualifizierte Auditoren auf die Einhaltung gesetzlicher Vorschriften
und Produktspezifikationen tberprift. Somit unterliegen alle Prozesse von unseren
Lieferanten strengsten Kontrollen. Diese wird weltweit speziell von Handlern und

Markeninhabern geschatzt.
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WeifSes Scherzel

ca.3 kg
Art. Nr. 1016235
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Rinderbeiried

ca.6 kg
Art. Nr.1016234
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Rinderbeiried
halbiert

ca.2kg
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Rinderbeiried
pariert deluxe

ca. 4 kg
Art. Nr. 1016239

i

I
AusTri®

[

9" 003606 " 17196




* %

Geboreu, aufgezogen, geschiachtet uud zerlegt in Osterreich.

Rinderfilet

ca.2kg
Art.Nr. 1016250
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ca.2,5kg
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Rinderrostbraten

ca. 3 kg
Art. Nr. 1016245
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Rinderhiifer-
schwanzl

ca.1,5kg
Art. Nr. 1016236
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Rinderschale
mit Deckel

ca. 8kg
Art. Nr. 1016249
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Rinderhuftsteak

ca.3,5kg
Art. Nr. 1016248
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Rinderschale
pariert
ohne Deckel

ca. 6 kg
Art. Nr. 1016242
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Rindernuss

ca.6 kg
Art.Nr. 1016238
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Rindertafelspitz

ca.2kg
Art. Nr. 1016240
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Schweinebauch
ohne Knochen

ca.4,5kg
Art. Nr. 1016251

) ()
IN :

| IR |

9" 003606 ~ 172127

SCHWEINE-
FLEISCH.

Schweinefilet

mit Kopf, ohne Kette
ca.15kg

3-4 Stiick

Art. Nr. 1016246
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Schweinekarreerose
ohne Kette

ca.3,5kg
Art. Nr. 1016241
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Schweinekarreerose
pariert deluxe

ca.2,5kg
Art. Nr. 1016243
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* * Geboreu, aufgezogen, geschlachter uud zerlegt iu Osterreich.

INTENSIVER
GESCHMACK.
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Geuuss aus OSTERREICH

Schweinekarree-
rose mit Schwarte
ohne Knochen

ca.5kg
Art. Nr. 1021213
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Schweineschale
ohne Deckel

ca.15kg
Art. Nr. 1016247
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Schweineschopf
ohne Knochen

ca.2,5kg
Art. Nr. 1016244
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Geborew, aufgezogen, geschiachtet und zerlegt in Osterreich.

Hiihnerfilet
2 Stick, ca. 400 g

Art. Nr. 1014696
AMA
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N
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Hiihnerfilet
ca.140 g, ca. 2,8 kg
Art. Nr. 1014700
AMA
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Hiihnerfilet
ca.160 g, ca. 1,6 kg

Art. Nr. 1014702
AMA
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Hiihnerfilet
ca.160 g, ca. 3,2 kg

Art. Nr. 1014703
AMA
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97 003606 © 171328
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Geuuss aus OSTERREICH

Hiihnerfilet

ca.180 g, ca. 3,6 kg
Art. Nr. 1014701
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Hiihnerfilet

ca.200g,ca.800¢g
Art. Nr. 1014699
AMA
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Hiihnerfliigel

ca.2,1kg
Art. Nr. 1014707
AMA
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ca.1kg
Karton 10 Stiick
Art. Nr. 1014753
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ca.1,1kg
Karton 10 Stiick
Art. Nr. 1014750
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ca.1,2kg
Karton 10 Stiick
Art. Nr. 1014749
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Huhn grillfertig
ca.1-1,6 kg
AMA

ca.1,3 kg
Karton 10 Stiick
Art. Nr. 1014746
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ca.1,4 kg

Karton 8 Stiick
Art. Nr. 1014747

A

9| 03606 ~ 171571

ca.1,6 kg

Karton 8 Stiick
Art. Nr. 1014745
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Huhn grillfertig

ca.1,1kg

Tasse

Art. Nr. 1014697
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Huhn grillfertig
gewiirzt
ca.1kg

Karton 10 Stiick
Art. Nr. 1014744
AMA
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Geborew, aufgezogen, geschinchtet und zerlegt i Osterreich.

Hiihnerkeulen

ca.240g,ca. 2,4 kg
Art. Nr. 1014710
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Hiithnerkeulen

ca.250g,ca.2,5kg
Art. Nr. 1014711
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Hiithnerkeulen

ca.250g,ca.1kg
Art. Nr. 1014709

AMA
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Hiithnerkeulen

ca.280 g, ca. 2,8 kg
Art. Nr. 1014695
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Hiihnerkeulen-
fleisch mit Haut
ohne Knochen
ca.2,5kg

Art. Nr. 1014708
AMA

MADE
IN
Austri™
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Hiihner-
unterkeulen
ca.100 g, ca.1,7 kg
Art. Nr. 1014705
AMA

Austri>
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Hiihnerkeulen-
fleisch ohne Haut
ohne Knochen
ca.2,5kg

Art. Nr. 1014706
AMA
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Hiihneroberkeule
mit Haut

ohne Knochen
ca.2,5kg

Art. Nr. 1017311
AMA
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Huhn Supreme
halbiert

ca.220g,ca. 1,8 kg
Art. Nr. 1014698
AMA
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Hiihner-
unterkeulen
ca.100g,ca.500¢g
Art. Nr. 1014704
AMA
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Hiihneroberkeule
ohne Haut

ohne Knochen
ca.2,5kg

Art. Nr. 1017310
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Geuuss aus OSTERREICH

WIENER
SCHNITZEL.

Roh vom Schwein
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Wiener Schnitzel
vom Schwein

roh & paniert
ca.33Stlickaca.120 g
4 kg

Art. Nr. 1014584
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Wiener Schnitzel
vom Schwein

roh & paniert

ca.29 Stiickaca.140g
4 kg

Art. Nr. 1014589
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Wiener Schnitzel
vom Schwein

roh & paniert

ca. 25 Stiickaca. 160 g
4 kg

Art. Nr. 1014591
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Wiener Schnitzel
vom Schwein

roh & paniert

ca. 20 Stiick aca. 200 g
4 kg

Art. Nr. 1014592
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Geborew, aufgezogen, geschinchtet und zerlegt i Osterreich.

Cordon Bleu

roh & paniert :
ca. 20 Stiick aca.220g
4,4 kg

Art. Nr. 1021778
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Geuuss aus OSTERREICH

WIENER
SCHNITZEL.

Vorgebacken vom Schwein
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Wiener Schnitzel
vom Schwein

paniert & vorgebacken
ca.33Stlickaca.120 g
4 kg

Art. Nr.1021675
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Wiener Schnitzel
vom Schwein

paniert & vorgebacken
ca. 29 Stiickaca.140g
4 kg

Art. Nr. 1021676
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Wiener Schnitzel
vom Schwein

paniert & vorgebacken
ca.25Stickaca.160g
4 kg

Art. Nr. 1021678
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Wiener Schnitzel
vom Schwein

paniert & vorgebacken
ca. 20 Stiick aca. 200 g
4 kg

Art. Nr. 1021679
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Geuuss aus OSTERREICH

WIENER
SCHNITZEL.

Roh vom Huhn
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Wiener Schnitzel
vom Huhn

roh & paniert
ca.33Stlickaca.120 g
4 kg

Art. Nr. 1016169
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Wiener Schnitzel
vom Huhn

roh & paniert

ca. 27 Stiickaca.150 g
4 kg

Art. Nr. 1016170
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Wiener Schnitzel
vom Huhn

roh & paniert

ca. 22 Stiickaca.180 g
4 kg

Art. Nr.1016168
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Backhendlstreifen

roh & paniert
4 kg
Art. Nr. 1021779
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WIENER
SCHNITZEL.

Vorgebacken vom Huhn

Geboreu, aufgezogen, geschiachtet uud zerlegt in Osterreich.

Wiener Schnitzel
vom Huhn

paniert & vorgebacken
ca. 33 Stlickaca.120 g
4 kg

Art. Nr. 1021680

| 0 A
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Wiener Schnitzel
vom Huhn

paniert & vorgebacken
ca. 27 Stiickaca.150 g
4 kg

Art. Nr. 1021681

E: @x=AT> (H%

|

9" 003606 " 172608

Wiener Schnitzel
vom Huhn
paniert & vorgebacken
ca. 22 Stiickaca.180 g
4 kg

Art. Nr. 1021674
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Geuuss aus OSTERREICH

BURGER
PATTIES.

Rind
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Burger Patties

geformt im
Homemade Style

ca. 36 Stiickaca.100 g
3,6 kg

Art. Nr.1024596
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Burger Patties

geformt im
Homemade Style
ca.24 Stiickaca.150 g
3,6 kg

Art. Nr. 1024615
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Burger Patties

geformtim
Homemade Style
ca.24 Stiickaca.180g
4,32 kg

Art. Nr. 1024616
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* * Geboreu, aufgezogen, geschlachter uud zerlegt iu Osterreich.
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Geuuss aus OSTERREICH

GENUSS AUS
OSTERREICH.

GEBUNDELTES KNOW-HOW

Erfahrene Metzger, 15 Fleischmeister
und 3 Fleischsommeliers stehen fur
beste Beratung und Qualitét, auf die sich
Ktchenprofis taglich verlassen kénnen.

*

I

FRISCH GELIEFERT

Ein starkes Team und eingespielte Logistik
sichern Frische, hohe Verfugbarkeit und
zuverlassige Lieferung - fir maximale
Planungssicherheit im Ktichenalltag.



* * Geborew, aufgezogen, geschinchtet und zerlegt i Osterreich.

| Video ansehen
Genuss aus

Osterreich

FUR BESTE ERGEBNISSE GESCHMACK, DER BEGEISTERT

Praxisgerechte Produkte ermoglichen Hochwertige 6sterreichische Produkte
eine effiziente Zubereitung und sorgen fur intensiven Geschmack und
gleichbleibende Ergebnisse - echte Genussmomente - fur Gerichte,
bei nachvollziehbarer Qualitat aus die Gaste begeistern und in Erinnerung

4xAT-Fleisch. bleiben.
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eurogast.at

eurogast

Vertrauen
geniefSen



PUNKTGENAU
GELIEFERT.

= Hohe Warenverfiigbarkeit

Mehrmals wochentlich & flexibel geliefert
Modernste LKW-Flotte & digitale Datenerfassung
= 100 % Eigenlogistik

Gesicherte Kiihlkette

27
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