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\errano

GEREIFT UND GERAUCHERT

Natiirlich kostlich

STECKRUBE
ROTE BETE
SELLERIE

SELLERIE EXTRA REIF




Verrano fur Profis

Von Fine Dining bis zur Snack-
theke: mit Verrano neue Ge-
schmackserlebnisse ermdglichen

Verrano Geschnitten

Hauchdiinne Scheiben schon
perfekt geschnitten in 300g Schalen

Verrano am Stiick

Flexibel bleiben mit ganzen Gemiisen
flir Scheiben, Wiirfel oder Pasten
ca. Tkg

Extra Reif und Extra Gut

Sellerie Extra Reif am Stlick zum
Hobeln und Reiben
ca. 100g

ldeen entdecken

Egal ob Klassiker neu gedacht
oder komplett neue Komposition
- mit Verrano neue kulinarische
Optionen schaffen

Rezepte auf Rezepte auf
Instagramwzg unserer Homepage


https://www.instagram.com/thatsverrano/
https://www.instagram.com/thatsverrano/
https://www.verrano.de/rezepte
https://www.verrano.de/rezepte

Was ist Verrano?

Veredelstes Gemuse: simpel,
clean und kostlich

Ein einzigartiger Reifeprozess holt wirklich alles aus
Wurzelgemuse heraus. Das Ergebnis: Verrano - ein
Bio-Produkt ohne lange Zutatenliste und einem ganz
neuen Geschmackserlebnis. Egal ob als Aufschnitt
oder am Stulck, die drei Sorten Steckribe, Sellerie und
Rote Bete behalten alle ihren eigenen, kostlichen
Charakter. Und mit Sellerie Extra Reif zum Hobeln und
Reiben hat man nach noch ldngerer Reifung ein ganz
besonderes Geschmackshighlight.

A

FAQ

® Wie nutze ich Verrano?

Egal ob als Aufschnitt fiirs Brot, Belag
fur deine Pizza oder Wiirfel zum
Verfeinern — fast alles ist moglich

® Wie wird Verrano gemacht?

Unser Gemuse reift mehrere Wochen
am Stuick und bekommt so seinen
typischen Verrano Geschmack

® Welche Verrano Sorten gibt es?

Bei uns bekommst du Steckriibe,
Sellerie und Rote Beete als Aufschnitt
oder am Stiick und Sellerie Extra Reif
zum Hobeln und Reiben
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