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Naturlich gebrauter

Bio-Kombucha:

Die Riickkehr von Tradition & purem Genuss!
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KOMBUCHA

Woherkommt Kombucha?

Schon seit Uber 2.000 Jahren wird dieser einzigartige,
sul3-sduerliche Tee als Hausmittel in Asien kultiviert.
Dabei ist er vor allem fur seine gesundheitlichen
Vorteile bekannt & beliebt.

Gesundja, aberlecker?

Die Kombination aus fermentiertem Tee, frischen
Fruchtsaften & aromatischen Kréutern verleiht traditionellen
Bio-Kombucha eine unvergleichliche Geschmacksnote.

Durch die Kraft der Natur eréffnet sich dabei eine
ganz neue Welt des alkoholfreien Genusses.

Ob als belebendes Erfrischungsgetrdnk, Aperitif,
edlen Alkoholersatz oder Topper fur
Spritzer & Longdrinks:

Kombucha ist das Schweizer Taschenmesser
der sprudeligen Erfrischungsgetrdanke!

Entdecke mehr Uber
die Welt der Fermentation!

@bootch_kombucha
www.bootch.at




Wieso
Bootch?

Alkoholfreies Naturprodukt
Einzigartiger Geschmack
Traditioneller Bio-Kombucha
Aus 100% echten, unverarbeiteten
Zutaten

Gebraoutes, fermentiertes
Erfrischungsgetrdnk

Kleine Chargen far einmalige
Qualitat

Clean Label: Bio & Vegan Zertifikat
Reinheitsgebot: Rezept wie vor
2.000 Jahren

Kombucha ist das vermutlich
vielseitigste Getrdnk der Welt:

o Ob als Gesunder Softdrink,
Qualitative Option zu Alkohol
oder fermentierter Filler far eine
neue Generation an Longdrinks &
Mocktails.
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