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W)einklang No.

Zu mineralischen (Weif3)-Weinen

Frohlich-fruchtig trifft salzig - das ist
unser (W)einklang No. 1, ein stf3-
salziger Mix fUr frische, lebendige oder
knackige, mineralische Weif3- und
auch Rotweine. Mit dem eleganten
Geschmack und der harmonischen Ba-
lance unterstreicht die No. 1 die zarten
Aromen von zitrusfrischen und floralen
Weinen

Die Mischung wird von orangefarbenen
Komponenten wie Kumquats, Mangos,
Physalis, Aprikosen und Cranberries in
weiBBer Orangen-Schokolade dominiert
Hinzu kommen Salzmandeln sowie gri
ne Rosinen.
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Optimal fiir fruchtige Weine

Fruchtig-pikant - (W)einklang No. 2

mit getrockneter Mango, kandierten Ing-
werstabchen, Wasabi-Erdnssen, Chili
Cashewkernen und Salzmandeln passt
zu Weinen mit einer groBeren Restsul3e,
da Saure und Salz sich gegenseitig har-
monisch ausgleichen. Unsere Mischung
No. 2 ist daher der perfekte Begleiter fur
feinherbe WeiBweine, samtige Rotwei-
ne und spritzige Schaumweine.
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W)einklang No. 3

Passend zu kraftvollen
Rotweinen

So vielseitig, dabei nussig-fruchtig-scho-

koladig und duBerst aromatisch - das ist
unser (W)einklang No. 3, der Begleiter
fur kraftvolle Rotweine und cremig
dichte WeiBweine

Cashews und Mandeln treffen hier auf

schokolierte Rosinen, Zimtmandeln,
getrocknete Papaya, Kumquats, grune
und schwarze Rosinen. Die einzelnen
Aromen dieser Mischung unterstitzen
sich dabei gegenseitig und werden
durch den Geschmack des Weins noch
einmal abgerundet.

W)einklang No. 4

Begleiter fiir edle, dichte
Weiflweine

Fruchtig-pikant und dabei weniger
scharf als die No. 7 (W)einklang No. 4
Getrocknete Frichte wie Ananas, Man-
go, grune Rosinen, kandierte Ingwer-
stdbchen und Bananenchips bilden ein
harmonisches Team mit Curry Cashew-
kernen und sind ein schoner Begleiter
fir cremige und kraftvolle WeiBweine,
z. B. einen Chardonnay, Burgunder
und Aromarebsorten.



