MIX. DRINK, ENJOY
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MIT DEN BIO SIRUPEN VON LOLLALA

SIRUP INS GLAS <+ MINERALWASSER + EIS == FERTIG.



J%W HAUSGEMACHT SCHMECKT
womer EINFACH BESSER

m UNSERER GASTRO-FAVORITEN: KRAUTERGAUDI - CASSIS -
HOLUNDERREERE - HOLUNDERBLUTE - HUGO - LIMONE

~ BIOLOGISCH
SERVUS, KRAUTERGAUDI!

Die Wilde. Hier feiern duftende Krauter

gemeinsam ihren groBen Auftritt. Frisch,

wirzig und herrlich abwechslungsreich.
Ein Schluck und du entdeckst den Dlo S‘R“p

Geschmack der Berge. Da tanzen die KRAUTERGAU D\

- MIX 1:1
2 Aromen auf der Zunge, kurz: Auf geht's! v
~ WENIGER
CIAQ, LIMONE !

ZUC"ER Die Sonnige. Angenehme Saure und volle 210 SIRUP

#ﬁ 'm I! Zitrusaromen - Sommer im Glas.

JA, SERVUS, |OLUNDERBLUTE!

A ECI'ITER DONJOUR Der Evergreen. Bliitenfrisch, charmant
CASS‘S ‘ BIO SIRUP blumig und herrlich duftend.

GESC”MAC“ Die Verfihrerin.

ntensive Fruchtigkeit,
feine Saure und

elegante SiilBe.
UT AD, [IOLUNDERREERE!

Die Geheimnisvolle. Vollmundig, fruchtig und PI0 SIRUP

von besonderer Tiefe.

HOLUNDERBLUTE

HOLUNDERBEERE ¥

- GANZ OUNE
VNSTLICH

NI JA. HALLO, HUGO!
Der Spritzige. Holunderbliite, Minze und ein

f_/\ Hauch Limone - leicht und frisch.

~ WO
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MIX. DRINK, ENJOY

HOLLALA AUSGIESSER
330-ml-Flasche + HOLLALA AusgieBer
oder 5| Bag-in-Box mit Zapfhahn

EINFACH DOSIEREN -
FRISCH AUFFULLEN
HOLLALA ins Glas geben, mit
Mineralwasser auffiillen, Eis und
Garnitur dazu - fertig ist die
hausgemachte Bio-Limonade.

+ EINFACHE HANDHABUNG
+ MINIMALE TECHNIK

+ IDEAL FUR KLEINERE
MENGEN

IDEAL FUR:

Bar & kleinere

Mengen

S0 EINFACH KOMMT
HOLLALA INS GLAS

VOM EINFACHEN MIXEN BIS ZUM AUTOMATISIERTEN AUSSCLANK -
DIE PASSENDE LOSUNG FUR JEDEN BEDARF

HOLLALA DISPENSER
330-ml-Flasche oder 5l Bag-in-Box
+ HOLLALA Dispenser

IMMER GLEICH GUT -

GLAS FUR GLAS

Der HOLLALA Dispenser gibt

die voreingestellte Sirupmenge aus.
Mit Mineralwasser auffiillen,

Eis und Garnitur dazu - fertig.

+ KONSTANTE DOSIERUNG
+ KONTROLLIERTER WARENEINSATZ

+ KEINE SCHANKANLAGE
ERFORDERLICH

IDEAL FUR:
Restaurant - Café - Hotel -
Catering

HOLLALA Dosierlosung in

Entwicklung. Sprechen Sie uns an.

1. EINFACH MIXEN 2. DOSIERT MIXEN 5. DIRENT ZAPFEN

HOLLALA POST-MIX
5-I-Bag-in-Box +
HOLLALA Connector + Schankanlage

DIREKT AUS

DER SCHANKANLAGE

HOLLALA wird iiber den Bag-in-Box
Connector an die Schankanlage
angeschlossen und als fertige
Bio-Limonade direkt ins Glas gezapft.

+ SCHNELLER AUSSCHANK
+ KONSTANTE DOSIERUNG

+ IDEAL FUR HOHEN
DURCHSATZ

IDEAL FUR:
Hoher Durchsatz &
Schankbetrieb




. AUS WENIG WIRD
oo GANZ SCUON VIEL

MIX 1:12 - BESONDERS ERGIERIG FUR DEN TAGLICHEN GASTRO-EINSATZ

MINIMALER
WARENEINSATZ
MAXlMALER

GEWIN

FERTIGGETRANK FERTIGGETRANK

= 431 = bol

= 91 GLASER A 200ML = 325 GLASER A 200ML
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