HAMBURGER BROTCHEN

Burger Bun Natur 4 [ 4,5 [ 5inch
Precut

Artikel-Nr. & . @ % @ &

Rustikal Arabo Bun

Precut
AMEOOOTW1 55  100mm 2640 48 76 & @ &
AMEO001W2 7 5mm 2130 30 4 76 Artikel-Nr. % Z
AMEOO01W3 8l 125mm 2430 30 4 76 BT004 90 NSmm 3240 36 4 48

A%}fo 45 Minuten bei Zimmertemperatur

o%fa 60 Minuten bei Zimmertemperatur

Sesam BurgerBun 4 [ 4,5 [ 5inch
Precut

Artikel-Nr. & . @ % @ &

Sesam Giant Bun

Precut
AMEO002W1 55 100mm 2640 48 76 & @ ‘ﬂ]
AME0002W2 7 nsmm 2130 30 4 76 Artikel-Nr. % Z
AMEO002W3 81 125mm 2430 30 4 76 AMEOOOIW4 130  145mm 2080 16 4 76

A’?fo 45 Minuten bei Zimmertemperatur

oﬁfb 45 Minuten bei Zimmertemperatur

Brioche Burger Bun 4inch

Sesam Double Cut Burger Bun 4inch

Precut Precut
Artikel-Nr. & @ % @ & Artikel-Nr. & . @ % @ &
AMEO0004W1 80 100mm 1600 20 4 76 AMEOOO5W1 78 100mm 1560 20 76

ai{fo 45 Minuten bei Zimmertemperatur

A%fb 45 Minuten bei Zimmertemperatur

ALMA’KQUSTO 3
Backofen Auftauen
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Mehrkorn Burger Bun 5inch

Precut

Burger Bun bemehlt 4 [ 4,5 [ 5inch

Precut

Artikel-Nr. & @ % @

& @ AMEO003W1 55 100mm 2640 48 76
Artikel-Nr. AMEOO03W?2 7 nsmm 2130 30 4 76
AMEOOO4W3 95  125mm 2850 AMEOOO3W3 81 125mm 2430 30 4 76

,ﬁﬁfa 45 Minuten bei Zimmertemperatur

Aﬁfa 45 Minuten bei Zimmertemperatur

Sesam Hot Dog Bun Watersplit

Precut

Artikel-Nr. & & @ % @

Hot Dog Bun natur
Precut

Artikel-Nr. & & @

AMEO001W5 395 145mm 2528

AMEOOO3W5 80 160mm 2560

AMEO002W5 80 160mm 2560

Aﬁfﬂ 45 Minuten bei Zimmertemperatur

A‘%fb 45 Minuten bei Zimmertemperatur

ALM N((G UsSTO



HAMBURGER BROTCHEN PREMIUM

Fabulous Handcraft Bun

Fabulous Brioche Bun

Precut Precut
Art. Nummer & @ % @ Art. Nummer & @ % @
BTOO1 105 3780 36 4 36 BT002 90 4050 45 4 36

o?jfb 60 Minuten Auftauen bei Zimmertemperatur

4%%5 60 Minuten Auftauen bei Zimmertemperatur

Fabulous Brioche Bun mit Sesam

Premium Brioche Bun

Precut Precut
Art. Nummer & @ % @ Art. Nummer & @ % @
BT003 90 4050 45 4 36 AMEOOOILL1 85 5100 60 4 32

A%A 60 Minuten Auftauen bei Zimmertemperatur

Ai}fo 60 Minuten Auftauen bei Zimmertemperatur

O

Sang

Fabulous Potato Bun mit weiRem Mohn
Precut

Art. Nummer & @ % @

O

Sang,

Fabulous Healthy Handcraft Bun
Precut

Art. Nummer & @ % @

BT005 105 3780 36 4 36

BT006 105 3780 36 4 36

RA{EA 60 Minuten Auftauen bei Zimmertemperatur

oiﬁfb 60 Minuten Auftauen bei Zimmertemperatur
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Kaisersemmel gebacken

e B B BB < i

Kaisersemmel vorgebacken

e B P B 2

MMB1001 70 7000 100 20

BAKOOOSARI1 70 7000 100 4 24

aﬁg 20-30 Minuten Auftauen bei Zimmertemperatur

bei 190-200°C fiir 8-10 Minuten backen

Béickerbrétchen Doppelbrétchen
Art. Nummer A @ % @ & Art. Nummer & @ % @ &
BAKOOO9AR1 70 7000 100 24 BAKOO18BA1 125 7500 60 4 24

bei 210°C far 5-7 Minuten backen

bei 180-200°C far 10-12 Minuten backen

AI_MA(((@USTOJ‘

Backofen Auftauen
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Kartoffelbrétchen dunkel Kartoffelbrétchen Hell

Art. Nummer & @ % @ Art. Nummer & @ % @

BAKO004BA1 90 7200 80 4 24 BAKOOO3BA1 90 7200 80 4 24

bei 180-200°C fiir 10-12 Minuten backen bei 180-200°C fiir 10-12 Minuten backen

Weltmeisterbrétchen Mehrkornbrétchen

Art. Nummer & @ % @ Art. Nummer & @ % @
BAKOOOGBAT 85 8500 100 4 24 BAKOO23ARI 88 8800 100 4 24
bei 180-200°C fiir 10-12 Minuten backen bei 180-185°C far 12-15 Minuten backen

Sonnenblumenkernbrétchen Kurbiskernbrétchen

Art. Nummer é @ % @ Art. Nummer & @ % @
BAKO024AR1 88 8800 100 4 24 BAKO0O25AR1 88 8800 100 4 24
bei 180-185°C flr 12-15 Minuten backen bei 180-185°C fur 12-15 Minuten backen

ALMA{(@ uUsTO




BAGUETTE

Demi Baguette Mehrkorn

A @ 8 @ &

Art. Nummer

Baguettebrétchen
Art. Nummer & @ % @ &

BAKOOO1AR1 135 5400 40 4 40

BAKOOT0AR1 90 8100 90 4 24

bei 185°C fir 18 Minuten backen

bei 210°C fur 14-16 Minuten backen

Baguettebrotchen fertiggebacken

A @ 8 =

Art. Nummer

Baguette Nizza

A @ 8 = &

Art. Nummer

BAKOO21AR1 340 8500 25 4 24

BAKOO17BA1 60 6480 108 4 28

BAKOO30ARI 230 8050 35 4 24

oﬁo 30 Minuten Auftauen bei Zimmertemperatur

bei 175°C fdr 22 Minuten backen

Baguette Nizza Mehrkorn

A B 8 <

Art. Nummer

Knoblauchbaguette Hdlften

A @ B © &

Art. Nummer

BAKO0022AR1 340 6000 25 4 24

BAKOOO1BF 162,5 4062,5 25 8 64

bei 175°C fdr 22 Minuten backen

bei 190-200°C far 10-12 Minuten backen

ALMA%@_GUSTO“ 3

Backofen Auftauen
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Gewichtin Durch- Lange Gewicht Karton  Stuck im Karton Karton pro
Gramm messer in Gramm Karton pro Lage Palette

 © © © 6







Brezel fertiggebacken mit Salz

wwrmer O @ B @

BAKOOO7AR1 100 4400 44

32

Laugenbrezel ungeschnitten vorgegart

e B @ B < e

BAKOOTIARI 130 5980 46 4

32

BAKOO14BA1 100 8400

84

44

160°C 40-60 Minuten o
oder 40-60 Minuten Auftauen bei Zimmertemperatur

bei 175°C fur 15 Minuten backen

ALM N((G uUsTO

Backofen

Auftauen

@6 © 6 © 6

Gewichtin Durch- Lange Gewicht Karton
Gramm messer in Gramm

Stuck im
Karton

Karton pro
Palette



Laugenkaiser fertiggebacken Laugenbagel mit Sesam fertiggebacken

wwmme - A @ B 2 b wwnmee O B R

57 5130 90 4 32 BAKOOI3ARI 60 2400 40 8 64

BAKOO12AR1

Ai}fd 40-60 Minuten Auftauen bei Zimmertemperatur bei 200°C far 1 Minute backen

Laugenbrétchen mit Saaten Laugenkranz fertiggebacken
fertiggebacken

Art. Nummer & @ % @ & Art. Nummer & @ % @
BAKOO14AR1 100 4500 45 4 32 BAKOO15AR1 300 5400 18 4 32

Aﬁfb 40-60 Minuten Auftauen bei Zimmertemperatur A%fb 90 Minuten Auftauen bei Zimmertemperatur

Laugenkranz mit Sesam Laugenkranz mit Mohn

fertiggebacken fertiggebacken

Art. Nummer & @ % @ & Art. Nummer & @ % @
BAKOO16AR1 300 5400 18 4 32 BAKOO17AR1 300 5400 18 4 32

Aﬁf@ 90 Minuten Auftauen bei Zimmertemperatur A?fﬁ 90 Minuten Auftauen bei Zimmertemperatur

ALM N«'G UsSTO



MINI SORTIMENT

Mini Frihsticksmix Mini Jourgebdck

Art. Nummer é @ % @ Art. Nummer é @ % @ &
BAKOOO5ART 40 3200 80 4 48 BAKOOOBART 40 3200 80 4 48
bei 200°C far 6-8 Minuten backen bei 200°C fiir 6-8 Minuten backen

Mini Potato Mix Mini Laugen Mix fertiggebacken

Art. Nummer é @ % @ Art. Nummer é @ % @ &
BAKOOO3HE 55 4950 90 4 48 BAKOOO09BAI 35 5600 160 4 40
bei 220°C far 4-6 Minuten backen bei 150-200°C fiir 3-5 Minuten backen

Micro Brétchen Mix Mini Gastro Mix

Art. Nummer & @ % @ & Art. Nummer & @ % @ &
BAKOOIGBAI 7 2560 150 9 72 BAKOOISARI 40 6000 150 4 24

bei 180-200°C fiir 4-6 Minuten backen bei 200-220°C far 3 Minuten backen

amalGusto D 6 (&

Backofen Auftauen Gewichtin Durch- Lange Gewicht Karton  Stuck im Karton Karton pro
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Mini Mix Hell Mini Mix Mehrkorn

Art. Nummer & @ % @ Art. Nummer & @ % @

BAKOO19AR1 31 3720 120 4 36 BAKO020AR1 40 7000 175 4 24

bei 180-200°C fir 5-7 Minuten backen bei 180-200°C fir 6-8 Minuten backen

ALmA((GusTo



Rustikales Bauernbrot

&@%@&

500

Art. Nummer

BAKOOIAUS 6000 12 48

bei 180°C fiir 20 Minuten backen

Mehrkornbrot

&@%@&]

Art. Nummer

BAKO0O2AUS 500 6000 12

bei 180°C fiir 20 Minuten backen

Kurbiskernbrot

&@%@&1

500

Art. Nummer

BAKOO3AUS 6000 12 48

bei 180°C fdr 20 Minuten backen

Sonnenblumenbrot geschnitten

&@%@&1

9000 12 48

Art. Nummer

BAKOOSAUS 750

Ai}fd Auftauen bei Zimmertemperatur

ALMA’((GUSTO 3
Backofen Auftauen Gewichtin

Gramm

Roggenmischbrot geschnitten

&@%@&

Art. Nummer

BAKO0O4AUS 750 9000 12 48

A%ifc Auftauen bei Zimmertemperatur

Mehrkornbrot geschnitten

&@%@&

Art. Nummer

BAKOO6AUS 750 9000 12 48

Gﬁ?‘ Auftauen bei Zimmertemperatur

 © © © 6
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FOCACCE

Focaccia Rosmarin mit
Olivendl Extra Vergine

i

Focaccia mit Tomaten und
Olivendl Extra Vergine

wiern. B @ B W @ i

SCFF421 770  30x40cm 3850

72

SCFF495 1000 30x40cm 5000 5 72

Artikel-Nr. & & @ % @

8
SCFP354 1420 60x40cm 7100 4

36

SCFP357 1900 60x40cm 9500 5 4 32

SCFP354: 210° 7-9 Minuten / SCFF42E: 210° 5-7 Minuten

SCFF495; 210° 5-7 Minuten / SCFP357: 210° 8-10 Minuten

Focaccia Ligure Traditionell mit
Olivendl Extra Vergine

Artikel-Nr. & & @ % @

i

Focaccia mit Zwiebel und
Olivendl Extra Vergine

Artikel-Nr. & & @ % @ &

SCFF407 750 30x40cm 3750 5

72

SCFF418 900 30x40cm 4500 5 72

SCFP361 1420 60x40cm 7100 5 4

32

SCFP361: 210° 9 Minuten / SCFF407: 210° 5-7 Minuten

Focaccia mit Oliven und
Olivendl Extra Vergine

Artikel-Nr. & & @ % @

210° 5-7 Minuten

Pala Romana mit Olivenél Extra Vergine
und grobem Salz

Artikel-Nr. & & @ % @ Iﬂl

SCFP453 270 18x36cm 3780 14 42

SCFF419 800 30x40cm 4000 5 8

72

SCFP4536G 550 25x53cm 3300 6 6 36

210° 5-7 Minuten

220 © - 240° 6 - 9 Minuten

ALMA((@USTG ’ @ ‘ @ . ‘

Backofen

Auftauen
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FOCACCINE

Focaccine mit Olivendl Extra Vergine Focaccine mit Oliven
mit Olivendl Extra Vergine

Artikel-Nr. & @ % 2 Iﬂl Artikel-Nr. & @ % 2 Iﬂl

FOCOO0OIFA 40 4000 ca. 100 9 54 FOCO002FA 45 4500 ca. 88 9 54

200° 4 - 5 Minuten 200° 4 - 5 Minuten

Focaccine mit Kirschtomaten

und Olivendl Extra Vergine Pizzette mit Tomatensof3e und Mozzarella
Artikel-Nr. & @ % @ & Artikel-Nr. & @ % @ &
FOCOOO03FA 45 4500 ca. 88 9 54 FOCO004FA 45 4500 ca. 88 9 54
200° 4 - 5 Minuten 200° 4 - 6 Minuten

ALMA((@;G uUsTO



PIZZASNACKS

Pizza Margherita, rund Pizza mit scharfer Salami, rund

Artikel-Nr. & @ % & Artikel-Nr. & @ % @ &
PIZOOOIFA 200 5000 25 9 54 PIZO0O02FA 200 4800 24 9 54
200° 4 - 6 Minuten 200° 4 - 6 Minuten

#

g /j;’rl* o _l:

Pizza mit Schinken und Pilzen, rund Pizzazunge Margherita

Artikel-Nr. & @ % @ & Artikel-Nr. & @ % @ &
PIZOOO3FA 200 4800 24 9 54 PIZOOTIFA 200 3120 20 9 72
200° 4 - 6 Minuten 200° 4 - 6 Minuten

Pizzazunge mit scharfer Salami Pizzazunge mit Schinken und Pilzen
Artikel-Nr. & @ % @ Artikel-Nr. & @ % @ &
PIZOOO7FA 130 3120 24 9 72 PIZOO12FA 200 3120 20 9 72
200° 4 - 6 Minuten 200° 4 - 6 Minuten
ALMAﬂ({-\GUSTO by's0 @ % Z &'
Backofen Auftauen Gewichtin Durch- Lange Gewicht Karton  Stuck im Karton Karton pro
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Focaccia Snack Margherita Focaccia Snack Salami scharf

wre - B P B R A wre - BB R A

PIZ0002BB 105 3780 36 4 80 PIZ0003BB 115 4140 36 4 80
bei 160°C fur 7 Minuten backen bei 160°C fur 7 Minuten backen

Focaccia Snack Caprese Pizza Snack Tricolore vegetarisch

Art. Nummer & @ % @ Art. Nummer é @ % @
PIZ0004BB 105 3780 36 4 80 PIZ0005BB 130 4680 36 4 64
bei 160°C fur 7 Minuten backen bei 160°C fur 7 Minuten backen

Pizza Snhack Margherita mit Cheddar Pizza Snack Salami

Art. Nummer & @ % @ Art. Nummer & @ % @
PIZ0006BB 1o 3960 36 4 80 PIZ0007BB 10 3960 36 4 80
bei 160°C fur 7 Minuten backen bei 160°C fur 7 Minuten backen

ALmA((Gusto



Pizzaboden Rund mit Rand 32cm

Artikel-Nr. & @ % @ &

134041 220 7040

32

30

250° 6 Minuten

Pizzaboden mit TomatensofRe 32cm

Artikel-Nr. & @ % @ &

PIZOOOISE 310 4960 50
250°C 6 Minuten
’ = A
7~ Wi R Ty
> 7 W ..
; > g
e ¥ ey .
’ * J ? . >
oo & ¥ 2

Pinsa glutenfrei

Artikel-Nr. &

Pinsa Mono 33x18 cm

® B @ it wiern. O @ B @ it

GLUOOOIDM 250

2500

10 80 PIZ0001BO 240 7200 30 36

250°C 6 Minuten

250°C 6 Minuten

ALMA’((@QUSTd
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ETNO PRODUKTE

Balkanfladen

Art. Nummer & @ % @ &
BAKOOOIPAN 150 8250 55 4 24
BAKOOO2PAN 100 10000 100 4 24
BAKOOO3PAN 200 9000 45 4 24
BAKOOO4PAN 80 6000 75 4 32

oﬁf@ 45 Minuten Auftauen bei Zimmertemperatur

Panino mit Grillstreifen

A S . < @ )

BAKOOOSPAN 10 4400 40 40

bei 185-195°C fdir 10 Minuten backen

Panino Mehrkorn mit Grillstreifen

e A B B @ )

BAKOOO6PAN 120 8400 70 32

bei 185-195°C fdr 10 Minuten backen

AI_MA(((@USTd ’ @ ‘ @
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Bagel Natur

Art. Nummer & @ % @

Bagel mit Sesam

Art. Nummer & @ % @

50601 75 2700 36 9 72

50600 75 2700 36 9 72

A?,%A 120 Minuten Auftauen bei Zimmertemperatur

A%fb 120 Minuten Auftauen bei Zimmertemperatur

Bagel mit Mohn

Art. Nummer &

® B8 <

50603 75 2700 36 9 72

Aﬁfa 120 Minuten Auftauen bei Zimmertemperatur

Bagel Mehrkorn

wmmer O @ T 2

50615 75 2700 36 9 72

Ai*fb 120 Minuten Auftauen bei Zimmertemperatur

ALM N«'G UsSTO



ITALIENISCHE DESSERTS

Mini Tiramisu al Mascarpone

Artikel-Nr. & @ % @ ‘%

Mini Mousse Yogurt

Artikel-Nr. & @ % @ ‘%

1PS0007 1o 990 9 9 207

1PS0003 1o 1650 15 207

di}fo 30/60 Minuten auftauen bei Zimmertemperatur

di}fo Auftauen bei Zimmertemperatur

Mini Mousse Cioccolato

Artikel-Nr. & @ % @ &l

Soufflé al Cioccolato

Artikel-Nr. & @ % @ Iﬂl

1PS0004 1o 1650 15 207

1PS0008 100 1200 12 272

6%?5 Auftauen bei Zimmertemperatur

Mikrowelle ftr 60 Sekunden bei 600W

- —
e -

k A P e

Soufflé al Cioccolato e Cioccolato Bianco

Artikel-Nr. & @ % @ I&

S i e - -— o —

Soufflé al Pistacchio

Artikel-Nr. & @ % @ I&

1PS0033 100 1200 12 272

1PS0031 100 1200 12 272

Mikrowelle ftr 60 Sekunden bei 600W

Mikrowelle ftr 60 Sekunden bei 600W

ALMN@GUSTO %%
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Tartufo Nero

Artikel-Nr.

A B B

Tartufo Bianco

& Artikel-Nr. & @ % @

16BM001 100 1200 12 16

208 16BM002 100 1200 12 16

5??5 5 Minuten antauen bei Zimmertemperatur

5??5 5 Minuten antauen bei Zimmertemperatur

(8
.

Tartufo Limoncello

A ® B

Artikel-Nr.

h%" i v« “T~}
AR T

Tartufo Pistacchio

|1E'lr| Artikel-Nr. & @ % @

16BM003 100 1200 12 16

208 16BM004 100 1200 12 16

208

6%}25 5 Minuten antauen bei Zimmertemperatur

6%}25 5 Minuten antauen bei Zimmertemperatur

ALMA‘K{GUSTO



ITALIENISCHE DESSERTS

Profiteroles Vaschetta Bianco

Artikel-Nr. & @ % @ &

Profiteroles Vaschetta Scuro

Artikel-Nr. & @ % @ &

1PD1038 1200 1200 1 10

260

1PD1032 1200 1200 1 10 260

ai}fo 3-4 h auftauen bei Zimmertemperatur

ai}fo 3-4 h auftauen bei Zimmertemperatur

Trancio Tiramisu

Artikel-Nr. & @ % @

i

1PT1058 1200 1200 1 14

252

gﬁfd 3-4 h auftauen bei Zimmertemperatur

ALma((GusTo

Backofen

Auftauen

Torta della Nonna

Artikel-Nr. & @ % @ ‘%

1PF1006 1400 1400 1
1PP1006 (geschnitten) 1400 1400 1 12 300

o?fo 3-4 h auftauen bei Zimmertemperatur

©60606 0606 © 6 C0O6

Gewichtin Durch Lange Gewicht Karton  Stuck im Karton Karton pro
Gramm messer in Gramm Karton pro Lage Palette



Cheesecake New York

Cheesecake mit Erdbeeren

geschnitten geschnitten
Artikel-Nr. & @ % @ Artikel-Nr. & @ % @ &
1PP1062 1450 1450 1 12 300 1PP1064 1600 1600 1 12 300

6%?,5 3-4 h Auftauen bei Zimmertemperatur

6%?,5 3-4 h Auftauen bei Zimmertemperatur

Cheesecake mit Waldfriichten

Cheesecake mit Karamell

geschnitten geschnitten
Artikel-Nr. & @ % @ Artikel-Nr. & @ % @ &
1PP1063 1600 1600 1 12 300 1PP1065 1450 1450 1 12 300

oﬁf«s 3-4 h Auftauen bei Zimmertemperatur

oﬁf«s 3-4 h Auftauen bei Zimmertemperatur

ALMA‘K(GUSTO



CORNETTI — BLATTERTEIG SNACKS VORGEGART

Cornetto ungefiillt Cornetto mit

Schokoladefillung
Artikel-Nr. & @ % @ & Artikel-Nr. & @ % @ &
co0544 85 4250 50 9 63 co0547 105 5250 50 9 63
c1544 70 3500 50 e 63 165/170°C 23-25 Minuten

165/170°C 23-25 Minuten

Cornetto mit Cornetto mit

Aprikosenfiillung Cremeflllung

Artikel-Nr. & @ % @ & Artikel-Nr. & @ % @ &
C0545 105 5250 50 9 63 C0546 105 5250 50 63
165/170°C 23-25 Minuten 165/170°C 23-25 Minuten

Cornetto mit
Crema & Amarenafullung

Artikel-Nr. & @ % @ Iﬂl

co59 105 5250 50 63 ’
165/170°C 23-25 Minuten B

AI_MA((\GUSTO“ ’@.@.
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Duetto mit Schokoladefillung Duetto mit Waldfriichtefillung

Artikel-Nr. & @ % @ Artikel-Nr. & @ % @

D0301 90 4500 50 9 72 D0302 90 4500 50 9 72

165/170°C 23-25 Minuten 165/170°C 23-25 Minuten

Croissant ungefulit leer
Croissant Crema

Artikel-Nr. & @ &
% 72 Artikel-Nr. & @ % @

RCO01 75 4500 60 9

RCO10 90 4500 50 9 72 RC002 90 5400 60 9 72
RC006 40 4000 100 9 72 RC009 45 4500 100 9 72
165/170°C 23-25 Minuten 165/170°C 23-25 Minuten

Croissant Schokolade Croissant Pistazie

. O B B 2 A & B8 < &

Artikel-Nr.
RC003 90 5400 60 72

9
RCO005 90 5400 60 9 72
RCO008 45 4500 100 9 72

= 165/170°C 23-25 Minuten
165/170°C 23-25 Minuten

ALMA(({Q uUsTO



Cornetto Vegan

Cornetto Vegan mit

ungefullt Aprikosenflllung
Artikel-Nr. & @ @ @ & Artikel-Nr. & @ @ @ &
CVvoo1 70 3500 50 72 CVv002 85 4250 50 72

165/170°C 23-25 Minuten

165/170°C 23-25 Minuten

Cornetto Vegan mit
Zitrus- Ingwerfillung

Artikel-Nr. & @ % @ &

O

2
NN

Cornetto Vegan mit
Johannisbeeren- und Granatapfelflllung

Artikel-Nr. & @ % @ &

CVv004 85 4250 50 72

CV006 85 4250 50 72

165/170°C 23-25 Minuten

165/170°C 23-25 Minuten

ALMAff/((QUSTd

Backofen Auftauen
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Cornetto Vegan mit

Schokoladefullung
Artikel-Nr. & @ % @ &
Ccvoo3 85 4250 50 72

165/170°C 23-25 Minuten

@60 060006 C 6
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Mini Croissant mit Cremefullung

Artikel-Nr. & @ % @ &

Mini Croissant mit Aprikosenfillung

Artikel-Nr. é @ % @

Cc0124 45 4500 100 9 72

C1332 45 4500 100 9 72

165/170°C 20-22 Minuten

165/170°C 20-22 Minuten

Mini Croissant mit Schokoladeflllung

Artikel-Nr. & @ % @ &

Mini Cornetto ungefiillt

Artikel-Nr. & @ % @ &

Cl1324 45 4500 100 9 72

BC006 40 4000 100 9 72

165/170°C 20-22 Minuten

165/170°C 20-22 Minuten

Ortolini pikant, 4 Sorten

Kurbis, Rote Beete, Spinat, Artischocke

Artikel-Nr. & @ % @ &

Salatini Happy 8 Sorten
Warstel, Pfefferoni, Steinpilze, Cacio e Pepe,
Spinat, Brokkoli, Prosciutto, Artischocke

Artikel-Nr. & @ % @ &

01509 12 4000 ca. 333 9 135

S1508 12 4000 ca. 333 9 90

170/180°C 18-20 Minuten

170/180°C 18-20 Minuten

ALMA{(@ uUsTO



DANISH PASTRY

Mini Danish Selection

Artikel-Nr. & @ % @ &

VORGEGART

Cinnamon Roll

Artikel-Nr. & @ % @ &

BAKO0OIMM 43 5160 120 96

BAKO002MM 106 3816 36 96

bei 180/190°C fir 14-16 Minuten backen

bei 180/190°C fir 15-17 Minuten backen

Zimt Schnecke

Artikel-Nr. & @ % @ |'E‘l‘|

Vanille Krone

Artikel-Nr. & @ % @ &

BAKOOO3MM 90 4320 48 96

BAK0O004MM 100 4800 48 96

bei 180/190°C fiir 17-19 Minuten backen

bei 180/190°C fir 17-19 Minuten backen

Himbeere Krone

Artikel-Nr. & @ % @ &

Apfel Krone

Artikel-Nr. & @ % @ &

BAKOOO5MM 100 4800 48 8 96

BAKOOO6MM 100 4800 48 96

bei 180/190°C fur 17-19 Minuten backen

bei 180/190°C fdir 17-19 Minuten backen
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Ahorn-Pekan Strudel

Artikel-Nr. & @ % @

BAKOOO7MM 95 4560 48 8 96

bei 180/190°C fiir 17-19 Minuten backen

Karamell-Pekan Schnecke

Artikel-Nr. & @ % @

BAKO0O08MM 93 4464 48 8 96

bei 180/190°C fiir 17-19 Minuten backen

Mini Ahorn-Pekan Strudel

Artikel-Nr. & @ % @

BAKO009MM 42 5040 120 8 96

bei 180/190°C fuir 14-16 Minuten backen
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POTATO BUNS - MR. DOBELINA FERTIGGEBACKEN & PRE-CUT

Classic Potato Roll

Artikel-N. A @ B <2 & Gourmet Potato Roll
AMEOQOIPOT 54 3168 72 8 a4 o & @ % @ &

AMEO002POT 80 1872 72 8 26
AMEOOO3POT 10 2880 32 8 90 AMEO004POT 80 1872 72 26
6?54 45 Minuten Auftauen bei Zimmertemperatur °i}f° 45 Minuten Auftauen bei Zimmertemperatur

Long Potato Roll Hero Sub

Artikel-Nr. & @ % @ & Artikel-Nr. & @ % @ &
AMEOOO5POT 60 2880 32 90 AMEOO06POT 160 1296 24 54
6?35 45 Minuten Auftauen bei Zimmertemperatur Ai}fg 45 Minuten Auftauen bei Zimmertemperatur

New England Block Sandwich Bread
Artikel-Nr. & @ % @ & Artikel-Nr. & @ % @ &
AMEOOO7POT 400 500 10 8 48 AMEOO008POT 500 360 4 8 90
oﬁo 45 Minuten Auftauen bei Zimmertemperatur Aﬁfb 45 Minuten Auftauen bei Zimmertemperatur
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