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MILCHSCHAUMEN
LEICHT GEMACHT,
MIT ALPINA WIRD
DER KAFFEE

EINE PRACHT!

ALPINA
MILCHSCHAUMER

PERFEKTER MILCHSCHAUM
AUF KNOPFDRUCK

Cremig, feinporig, perfekt temperiert -
so muss Milchschaum sein!

Mit den ALPINA MilchschGdumern bringen
Sie Barista-Qualitat in jede Tasse. Ob samtig-
weicher Schaum fir Cappuccino, feinporige
Milch fir Latte Art oder warme Milch fir
Kakao — unsere Gerdte garantieren perfekte
Ergebnisse mit minimalem Aufwand.

Innovative Technik trifft hochsten
Genuss

Dank praziser Temperatur- und Schaumkon-
trolle liefert ALPINA jederzeit gleichbleibende
Qualitat. Die leistungsstarke Technologie sorgt
fir eine schnelle und effiziente Zubereitung,
ideal fir Gastronomie, Hotellerie und profes-
sionelle Kaffee-Enthusiasten.

Warum ALPINA?

- Feinporiger, cremiger Milchschaum
fir Cappuccino & Latte Art

- Perfekte Temperaturkontrolle fir jede
Getrankespezialitat

- Effiziente Technologie fir gleichbleibend
hohe Qualitat

- Einfache Bedienung & Reinigung fir
maximalen Komfort

- ldeal fiir Gastronomie, Hotellerie &
professionelle Kaffeebars

Setzen Sie auf ALPINA Milchschdumer und
erleben Sie perfekten Milchschaum - schnell,
unkompliziert und in héchster Qualitat.
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ALPINA
LATTE
PERFETTO

DUO

PROFESSIONAL
FROTHER

Perfekter Milchschaum in Baristaqualitéat
auf Knopfdruck!

Schnell, konstant, mithelos: Der ALPINA LATTE PERFETTO
DUO sorgt fir gleichbleibende Milchschaumqualitat
auf Knopfdruck. Mit seiner schonenden Aufheizphase
trifft er genau den “Sweet Spot” der Milch - fir siflen
Geschmack und cremige Konsistenz. Automatische Zu-
bereitung spart Zeit und reduziert Personalkosten, ob mit
Kaffeevollautomat oder Siebtrager — ein echtes Musthave!

Datenblatt

&

Highlights:

- Automatische Zubereitung fir mehr Effizienz
- Perfekter Milchschaum auf Knopfdruck

- Ideal fir Backereien, Cafés & Gastronomie
- Fir Vollautomaten & Siebtrager geeignet

- Spart Zeit & senkt Personalkosten

- 2. Milchanschluss*

* Es dirfen entweder nur Milchsorten tierischen Ursprungs oder nur Pflanzendrinks verwendet werden.
Eine Kreuzkontamination ist méglich, da das Milchsystem nicht iber zwei komplett getrennte Systeme verfiigt.

ALPINA
LATTE
PERFETTO
PRO

PROFESSIONAL
FROTHER

Immer der perfekte Schaum - auf Knopfdruck.

Der ALPINA LATTE PERFETTO PRO trifft mit seiner
schonenden Aufheizphase genau den ,Sweet Spot” der
Milch - fir siBen Geschmack und cremige Konsistenz.
Dank 16 Produkttasten & 10 Schaumrezepturen gelin-
gen alle Milchgetrénke in gleichbleibend hoher Quali-
tat. Integrierter 4 | Milchkihler fir maximale Effizienz.

Op-
Datenblatt

Highlights:

- Perfekter Milchschaum — immer im ,Sweet Spot”

- 16 Produkttasten & 10 Schaumrezepturen

- Gleichbleibende Qualitat, selbst bei hoher Auslastung
- Auf Knopfdruck feinste Milchmischgetrénke kreieren

- Integrierter 4 | Milchkihler for maximale Effizienz
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Kurze Lieferketten -

nachhaltige Beschaffung in Mitteleuropa

Datenblatt Bei ALPINA setzen wir auf Qualitat, Langlebigkeit und
h g nachhaltige Produktion. Unsere Maschinen werden in Technologie, die begeistert
Kirchbichl eigenhandig gefertigt — mit kurzen Lieferketten . Schulung fir Handler & Techniker -
und Bauteilen aus dem mitteleuropéischen Raum. umfassendes Know-how fiir besten Service
ALPINA steht fir héchste Kaffeequalitét,
nachhaltige Produktion und innovative
Lésungen - Made in Austria.
Der Profi fir perfekten Milchschaum! Highlights:
Cremig, luftig, auf den Punkt temperiert — der ALPINA - Perfekter Milchschaum auf Knopfdruck

Dank automatischer Dosierung sparen Sie Zeit und ge-
nieBen immer perfekte Konsistenz. Die flexible Tempera-
tureinstellung sorgt fur konstanten Schaum — selbst bei
Daverbetrieb. Individuell anpassbar fir jede Portion, fir + Ideal fir Gastronomie, Hotellerie & professionelle
hochsten Genuss in jeder Tasse! Kaffeebars

- Konstante Temperatur — auch bei Dauverbetrieb

- Individuell einstellbare Schaumkonsistenz




ALPINA COFFEE SYSTEMS GmbH
Tiroler Strafle 32, 6322 Kirchbichl, AUSTRIA
T: +43-5372-62453

office@ALPINA .cc

COFFEE SYSTEMS W APINA ce

Kontaktdaten

Ihr ALPINA Fachhéndler:
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Irrtimer und Anderungen vorbehalten
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Find us on: ) #ALPINAcoffeeSYSTEMS [ @ALPINA COFFEE SYSTEMS (@) @ALPINA_COFFEE_SYSTEMS (@) #ALPINAcoffeeSYSTEMS



