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WELT UND KONSUM IM WANDEL

DIE ERDE LEIDET UNTER DEN IMMER DEUTLICHER WERDENDEN
FOLGEN DES KLIMAWANDELS. DASS SICH EINIGE VERHALTENSWEISEN
DER MENSCHEN ANDERN MUSSEN, UM DEN PLANETEN LANGFRISTIG
ZU RETTEN, IST INZWISCHEN KLAR.

So steigt die Nachfrage nach nachhaltigem GESCHARFTES SCHLUSS MIT EINWEGMULL

Konsum. Dies gilt fiir Non-Food, Food und auch VERBRAUCHERBEWUSSTSEIN

flr die jeweilige Verpackung. Getrieben wird Die Gesellschaft fur Verpackungsmarkt-

dies aus mehreren Richtungen: Das Bewusstsein fir Umweltschutz, Klimaschutz forschung gibt den jahrlichen Abfall durch
und Mdllvermeidung hat in den letzten Jahren Einweggeschirr und To-Go-Verpackungen
stark zugenommen. Die Nachfrage nach umwelt- mit rund 350.000 Tonnen an.

NEUE VERORDNUNGEN vertraglichen Produkten und entsprechender

UND GESETZE Verpackung steigt permanent. Wissenschaftliche Untersuchungen gehen

davon aus, dass Mehrwegldsungen im Food-

Mehrwegbehalter flir Essen und Getranke zum LAus 6kobilanzieller Sicht ist es glinstig, Convenience-Bereich bis zu 90 Prozent des

Mitnehmen und Bestellen sollen kiinftig dazu Verpackungen ldnger im Kreislauf zu behalten. abfallenden Abfalls verhindern kénnen.

beitragen, Abfalle zu vermeiden, Rohstoffe zu Das Prinzip der Mehrwegverpackungen ist bei

sparen und die Umwelt zu schonen. Mit den den Deutschen auch durchaus beliebt: Neun

Neuregelungen im Verpackungsgesetz und von zehn Verbrauchern begriiBen die Méglich-

anderen Gesetzen wird EU-Recht umgesetzt.* keit, Verpackungen mehrmals zu nutzen.

Rund zwei Drittel geben an, dass sie bereits

bevorzugt Produkte in Mehrwegverpackungen
EWKSVerbotsV: kaufen, etwa bei Getrénken oder Joghurts.” **

Schon heute sind Herstellung und Handel

mit Wegwerfprodukten aus Plastik EU-weit
verboten. Dazu gehoéren auch Einwegbesteck
und -Teller. Desweiteren verboten sind
To-Go-Becher und Einweg-Lebensmittel-
behalter aus Styropor.

Mehrwegpflicht:

Seit 2023 sind Caterer, Lieferdienste und MEHRWEG WIRD IMMER
Restaurants mit mehr als fiinf Beschaftigten STARKER KOMMEN

und gréBer 80 gm Verkaufsflache EU-weit

verpflichtet, auch Mehrwegbehalter als Einweg wird zurtickgehen. Mehrweg-
Alternative zu Einwegbehéltern fir Essen systeme werden zunehmen. Auch die
und Getranke zum Mitnehmen und Bestellen Gastronomie braucht vertragliche
anzubieten. Darauf sollten Kunden deutlich Konzepte, welche die Umwelt schonen
hingewiesen werden. und Mdll vermeiden.

*Quelle: Anderungen im Verpackungsgesetz (bundesregierung.de)
**Quelle: PWC Verpackungsbefragung 2018




DER NEUE
(MEHR)WEG

EIN NEUES, NACHHALTIGES T0O-GO-KONZEPT FUR DIE

. 7~

GASTRONOMIE UND GROSSKUCHEN, DAS DIE UMWELT ood
SCHONT UND MULL VERMEIDET.
DIESES MEHRWEGSYSTEM GARANTIERT FLEXIBILITAT bOWI
UND UNABHANGIGKEIT. s

100 % EIGENTUM ENTWICKELT VON FUR JEDEN BEDARF

100 % AUTARK PROFIS FUR PROFIS DAS RICHTIGE

Keine Vertragsbindung, keine System- Konzipiert in enger Zusammenarbeit Ein komplettes System mit verschiedenen

gebuhren, keine Beflllungsgebiihren o.a. mit Experten aus der Gastronomie. GroBen und Einteilungen. Je nach Speisen-

Die Produkte stehen nach Kauf wie Optimiert, um Arbeitsprozesse zu angebot kann aus finf Formen ausgewahlt

gewohnt im Eigentum des Gastronomen. erleichtern. werden.

PUBIL



FUNKTIONALITAT TRIFFT DESIGN

DURCHDACHT, FUNKTIONAL UND NATURLICH NACHHALTIG. DEGIEN
EIN MEHRWEGSYSTEM, DAS ALLE UBERZEUGT. AWARD

Klare Sicht. Leicht transparenter Deckel zur
besseren Identifikation des Schaleninhalts.
Spart Beschriftung und vermeidet Verwechslung.
Sicherer Transport. Deckel fest
schlieBend fur maximale Sicherheit.

/

< Einfaches Trennen.

dank Stapelnocken.

Variabel. Schale in den Farben ~ = ~ < _ Idealer Halt. StapelfiiBe
Lime, Blau, Sand, Griin und Anthrazit erhaltlich. sorgen fur einen sicheren

Transport, ohne Verrutschen.

NEUE
GROSSEN

JETZT NEU UND GOOD TO GO

2022

JETZT NEU IN DER GOODBOWL FAMILIE:
DER ISOLIERENDE CUP ERGANZT UNSER MEHRWEGSYSTEM

Perfekt stapelbar. Die durchdachte
~ Deckel-und FuBkonstruktion erméglicht
e ‘ ,’ ein problemloses Stapeln der Schalen.
-, I’ Sogar bei unterschiedlichen GréBen.

Kein Verkanten der Schalen

Individuell.
Nutzbar mit handelsiblichen
Deckeln (@ 90 mm), Mehr- und
Einweg. Nicht enthalten.
1
Ganz easy.

1
1
L _ - Markierung am Innenrand hilft

- beim Einflllen von ca. 400ml.
Perfekt stapelbar. *
Markante Designlinie — i
verhindert Festsaugen
der Cups. S~
Neuartig.
Geschaumtes PP verleiht dem
""" Cup eine hohe Stabilitat und ist
dabei angenehm leicht.
Good to go. -7

Halt Getranke unterwegs
langer warm oder kalt.

Sicherer Stand.

-~ StandfiiBe sorgen fir
einen stabilen Stand und
verhindern Umkippen.

—- -

W 100 % recyclebar,
Schalen aus Monomaterial Polypropylen

» Made in Germany
W Mikrowellen- und spllmaschinentauglich

o — === -

N Zuverlassig temperaturbestandig

W% Schalenformen und GroBen sind auf die gangigen
Transportbehalter der Gastronomie abgestimmt

™ Hervorragend isolierend dank neuartigem
Fertigungsverfahren (geschdumter SpritzquB)

W 100 % recyclebar, aus Monomaterial Polypropylen
W Nachhaltig dank 30 % weniger Material *

W Mikrowellen- und spilmaschinentauglich

» Made in Germany

W™ BPA frei und fur die Gastronomie geeignet

*Im Vergleich zu einem Standardbecher aus PP mit gleicher Materialstarke.



BOWLS IN BESTFORM

ALLE GOODBOWL GRﬁS“SEN SIND IN DEN FUNF VERSCHIEDEN FARBEN
(LIME, BLAU, SAND, GRUN UND ANTHRAZIT) ERHALTLICH.

NEUE
GROSSE |

GoodBowl Big. Die GoodBowl fiir Hauptspeisen, GoodBowl Twin. Im Format der GoodBowl Big. GoodBowl Trio. Durch die Dreiteilung optimal
Pasta, Suppen, groBe Salate und vieles mehr. Aber mit zwei getrennten Kammern. Ideal z.B. flir ein komplettes Men( oder unterschiedliche
Fillmenge 1300 ml flr Hauptspeisen mit Beilagen oder SoBen. Beilagen.

Fillmenge 600 ml + 400 ml Fillmenge 580 ml+2 x 220 ml

GoodBowl Tiny. Ideal fiir Beilagensalate,
Desserts und Snacks.
Fallmenge 550 ml

GoodBowl Tiny XL. Im Format der GoodBowl GoodBowl Cup. Mit dem isolierten Cup bleiben
Tiny, aber mit Platz nach oben und mit Getrédnke langer warm bzw. kalt (Deckel nicht
integrierten Liftungsschlitzen. Perfekt enthalten).

z.B. fur Burger oder knackige Pommes Frites. Fillmenge 400 ml

Fillmenge 550 ml

Transport in groBeren Chargen: Durch die
spezifische Form der GoodBowls kdnnen gangige
Transportboxen maximal bestlickt werden.

Das spart Ressourcen. In der thermohauser EPP-
Box Gastrostar (Artikelnr. 83000.40457) finden
z.B. 6 GoodBowls Big / Twin und 6 GoodBowls
Tiny Platz.

ARTIKELLISTE

E E oy
GOODBOWL
83000.60617 GoodBowl Trio o 24,7x18,5x5,05 580/2x 220
83000.60621 GoodBowl Trio o 24,7x18,5x5,05 580/2x 220
83000.60622 GoodBowl Trio 24,7x18,5x5,05 580/2x 220
83000.60620 GoodBowl Trio [ 24,7x18,5x5,05 580/2x 220
83000.60623 GoodBowl Trio 24,7x18,5x5,05 580/2x 220
83000.60584 GoodBowl Tiny XL o 14,2 x 14,2 x10,2 550
83000.60586 GoodBowl Tiny XL o 14,2 x 14,2 x10,2 550
83000.60587 GoodBowl Tiny XL 14,2 x 14,2 x10,2 550
83000.60585 GoodBowl Tiny XL o 14,2 x 14,2 x10,2 550
83000.60588 GoodBowl Tiny XL 14,2 x 14,2 x10,2 550
83000.57593 GoodBowl Big o 18,56x18,5x7,6 1300
83000.57594 GoodBowl Big o 18,56x18,5x7,6 1300
83000.60606 GoodBowl Big 18,56x18,56x7,6 1300
83000.60605 GoodBowl Big o 18,5x18,5x7,6 1300
83000.60607 GoodBowl Big 18,5x18,56x7,6 1300
83000.57595 GoodBowl Twin o 18,6x18,5x7,6 600/400
83000.57596 GoodBowl Twin o 18,56x18,5x7,6 600/400
83000.60615 GoodBowl Twin 18,56x18,5x7,6 600/400
83000.60608 GoodBowl Twin o 18,5x18,5x 7,6 600/400
83000.60616 GoodBowl Twin 18,56x18,56x7,6 600/400
83000.57591 GoodBowl Tiny o 14,2 x14,2x 6,1 550
83000.57592 GoodBowl Tiny [ 14,2 x 14,2 x 6,1 550
83000.60582 GoodBowl Tiny 14,2 x14,2x 6,1 550
83000.60581 GoodBowl Tiny o 14,2 x 14,2 x 6,1 550
83000.60583 GoodBowl Tiny 14,2 x 14,2 x 6,1 550
83000.61907 GoodBowl Cup o 9,0x12,5 400
83000.61908 GoodBowl Cup Deckel O 29,0
PASSENDE TRANSPORTSYSTEME EPP BOX GASTROSTAR
83000.40454 EPP Box Gastrostar GN 1/1 60,0x40,0x14,5 1B0oL
83000.40456 EPP Box Gastrostar GN 1/1 60,0x40,0x18,0 216L
83000.40457 EPP Box Gastrostar GN 1/1 60,0x40,0x23,0 300L
83000.40458 EPP Box Gastrostar GN 1/1 60,0 x 40,0x 28,0 40,0 L
83000.40459 EPP Box Gastrostar GN 1/1 60,0x40,0x 33,0 50,0L
LIEFERRUCKSACK MIT ZUBEHOR
83000.55006 Lieferrucksack 42,0x42,0x42,0 530L
83000.55008 Salattasche 38,0x23,0x18,5 120L
83000.55007 Getrénketasche 38,6x12,5x19,6 56L




DER MARKT

WACHSENDER TAKE-AWAY UND
DELIVERY-MARKT

Veggie, regional, nachhaltig - der Fantasie
sind keine Grenzen gesetzt. Immer mehr
Menschen modchten sich gesund und
abwechslungsreich erndhren.

Das Angebot an frischem, vielseitigem Essen
steigt. Abholen oder Liefern lassen wird
immer selbstverstandlicher, auch im
High-End-Bereich. Nicht zuletzt sorgt die
wachsende Anzahl an flexiblen Arbeitsplatzen
dafur, dass der To-Go-Markt wachst.

+13,5%

Der européische Food-Delivery-Markt wird
von Eurostat auf 19,8 Millarden Euro beziffert.
Bis 2024 ist mit einem Plus von 22,7 % zu

rechnen.
SCHON HEUTE
AN MORGEN DENKEN
WACHSENDES FOODANGEBOT IN TO-GO UND DELIVERY cinsteigen und sich ate sukunttoariantierter
FUHRT ZUR EINER IMMER GROSSER WERDENDEN Anbleter 2upositionieren und zu etabieren
ZIELGRUPPE: GASTRONOMEN, GHOSTKITCHENS, B ety hochwortiges und sinfashe |
KANTINEN, GROSSKUCHEN BIS HIN ZU DELIS, Mehrwegsystem.

BACKEREIEN UND METZGEREIEN. UBERALL GIBT ES
ESSEN ZUM MITNEHMEN UND/ODER BESTELLEN.
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thermo
hauser

WARUM THERMOHAUSER?

+ Neue, innovative und bewahrte Produkte

+ Qualifizierte Beratung durch geschulte Mitarbeiter: vor Ort oder via Video-Call

+ Kurzfristige Verfligbarkeit der Produkte - ermdglicht durch das 5000 gm groBe Lager

+ Flexible und schnelle Logistik - fiir unsere Kunden in (iber 70 Landern
+ Zuverlassige und termingerechte Abwicklung Ihrer Auftrage

+ Als Hersteller und GroBhandler flir Kichenutensilien und Speisentransportsysteme
flr die Profi- und GroBgastronomie bietet Ihnen thermohauser das komplette Sortiment.
Alles aus einer Hand.

THERMOHAUSER GMBH
BLEICHEREISTRASSE 28
73066 UHINGEN
GERMANY

TELEFON: +4971619384-0
E-MAIL: INFO@THERMOHAUSER.DE
WWW.THERMOHAUSER.DE
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