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10 kg mageres Hackfleisch Maximale  
Transportzeit***

bei Raumtemperatur ca. 2h 45min

in Thermobox Gastrostar GN 1/1 ca. 7h 45min

in Thermobox Gastrostar GN 1/1
+ 2 ThermoCell Akkus COLD ca. 11h 25min

BEISPIEL KÜHLBEDÜRFTIGES FLEISCH  
Frisches Hackfleisch darf eine maximale Produkttemperatur von +2 °C erreichen.*  
Mit dem ThermoCell Akku COLD** und geeigneter EPP- Box lässt sich der Zeitraum,  
bis diese Temperatur erreicht wird, mehr als vervierfachen.

10 kg heiß abgefüllte Spaghetti** Maximale  
Transportzeit***

bei Raumtemperatur ca. 1h 15min

in Thermobox Gastrostar GN 1/1 ca. 3h

in Thermobox Gastrostar GN 1/1
+ 2 ThermoCell Akkus HOT ca. 6h 40min

in Thermobox Gastrostar GN 1/1
+ 2 ThermoCell Akkus HOT PREMIUM ca. 10h 25min

BEISPIEL SPAGHETTI BOLOGNESE  
Heiße Speisen dürfen eine minimale Produkttemperatur von 65 °C nicht unter schreiten.*  
Mit dem ThermoCell Akku HOT und geeigneter EPP-Box lässt sich der Zeitraum, bis diese 
Temperatur erreicht wird, vervierfachen. Mit dem ThermoCell Akku HOT PREMIUM lassen 
sie sich sogar siebenmal so lange auf Temperatur halten.
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AKKUTYP LADETEMPERATUR LADEDAUER

FROZEN (-21 °C) OPTIMAL: ≤ -30 °C Schockfroster (mit Umwälzung)

MINIMUM: ≤ -24 °C Gefriertruhe

12 Stunden

24 Stunden

COLD (-12°C) OPTIMAL: ≤ -24 °C Schockfroster (mit Umwälzung)

MINIMUM: ≤ -18 °C Gefriertruhe

8 Stunden

24 Stunden

SENSITIVE (-6°C) OPTIMAL: ≤ -24 °C Schockfroster (mit Umwälzung)

MINIMUM: ≤ -18 °C Gefriertruhe

4 Stunden

15 Stunden

FRIDGE (-3°C) OPTIMAL: ≤ -24 °C Schockfroster (mit Umwälzung)

MINIMUM: ≤ -18 °C Gefriertruhe

3 Stunden

10 Stunden

AMBIENT
Muss nicht aktiv geladen werden. Akku ist bei Raumtemperatur zu verwenden.

HOT OPTIMAL: ≥ +95 °C im Wasserbad

MINIMUM: ≥ +85 °C im Backofen (ohne Umwälzung) 

20 Minuten

90 Minuten

HOT PREMIUM OPTIMAL: ≥ +95 °C im Wasserbad

MINIMUM: ≥ +85 °C im Backofen (ohne Umwälzung) 

50 Minuten

180 Minuten

WIE WERDEN DIE AKKUS  
OPTIMAL PLATZIERT?
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THERMOCELL

8300064117 ThermoCell Kühlakku FROZEN (-21°C) GN 1/2 -18 bis -10 °C HDPE 32,5 x 26,5 x 2,35
tiefgefrorenes Fleisch/Fisch, 

gefrorene Lebensmittel

8300064118 ThermoCell Kühlakku COLD (-12°C) GN 1/2 -9 bis -3°C HDPE 32,5 x 26,5 x 2,35
kühlbedürftiges Fleisch/Fisch,  
Speiseeis zum Ausportionieren

8300064119 ThermoCell Kühlakku SENSITIVE (-6°C) GN 1/2 -3 bis +4 °C HDPE 32,5 x 26,5 x 2,35
Milchprodukte, roheihaltige  

Lebensmittel, Eiprodukte

8300064120 ThermoCell Kühlakku FRIDGE (-3°C) GN 1/2 0 bis +8 °C HDPE 32,5 x 26,5 x 2,35
 Gemüse, Molkereierzeugnisse  

(z. B. Butter, Frischkäse)

8300064121 ThermoCell Wärmeakku AMBIENT GN 1/2 10 bis 20 °C HDPE 32,5 x 26,5 x 2,35 sensibles Gebäck, Schokolade

8300064122 ThermoCell Wärmeakku HOT GN 1/2 65 bis 75 °C PP 32,5 x 26,5 x 2,35
abgefüllte Speisen   

(z. B. Kinder betreuung)

8300064123 ThermoCell Wärmeakku HOT PREMIUM GN 1/2 65 bis 85 °C PP 32,5 x 26,5 x 2,35
abgefüllte Speisen  

(z. B. Bereich Healthcare)

cm
i

PASSENDE EPP BOXEN

8300040459 EPP Box GN 1/1 Gastrostar 49,0 1.250 60,0 x 40,0 x 30,0

8300016708 EPP Box GN 1/1 EcoLine 45,0 720 60,0 x 40,0 x 30,5

8300052761 EPP Box Combi Roll-Up GN 1/1 125,0 5.049 74,0 x 47,7 x 70,0

8300063749 Kühlaufsatzrahmen GN 1/1 Gastrostar 300 60,0 x 40,0 x 6,5

cm
i

WAS IST DAS THERMOCELL AKKUSYSTEM UND WELCHE  
VORTEILE BIETET ES?
ThermoCell ist ein ganzheitliches Akkusystem aus Kühl- und 
Wärmeakkus, das kürzere Ladezeiten, einfache Handhabung, und 
Nachhaltigkeit durch weniger Materialeinsatz bietet. Es ist spül-
maschinentauglich und in einem neuen Farbkonzept gestaltet.

SIND DIE THERMOCELL AKKUS SPÜLMASCHINENTAUGLICH?

Ja, alle ThermoCell Akkus sind spülmaschinentauglich, was die 
Reinigung erleichtert und hygienische Standards sicherstellt.
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