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Ausgewahltes Gefliigelfleisch, fein abgestimmte Zutaten
in trendigen Rezepturen - Sprehe feinkost bietet ein
leckeres Tiefkiihl-Konzept fiir Genief3er, die Abwechslung
in der Truhe suchen und das schon seit liber 30 Jahren.

Ob in der Betriebsgastronomie, im Restaurant oder Auf3er-Haus
—wir sind lhr Partner fiir jede Gelegenheit. Alle unserer Produkte
unterliegen dabei hdchsten Qualitdtsstandards. Wir stehen
flir ausgezeichnete, streng kontrollierte Fleisch- und Gefliigel-
qualitat, permanente Forschung und Weiterentwicklung
in eigenen Laboren und hochqualifizierte, geschulte
Mitarbeiter in allen Produktionsbereichen.

> QUALITAT

: > PRODUKTVIELFALT 3

Sowohl Verbraucher als auch Handelspartner konnen auf die
Liickenlos kontrollierte und zertifizierte Qualitat vertrauen.

Bei uns bleiben keine Wiinsche offen.
Wir bieten lhnen eine riesige Auswahl
an tiefgefrorenen Gefliigelprodukten,
perfekt zugeschnitten auf die
Bediirfnisse unserer Verbraucher.

hinaus dem aktuellen Erndhrungsbewusstsein anspruchs-
voller Verbraucher und macht das Zubereiten leckerer Gerichte
zum Kinderspiel. Unser Portfolio umfasst unter anderem auch
vegane Alternativen, die durch den unverfalschten Geschmack
iberzeugen und eine Vielzahl an Produkten aus Bio-Hahnchen-
fleisch. Wir bedienen damit auch die Nachfrage nach héchstem
Tierwohlstandard.

‘a )

Lassen Sie sich von unserer Produktvielfalt inspirieren und -"l\
stébern Sie durch unseren Katalog. Weitere Produkte finden
Sie auf3erdem auf unserer Website unter www.sprehe.de.

;> GENUSS & KOM

Wir bieten lhnen vollen Genuss bei geringem
Aufwand. Die hier vorgestellten Produkte sind
allesamt einzeln entnehmbar, lassen sich zum

Grofteil im Kombidampfer zubereiten und sorgen
so flir Effizienz und Zeitersparnis in der Kiiche.
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5xD HAHNCHENBRUSTFILET

Hahnchenbrustfilet, geschnitten, ungewiirzt,

aus Deutschland

Zubereitungsmaglichkeiten:

w® 12Min.

[#] 220c30%LF10Min.

100g = Artikel-Nr.: 1204
120 g = Artikel-Nr.: 1223
140 g = Artikel-Nr.: 1243
160 g = Artikel-Nr.: 1263
180 g = Artikel-Nr.: 1283
Im 3 kg Karton

0 Futtermihle [
0 Autzuch

[} Schiachtung
[ zerlegung
D Veredelung




HAHNCHEN AUS DER BRUST UNPANIERT

- e

- =1y ,;r‘l- :

HAHNCHENBRUSTFILET GEWURZT

Hahnchenbrustfilet, geschnitten, mit 8% Fliissigwiirzung 100g = Artikel-Nr.: 1100
120 g = Artikel-Nr.: 1120
1409 = Artikel-Nr.: 1140
160 g = Artikel-Nr.: 1160

Zubereitungsmaoglichkeiten: 1809 = Artikel-Nr.: 1180
190 g-230g = Artikel-Nr.: 1195
- 16 Min. |§| 240°C 90% LF 10 Min.* Im 3 kg Karton

HAHNCHENBRUSTFILET UNPANIERT VORGEBRATEN

Hahnchenbrustfilet, geschnitten, fliissig gewiirzt, vorgebraten 809 = Artikel-Nr.: 51083
100g = Artikel-Nr.: 51103
120g = Artikel-Nr.: 51123
1409 = Artikel-Nr.: 51143

i s i Im 3 kg Karton
Zubereitungsmoglichkeiten:
&l 12 Min. E 200°C 30% LF 12 Min. Fiir die Zubereitung im Merrychef geeignet.




HAHNCHENBRUSTSTREIFEN
VORGEBRATEN

Hahnchenbrustfilet, fliissig gewiirzt,
vorgebraten, in Streifen geschnitten

Artikel-Nr.: 51001
Im 3 kg Karton

Zubereitungsmoglichkeiten:

ws® 5Min. |§| 210°C 30% LF 6 Min.

-
e
=
=

Fiir die Zubereitung im Merrychef geeignet.




HAHNCHENINNENFILET KRAUTERMARINADE

Hahncheninnenfilet mit 8% Fliissigwiirzung, mariniert Artikel-Nr.: 1115
Im 3 kg Karton

Zubereitungsmaoglichkeiten:

2o tomin.  [] 210C30%LFaMin.
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HAHNCHEN-KNUSPERFILET

Hahnchenbrustfilet, geschnitten,
mit 8% Fliissigwiirzung, in Cornflakes-Panade

1209 = Artikel-Nr.: 2520
150 g = Artikel-Nr.: 2550
180 g = Artikel-Nr.: 2580
Im 3 kg Karton

Zubereitungsmaglichkeiten:

-w® 12Min. 22| 160°C 8 Min. 210°C 30% LF 11 Min. = &

Fiir die Zubereitung im Merrychef geeignet.



|:l.

HAHNCHENSCHNITZEL PANIERT

Hahnchenbrustfilet, geschnitten, mit 8% Fliissigwiirzung, paniert 100g = Artikel-Nr.:
1209 = Artikel-Nr.:
140 g = Artikel-Nr.:
160 g = Artikel-Nr.:
180 g = Artikel-Nr.:
2009 = Artikel-Nr.:

Lo amin. 2] wocsmin.  [] 200°C30%LF 9 Min Ira3.4g Karton

Zubereitungsmdoglichkeiten:

HAHNCHENSCHNITZEL PANIERT VORGEBRATEN

Hahnchenbrustfilet, geschnitten, fliissig gewiirzt, paniert, vorgebraten 80g = Artikel-Nr.:
100g = Artikel-Nr.:
1209 = Artikel-Nr.:
1409 = Artikel-Nr.:

Zubereitungsmoglichkeiten: Im 3 kg Karton

Fiir die Zubereitung Y

= N7
-w® 8Min. 22] 160°C5 Min. 190°C 30% LF 8 Min. im Merrychef geeignet. &9

2100
2120
2140
2160
2180
2201

52081
52100
52121
52141

HAHNCHENSCHNITZEL , WIENER ART"

extra diinne Hahnchenschnitzel mit 8% Fliissigwiirzung, 100g = Artikel-Nr.: 2600
in einer klassischen Ei-Panade 120g = Artikel-Nr.: 2620
140 g = Artikel-Nr.: 2640
160 g = Artikel-Nr.: 2661

Im 3 kg Karton

Zubereitungsmaoglichkeiten:

- 8Min. 2] 160°C7 Min. |§| 210°C 30% LF 9 Min.
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CHICKEN FILETTO PANIERT VORGEBRATEN

Hahnchenbrustfiletstiicke zusammengefiigt,
fliissig gewiirzt, in Cornflakes-Panade,
vorgebraten

Zubereitungsmoglichkeiten:

-s® 7Min. 22| 160°C6 Min. 190°C 30% LF 7 Min.

Artikel-Nr.
Artikel-Nr.

60g
110g

.. 52060
. 52110

130 g = Artikel-Nr.: 52130
150 g = Artikel-Nr.: 52150

Im 3 kg Karton




HAHNCHEN SCHNITZEL PANIERT

aus fein zerkleinertem Hahnchenfleisch und 25% Putenfleisch geformt, 100 g = Artikel-Nr.: 2410
mit 8% Fliissigwiirzung, paniert 1259 = Artikel-Nr.: 2425

150 g = Artikel-Nr.: 2450

CHICKEN KNUSPEH MINIS VURGEBHATEN Zubereitungsmaoglichkeiten: g e

Hahnchenbrustfiletstiicke zusammengefiigt, fliissig gewiirzt, 509 = Artikel-Nr.: 52103

“® 8Min. 2] eocemin. [ 190°C 30% LF 8 Min.
in Cornflakes-Panade, vorgebraten Im 3 kg Karton

HAHNCHEN-FORM-SCHNITTE VORGEBRATEN

aus fein zerkleinertem Hahnchenfleisch geformt, fliissig gewiirzt, 1259 = Artikel-Nr.: 52425
paniert, vorgebraten Im 3 kg Karton

Zubereitungsmoglichkeiten:
e 6vin. 2] 160°cEMin, 190°C 30% LF 8 Min.

Fiir die Zubereitung im Merrychef geeignet.

Zubereitungsmoglichkeiten:

e : ¢

: B . 8 . LW Fiir die Zubereitung \7
))) )) s

-’ 8Min 22| 160°C 6 Min. E 190°C 30%LF 8 Min. N

im Merrychef geeignet.

11
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HAHNCHEN
CORDON BLEU

Hahnchenbrustfilet geschnitten,
mit 8% Fliissigwiirzung, gefiillt mit
Putenkochschinken aus Fleischstiicken
zusammengefiigt und Gouda, paniert.

Zusatzstoffe: Konservierungsstoff: Natriumnitrit,
Stabilisatoren: Natriumcarbonat, Diphosphat

1259 = Artikel-Nr.: 3125
150 g = Artikel-Nr.: 3150
1759 = Artikel-Nr.: 3175
200 g = Artikel-Nr.: 3200
Im 3 kg Karton

Zubereitungsmaoglichkeiten:

-w® 14Min. 22| 160°C 10 Min. 180°C 30% LF 14 Min.



 HAHNCHEN CORDON BLEU PANIERT

HAHNCHEN FORM CORDON BLEU

aus fein zerkleinertem Hahnchenfleisch und 25% Putenfleisch geformt, 1259 = Artikel-Nr.: 3525
mit 8% Fliissigwiirzung, gefiillt mit Putenkochschinken aus Fleisch- 1509 = Artikel-Nr.: 3550
stiicken zusammengefiigt und Gouda, paniert Im 3 kg Karton

Zusatzstoffe: Konservierungsstoff: Natriumnitrit,
Stabilisatoren: Natriumcarbonat, Diphosphat

Zubereitungsmaglichkeiten:

-s® 11Min. 22| 160°C 8 Min. 190°C 30% LF 11 Min.

HAHNCHEN FORM CORDON BLEU YORGEBRATEN

aus fein zerkleinertem Hahnchenfleisch geformt, gefiillt mit 1259 = Artikel-Nr.: 53525
Putenformfleischkochschinken und Gouda, fliissig gewiirzt, in einer 150 g = Artikel-Nr.: 53550
knusprigen Panade, vorgebraten Im 3 kg Karton

Zusatzstoffe: Konservierungsstoff: Natriumnitrit,
Stabilisatoren: Natriumcarbonat, Diphosphat

Zubereitungsmoglichkeiten:

: 0 i o n LW Fiir die Zubereitung
1)) 2 =
-’ 11Min. 22| 160°C10 Min. ’1‘ 190°C 30% LF 13 Min. =] im Merrychef geeignet.

HAHNCHEN CORDON BLEU VORGEBRATEN

aus fliissig gewiirztem Hahnchenbrustfilet, gefiillt mit Gouda und 100 g = Artikel-Nr.: 53100
Putenoberkeulenschinken, paniert, vorgebraten 120 g = Artikel-Nr.: 53121
Zusatzstoffe: Konservierungsstoff: Natriumnitrit, 140g = Artikel-Nr.: 53140
Stabilisatoren: Natriumcarbonat, Diphosphat Im 3 kg Karton
Zubereitungsmaoglichkeiten:
= 3 . = . CW Fiir die Zubereit
Ll 14 Min. 22| 160°C 9 Min. 180°C 20% LF 10 Min. I Meryshet geelouET

13



HAHNCHEN NUGGETS

geschnitten aus dem Hihnchenbrustfilet,
mit 8% Fliissigwiirzung, in Cornflakes-Panade

ca. 25 g = Artikel-Nr.: 4055
Im 3 kg Karton

Zubereitungsmaoglichkeiten:

Ul 6Min.
[22) 160°cemin.
200°C 30% LF 8 Min.

()
:
v

~

A




CHICKEN-CROSSIES

geschnitten aus dem Hahnchenbrustfilet, mit 8% Fliissigwiirzung,
inroter Panade

ca. 259 = Artikel-Nr.: 4164
Im 3 kg Karton

Zubereitungsmoglichkeiten:

Ll 8Min. 2| 160°C 6 Min. [#] 200c30%LF8Min,

HAHNCHEN-CROSSIES VORGEBRATEN

geschnitten aus dem Hahnchenbrustfilet, fliissig gewiirzt, in roter

ca.259g = Artikel-Nr.: 54164
Panade, vorgebraten

Im 3 kg Karton
Zubereitungsmoglichkeiten:
— i )
k q . o - LW Fiir die Zubereitung \Y
))) )) o =
a” 6Min Z2] 160°C 5Min. E 190°C 30% LF 6 Min. im Merrychef geeignet. =‘

 HHNCHEN SNACKS PANIERT

W
e '-."1'.1-1 .
i + g b ks
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HAHNCHEN-FORM-NUGGETS

aus fein zerkleinertem Hahnchenfleisch geformt, mit 8% Fliissigwiirzung, 22g = Artikel-Nr.: 4550

paniert Im 3 kg Karton

Zubereitungsmaoglichkeiten:

-w® TMin. 22| 160°C 6 Min. @ 190°C 30% LF 8 Min.

HAHNCHEN-FORM-NUGGETS VORGEBRATEN

aus fein zerkleinertem Hahnchenbrustfleisch geformt, fliissig gewiirzt, 229 = Artikel-Nr.: 54550
mit einer knusprigen Panade, vorgebraten Im 3 kg Karton

Zubereitungsmoglichkeiten:

— Firdl i 0
L@ 7Min. 2] eocemin. [ 190°c30%LF7Min. BdieZupereiiing sg

im Merrychef geeignet.

15
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CHICKEN NUGGETS
IM BACKTEIG ,, CLASSIC"
VORGEBRATEN

Hahnchenfleisch fein zerkleinert (51%),
fliissig gewiirzt, geformt, mit Backteig
ummantelt, vorgebraten

Zusatzstoffe: Backtriebmittel: E450 und E500

21 g = Artikel-Nr.: 54570
Im 3 kg Karton

Zubereitungsmoglichkeiten:

o 7 Min. 22| 160°C6 Min.

- ¥ Fiir die Zubereitung
(N A im Merrychef geeignet.
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CHICKEN NUGGETS IM BACKTEIG ,, FIRST CHOICE™ VORGEBRATEN

Hahnchenbrustfilet fein zerkleinert (65%), fliissig gewiirzt, geformt, 1500 g = Artikel-Nr.: 54571

mit Backteig ummantelt, vorgebraten Im 9 kg Karton
Zusatzstoffe: Backtriebmittel: E450 und E500

Zubereitungsmdoglichkeiten:

L 8Min. 2] eocemin. [ 190°C30%LF7Min. EilLdle ZOtigrel g

im Merrychef geeignet.

" HAHNCHEN SNACKS PANIERT

F
— 2
il B

CHICKEN TENDERS , CRUNCHY POTATO™ VORGEBRATEN

Hahncheninnenfilets, fliissig gewiirzt, in einer knusprigen

1500 g = Artikel-Nr.: 52314
Kartoffelpanade, vorgebraten

50g / Stiick
Im 3 kg Karton

Zubereitungsmoglichkeiten:

Lo 7Min. 2] eocemn.  [#] 190°c30%LFamin. e unereiiung

im Merrychef geeignet.

CHICKEN TENDERS ,, AMERICAN STYLE" VORGEBRATEN

Hahncheninnenfilets, fliissig gewiirzt, in einer wiirzig knusprigen 1500 g = Artikel-Nr.: 52321

Panade, vorgebraten 509/ Stiick
Zusatzstoffe: Backtriebmittel: E450 und E500 Im 3 kg Karton
Zubereitungsmoglichkeiten:

1) " » e g o . Fiir die Zubereitung W
e 7 Min. ~2] 160°C 6 Min. @ 190°C 30% LF 8 Min. im Merrychef geeignet. E’

17



}Ea J HAHNCHEN-DINOS
~ VORGEBRATEN

i aus fein zerkleinertem
¥’ Hahnchenbrustfleisch
- geformt, flilssig gewiirzt,
s in Cornflakes-Panade,
- vorgebraten

40 g = Artikel-Nr.: 52475
Im 3 kg Karton

% Zubereitungsmoglichkeiten:
i .rr w 6 Min.
' [22] 160°c 5 Min.

i

» =Y m 190°C 30% LF 6 Min.

i

Fiir die Zubereitung
im Merrychef geeignet.

$1©



FUR DIE KLEINEN - HAHNCHEN PANIERT

GEFLUGEL DINOS

aus fein zerkleinertem Hahnchenfleisch und 25% Putenfleisch geformt,
mit 8% Fliissigwiirzung, paniert

GOKKELCHEN

339 = Artikel-Nr.: 2475 aus fein zerkleinertem Hahnchenfleisch und 25% Putenfleisch geformt,

669 = Artikel-Nr.: 2480
Im 3 kg Karton mit 8% Fliissigwiirzung, paniert Im 3 kg Karton
Zubereitungsmoglichkeiten: Zubereitungsmaoglichkeiten:
) . ) = f q . Fiir die Zubereitung ) o ") K i = i
-” Ca.6Min. ~=] 160°C 6 Min. @ 190°C 30% LF 6 Min. im Merrychef geeignet. a7 Min. ~2| 160°C 6 Min. E 200°C 30% LF 8 Min.

19
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CRUNCHY CHICKEN BURGER ,,CLASSIC™ VORGEBRATEN

aus fein zerkleinertem Hahnchenbrustfilet geformt, fliissig gewiirzt,
in Cornflakes-Panade, vorgebraten

100 g = Artikel-Nr.: 52315
Im 3 kg Karton

125 g = Artikel-Nr.: 52310

Im 9 kg Karton (6 x 1,5 kg BtL.)
Zubereitungsmaoglichkeiten:

m 190°C 30% LF 9 Min. Fiir die Zubereitung

))) i 2] ° i
e =i I00°CTHIN. =l im Merrychef geeignet.

CHICKEN BURGER

aus fein zerkleinertem Hahnchenfleisch und 25% Putenfleisch geformt, 709 = Artikel-Nr.: 2470

mit 8% Fliissigwiirzung, paniert Im 3 kg Karton
Zubereitungsmdoglichkeiten:
Lo 7Min, 2] eocemin. [ 190°c30%LF8Min. ZLadicZihetetung

im Merrychef geeignet.



L} Lo

a g

CHICKEN BALLS FRISCHKASE VORGEBRATEN ' ({1 1ty

Zartes Hahnchenbrustfleisch, fein zerkleinert, fliissig gewiirzt, 28 g = Artikel-Nr.: 101933 i
mit einer Frischkése-Fiillung, in einer knusprigen Panade, vorgebraten Im 3 kg Karton

Zusatzstoff: Kaliumsorbat g

Zubereitungsmoglichkeiten:

i . 0
; 3 i A : [W Fiir die Zubereitung A ﬂ
))) )) =
Ll 9Min. 2] eocemin.  [] 190°C 30%LF 8 Min. R ¥ | ' |
i 'il T
18 LR RN 1



CHICKEN WINGS MILD YORGEGART

Hahnchenfliigel, ohne Spitze, geteilt, fliissig gewiirzt, mild mariniert, Artikel-Nr.: 59513
vorgegart Im 3 kg Karton

CHICKEN WINGS MARINIERT

Hahnchenfliigel, ohne Spitze, geteilt, mariniert Zubereitungsmoglichkeiten:

Artikel-Nr.: 9510 ))) ; )) o ; o : Fiir die Zubereitung
a” 12Min. ~~] 160°C 8 Min. E 160°C 30% LF 18 Min. im Merrychef geeignet.

Im 3 kg Karton
Zubereitungsmaoglichkeiten:

-s® 20Min. 22| 160°C 11 Min.

. [%] 160°c30% LF 16 Min.

r

2 s
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BBQ CHICKEN WINGS VORGEGART

Hadhnchenfliigel, ohne Spitze, geteilt, fliissig gewiirzt, 2500 g = Artikel-Nr.: 59611
pikant-rauchig mariniert, vorgegart Im 10 kg Karton

Zubereitungsmoglichkeiten:

2l 12Min. 2] eocemin.  [2] 160°C30% LF 18 Min. Ao
0
¥ U
HOT & SPICY CHICKEN WINGS VORGEGART
Hadhnchenfliigel, ohne Spitze, geteilt, fliissig gewiirzt, 2500 g = Artikel-Nr.: 59610
scharf mariniert, vorgegart Im 10 kg Karton

Zubereitungsmaoglichkeiten:

L 12Min. 2] eocemin. [] 160°C30% LF 18 Min. A S e
0
¥ U
CRUNCHY CRICKEN WINGS VORGEBRATEN
Hahnchenfliigel, ohne Spitze, geteilt, fliissig gewiirzt, in einer wiirzig 2500 g = Artikel-Nr.: 59620
knusprigen Panade, vorgebraten Im 10 kg Karton

Zubereitungsmoglichkeiten:

Fiir die Zubereitung

))) i ) o ; o .
a” 14Min. ~=] 160°C 8 Min. E 180°C 30% LF 16 Min. im Merrychef geeignet.

U
A
| Y

CHICKEN WINGS

23



DRUM STICKS
VORGEGART

, fliissig gewiirzt,

Hahnchenunterkeule

mariniert

vorgegart

Artikel-Nr.: 100820
Im 3 kg Karton

Zubereitungsmdoglichkeiten:

160°C 9 Min.

|£|

14 Min.

)
-’

210°C 30% LF 12 Min.

-

&

|
3
E




HAHNCHENSCHENKEL GEWURZT VORGEGART

Hahnchenschenkel, gewiirzt, vorgegart

Zubereitungsmaoglichkeiten:

190°C 30% LF 21 Min.

160 g = Artikel-Nr.: 540116
180 g = Artikel-Nr.: 540118
2009 = Artikel-Nr.: 540110
2209 = Artikel-Nr.: 540112
2409 = Artikel-Nr.: 540114
Im 3 kg Karton

 HAHNCHEN KEULE & GRILLER

GRILLHAHNCHEN HALBIERT UND GEWURZT VORGEGART

halbiertes Hahnchen ohne Innereien, gewiirzt, vorgegart 3259 = Artikel-Nr.: 520666
Im 10 kg Karton

4759 = Artikel-Nr.: 520966
Im 9,5 kg Karton
Zubereitungsmoglichkeiten:

180°C 30% LF 16 Min.

GRILLHAHNCHEN GEWURZT UNGESTECKT YORGEGART

Hahnchen ohne Innereien, gewiirzt, vorgegart 6009 = Artikel-Nr.: 520601
Im 8,4 kg Karton

Zubereitungsmaoglichkeiten:

170°C 30%LF 25 Min.

25
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HAHNCHEN-PFANNENGYROS
VORGEBRATEN

Hahnchenoberkeulenfleisch, typisch gewiirzt,
vorgebraten, in Streifen geschnitten

Artikel-Nr.: 51350
Im 3 kg Karton

Zubereitungsmaglichkeiten:

Lle 8Min. 210°C 0% LF 6 Min.

=
=
=

Fiir die Zubereitung
im Merrychef geeignet.



Hahnchenoberkeulenfleisch mit Haut, gewiirzt, ohne Knochen, 90g = Artikel-Nr.: 51450
vorgebraten 120g = Artikel-Nr.: 51452
Im 3 kg Karton

Zubereitungsmdoglichkeiten:

Fiir die Zubereitung

) ; ) o 7 E -
-’ 6 Min. 27| 160°C 5 Min. E 210°C 30% LF 8 Min. im Merrychef geeignet.

Ohne
Genrtechnik

P, LT

5xD HAHNCHEN-KEBAB VORGEGART

Hahnchenkeulenfleisch, typisch gewiirzt, vorgegart, geschnitten Artikel-Nr.: 51553
Im 3 kg Karton

Zubereitungsmaoglichkeiten:

. d . CW Fiir die Zubereitung
))) i
-” 6Min E 210°C 0% LF 6 Min. im Merrychef geeignet.

FIX & ZART AUS DER HAHNCHEN-KEULE

| Ohne 3
- Gentechnik

5xD HAHNCHENGESCHNETZELTES AUS DER KEULE VORGEBRATEN

Hahnchenkeulenfleisch, fliissig gewiirzt, vorgebraten, Artikel-Nr.: 51602
in Streifen geschnitten Im 3 kg Karton

Zubereitungsmaoglichkeiten:

i 3 . CW Fiir die Zubereitung
))) =5
- 6Min. B 210°C 30% LF 6 Min. im Merrychef geeignet.
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WIR KONNEN AUCH Pyiey

... denn Tierwonhl und

Nachhaltig

Das treibt uns an, nun den nachsten Schritt zu gehen
und unser bestehendes Sortiment zusatzlich auch um
Bio-Produkte zu erweitern.

DE-OK0-005

%

keit liegen un

B m
nach
EG-Oko-Verordnung

(%

S am Herzen.

WIR LEGEN WERT AUF HOHE QUALITAT

Um maéglichst sichere und leckere Lebensmittel anbieten
zu kénnen, sind alle Stufen unserer Erzeugung auf
Qualitat ausgelegt. Unsere langjahrige Erfahrung und
unsere gebiindelte Kompetenz setzen wir ein, um den
Kunden nun auch bestes Bio-Hahnchenfleisch bhieten zu
kdnnen.

Die Bio-Hahnchen kommen dabei selbstverstandlich von
zertifizierten Bauernhdéfen, welche sorgsam ausgewahlt
werden... und das schmeckt man!

HEIMISCHES FUTTER IN BIO-QUALITAT

Die Fiitterung der Bio-Tiere erfolgt selbstverstandlich
nur mit besten Futtermitteln aus regionalem Bio-Anbau
und ist natiirlich frei von Gentechnik. Das Futter ist dabei
besonders nahrstoffreich und das wirkt sich schlief3lich
auch auf den Geschmack des Fleisches aus.

ES GEHT HIER UM MEHR TIERWORL

Unsere Hahnchen wachsen in gerdumigen Stallen auf,
die iiber Tageslicht verfiigen und so einen gesunden
Tages- und Nachtrhythmus erméglichen.

Die bestandige Nachfrage nach 6kologischem Hahnchen-
fleisch motiviert uns, unser Angebot dementsprechend
auszuweiten. Die Erweiterung des Lebensraumes der
Bio-Tiere um einen Wintergarten und taglichen Auslauf
ins Griine macht das Bio-Hahnchen zu einem besonderen
Produkt unseres Sortiments.



BIO HAHNCHENBRUSTFILET
GESCHNITTEN

Hahnchenbrustfilets, geschnitten,
mit 8 % Fliissigwiirzung

80g = Artikel-Nr.: 67080
100 g = Artikel-Nr.: 67100
120 g = Artikel-Nr.: 67120
140 g = Artikel-Nr.: 67140
Im 3 kg Karton

Zubereitungsmoglichkeiten:

Ll 7Min.
200°C 50% LF 9 Min.



i 1, Bt "
BIO HARNCHEN FRIKADELLEN VORGEBRATEN
Hédhnchen Frikadellen, gewiirzt, vorgebraten 60 g = Artikel-Nr.: 67910
Im 3 kg Karton

Zubereitungsmaoglichkeiten:

))) i )) o . o . Fir die Zubereitung
e’ 10Min. 22| 160°C7 Min. m 180°C 30% LF 9 Min. im Merrychef geeignet.

BIO HAHNCHEN MINI FRIKADELLEN VORGEBRATEN BIO GEFLUGELBRATWURST IM SCHAFSAITLING VORGEBRATEN

Hahnchen Mini Frikadellen, gewiirzt, vorgebraten 25 g = Artikel-Nr.: 67900

aus Gefliigelfleisch hergestellt, vorgebraten und gebraunt 60 g = Artikel-Nr.: 67726
Im 3 kg Karton

Im 3 kg Karton

Zubereitungsmaoglichkeiten: Zubereitungsmoglichkeiten:

" . : % > LW Fiir die Zubereitung . 2 . LW Fiir die Zubereitung
))) )) = ) =
-’ 9IMin. 22] 160°C 6 Min. E 180°C 30% LF 8 Min. =] i Marrvchet aeaighat. «” 7 Min. @ 190°C 30% LF 7 Min. T Merreahafdoeianel:
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BI0 CHICKEN WINGS VORGEBRATEN

Hahnchenfliigel geteilt, fliissig gewiirzt, mild mariniert, Artikel-Nr.: 67510
vorgebraten Im 3 kg Karton

Zubereitungsmdoglichkeiten:

= . Fiir die Zubereitung
@ 180.CaflnLETE M im Merrychef geeignet.

“® 12Min. 2] 160°C 8 Min.

“‘ i -+ ... :
BIO HAHNCHEN KNUSPER DINOS VORGEBRATEN

Hahnchenfleisch fein zerkleinert, fliissig gewiirzt, 409 = Artikel-Nr.: 67275
in Cornflakes-Panade, vorgebraten Im 3 kg Karton

Zubereitungsmoglichkeiten:

Fiir die Zubereitung

@ 190°C 30% LF 6 Min. im Merrychef geeignet.

2”6 Min. 22| 160°C 5 Min.

BIO HAHNCHEN MINI SCHNITZEL VORGEBRATEN

60g = Artikel-Nr.: 67260
in Cornflakes-Panade, vorgebraten Im 3 kg Karton

Hahnchenfleisch fein zerkleinert, fliissig gewiirzt,

Zubereitungsmoglichkeiten:

Fiir die Zubereitung

1)) i )) ° i ° P
-” [ Min. ~2| 160°C 5 Min. E 190°C 30% LF 7 Min. im Merrychef geeignet.

BI0 CHICKEN NUGGETS GEFORMT VORGEBRATEN

Hahnchenfleisch fein zerkleinert, fliissig gewiirzt, 20g = Artikel-Nr.: 67420
paniert und vorgebraten Im 3 kg Karton

Zubereitungsmaglichkeiten:

Fiir die Zubereitung

))) i )) ° i ° i
- 6 Min. ~2] 160°C 5 Min. 190°C 30% LF 7 Min. im Merrychef geeignet.
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PUTENSCHNITZEL NATUR UNGEWURZT PUTENSCHNITZEL GEWURZT

geschnitten aus der Putenbrust 120 g = Artikel-Nr.: 6123 : geschnitten aus der Putenbrust, mit 8% Fliissigwiirzung 100g = Artikel-Nr.
1409 = Artikel-Nr.: 6143 5 120g = Artikel-Nr.
160 g = Artikel-Nr.: 6163 : 1409 = Artikel-Nr.
Zubereitungsmiglichkeiten: Im 3 kg Karton : Zubereitungsmaglichkeiten: 160 g = Artikel-Nr
- 8Min. |§| 220°C 50% LF 9 Min. : -® 8Min. - 220°C 50% LF 9 Min. :,?Pfkg K/:rrtt'g:l X




PUTE CLASSIC UNPARNIERT VORGEBRATEN

Putenbruststiicke zusammengefiigt, fliissig gewiirzt, vorgebraten 80g = Artikel-Nr.: 56080
100 g = Artikel-Nr.: 56100
120g = Artikel-Nr.: 56120
Im 3 kg Karton

Zubereitungsmoglichkeiten:

Fiir die Zubereitung

1)) i ° i
-” 9Min. E 190°C 30% LF 10 Min. =] im Merrychef geeignet.

TRUTHAHN-GYROS VORGEBRATEN

Gyrosfleisch aus geschnetzelter Putenoberkeule, typisch gewiirzt, vorgebraten

Zusatzstoffe: Stabilisatoren: E262, E331, E301
Saureregulatoren: Natriumacetat, Natriumcarbonate, Natriumcitrate;
Antioxidationsmittel: Natriumisoascorbat

Zubereitungsmoglichkeiten:

Fiir die Zubereitung

1)) i ° i
-” 5Min. @ 210°C 30% LF 7 Min. =l im Merrychef geeignet.

Artikel-Nr.: 51300
Im 3 kg Karton
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PUTENSCHNITZEL PANIERT

aus Putenbrustfilet geschnitten, mit 8% Fliissigwiirzung, paniert 809 = Artikel-Nr.:
100 g = Artikel-Nr.:
120g = Artikel-Nr.:
140 g = Artikel-Nr.:
Zubereitungsmoglichkeiten: 160 g = Artikel-Nr.:
1809 = Artikel-Nr.:

- 12Min.  |22] 160°C7 Min. |§| 190°C 30% LF 10 Min. Im 3 kg Karton

PUTENSCHNITZEL PANIERT VORGEBRATEN

aus Putenbrustfilet geschnitten, fliissig gewiirzt, paniert, vorgebraten 120g = Artikel-Nr.:
140 g = Artikel-Nr.:
1609 = Artikel-Nr.:
180 g = Artikel-Nr.:
2009 = Artikel-Nr.:

Zubereitungsmaoglichkeiten: Im 3 kg Karton

3 g " o - CW  Fiir die Zubereitung \¢
))) ) =
- 8Min. 2] 160°C 6 Min. E 210°C30% LF9Min. |=< im Merrychef geeignet. N/

7080
7100
7120
7140
7160
7180

57121

57140
57160
57180
57200

PUTEN-FORM-SCHNITTE

aus fein zerkleinertem Putenfleisch und 25% Hahnchenfleisch geformt, 1259 = Artikel-Nr.: 7525

mit 8% Fliissigwiirzung, paniert 1509 = Artikel-Nr.: 7550
2009 = Artikel-Nr.: 7590
Im 3 kg Karton

Zubereitungsmaoglichkeiten:

e amin.  |2) wocrmin.  [F] 210°c30%LF 8 Min

PUTEN-FORM-SCHNITTE YORGEBRATEN

aus fein zerkleinertem Putenfleisch geformt, fliissig gewiirzt, paniert, 125 g = Artikel-Nr.: 57525
vorgebraten Im 3 kg Karton

Zubereitungsmoglichkeiten:

N d . K . CW Fiir die Zubereitung \‘; %
))) ) =S
a” 8Min. 22| 160°C7 Min. E 190°C 30% LF 9 Min. =l im Merrychef geeignet. \/ ‘
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Zusatzstoffe: Schmelzsalz: E331

20 g =Artikel-Nr.: 101911
Im 3 kg Karton

Zubereitungsmoglichkeiten:
-® 8Min.
|22] 160°cemin.

E 190°C 30% LF 7 Min.

Fiir die Zubereitung
im Merrychef geeignet.

gewiirztes Gefliigelfleisch, mit einer zart
schmelzenden Chili-Cheese Fiillung, vorgebraten

NHA0nA
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FRIKADELLEN

GEFLUGEL FRIKADELLENBALLCHEN VORGEBRATEN GOURMET GEFLUGELFRIKADELLE VORGEBRATEN

gewiirztes Gefliigelfleisch, vorgebraten 20g = Artikel-Nr.: 101912 gewiirztes Gefliigelfleisch, vorgebraten 60g = Artikel-Nr.: 9260 80g = Artikel-Nr.: 9280
Im 3 kg Karton 100g = Artikel-Nr.: 9200 Im 3,2 kg Karton
120 g = Artikel-Nr.: 9202
Im 3 kg Karton
Zubereitungsmaoglichkeiten: Zubereitungsmaoglichkeiten:
I’ . ) 0 : o ! Fiir die Zubereitung ) ] ) o : o . Fiir die Zubereitung
- 8Min. 22| 160°C 6 Min. @ 190°C 30% LF 7 Min. im Merrychef geeignet. aw” IMin 22| 160°C7 Min. @ 190°C 30% LF 8 Min. im Merrychef geeignet.

RINDFLEISCH FRIKADELLENBALLCHEN VORGEBRATEN GEFLUGEL-CEVAPCICI VORGEBRATEN

gewiirztes Rindfleisch, vorgebraten 20g = Artikel-Nr.: 101013 gewiirztes Gefliigelfleisch, vorgebraten 30g = Artikel-Nr.: 101309
Im 3 kg Karton Im 3 kg Karton
Zubereitungsmoglichkeiten: Zubereitungsmaoglichkeiten:
2) o 8Min. 22| 160°C7 Min. 190°C 30% LF 7 Min. Fiir die Zubereitung ) o 7Min. 22] 160°C 6 Min. | 190°C 30%LF 7 Min. Fir die Zubereitung
- E f im Merrychef geeignet. - 2 im Merrychef geeignet.

i
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GEFlUGElBHATWUH lf

VUHG_E_BHATEN T
GEBRAUNT '

gewilrztes Gefliigelfleisch
im Schafsaitling, vorgebraten

Zusatzstoffe: Stabilisator: E331

50g = Artikel-Nr.: 53725
909 = Artikel-Nr.: 53729
Im 3 kg Karton

= ..' A -'l-.

e e
w Ay = 5
n f ' II."

Zubereitungsmoglichkeiten:

- 7Min.

[#] 190°c30%LF7Min,

Fiir die Zubereitung
im Merrychef geeignet.




GEFLUGEL-WURST

GEFLUGEL-BRATWURST

gewiirztes Gefliigelfleisch, im Rindercollagendarm

GEFLUGEL-WIENER

100 g = Artikel-Nr.: 372020

gewiirztes Gefliigelfleisch, im Rindercollagendarm 100 g = Artikel-Nr.: 372010
Zusatzstoffe: Stabilisator: E331 Im 3 kg Karton Zusatzstoffe: Konservierungsstoff: E250, Stabilisator: E450, 50g = Artikel-Nr.: 372005
Antioxidationsmittel E300 und E301 Im 3 kg Karton

Zubereitungsmoglichkeiten:

Ll 9Min. [#] 210c30% LF 8 Min,

Zubereitungsmaoglichkeiten:

ca. 8 Min. im Wasserbad (80°C) erhitzen. E 80°C 100% LF 12 Min.
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‘ @ VEGAN

VEGANE FISCHSTABCHEN VORGEBRATEN VEGANE KNUSPER MINIS VORGEBRATEN

Veganes Erzeugnis auf Basis von Reis, zu einem Stiabchen geformt,
paniert, vorgebraten

25g = Artikel-Nr.: 74560 Veganes Erzeugnis auf Basis von Reis und Weizen,

559 = Artikel-Nr.: 72105
Im 3 kg Karton zu einem Mini-Schnitzel geformt, paniert, vorgebraten Im 3 kg Karton
Deklarationspflichtige Inhaltsstoffe: Deklarationspflichtige Inhaltsstoffe:
Hydroxypropylmethylcellulose, Methylcellulose E464, E461, Phosphate: E341; Carbonate: E170
Zubereitungsmaoglichkeiten: Zubereitungsmaoglichkeiten:
- ry E CW Fiir die Zubereitung n b . CW Fiir die Zubereitung

))) = ))) =

-s® 16Min. |§| 200°C 0% LF 8 Min. T - 16Min. m 200°C 0% LF 8 Min. T Merrychif Geclgnar
0
\7
Vv’

s,
W
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-VEGANE KNUSPEH BURGER

VORGEBRATEN

Veganes Erzeugms auf Basis von Reis und Weizen, *
zu einem Burger Pattie geformt. paniert,
vorgebraten r

Deklaratlupspfllchtlge Inhaltsstoffe .
E464, E461, Phosphate: E341; Carbonate E170 = "4
1259 =|Artikel-Nr: 72470 . _ 5
Im 3 kg Karfb ] . Iy .

’ 4

Zubereltungsmogllchkelten 1 i

"

e .
[#] ZUOCO%LFIDMmtI' i 3

Fiir die Zubereltung "",1-'1
im Merrychef geelgnet %

b p'.'n.'. - et



‘ @ VEGAN

VEGANE SCHNITZEL VORGEBRATEN VEGANE KNUSPER DINOS VORGEBRATEN

Veganes Erzeugnis auf Basis von Reis und Weizen, zu einem Schnitzel 110g = Artikel-Nr.: 72110

Veganes Erzeugnis auf Basis von Reis und Weizen, zu einem Dino 40g = Artikel-Nr.: 72475
geformt, paniert, vorgebraten Im 3 kg Karton geformt paniert, vorgebraten Im 3 kg Karton
Deklarationspflichtige Inhaltsstoffe: Deklarationspflichtige Inhaltsstoffe:

E464, E461, Phosphate: E341; Carbonate: E170 E464, E461, Phosphate: E341; Carbonate: E170
Zubereitungsmoglichkeiten: Zubereitungsmoglichkeiten:
- o n CW Fiir die Zubereitung n 5 i CW Fiir die Zubereitung
))) = ))) s
-” 14Min. 200°C 0% LF 9 Min. =] imMerrychef gesignet. «” 16Min. E 200°C 0% LF 8 Min. =] im Merrychef geeignet.
. . . .
\7 \» Dieser Katalog ist entstanden
¥/ ¥/

mit Unterstiitzung von

+adworx GmbH
+ Steffen Walter Studios
* Matthias Hoffmann Fotodesign
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HIER WARTEN WEITERE PRODUKTE AUF S|E:‘ -

www.sprene.de

®
‘: feinkost

Sprehe Gefliigel- u. Tiefkiihlfeinkost Handels GmbH & Co. KG
Miihlenstraf3e 21 - 49661 Cloppenburg
Tel.: +49 (0)4471 - 850310
www.sprehe.de



