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DEINE DESSERT -
EXPERTEN

Von der Rezeptur Uber die
Herstellung bis zur Logistik:
Wir biindeln groBes Know-
How aus allen Teilbereichen
und arbeiten mit Liebe

und Leidenschaft.

VON HAND GEMACHT

In unserer Manufaktur
fertigen wir nach wie vor

in traditioneller Handarbeit &
hdchster Qualitat.

SCHNELLIGKEIT
UND FLEXIBILITAT

Unsere Prozesse ermdglichen

es uns, Produktionsmengen
schnell zu skalieren und
individuelle Kundenanforderungen
flexibel zu erfillen.

WIR SIND DEINE
PATISSERIE!

Ansprechende, leckere Desserts und Back-
waren in héchster Qualitat - ohne groBen
Mehraufwand in deiner Kiiche? Genau das
bieten wir dir!

Der Ursprung unseres Unternehmens liegt in ,Bella
ltalia”, genauer gesagt im schénen Como am
Comer See. Hier lernte mein Vater, Giovanni Forgione,
die Kunst des italienischen Konditoreihandwerks und
grindete seine erste Konditorei.

Im Jahr 1996 entschloss sich meine Familie, die italie-
nischen Leckereien nach Deutschland zu bringen und
lieB sich in Ulm nieder. Hier eréffneten wir das kleine
Café Alba, das wir bis heute fiihren.

Der Zuspruch und die Begeisterung fiir Dolci, Tiramisu,
Torten & Co aus unserer Backstube war bald so groB,
dass wir begannen, auch andere Gastronomen und
GroBkunden im Umkreis damit zu beliefern.

Vor mittlerweile 10 Jahren Gbernahmich die Geschafts-
fuhrung. Seitdem wéchst die Produktion stetig weiter
und wir beliefern Kunden in ganz Deutschland. Unsere
Produktrange beschrankt sich dabei langst nicht mehr
ausschlieBlich auf italienische Familienrezepte — wir
entwickeln uns und unsere Produkte permanent weiter
und bieten mittlerweile die gesamte Bandbreite einer
modernen, européischen Patisserie an.

Ich freue mich, eine Auswahl unserer aktuellen Pro-
dukte in diesem Katalog prasentieren zu dirfen.

(Ul e

Massimo Forgione

3 KOPFE FUR
DEN BESTEN
GESCHMACK

Hinter jeder guten Idee
steckt ein kluger Kopf - und
in unserem Fall sogar 3:
Gianni (Giovanni Forgione
t2022), Massi (Massimo
Forgione) und Heinzi (Heinz
Schoger) waren und sind
die kreativen Kopfe hinter
der Dessertmanufaktur
Alba. Der unvergleichliche
Geschmack von Giannis
Rezepturen lebt in unseren
Klassikern weiter und wird
durch neue Kreationen

erganzt.
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Samtliche Sorten unserer Desserts im Glas sind separat auch zum Auf-

flllen erhéltlich. Spare Lagerraum, Kosten und Ressourcen. Unsere Re-

filler eignen sich fiir jeden, der bereits unsere Desserts im Glas gekauft
und somit leere Dessertglaser (Alpi oder Weck) vorrétig hat.
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QR Code scannen &
Videoanleitung
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TIRAMISU

Mascarpone | Bisquit | Kaffee | Kakao

Art.-Nr.: 50147
Alpi Glas 90 g
VPE: Karton & 12 Stiick

Art.-Nr.: 50135
Refiller fur Alpi Glas90g*
VPE: Karton & 20 Stiick

OJ

Art.-Nr.: 50035

Weck Glas 45 g
VPE: Karton a 24 Stiick

Art.-Nr.: 50102
Refiller fur Weck Glas 45g*
VPE: Karton & 35 Stiick

dive et 4

Erdbeere | Bisquit | Mascarpone

U

Art.-Nr.: 50146
AlpiGlas 90 g
VPE: Karton & 12 Stiick

Art.-Nr.: 50132
Refiller fur Alpi Glas 90 g *
VPE: Karton & 20 Stiick

UnSevye
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ERDBEER-TIRAMISU

Produfte werden S
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Art.-Nr.: 50119
Weck Glas 45 g
VPE: Karton a 24 Stiick

Art.-Nr.: 50110
Refiller fur Weck Glas 45 g~
VPE: Karton a 35 Stiick

(hxd

PISTAZIEN-TIRAMISU

Mascarpone | Bisquit | Pistazie

U

Art.-Nr.: 50148
Alpi Glas 90 g
VPE: Karton & 12 Stiick

Art.-Nr.: 50136
Refiller fur Alpi Glas90 g *
VPE: Karton a 20 Stiick

OJ

Art.-Nr.: 50120

Weck Glas 45 g
VPE: Karton a 24 Stiick

Art.-Nr.: 50111
Refiller fir Weck Glas 45 g~
VPE: Karton a 35 Stiick

* Weitere Infos siehe Seite 8




DOUBLE MOUSSE

Schokoladenmousse wei3 und dunkel

U

Art.-Nr.: 50143
Alpi Glas 90 g
VPE: Karton & 12 Stiick

Art.-Nr.: 50128
Refiller fur Alpi Glas 90 g *
VPE: Karton & 20 Stiick

OJ

Art.-Nr.: 50117

Weck Glas 40 g
VPE: Karton a 24 Stiick

Art.-Nr.: 50108
Refiller fur Weck Glas 40 g~
VPE: Karton a 35 Stiick

MOUSSE DUNKEL

Schokoladenmousse dunkel

U

Art.-Nr.: 50144
Alpi Glas 90 g
VPE: Karton a 12 Stiick

Art.-Nr.: 50129
Refiller fur Alpi Glas 90 g *
VPE: Karton a 20 Stiick

OJ

Art.-Nr.: 50040
Weck Glas 40 g
VPE: Karton a 24 Stiick

Art.-Nr.: 50099
Refiller fiir Weck Glas 40 g *
VPE: Karton a 35 Stiick

* Weitere Infos siehe Seite 8
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PANNA COTTA

Sahne | Vanille

U

Art.-Nr.: 50090
Alpi Glas100 g
VPE: Karton a 12 Stiick

Art.-Nr.: 50125
Refiller fiir Alpi Glas100g *
VPE: Karton a 20 Stiick

OJ

Art.-Nr.: 50043
Weck Glas 50 g
VPE: Karton a 24 Stiick

Art.-Nr.: 50101
Refiller fir Weck Glas 50 g *
VPE: Karton a 35 Stiick

HIMBEERE JOGHURT

Himbeere | Bisquit | Joghurt

U

Art.-Nr.: 50142
Alpi Glas100 g
VPE: Karton & 12 Stiick

Art.-Nr.: 50127
Refiller fur Alpi Glas100g *
VPE: Karton & 20 Stiick

OJ

Art.-Nr.: 50116

Weck Glas 50 g
VPE: Karton & 24 Stiick

Art.-Nr.: 50107
Refiller fiir Weck Glas 50 g *
VPE: Karton & 35 Stiick

* Weitere Infos siehe Seite 8

CREME BRULEE

Sahne | Vanille | Eigelb

U

Art.-Nr.: 50089
AlpiGlas100 g
VPE: Karton & 12 Stiick

Art.-Nr.: 50126
Refiller fur Alpi Glas100g*
VPE: Karton & 20 Stiick

OJ

Art.-Nr.: 50042
Weck Glas 50 g
VPE: Karton & 24 Stiick

Art.-Nr: 50100
Refiller fur Weck Glas 50 g *
VPE: Karton & 35 Stiick



CHOCOLATE CRUMBLE

Mascarpone | Bisquit | Schokolade | Streusel

WIE IM SCHWARZWALD

Mousse | Kirsche | Kirschwasser | Bisquit | Sahne

U

Art.-Nr.: 50139
Alpi Glas 90 g
VPE: Karton & 12 Stiick

Art.-Nr.: 50123

OJ

Art.-Nr.: 50114

Weck Glas 45 g
VPE: Karton & 24 Stiick

Art.-Nr.: 50105

Refiller fuir Alpi Glas 90 g * Refiller fur Weck Glas 45g*
VPE: Karton & 20 Stiick VPE: Karton a 35 Stiick

U O

Art.-Nr.: 50137 Art.-Nr.: 50112
Alpi Glas 90 g Weck Glas 45 g P
VPE: Karton & 12 Stiick VPE: Karton & 24 Stiick ¢ Torten— Klass ).
~_ rer
s GJ a5=Oessert
Art.-Nr: 50121 Art-Nr: 50103

Refiller fur Alpi Glas 90 g * Refiller fir Weck Glas 45 g~
VPE: Karton & 20 Stiick VPE: Karton a 35 Stiick

MOUSSE DESSERT

CARAMEL CRUMBLE Dunkles Mousse | Bisquit | Mascarpone

Mascarpone | Bisquit | Karamell | Streusel

U O

Art.-Nr.: 50140 Art.-Nr.: 50115
D O Alpi Glas 90 g Weck Glas45¢g
Art.-Nr.: 50138 Art.-Nr.: 50113 VPE: Karton a 12 Stiick VPE: Karton & 24 Stiick
AlpiGlas 90 g Weck Glas 45 g ;

VPE: Karton 2 12 Stiick VPE: Karton a 24 Stiick Art.-Nr.: 50124 Art.-Nr.: 50106
Refiller fur Alpi Glas90g*  Refiller fiir Weck Glas 45 g~
Art.-Nr.: 50122 Art.-Nr.: 50104 VPE: Karton & 20 Stiick VPE: Karton & 35 Stiick
Refiller fur Alpi Glas90g  Refiller fiir Weck Glas 45 g

VPE: Karton a 20 Stiick VPE: Karton a 35 Stiick

* Weitere Infos siehe Seite 8
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snsere TAKE AWy Desserts gibt €S an 2. Nosgilhrongen:

Dieser wird luftdicht mit Folie versiegelt - der Hartkunststoff Becher mit Deckel - der ,Hochwertige’ ist neben dem
,Einfache’ fir das klassische TO GO Geschéft. klassischen TO GO Geschaft durch seine wertigere Optik auch perfekt
fur Events und Veranstaltungen geeignet.

TIRAMISU KLASSIK

Mascarpone | Bisquit | Kaffee | Kakao

L Art-Nr: 50152

. 4.\ " PS Becher versiegelt 100 g
- 3 VPE: Karton & 36 Stiick

Q @'—‘\‘\ PISTAZIEN TIRAMISU artona e

B . . Art-Nr:27022

"~ PP Becher mit Deckel 90 g

| VPE:Karton & 24 Stiick

Mascarpone | Bisquit | Pistazie

Art-Nr. 50153
PS Becher versiegelt 100 g
VPE: Karton a 36 Stiick

ERDBEER-TIRAMISU

Erdbeere | Bisquit | Mascarpone

. Art.-Nr.: 27058 Art.-Nr.: 50151

PP Becher mit Deckel 90 g PS Becher versiegelt 100 g
VPE: Karton a 24 Stiick VPE: Karton 2 36 Stiick

Art.-Nr: 27023
PP Becher mit Deckel 90 g
= VPE: Karton 2 24 Stiick

MOUSSE DUNKEL

Schokoladenmousse dunkel

Art.-Nr.: 50149
PS Becher versiegelt 100 g
VPE: Karton & 48 Stiick

DOUBLE MOUSSE

Art.-Nr.: 27057 Schokoladenmousse wei3 und dunkel
PP Becher mit Deckel 90 g

VPE: Karton & 24 Stiick

Art.-Nr.: 50150
PS Becher versiegelt 100 g
VPE: Karton & 48 Stiick

Art.-Nr.: 27021
PP Becher mit Deckel 90 g
VPE: Karton & 24 Stiick

20 21




DESSERTKOMPONENTEN



CHEESECAKE 'AMERICAN STYLE"

Kokos-Keksboden | Frischkase | weiBe Schokolade

CHEESECAKE TRADITIONELL

Art.-Nr.: 50808
D 7cm | Monoportion 100 g

N Frischkése | Sauerrahm | Mirbteig
VPE: Karton a 20 Stiick

Art.-Nr.: 50809
D 7cm | Monoportion 100 g
VPE: Karton & 20 Stiick

Art.-Nr.: 50583
Einzel-Schnitte ca. 720 g
VPE: Karton a 4 Stiick

CARROT CAKE
Karotte | Haselnuss | Zimt

Art.-Nr.: 50810
D 7cm | Monoportion 60 g
VPE: Karton & 20 Stiick

Art.-Nr.: 50582
Einzel-Schnitte ca. 510 g
VPE: Karton & 4 Stiick




.PEAR CRUMBLE
Birne | Haselnuss | Streusel

Art.-Nr.: 50811
D 7cm | Monoportion 95 g
VPE: Karton & 20 Stiick

Art.-Nr.: 50581
Einzel-Schnitte ca. 710 g
VPE: Karton & 4 Stiick

APPLE CRUMBLE

Apfel | Streusel

- Art.-Nr.: 50807
D 7cm | Monoportion 80 g
VPE: Karton a 20 Stiick

Art.-Nr.: 50580

Einzel-Schnitte ca. 715 g
VPE: Karton a 4 Stiick

26

SCHOKO SOUFFLE

Schokolade

Art.-Nr.: 50800
D 7cm | Monoportion 100 g
VPE: Karton a 20 Stiick




MOUSSE PASSION
Vollmilchschokolade | Passionsfrucht

Art.-Nr.: 50805
D 7cm | Monoportion 80 g
VPE: Karton & 20 Stiick

MOUSSE RASPBERRY

Mousse | Bisquit | Himbeere

Art.-Nr.: 50813
D 7cm | Monoportion 80 g
VPE: Karton & 20 Stiick

TOFFEE CHEESECAKE

Frischkase | WeiBe Schokolade | Karamell

Art.-Nr.: 50812
D 7cm | Monoportion100 g
VPE: Karton & 20 Stiick

28

GOLDEN MOUSSE
CRUMBLE '

Karamell-Schokolade | Streusel

Art.-Nr.: 50814
D 7cm | Monoportion 85 g
VPE: Karton a 20 Stiick



MOUSSE DUNKEL

Dunkles Schokoladenmousse

Art.-Nr.: 22652
Schale 750 g
VPE: Karton a 8 Stiick

Art.-Nr.: 27059
Spritzbeutel 750 g
VPE: Karton & 6 Stiick

MOUSSE WEISS
WeiBes Schokoladenmousse

Art.-Nr.: 22654
Schale 700 g
VPE: Karton & 8 Stiick

Art.-Nr.: 27061
Spritzbeutel 750 g
VPE: Karton & 6 Stiick

Gan2 (""*a‘»\
sedust
Aphie N

MOUSSE PISTAZIE
WeiBes Schokoladenmousse | Pistazie

Art.-Nr.: 22658
Schale 700 g
VPE: Karton & 8 Stiick

Art.-Nr.: 27063
Spritzbeutel 750 g
VPE: Karton & 6 Stiick

a?y

rof‘f

MOUSSE TONKA
WeiBes Schokoladenmousse | Tonkabohne

Art.-Nr.: 22656
Schale 700 g
VPE: Karton & 8 Stiick

Art.-Nr.: 27062
Spritzbeutel 750 g
VPE: Karton & 6 Stiick

—




| APPLE CRUMBLE
Art.-Nr.: 508071 S. 26

\mrScWaf)C YUr deine sndividuelle B
Pessert—Kveatiog 3

$o entach 3(W‘S :

2 DOUBLE MOUSSE
Art.-Nr.. 50117 1S.12

Kombiniere unsere Produkte flexibel und individuell zu deiner eigenen
Kreation. Einfach oder komplex, Einzel-Dessert oder Variation aus
mehreren Komponenten - deiner Phantasie sind keine Grenzen gesetzt.

. . B Lass dich inspirieren!
U " J
A _'1‘.';'-. P

| GOLDEN MOUSSE FRUCHTTARTELETTE AUS
CRUMBLE I FRUTTINI MIX
Art.-Nr.: 50814 1 S. 29 Art.—Nr.: 22007 | S. 36

2 APPLE CRUMBLE
Art-Nr.:508071S. 26

3 MOUSSE DESSERT
Art.-Nr.: 50140 1S.17

| DOUBLE MOUSSE
Art.-Nr.:5011718S.12

2 PEAR CRUMBLE
Art-Nr:5081118.26 «

3 FRUCHTTARTELETTE AUS
FRUTTINI MIX
Art.-Nr.: 220071S. 36

| PANNA COTTA
Art.-Nr.: 500901S. 14

| PISTAZIEN TIRAMISU
Art.-Nr.: 50148 1S.10

2 ROLLINI AUS
PASTICCINI MIX

r r
Art.-Nr.: 220101 S. 36 N l«as’r £ agen odt

bcn'é’r-\asf H-J&cf

Wir beraten dich gernel

Wareneinsatz: gering (S mittel () hoch info@dolce—gmbh.de

32 33
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PASTICCINI MIX

‘”J\ZC’\ X . CANNOLI MIX
‘v Q‘y) hﬂ(— ) Frittierte Teigrdllchen | Creme | Ricotta | Schokolade

Art.-Nr.: 22012
30x459g|1,35kg
VPE: 1Karton

Italienische Klein - & Feingebacke

Art.-Nr.: 22010
30x459g|1,35kg
VPE: 1Karton

FRUTTINI MIX

Murbteigtartelette | Obst | Creme unwr()‘m\l\baﬂ

Genvss—Mowmente!

. " Art.-Nr.: 22007
* 30x459g]1,35kg
VPE: 1Karton

Unsene Feingeb :
der f(r&de’rc Bc3’c\’rer

,,. &Jz( S'\l\d
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KAROTTENKUCHEN

Karotte | Haselnuss | weiBe Schokolade
beSonders

Art.-Nr.: 1060

D 30cm | 1500 g | 14 Portionen

VPE: Karton a1 Stiick

APFEL-STREUSEL-KUCHEN

Apfel | MUrbteig | Streusel

CHEESECAKE TRADITIONELL

Art.-Nr.: 1114
D 30 cm| 2400 g | 14 Portionen
VPE: Karton & 1 Stiick

Frischkase | Sauerrahm | Mirbteig

Art.-Nr.: 1012
D 30 cm| 2200 g | 14 Portionen
VPE: Karton & 1 Stiick

TIRAMISU RIEGEL

Mascarpone | L6ffelbisquit | Kaffee | Kakao

Art.-Nr.: 1123
1200 g | 8-12 Portion
VPE: Karton & 1 Stiick

TIRAMISU TORTE

Mascarpone | Bisquit | Kaffee | Kakao

Art.-Nr.: 1091
D 30 cm | 1900 g | 14 Portionen
VPE: Karton & 1 Stiick

SCHOKOLADEN-
HASELNUSS KUCHEN

Schokolade | Haselnuss | ohne Mehl

Art.-Nr.: 1061
D 30 cm | 1400 g | 14 Portionen
VPE: Karton a1 Stiick

41




DINKEL-BLAUBEERE

TARTE A=e20)

Heidelbeere | Creme | Mirbteig

Art.-Nr.: 22190
D 26 cm | 1100 g | 12 Portionen
VPE: Karton a 3 Stk

DINKEL-HIMBEER-
JOHANNISBEER TARTE

PISTAZIEN-SAHNE-
CREME TORTE

Pistazie | Sahne | Bisquit

Art.-Nr.: 1093
D 30 cm| 2100 g | 14 Portionen
VPE: Karton & 1 Stiick

ZITRONEN-SAHNE-
CREME-TORTE

Zitrone | Sahne | Bisquit

Art.-Nr.: 1083
D 30 cm| 2200 g | 14 Portionen
VPE: Karton a 1 Stiick

UnSe
VEGAN " Veganen Fortes
- U\er(n T g@hzus.’.qnd
. N Himbeere | Johannisbeere | Grngefy
), /tué” Creme | Miirbteig » "j “' AN
~USSen npfy fert;
Art.—Nr.:'22660 :)qu(ke,’ 'J
D 26 cm | 1100 g | 12 Portionen werden
VPE: Karton a 3 Stk
KLASSIKER

Art.-Nr.: 1094
D 30 cm| 2100 g | 14 Portionen
VPE: Karton a 1 Stiick

SCHWARZWALDER ART

Sauerkirsche | Sahne | Bisquit |
Maraschino
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CANTUCCINI MANDEL

Braune Mandeln

Art.-Nr.: 1007
2 x1500 g | ca. 150 Stiick per kg
VPE: Karton a 3 kg

CANTUCCINI DINKEL CACAO-NIBS

Dinkelmehl | Kakaobohnensplitter

Art.-Nr.: 1015
2x1500 g | ca. 150 Stiick per kg
VPE: Karton a 3 kg

PAN BRIOCHE

luftige Brétchen | im Verbund gebacken

Art.-Nr.: 22092
80g
VPE: Karton & 48 Stiick
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Unsere Produkte lassen
sich ganz einfach zu
verschiedensten Dessert-
kreationen kombinieren.
Gerne unterstitzen wir
dich bei der Entwicklung
einer ansprechenden
Préasentation deiner
Wunschkombination.

In nur drei
Schritten

zum stiBen
Abschluss eines
jeden Mends.



Unsere Produkte
werden direkt nach
der Herstellung
schockgefrostet und
tiefgekihlt geliefert.

DAS ZEICHNET UNS AUS

KUNDENINDIVIDUELLE REZEPTUREN
Gerne entwickeln und produzieren wir fir dich individuelle Dessertldsungen -
bestimmte AbnahmegréBen vorausgesetzt.

LUCKENLOSE LOGISTIK UND BREITES HANDLERNETZ EUROPAWEIT
Alle Produktions- & Lieferprozesse sind speziell auf unsere Kunden aus den Bereichen
GroB- und Einzelhandel, Gastronomie sowie Hotellerie abgestimmt.

100 % QUALITAT - 100% GESCHMACK
Wir verwenden naturliche Zutaten und achten auf eine sorgféltige Verarbeitung.
Unsere Produkte werden direkt nach der Herstellung schockgefrostet.
So garantieren wir auch ohne Konservierungsstoffe eine lange
Haltbarkeit - ohne Geschmacks- und Qualitatsverlust.

DU ENTSCHEIDEST
Direkt servierféhig, als Baustein deiner eigenen Dessert-Kompositionen,
fur's Buffet oder zum Weiterverkauf an Privatkunden:
Bei unseren Desserts und Backwaren hast du die Wahl!

DU BLEIBST FLEXIBEL
Dank langer Haltbarkeit, tiefgeklhlter Lagerung und individueller
Portioniermdglichkeit sind unsere Produkte sehr flexibel einsetzbar.

OHNE KONSERVIERUNGSSTOFFE - SO NATURLICH WIE MOGLICH!
Wir verwenden keinerlei Konservierungsstoffe, verzichten wann immer es geht
auf Zusatzstoffe, Alkohol und Gelatine - und kénnen sogar vegan!

LANGE HALTBARKEIT -VOLLES AROMA
Unsere Produkte werden direkt nach der Herstellung
schockgefrostet und tiefgeklhlt geliefert.



DIE DESSERTMANUFAKTUR

D&LCE GMBH

Max-Eyth-StraBe 39
89231 Neu-Ulm

T:0731-88 03 370 - F: 0731-88 03 37 29
info@dolce-gmbh.de - www.dolce-gmbh.de



