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11er Pfannen-Rösti

wie hausgemacht

 Rösti-Flammkuchen 

 mit Gruyère-Käse, 

Schinkenspeck und  

Frühlingszwiebeln



QR-Code scannen und 

Rezept nachkochenUnser Tipp!

Die Erde teilt mit großzügiger Hand ihre Fülle und öffnet ihre Schatzkammern. In der 
Herbstküche wird mit Hingabe und Kreativität gekocht. Sie verbindet Tradtion mit 
Innovation auf harmonische Weise und schafft wundervolle, kulinarische Erlebnisse. 
Die Mahlzeiten sind geprägt von einer Vielfalt an warmen, erdigen Aromen sowie 
frischen saisonalen Zutaten, die den Gaumen verzaubern und die Seele berühren.

Herzhafte Herbstküche
verzaubert unseren Gaumen

Seit drei Generationen leben wir unsere Leidenschaft für die Kartoffel. Tief 
verwurzelt im Herzen der Alpenregion legen wir größten Wert auf die Be-
wahrung kostbarer, natürlicher Ressourcen. Mit höchster Sorgfalt verarbei- 
ten wir die goldene Knolle, um ihre gesamte Vielfalt zu feiern. Unser Ziel: 
Tradition und Innovation zu verbinden, von der Auswahl bester Kartoffel-
Sorten bis hin zu kreativen, außergewöhnlichen Kartoffelspezialitäten.

Aus Liebe
zur Kartoffel 11er Schupfnudeln

in Lamm-Honig-
Ragout mit steirischen
Muskateller-Äpfeln,

Salsa verde & Pecorino  

Titelseite 
11er Pommes

 Williams
auf Eierschwammerl in

Rahmsauce und Kalbsleber 

in Zwiebeljus



 Sheperd‘s Pie
 mit Goldigen Pommes Duchesse

Shepherd‘s Pie
mit goldenen Pommes Duchesse 

11er Röstitaschen

mit Frischkäse und 

Kräutern

als Cannelloni auf 

Steinpilz-Ragout, über-

backen mit Mozzarella

Herbstliche Cannelloni
frisch aus dem Ofen
Knusprige Röstitaschen überraschen als herzhafte Cannelloni! Gefüllt mit cremigem 
Frischkäse und aromatischen Kräutern sind sie gebettet auf einem würzigen Steinpilz-
Ragout und mit feinem Mozzarella gratiniert. Ein Spiel aus knuspriger Hülle und zarter 
Füllung – perfekt für gemütliche Herbsttage!
 



Herbstzeit ist Erntezeit
Der Herbst ist das große Finale des Kartoffeljahres – jetzt wird geerntet, was im 
Frühling gepflanzt wurde. Die goldgelben Knollen werden aus der Erde geholt. Mit 
Präzision und viel Erfahrung sorgen unsere Landwirte dafür, dass jede Kartoffel zur 
richtigen Zeit gerodet wird – für beste Qualität und vollen Geschmack. Der Herbst 
steht in der Alpenregion aber nicht nur für Ernte, sondern auch für Dankbarkeit, 
Genuss und das Feiern regionaler Traditionen rund um das, was die Erde uns 
schenkt.

Poutine 
Pfeffrig, herzhaft, unwiderstehlich 
Dieses kanadische Kultgericht ist der Vorreiter der beliebten „Loaded Fries“ und 
zeigt weltweit, wie knusprige Fritten, würzige Bratensauce und zartschmelzende 
„Cheese Curds“ zur unschlagbaren Kombination werden. Mit feuriger Pfeffersauce 
und knusprigem Speck entsteht ein Geschmackserlebnis, das alle Sinne begeistert – 
kräftig, würzig und zum Verlieben!

11er 

Prinzess Frites

als Poutine

mit knusprigem Speck

und Pfeffersauce



und goldgelbe Kartoffeln
Bunte Kürbisse
Sie sind die Stars des Herbstes und Helden dieses Burger-Gerichts! Knuspriges 
Kürbiskern-Rösti trifft auf saftiges Styria-Beef, aromatisches Kürbiskraut, cremigen 
Edelpilzkäse und knusprig gebratenen Speck. Eine Komposition voller herzhafter 
Aromen, die den Herbst auf die wohl köstlichste Art feiert – einfach preisverdächtig!

Schon gewusst?
Die Kartoffel ist nicht nur ein wertvolles Grundnahrungsmittel, sondern eine wahre 
Alleskönnerin. Dank ihrer Vielseitigkeit und ihrem Nährstoffreichtum hat sie einen 
festen Platz in den Küchen auf der ganzen Welt. Bei 11er machen wir diese Vielfalt 
für Profiköche erlebbar – kreativ, hochwertig und nachhaltig.

11er Kürbiskern-Rösti

wie hausgemacht, mit

steirischen Kürbiskernen
Kürbis-Rösti-Burger
mit Styria-Beef auf 

Kürbiskraut, Edelpilzkäse

und gebratenem Speck



11er Mandel-Bällchen

Überbackene rote

Ofenzwiebel auf 

feiner Almbutter-Sauce 

und Mandel-Bällchen

  

Rote-Bete-Suppe
für kalte Herbsttage
Kräftig in der Farbe, voll im Geschmack: Diese Rote-Bete-Suppe wärmt von innen 
und ist dabei eine echte Vitaminquelle. Die erdige Süße der Roten-Bete trifft auf  
knusprige Rösti-Lachs-Bällchen und wird mit einem Klecks Oberskren perfekt 
vollendet. Wärmend, würzig, vital – genau das Richtige, wenn’s draußen langsam
ungemütlich wird.

Genuss-Duo 
Zarte Mandelbällchen treffen 
auf knusrpig überbackene Ofenzwiebel

11er Rösti- Lachs 

Snack

Rote-Bete-Suppe mit 

Rösti-Lachs-Bällchen 

und Oberskren

  



Die goldenen Tage 
des Herbstes sind wie ein 
Lächeln der Natur

Rösti-Kässpätzle
mit knusprigen Röstzwiebeln
Die traditionellen „Vorarlberger Kässpätzle“ sind der Inbegriff alpinen Genusses. Anstelle
von Spätzle kommen bei diesem Gericht unsere knusprigen Rösti-Kartoffeln fein gerieben 
zum Einsatz, kombiniert mit einer würzigen regionalen Käsemischung und knusprigen 
Röstzwiebeln. Klassisch serviert mit Kartoffelsalat bringt dieses Vorarlberger Traditions-
Gericht ein Stück Lebensfreude auf den Teller!

Krönendes Finale
zum Abschluss des Festmales
Ein Dessert, das verzaubert! Knusprige Kroketten mit verführerischer Preiselbeer-
füllung thronen auf sanft pochierten Apfelscheiben, die das edle Aroma von Port-
wein in sich tragen. Dazu cremiges Vanilleeis auf feinen Kürbiskernbröseln – ein 
perfektes Zusammenspiel von Süße, Säure und Crunch. Ein Genussmoment, der lange 
in Erinnerung bleibt!

11er Kartoffel-Kroketten

mit Preiselbeerfüllung

auf pochierter

 Portwein-Apfelscheibe, 

Sauerrahm und Schoko-

Mousse-Kräcker, dazu Vanilleis 

auf Kürbiskernbröseln



11er Rösti-Kartoffeln

fein gerieben

Rehfilet in einer 

knusprigen Rösti-Kruste 

mit Rotkraut und 

Maronicreme

  

Herbsttage
sind Genusstage für Wild-Liebhaber
Zartes Rehfilet mit knuspriger, goldgelber Rösti-Kruste, begleitet von aroma-
tischem Rotkraut, feiner Maronicreme und kräftiger Rehglace – dieses Gericht   
verführt mit allem, was den Herbst so besonders macht. Ein Genuss mit den 
Farben und Aromen der Saison.

 



11er Rösti-

Bergkäse Snack

Feldsalat mit Rösti 

Bergkäse-Bällchen, 

gegrilltem Kürbis & Trauben 

an Balsamico-Kernöl-Dressing

Frischer Feldsalat trifft auf knusprige Rösti-Bergkäse-Bällchen, die für den perfekten  
Biss sorgen. Zart gegrillter Kürbis und süße, saftige Trauben bringen eine feine, 
fruchtige Note. Abgerundet mit einem harmonischen Balsamico-Kernöl-Dressing 
entsteht eine ausgewogene Kombination – ideal für alle, die gesunden Genuss lieben!

 

Herbstlicher Feldsalat

Edles Alpensushi

voller Power und Vitaminen 

mit Dry aged Beef und Alpenkaviar



 Wohlige Winterküche
Zeit zum Genießen und feiern

Der Winter lädt ein, die Hektik des Alltags hinter sich zu lassen und sich der behaglichen 
Wärme alpiner Gastfreundschaft hinzugeben. Während draußen die Natur zur Ruhe 
kommt, entfaltet sich drinnen eine kulinarische Vielfalt, die verführt und begeistert. 
Wohlig wärmende Köstlichkeiten und süße Gaumenfreuden entführen uns auf eine 
sinnliche Reise durch Tradition und Geschichte der Alpenregion. Jeder Bissen ist ein 
Fest für die Sinne – ein kleines Wintermärchen auf dem Teller.



11er Rösti-Kartoffeln

fein gerieben

als Rösti-Schmarren 

mit Apfelmus, Sauer-

kirschen und Zimteis

  

Warme Köstlichkeiten
für kalte Wintertage

Süße Überraschung
für Leib und Seele



Seelenfutter
wenn es draussen ungemütlich wird 
Wenn draußen klirrende Kälte herrscht, ist es Zeit für echtes Soulfood: zarte Rote-
Bete-Knödel, geformt aus einer Masse aus fein geriebenem Rösti, Roter-Bete, würzigem 
Parmesan, Knoblauch und Eiern. Zusammen mit einer cremigen Salbeisauce entsteht 
eine harmonische Komposition. Ein winterliches Genussgericht, das wärmt, sättigt und 
die kalte Jahreszeit von seiner köstlichsten Seite zeigt.

11er Rösti-Kartoffeln

fein gerieben

Rote-Bete-Rösti- 

Knödel in Salbeicreme

und Parmesan

  



11er Pommes Allumettes 

im Speckmantel, sous 

vide gegartes  Kalbsfilet, 

frische Kräuter und 

Orangen-Kalbs-Jus, 

Selleriepüree, Erbsen und 

braune Butter

Ein Meisterwerk
der Winterküche

Goldgelbe Pommes Frites im knusprigen Speckmantel treffen auf zartes, sous vide 
gegartes Kalbsfilet. Dazu serviert werden ein feines Selleriepüree, knackig grüne 
Erbsen, gebratene Walnüsse und braune Butter. Abgerundet mit einem Hauch von 
Orangenstaub entfaltet sich ein harmonisches Zusammenspiel aus Eleganz, Exotik 
und wohliger Wärme. Perfekt für feierliche Anlässe im Winter, die auf der Zunge zer-
gehen und die Sinne verwöhnen.

Das Kartoffelfeld 
im Winterschlaf
In den stillen Wintermonaten ruht das Kartoffelfeld unter der schützenden Decke aus 
Kälte und Schnee. Es ist eine Zeit der Ruhe und des Rückzugs, in der die Erde sich re-
generiert. Währenddessen bereiten sich die Landwirte mit Hingabe auf die kommende 
Saison vor: Sie planen den Anbau, wählen hochwertiges Saatgut aus und schaffen die 
Grundlage, damit im Frühling wieder neue Saatkartoffeln gesteckt werden können. Eine 
stille Zeit, aber voller Bedeutung.

 



Trüffelpommes

Wild-Burger

mit Meersalzflocken

vom Feinsten

11er Rösti 

wie hausgemacht 

11er Pommes 

Rustikal

als Rösti-Wild-

Burger mit Steinpilz 

Duxelles,

Camembert, 

gebratenem Speck 

und  Rotwein- 

zwiebeln



im Rote-Bete-Tapioka-Kräcker
Exquisites Alpensushi

Wohlfühlgerichte
für gemütliche Stunden mit Freunden
Winterzeit ist Genusszeit! Wenn es draußen eisig kalt wird, schenken unsere knusprig-
goldgelben Rösti-Bergkäse-Bällchen, gebettet auf fruchtigem Feigentatar in einer 
cremigen Maronisuppe, wohltuende Wärme. Diese perfekte Kombination aus herzhaft, 
süß und nussig machen dieses Gericht zum Highlight gemütlicher Stunden - ein wahres 
Fest für Gaumen und Seele!

11er Rösti- 
Bergkäse Snack

auf Feigentatar
mit einer feinen

Maroni-Creme Suppe

11er Rösti-Kartoffeln 

fein gerieben

als geflämmtes 

Alpensushi vom Lachs

und Miso-Hollandaise im 

Rote-Bete-Tapioka-Kräcker



Weihnachten
steht vor der Tür 

Festtagsgerichte
an feierlich gedeckter Tafel 
Alle Jahre wieder kommt die Zeit des Genusses und der gemeinsamen Feste. Das 
Weihnachtsmahl wird zum Highlight, wenn zartes Lamm Wellington mit goldgelbem 
Rösti-Gratin, Buchenpilzen und feinen Kohlsprossen serviert werden. Ein Festessen, 
perfekt, um mit Familie und Freunden genussvolle Momente zu teilen und die Feier-
tage gebührend zu feiern. 

11er Mini Rösti-Gratin

natur

Lamm Wellington

mit zweierlei Sprossen-

kohl, Rösti-Gratin und

sautierten Buchenpilzen

  



Mini-Donuts
in Zimtzucker mit

geflämmter Vanillecreme

11er Rösti-Kartoffeln 

fein gerieben

als Rösti-Waffel mit

Rindsfilet-Scheiben,

gegrillte
r Ananas und

Raclettekäse

Knusper-Waffeln
wer kann da widerstehen ?
Knusprige Rösti-Waffel, zartes Rindsfilet, gegrillte Ananas und geschmolzener 
Raclettekäse - eine Kombination, der man einfach nicht widerstehen kann. Hier 
trifft Herzhaftes auf Fruchtiges, Cremiges auf Knuspriges – ein Hochgenuss, der 
jede Geschmacksknospe betört. Widerstand zwecklos! Dieses Gericht ist eine pure 
Versuchung!
 



11er Schupfnudeln Gnocchi-Gansl-
Linseneintopf mit

Hühnerleber-Käse-Kräcker

Gnocchi-Gansl-Eintopf
Bodenständig und raffiniert zugleich   
Dieser Eintopf vereint zarte Gans, aromatische Linsen und feine Gnocchi zu einer 
herzhaften Mischung, die Wohlfühlwärme auf den Teller bringt. Ein Gericht, das 
Tradition mit eleganter Raffinesse verbindet und sowohl Genießer als auch Lieb-
haber der gehobenen Wirtshausküche begeistert. Rustikal, reichhaltig und perfekt 
abgestimmt.
 

Silvester
Startschuss für neue  deen, 
neue Wege und neue Lieblingsgerichte



11er Pommes Williams 11er Rösti-Kartoffeln

11er Kartoffel-Kroketten

11er Röstitaschen 11er Rösti-Bergkäse Snack

11er Prinzess Frites 11er Rösti-Kartoffeln

11er Mandel-Bällchen 11er Prinzess Frites

11er Schupfnudeln 11er Rösti-Kartoffeln

11er Rösti-Kartoffeln

11er Pommes Duchesse 11er Rösti-Kartoffeln

11er Kürbiskern-Rösti 11er Pommes Allumettes

11er Rösti-Lachs Snack 11er Pommes Rustikal

Kartoffel-Kroketten
in Birnenform, paniert

fein gerieben

mit Preiselbeerfüllung

mit Frischkäse und Kräutern mit Bergkäse und Speck

7/7 mm fein gerieben

Kartoffel-Kroketten mit gerösteten 
Mandelsplittern, paniert

7/7 mm

fein gerieben

fein gerieben

fein gerieben

wie hausgemacht, 
mit steirischen Kürbiskernen

7/7 mm

gefüllte Kartoffel Bällchen mit 
Räucherlachs und Frischkäse

wie hausgemacht, 7/15 mm

23494 22016

25184

23472 25188

21259 22016

23552 21259

43562 22016

22016

23991 22016

22537 21258

25194 21581

2 x 2500 g | ca. 34 g 3 x 2000 g 

4 x 1000 g | ca. 25 g

2 x 3000 g | ca. 60 g 4 x 1000 g | ca. 22 g

5 x 2000 g 3 x 2000 g

4 x 1500 g | ca. 20 g 5 x 2000 g

4 x 2500 g | ca. 11 g 3 x 2000 g 

3 x 2000 g

4 x 1750 g | ca. 19 g 3 x 2000 g

2 x 3000 g | ca. 50 g 5 x 2350 g 

4 x 1000 g | ca. 22 g 5 x 2000 g 

Veggie Vegan
Glutenfrei
Laktosefrei

Veggie

Veggie
Glutenfrei

Glutenfrei

Vegan
Glutenfrei
Laktosefrei

Vegan
Glutenfrei
Laktosefrei

Veggie Vegan
Glutenfrei
Laktosefrei

Veggie Vegan
Glutenfrei
Laktosefrei

Vegan
Glutenfrei
Laktosefrei

Veggie
Glutenfrei

Vegan
Glutenfrei
Laktosefrei

Vegan
Glutenfrei
Laktosefrei

Vegan
Glutenfrei
Laktosefrei

Glutenfrei Vegan
Glutenfrei
Laktosefrei

IQF: einzeln schockgefrostet

Produktübersicht



11er Rösti-Kartoffeln

11er Rösti

11er Rösti-Kartoffeln

11er Schupfnudeln

11er Mini Rösti-Gratin

11er Rösti-Bergkäse Snack

11er Mini-Donuts

11er Pfannen-Rösti

fein gerieben natur

wie hausgemacht mit Bergkäse und Speck

fein gerieben luftiger Kartoffelteig

wie hausgemacht

22016

22142

22016

43562

22698

25188

23085

22462

3 x 2000 g

2 x 3000 g | ca. 50 g

3 x 2000 g

4 x 2500 g | ca. 11 g

6 x 800 g | ca. 33 g

4 x 1000 g | ca. 22 g

4 x 1000 g | ca. 13 g

12 x 220 g | ca. 220 g

Vegan
Glutenfrei
Laktosefrei

Vegan
Glutenfrei
Laktosefrei

Vegan
Glutenfrei
Laktosefrei

Veggie

Veggie
Glutenfrei

Glutenfrei

Vegan
Laktosefrei

Vegan
Glutenfrei
Laktosefrei

Spuren möglich

Fritteuse Heißluft-
Fritteuse

Kombi-
dämpfer

Back-
ofen Pfanne Koch-

topf
Mikro-
welle

*Allergenfrei: Laut Rezeptur ohne Verwendung der 14 deklarationspflichtigen Allergene gemäß Verordnung EU Nr. 1169/2011 (Anhang II). Rechtlicher Hinweis: Unsere Produkte 
können Rezepturänderungen unterliegen. Maßgeblich sind die Angaben auf der Verpackung. 
Vegan: Laut Rezeptur ausschließlich rein pflanzliche Zutaten. Veggie: Laut Rezeptur ausschließlich rein pflanzliche Zutaten, sowie je nach Artikel auch Milch und Eier. 

Schalenfrüchte 
(Mandeln)Gluten (Weizen) Ei Milchprodukte

inklusive Laktose SenfFisch

IQF: einzeln schockgefrostet

Herausgeber: 11er Nahrungsmittel GmbH, Galinastraße 34, 6820 Frastanz  |  Fotos: Studio Alexander Ess, Feldkirch

Regionalität,
die man in jedem Bissen schmeckt

Unsere Wurzeln liegen in der Alpenregion - und das prägt unsere Philosophie. Neben erst-
klassigen Kartoffeln setzen wir für unsere Spezialitäten auf hochwertige Zutaten aus der 
Region. Von ausgewählten Käsesorten, würzigem Speck, Frischkäse bis hin zu fein abge-
stimmten Gewürzen. Unsere Rezepturen werden bei uns im Haus entwickelt und kontinuier-
lich verbessert, um höchste Qualität sowie einen Genuss und Geschmack „wie hausgemacht“ 
zu garantieren. 


