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"Eine gute Kiiche ist
das Fundament allen Glicks."

Georges Auguste Escoffier
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Cover:

11er Pommes
Williams & 11er
MaronipUree

als "Goldstiick" in
Bourbon-Vanille-Zucker
(mit Blattgold) auf Maroni-
creme, pochierter Portwein-
Birne und roter Johannis-
beer-Couvertiire-Sauce.
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"Die Gastronomie ist die Kunst,

mit Nahrung Gluck zu schaffen.”

Und genau diese Mission eint 11er, der Kartoffelspezialist aus Vorarlberg und den
Verband der Kéche Osterreichs (VKO), ein Kochverband mit reichlich Tradition. Was
uns verbindet, ist die gemeinsame Forderung des kulinarischen Nachwuchses in
Osterreich. Hausgemachte Rezepturen, regionale Zutaten und die ungebrochene
Leidenschaft fur die Kartoffel machen 11er zum idealen Partner fir den VKO. Und
nachdem sich der VKO besonders den Bereichen Jugendférderung, Kulinarik, Weiter-
bildung und Nachhaltigkeit verschrieben hat, besiegelten wir vor nunmehr 5 Jahren
unsere gemeinsame Kooperation und legten den Grundstein fur eine langfristige
Zusammenarbeit.

Das Magazin

Wir von 11er, die nicht nur tagtaglich danach streben, das Beste aus der Kartoffel
herauszuholen, sondern vor allem auch versuchen Kéche und Gastroprofis mit
unseren auBergewodhnlichen Produkt-Kreationen zu inspirieren, konnten sehr viel
Interessantes mitnehmen. Es war spannend zu sehen, mit wieviel Motivation und
Kreativitat, tolle junge Menschen das Kochhandwerk erlernen wollen. Vor allem die
gemeinsame Arbeit und die Umsetzung unseres 11er Gourmet Food Magazins hat
extrem viel SpaB gemacht. Acht junge Nachwuchs-Talente schwangen ihre Koch-
|6ffel in unserer 11er Klche. AuBergewdhnliche Rezept-Kreationen, rund um die
11er Kartoffelspezialitaten, handwerklich perfekt inszenierte Gerichte und ein
prazises, fotogerechtes Timing, machten die Aufgabe flr unsere jungen Kéchinnen
und Koéche zur echten Herausforderung, welche sie souverdn gemeistert haben!
Lassen Sie sich inspirieren!
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Nadine Hollbacher

NADINE HOLLBACHER

21 Jahre
Salzburg

Restaurant
Kellerbauer

.Mein groBter Traum ist,
selber einmal ein Restaurant
zu besitzen und dort Hauben
zu erkochen oder sogar einen
Stern.”

.Mein personliches Motto:
Jeder hat ein gewisses Vorbild,
aber man sollte sich selber
auch immer Vorbild sein und
bleiben.”

11er Mini-
Schiffchen

gefiillt mit Lachstartar
auf Erbsencreme,
panierten Wachtel-
eiern und essbaren
Friihlingsbliiten.

SELECTION

AUSTRIA

0w . Uikl R Sok




AUSTRIA

SELECTION

*x Kk ok Kk ok

11er
Rosti-Kartoffeln
fein gerieben

als , Rostiwélkchen” in
Zimtzucker, marmoriertes
Schokoladenmousse, Maroni-
béllchen, Orangenragout,
frische Beeren und Minze.
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"Die Abwechslung im Kochberuf
st einfach unglaublich. Kein Tag

st gleich, wie der andere.”

Nadine Hollbacher

1er
Rostitaschen
mit Frischkase
und Krautern

mit gefiillter Hihner-
roulade auf Ratatouille
und Kresse.
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Marco Panholzl
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11er
Mini-Donuts

auf hellem & dunklem
Traubenragout, Vanille-
Limetten-Creme,
Kalamansi-Eis &
Krokantchips.




"Kochen bedeutet fir mich,
kreativ zu sein, etwas Neues zu probieren
und Spal3 an der Arbeit zu haben.'

Marco Panholzl
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11er

Gemdselaibchen
mit rehydrierter und im
eigenem Saft gekochter
rote Bete, gepickelte
Chioggia Riibe, rote

Bete Jus und

Heuobers.

11er
Rosti-Kartoffeln
fein gerieben

mit einer Ofenkarotte, XO-Beef
und geschmorten Schalotten.
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Alexander Lind

... ALEXANDER LIND

24 Jahre
Steiermark

Fischwirt im
Urmeer

»Kochen ist fiir mich Lebens-
qualitat, Leidenschaft, Gefiihl
und Spontanitat.”

«Ein geiles Gericht zu kochen,

aus Produkten, die es gerade ' o Lighi! LU p

gibt, zeichnet fiir mich einen : e S / 11er

guten Koch aus.” - J AN 5 /" Mandel-Béllchen .

. Entenbrust mit Karamell-
[ szechuan-Pfeffer-Kruste,

. - T e [ il _ | | sautierten Entenzungen,
»Gutes Essen bedeutet fiir y AR f " \wndem Broccoli, Rotwein-

mich: stimmige und moderne - ' ' I SR Zwiebeln, Sptzkraut,

Gerichte der osterreichischen g d - . = 2 | . - Pgte_mhenwurzelcreme &
: = - : ! * . 3\ Zitronenpfeffer-Jyse”

Wirtshauskiiche mit regionalen - -z - e AN\ -

. : L= - g Q

und frischen Zutaten von ~

heimischen Produzenten.”




"Wer aufhort besser zu werden,
hat aufgehort, gut zu sein.”

Alexander Lind
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11ler
Polentini ‘
mit Leber vom Weidelamm
im Zwiebeljus, Portwein- | |
Brombeeren, 1 g
. weiBer Grund-Sauce und

Thai-Basilikum.
—

11er Rosti
wie hausgemacht
mit Tartare vom Rehbock,
Krauser Glucke, Buchenpilzen,
Wacholdermayonnaise,
eingelegten Tannenwipfeln,
Senf-Kaviar, Kartoffel-
Fichtenchips, Sauerklee &
Wildkrautern.
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NICO STOBY

EBELIE
Vorarlberg

Hotel Fernblick
Bartholomaberg

»Wenn Essen gut schmeckt

und mit Leidenschaft an- -~
gerichtet ist, kann man
Menschen Freude bereiten. "

-

«Regionale Produkte, bei
denen die Qualitat stimmt,
sind mir extrem wichtig."
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1er
Mini-Donuts

mit Mango-Tartar,
Joghurtmousse, Erdbeer-
sauce und in Schokolade
getunkte Erdbeere

mit Minze.




11er
Zapfenkroketten

mit Schweinefilet im
Basilikum-Pesto-Speck-

Mantel auf Champignon-
Cognac-Sauce und feinem
Mini-Gemiise.

"Wenn ein Teller leer in die Kiche
zuriickkommt, ist es das groBte
Kompliment fur einen Koch."

Nico Stoby
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11er Speck-Rosti
wie hausgemacht
mit geflammtem Vorarlberger
Sauer-Kase, sautiertem Kiimmel-
Honig, in weiBem Balsamico-
essig pochierten roten Zwiebeln
und feinem Salat-Bouquet.
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SCHUPFNUDELN

1er b
Schupfnudeln
als im Orangensud
geschwenkte Mohnnudeln
mit Milcheis, Molken-
Karamell, Himbeersauce,
|

Haselnuss-Krokant, frischen
Himbeeren & Haselniissen.
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DANIEL SIEGELE

Ny
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23 Jahre
Tirol
Amador

«Meine Begeisterung fiir
gutes Essen hat mich nach
meinem ersten Praktikum
zum Koch gemacht.”

.Die 'Oma-Kiiche' ist fir
mich der Inbegriff fiir gutes
Essen - es ist simpel und
schmeckt einfach gut.”
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.Bei der Produktauswahl
ist mir der 6kologische
FuBabdruck wichtig."




11er
Knusper Wedges

"Make it nice! - Egal was du machst und RS

' TIRIRE it Barlauch-Mayonnaise,
wie du es machst, mach es geil! R s
dazu Romanasalat mit

f Zitronen-Zesten &

Daniel Siegele
Sonnenblumenkernen.
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POLENTINI KNUSPER WEDGES
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Polentini
mit geschmorter Lammhaxe,
Lammijus, Paprika-Stangen-
sellerie-Salat und frischen
Babyspinatblattern.
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Patrizio Lamanna

 PATRIZIO LAMANNA

34 Jahre

Sadtirol

Hotel Ideal Park
Leifers

«Eine gute Kiiche und gutes
Essen sind fiir mich simple
Gerichte, bei denen die Zutaten
sehr urspriinglich bleiben

und nicht zu sehr verarbeitet
werden.”

.Die Verwendung saisonaler
Produkte ist fir mich
fundamental. Ich verfolge den
Ansatz, dass alles von einem
Produkt verwendet werden
kann, ohne Verschwendung.”

11er
Rostinchen
leicht vorgebacken

mit pochiertem Ei,

Lakritzestaub, fein
gehobeltem und mariniertem
Fenchel und Krautern.

ROSTENCHEN




"Kochen ist fUr mich Leben,
denn Kochen ist voller Emotionen
und Genussmomenten."

Patrizio Lamanna

ROSTL-TOASTIES

Rosti-Dreiecke
mit Speck
mit gebratenem Seeteufel,
grlinen Spargelspitzen,
Rotwein und Spargel-

:sauce ://A

e
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1er
Rosti-Toasties

mit Kase
und Putenschinken

ROSTI-DREIECKE
BT SPECK

mit Nockerln von Aiolj,
W\ Avocado-Creme, Melanzani-
‘ Dip und Tomaten
Mango Salsa.
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Theresa Rogl

THERESA ROGL _ | jum

24 Jahre
Osttirol

Braugasthof
Glocknerblick

emit kbt

11er Rostitaschen

mit Frischkase und Krautern
mit mariniertem Gemiise,
Tomatenvinaigrette, Barlauchdl

und Barlauchcreme.

»Gutes Essen macht fiir mich
der Geschmack aus, die
Geschichte hinter einem
Gericht, Herzblut, Leidenschaft
und dass man aus einem
Produkt alles herausholt und
optimal in Szene setzt.”

»Geschmack, Optik und

Herkunft sind mir bei der

Produktauswahl besonders »

wichtig.” y - - T

«Mein Ziel ist es, weiterhin - ; b
mit Leidenschaft zu kochen, 5 :
Erfahrungen zu sammeln - ul ' 3 k. = )

und mein kulinarisches - . : .. e : A
Wissen und die Erfahrung ' . -
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11er
Rosti-Sticks

im Gewiirz-Zucker,
Créme fraiche, Cassis-
Sauce, Apfel-Karfiol-
Chutney und weiBem
Schokolade-Eis.

11er
Rosti-Kartoffeln
fein gerieben

als mit Graukase iiber-
backenes Rasti, mit
Léwenzahn, pochiertem Ei,
brauner Butter, Sauerrahm-
Topfen und Schiittelbrot.

SELECTION

"Finde deine * ok K K
Leidenschaft
und sei mit
Herz und Kopf
dabel."

Theresa Rogl
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CHRISTOPH GUGGI

20 Jahre
Karnten

Mountain Resort
Feuerberg

.Ich habe schon immer
gerne gekocht und somit
mein Hobby zu meinem
Beruf gemacht.”

.Kochen ist fiir mich wie ein
Fass ohne Boden - egal, in
welche Richtung man schaut,
man wird nie an den Punkt
kommen, an dem man sagt,
es geht nicht mehr weiter.”

.Kochen erweckt Gefiihle,
Erinnerungen, bringt

Menschen zusammen und
ist voll mit Leidenschaft.”

|

alfor 11er Polentini

[— o
als karamellisierter

POLENTINI Polenta-Taler mit
; Rhabarber-Ingwer-

Ragout, Tonkabohnen-

Eis, Baiser & Petersilie.
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Rosti-Kartoffeln ROSTI -KARTORFELN

fein gerieben |

als Kartoffel-Schnittlauch- -

Quiche mit Wollschwein- A 8
AUSTRIA filet in der Barlauch-Hasel- .- :‘_'-"a AL

nuss-Kruste, Senfsaat-Jus ‘f Fo e

und Spargelvielfalt. ) : \.';.
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1er
Mandel-Ballchen
mit sanft in Butter und
Krautern geflammtem
Seesaibling auf Spinat-
Zitruscreme, gebratenen
Buchenpilzen, Krauter-
seitlingen und Kresse.

"Kochen ist fUr mich viel mehr
als ein Handwerk. Es ist Leidenschaft.”

Christoph Guggi




PRODUKTUBERSICHT

-y

- . » . - . . i . - » @ :
. = L .. Ll s . e " G T
g % : - . . ¥ o ' £ e - o
' H = . B * e o ";'. o oo W T K %
: o - 4 . AUSTRIA
11er Pommes Williams 23494 11er Maronipiiree 61046 11er Rosti-Kartoffeln
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