
MESSE-NEWS

DAS SMARTE SCHANKSYSTEM
FÜR DIE HOTELLERIE 
IM EINSATZ BEI DIPS & DROPS, FLACHAU

Für DIPS & DROPS, Finalist der „Hotelimmobilie 
des Jahres 2025“, entwickelten wir eine Schank-
anlage, die klassische Theke und Self-Service 
perfekt vereint. Gäste genießen ihre Drinks wie 
gewohnt an der Bar – oder zapfen per Smartphone 
oder Zimmerkarte einfach selbst. Das System in-

tegriert sich harmonisch ins Interieur, reduziert 
Personalaufwand und garantiert gleichblei-
bende Qualität bei voller Kostenkontrolle. 
So entsteht Getränkeservice, der moderner, effi-
zienter und entspannter nicht sein könnte.

MESSE-PREMIEREN AUF DER GAST 2025,
DIE DU NICHT VERPASSEN SOLLTEST:



SILEXA SELF SERVE HUB
»SCAN & POUR«

SILEXA MULTI
POST-MIX SPOUT

SILEXA Self Serve Hub macht jeden Softdrink-
Dispenser zum smarten Self-Service-Point: 
Bezahlen, QR-Code scannen, Getränke zapfen 
– automatisch begrenzt, kein Schwund, rechnet 
sich sofort. Echtzeit-Verbrauchsdaten und Leer-
meldungen in der Cloud – plug & play.

SILEXA APP CONNECT

Bringt deine Lieblings-Apps direkt auf den Zapf-Touchscreen: 
Vom Bonieren und Bezahlen bis zur Musik- oder Lichtsteue-
rung – alles läuft nahtlos am Schankbalken, ohne Zusatzgerä-
te, ohne Umwege. So wird deine Bar zum digitalen Mittelpunkt 
des Geschehens.

SILEXA CLOUD SERVICES

Zentraler Füllstand, Remote-Updates und offene APIs. KI-He-
atmaps vergleichen Verkaufs-Hotspots über sämtliche Filia-
len. Modernste Cloud-Tech »Made in Austria«, sicher skalier-
bar auf tausende Zapfpunkte.

UNSERE MESSE-HIGH-
LIGHTS IM ÜBERBLICK:

Ultrakompakter, strömungsoptimierter 8-fach-
Softdrink Post-Mix Auslauf mit hoher CO2-Kar-
bonisierung: Der SILEXA Spout ist der Held hin-
ter perfektem Getränkeservice. Ob Softdrinks, 
Säfte oder mineralisiertes Sprudelwasser 
– unser Multitalent für Restaurants, Frühstück-
buffets, Büros, Kantinen und Selbstbedienungs-
umgebungen.



ALLE PRODUKTE 
FINDEST DU AUCH 
AUF REDL.NET

SILEXA SCHANKSÄULE MIT 
»MOVE«-EXTENSION

Die intelligente Erweiterung für deine SILEXA 
Schanksäule: automatisch zapfen nach dem 
Prinzip „Place Cup & Push to Pour“. Einfach Glas 
oder Becher hinstellen, Knopf drücken – fertig! 
Ob Bier oder Softdrinks: Deine Getränke sind 
im Handumdrehen perfekt gezapft – ideal fürs 
Stoßgeschäft in Restaurants, Bars, Selbstbedie-
nungszonen oder Events mit hohem Durchsatz. 
 
Im hektischen Betrieb zählt jede Sekunde: Move 
zapft schnell, präzise und reproduzierbar. Du 
hast die Hände frei, um dich um Gäste oder ande-
re Aufgaben zu kümmern, während Ausschank-
verluste sinken und die Qualität konstant bleibt. 
Der Zapfhahn taucht dabei nicht ins Getränk ein – 
das sorgt für sauberen, hygienischen Ausschank. 
Auch in SB-Bereichen überzeugt Move mit ein-
facher Bedienung: Auf Knopfdruck entsteht ein 
perfekt eingeschenktes Bier oder Softdrink – 
sauber, sicher und reproduzierbar.

LET‘S GET DIRTY
SODA!

Erlebe unsere innovativen Zapf-
lösungen für den neuesten Food-
trend: »DIRTY SODA« ON TAP – 
EXKLUSIV BEI UNS!

Dazu präsentieren wir unsere patentierte Cocktailmaschine, 
die neue integrierte Cold Brew & Espresso Martini Säule, 
modernste Getränketechnik und viele weitere smarte Lösun-
gen für deine individuellen Anforderungen. 

Erfrischend anders. Technologisch voraus. Nur von SILEXA.



INNOVATIONEN FÜR DEINE
GASTRONOMIE

WIR FREUEN UNS AUF DICH -
PERSÖNLICH ODER VIRTUELL
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INTERESSE GEWECKT? KONTAKTIERE UNS JETZT!

Das Gamechanger Set vereint alles, was du brauchst, um un-
sere Produkte spielerisch kennenzulernen: Unser Katalog im 
praktischen Kartenformat, die Broschüre »Über Uns« sowie 
Folder, die dir die verschiedenen Anwendungsfälle erklären. 
Alles kommt untergebracht in einer stylischen Box, die so rich-
tig Lust macht, die Inhalte zu entdecken.

Bestellung und Download auf REDL.NET/GAMECHANGER

Unser Schauraum in Hollabrunn ist kein gewöhnlicher 
Showroom – hier kannst du unsere Systeme nicht nur 
sehen, sondern auch selbst testen. Erlebe hautnah, wie 
unsere Technologien den Arbeitsalltag erleichtern.

Hol dir bereits jetzt einen ersten Ein-
druck auf unserer virtuellen 360° 
Showroom-Tour auf unserer Website 
REDL.NET
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