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Mehr Bio auf der Speisekarte, aber wie?

BIO AUSTRIA unterstiitzt Gastronomie- und Hotel-
betriebe mit zielgerichteter Beratung. Unser Fokus:
Bio so integrieren, dass es wirtschaftlich sinnvoll ist

und sich in bestehende Abldufe einfiigt.

v/ Individuelle Beratung, passend zu Ihrem Betrieb
+/ Bio wirtschaftlich und alltagstauglich integrieren
+/ Mitarbeitende fit fiir den Bio-Einsatz machen
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Dann kontaktieren Sie uns. Wir vereinbaren
ein kostenfreies Erstgesprach mit Ihrem/Ihrer

personlichen Berater:in.

BIO AUSTRIA Marketing GmbH
T +43 732 654884-260

E office@bioaustria-marketing.at
W www.bio-austria.at




fiir die 1. Bie~ Kondrotle!

BIO AUSTRIA fordert Bio in der
Gastronomie und Hotellerie
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Betriebe, die sich zum ersten Mal Bio-zertifizieren
lassen, konnen sich eine Férderung in der Héhe von

bis zu € 750,-* sichern.

Die Beantragung der Férderung geht einfach und
unbiirokratisch. Setzen Sie sich mit einem/einer BIO
AUSTRIA Berater:in in Ihrem Bundesland in Ver-
bindung. Sie benoétigen die Rechnung** der Bio-Kon-
trollstelle Ihrer ersten Kontrolle sowie das Bio-Zerti-
fikat Ihres Betriebes.

Limitiertes Angebot! Schnell sein, lohnt sich.

*Die Hohe des geforderten Betrags ist abhingig vom Betrag der Rechnung
der Bio-Kontrollstelle. Pro Betrieb kann die Férderung nur ein Mal (fiir die
erste Bio-Kontrolle) in Anspruch genommen werden. Der Maximalbetrag ist
€750,-. Limitiertes Angebot.Giiltig fiir Gastronomie- und Hotelbetriebe in
Osterreich.

**Rechnung der Bio-Kontrollstelle ab 2023 und spater.
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