
Deli Tzatziki überzeugt als hochwertige Lösung für die 
professionelle Gastronomie: frisch, cremig und mit besonderem 
Geschmacksprofil. Frische Gurkenstifte treffen auf Rapsöl, 
frischen Knoblauch und ausgewählte Kräuter – für ein authen-
tisches Genusserlebnis mit klarem Wiedererkennungswert.

Speziell für den Einsatz in Küche und Service entwickelt, eignet sich 
der Deli Tzatziki ideal als vielseitiger Begleiter zu Fleischgerichten, 
Gemüsevariationen oder als Dip zu Brot und Streetfood-Konzepten. 

Die konstant hohe Qualität sorgt für verlässliche 
Ergebnisse im täglichen Einsatz und 
unterstützt effiziente Abläufe.

Deli Tzatziki
3 kg Eimer

3833
Artikelnummer

Artikel-Nr. Artikelbezeichnung Karton EAN-Code Transport & Lagerung

3833 Deli Tzatziki  4002884038342 +2 bis +7°C

Eimer Inhalt Eimer pro Palette Lagen pro Palette Eimer pro Lage RLZ bei der Anlieferung (in Tagen)

3 kg 90 18 Eimer á 5 Lagen 18 ca. 14 Tage
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Ohne Geschmacksverstärker

Ohne Konservierungsstoffe

Ohne Palmöl

Legende:

Glutenfrei 

Vegetarisch

VeganNach Anbruch im Kühlschrank 
lagern und innerhalb von 
3 Tagen verbrauchen

Ergebnisse im täglichen Einsatz und 
unterstützt effiziente Abläufe.
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frischen Knoblauch und ausgewählte Kräuter – für ein authen-
tisches Genusserlebnis mit klarem Wiedererkennungswert.

Speziell für den Einsatz in Küche und Service entwickelt, eignet sich 
der Deli Tzatziki ideal als vielseitiger Begleiter zu Fleischgerichten, 
Gemüsevariationen oder als Dip zu Brot und Streetfood-Konzepten. 

Die konstant hohe Qualität sorgt für verlässliche 
Ergebnisse im täglichen Einsatz und 
unterstützt effiziente Abläufe.
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