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Hinweis:
Beim Einsatz von 10 kg Rohware und einem Putzverlust 
von bis zu 48 %, bleiben Ihnen lediglich 5,2 kg geputztes 
Produkt zum Schneiden!

Mit Frikoni 
schneiden sie gut ab

Vorteile für den Einkauf
Ohne Frikoni Mit Frikoni

Tages- oder Wochenpreise Festpreis per kg für ein 
halbes Jahr (Sommer / Winter)

Wechselnde Steigeninhalte / 
Kopfgröße

Immer 1 kg netto Ware

Schwankende Qualität (Abfallrate) Gleichbleibende Qualität aus 
kontrolliertem Anbau

Hoher Zeitaufwand beim Einkauf 
(Preisvergleich)

Zeitaufwand sehr gering

Wareneingangskontrolle: Qualität, 
Menge, Gewicht müssen erfasst werden

Immer 1 kg netto Ware

Ist ihr Lieferant IFS zertifi ziert? 
(Rückverfolgbarkeit)

Rückverfolgbarkeit durch kontrolliertem 
Anbau und Rückstellmuster der Ware 
(siehe Restlaufzeit + Strichcode)

Vorteile bei der Lagerung
Ohne Frikoni Mit Frikoni

Qualitätsverlust 3 - 4 Tage Restlaufzeit

Erdbehaftung oder 
Schädlinge an / in der Ware

Keine Erdbehaftung 
oder Schädlinge

Blockierung von Lagerfl äche Bessere Lagernutzung

Vorteile bei der Herstellung
Ohne Frikoni Mit Frikoni

Putzverluste 10-60 % Immer 1 kg netto Ware

Personalkosten Keine Personalkosten

Energiekosten (Strom, Wasser, …) Sehr geringe Energiekosten

Zeitaufwand Kein Zeitaufwand

Bevorratung Bevorratung nur nach Bedarf

Abfallentsorgung Keine Abfallentsorgung

Reinigungsaufwand Kein Reinigungsaufwand

Kalkulation
Ohne Frikoni Mit Frikoni

Rohwarenpreis (Steigenpreis)

+ Lagerkosten
+  Produktionskosten 

inklusive Schnitt

Listenpreis / kg

= Einstandspreis = Einstandspreis = Listenpreis
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Frikoni Food GmbH & Co. KG
Domänenweg 14 
31582 Nienburg

Telefon: 05021/96 38-0 
www.frikoni.de

Bestellungen
Bestellungen können telefonisch, per E-Mail,  
per Fax oder per EDI aufgegeben werden.

Telefon: 05021/96 38-0 
Telefax: 05021/96 38-22 
E-Mail: bestellung@frikoni.de

Bestellzeiten für die Lieferung  
am nächsten Werktag:  
Montag bis Donnerstag:	 8:00– 12:30 Uhr 
		  (Berlin bis 10:00 Uhr) 
Freitag: 		  8:00 – 14:00 UhrFollow us on:	 @frikonifood


