
Wir digitalisieren Gastronomie
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Wir sind Dein Partner für die digitale Transformation  
Deiner Gastronomie – seit 2008. 

Mit unserer maßgeschneiderten Lösung optimierst Du alle 
Prozesse, von der Speisekarte, über die Bestellung und  Waren-
wirtschaft bis zur Buchhaltung.  Vereinfache Deinen Alltag, 
steigere Deine Effizienz und entdecke neue Möglichkeiten für 
Dein Geschäft. 

So kannst Du Dich ganz auf das konzentrieren, was Dir am  
Herzen liegt: Deine Gäste glücklich machen. 

Digitalisierung, die begeistert!

Gastronovi bietet Dir alles, was Du für 
einen erfolgreichen Gastronomiebetrieb  
benötigst – aus einer Hand. 

Ganzheitlich
Ein Ansprechpartner für Software,  
Hardware, Netzwerk, Installation  
und Schulung

Praxisnah
Unterstützung durch Experten mit 
Gastro-Erfahrung, Angebot 
individueller Schulungskonzepte

Professionell
Zertifizierte Partnerschaften und 
umfangreiches Netzwerk aus  
erfahrenen Digitalisierungspartnern

Flexibel
Modulare Lösung, die individuell  
zugeschnitten werden kann,  
jederzeit erweiterbar und  
praxisorientiert weiterentwickelt

Fair
Kostenlose Updates, preiswerte  
Support-Pakete, kostenlose  
Webinare sowie umfangreiches  
Support-Portal

Warum Gastronovi  
Dir die besten 
Gastro-Lösungen 
bietet

Über uns
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Stell Dir Deine individuelle 
Gastronomie-Lösung zusammen

Unsere Lösung

Schnittstellen

Digitales Marketing

Gutscheinsysteme Hotelsoftware

Pager &
 Gästerufsysteme

Personalmanagement

BuchhaltungZahlungssysteme

Einkaufsportale 
& Lieferanten

Service 
•	 Consulting & Onboarding

•	 Netzwerk: Planung, Installation & Wartung

•	 Schulung & Support

Kombiniere einfach die Bausteine, die Dich in Deinem 
Business unterstützen:  Von leistungsstarker Software, 
robuster Hardware bis hin zu Schulungen, Netzwerk-
aufbau, Support und Schnittstellen.

Unser modulares System lässt sich perfekt auf 
Deine Bedürfnisse zuschneiden. 

Hardware
•	 Ausführlich von uns getestet

•	 Optimal mit Gastronovi einsetzbar

•	 Vorkonfiguriert zum direkten Starten
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Unsere Lösung
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Organisiere Dein Restaurant smarter und effizienter:  
Unsere Point of Sale-Lösungen sind das digitale Herzstück  
Deines Gastronomiebetriebs.

Sie verbinden Service, Küche und Verwaltung für effiziente Prozesse und 
zufriedene Gäste. Spare Ressourcen und steigere Deinen Gewinn mit  
unserer digitalen Kasse für die Gastronomie.

„Mir ist es wichtig, alles aus 
einer Hand zu bekommen.  
Und das ist genau das, was 
Gastronovi mir bietet. 
Es ist eine Software, die mit  
ihrer Komplexität einzigartig  
auf dem Markt ist.“

René Dost
Redo Unternehmensgruppe

Point of Sale
Effizient & rechtssicher kassieren
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Speisekarten

Druckfertige Designs

Kassensystem

•	 Vollintegrierte Kassensoftware

•	 Cloudbasiert & flexibel

•	 Verzahnung von Service & 
Küche

•	 Gestaltung per Drag and Drop

•	 Moderne Vorlagen

•	 Deklaration von Zusatzstoffen 
& mehr

•	 Buchungsvorlagen

•	 Eigen- & Fremdbelege

•	 Tageszählung &  
Differenzauswertung

Tschüss Papierbons und 
Missverständnisse! 

Unser Küchenmonitor sorgt für einen 
reibungslosen Ablauf in Deiner Profi- 
Küche. Alle Bestellungen werden klar und  
übersichtlich angezeigt, sodass Dein  
Team effizienter arbeiten und sich auf  
das Wesentliche konzentrieren kann:  
köstliche Gerichte zaubern.

Kassenbuch

Lückenlose Buchführung

Der Küchenmonitor: 
Dein digitaler Küchenhelfer

Herzstück Deiner Gastronomie

Point of Sale
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Der Warenkreislauf ist ein zentraler Hebel für Deinen Erfolg  
in der Gastronomie. 

Unsere digitalen Lösungen helfen Dir, Bestände, Preise und Einkäufe  
optimal zu verwalten – auch betriebsübergreifend. Damit läuft Dein 
Business rund: Durch eingesparte Ressourcen, beste Preise und  
eine  intelligente Kalkulation steigerst Du leicht Deine Gewinne.

Warenkreislauf
Rentabilität erhöhen & Kosten senken

„Wir konnten den Wareneinsatz 
mithilfe von Gastronovi  
in  kürzester Zeit reduzieren.  
Die Software ermöglicht es uns 
nun, genau zu sehen, wo wir 
zu viel Ware verwenden und 
warum.“

Maria Klara Heinritzi, 
L’Osteria Österreich
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Einkaufssystem

Optimierte BestellungenTransparenter Warenkreislauf

•	 Lagerverwaltung &  
Echtzeit-Bestandskontrolle

•	 Artikel- &  Zutatenverwaltung

•	 Mobile Inventur & Bruchlisten

•	 Lieferantenverwaltung

•	 Digitale Bestellungen

•	 Automatisierte Waren- 
annahme

•	 Deckungsbeitrag, Warenein-
satzquote & Rohertrag

•	 Rezept- & Zutatenverwaltung

•	 Verwaltung von Zusatzstoffen, 
Allergenen & Co.

Wir geben Dir ein unverzichtbares 
Werkzeug an die Hand:  

Es hilft Dir, die Rentabilität einzelner 
Gerichte zu analysieren und so die 
Preisgestaltung, Dein Angebot und die 
gesamte Wirtschaftlichkeit auf Basis 
Deiner relevanten Kostenfaktoren zu 
optimieren.

Deckungsbeitragskalkulation: 
Nutze die Macht der Zahlen

Warenwirtschaft

Warenkreislauf

Kalkulation 

Rentable Verkaufspreise
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Erfolgreiches Management in der Gastronomie erfordert  
Transparenz und Überblick. 

Nutze Ressourcen optimal, unterstütze Dein Team bestmöglich und gestalte 
zentrale Prozesse wie Kennzahlenauswertung, Arbeitszeiterfassung und 
Filialsteuerung effizient. 

„Wir haben dank Gastronovi 
große Möglichkeiten im  
Bereich des Controllings und der 
Analyse bekommen und können 
unsere Kennzahlen in Echtzeit 
nachschauen. Das hilft uns sehr 
bei der Steuerung und unsere 
Qualität trotz unseres enormen 
Wachstums beizubehalten.“ 

Raphael Hölzer
Cafe Extrablatt 

Management
Kennzahlen im Blick & wachsen
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Franchise – Smartes Wachstum

Franchises leben von gleichbleibend 
hoher Qualität und einem bewährten 
Konzept, das Gäste anzieht. 

Skaliere Dein Erfolgskonzept, indem Du 
Deine Prozesse und Standards zentral  
verwaltest – und die Wirtschaftlichkeit  
jederzeit übergreifend im Blick behältst.

Management

Zeiterfassung

Erfassung von Arbeitszeiten

•	 Digitale Arbeits- & Pausen- 
zeiterfassung

•	 PIN, QR-Code & Karte

•	 Dokumentation des  
Eigenverbrauchs

•	 Steuerung mehrerer Standorte

•	 Übergreifende Datenpflege

•	 Zentrale Auswertung aller 
Betriebe

Mehrbetrieb

Für eine zentrale Verwaltung
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Marketing
Reichweite erhöhen & neue Kunden gewinnen „Eine Website in der Gastro-

nomie muss vor allem praktisch 
sein. Sie muss Angebote und  
Öffnungszeiten abbilden – und 
das immer auf dem neuesten 
Stand. Mit Gastronovi muss man 
sich um die Website keine 
Gedanken mehr machen.“

Julian Haug
GUDLAK

Eine erfolgreiche Gastronomie braucht mehr als gutes Essen und 
ein tolles Team. 

Mit den digitalen Marketing-Tools von Gastronovi erreichst Du Deine Gäste 
gezielt mit einer individuellen Website, stärkst die Verbindung durch moderne 
Newsletter und präsentierst Dein Angebot automatisiert und digital im besten 
Licht.
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Mit unseren kostenlosen Schnittstellen 
zu Google erreichst Du mehr Gäste. 

Erhalte Tischreservierungen direkt über  
die Google-Suche und profitiere von  
einer automatischen Pflege Deines  
Unternehmensprofils mit den 
aktuellsten Infos. 

•	 Moderne Templates

•	 Responsiv & suchmaschinen-
optimiert

•	 Automatisch generierte 
Inhaltsseiten für Speisekarten, 
News, etc.

•	 Auf TV-Geräten & Website

•	 Modernes & übersichtliches 
Design

•	 Zentrale Steuerung

•	 Moderne Templates

•	 Automatisierte Inhalte &  
Versand

•	 Intelligente  
Empfängergruppen

Website Digital Signage

Deine digitale Werbetafel

Newsletter

Gäste regelmäßig informierenProfessioneller erster Eindruck

Direkte Anbindung an Google

Marketing
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Gästeservice 
Umsätze steigern & Kunden binden

„Die Tischreservierung von 
Gastronovi ist mein absolutes 
Lieblingstool. Die Zeitersparnis, 
die Optimierungen dank  
automatisierter Tischvergabe,  
die Kapazitätsplanung und die 
Reservierungsbestätigungen: 
alles läuft vollautomatisch, man 
kann nichts falsch machen.“

Sascha Halweg
Das Blümchen

Biete Deinen Gästen ein unvergessliches Erlebnis und steigere  
gleichzeitig Deinen Umsatz. 

Mit digitalen Tools kannst Du Deine Gäste rund um die Uhr bedienen,  
personalisierte Angebote erstellen und Deine Prozesse effizienter gestalten. 
So schaffst Du zufriedene Stammkunden und sicherst den langfristigen 
Erfolg Deines Betriebs.
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Bestellsystem

Für neue Absatzkanäle

•	 Take-away & Lieferservice 

•	 Self-Ordering per QR-Code

•	 Digitale Speisekarten &  
kontaktlose Zahlung

•	 Kundenkartei & Kundenkarten

•	 Rabatte & Gutscheine

•	 Karten für Mitarbeitende

Kundenbindung

Kickstarter für Gästebindung

Tischreservierung

•	 Echtzeit-Tischplan

•	 Online-Reservierungskalender

•	 Automatisierte Gäste- 
kommunikation

Für optimale Auslastung

Gästeservice

Personalmangel begegnen &  
Wirtschaftlichkeit steigern

Wenn das Leben Dir Zitronen gibt... 
mach Automatisierung draus.

Mit Self-Service-Konzepten entlastest Du 
Dein Personal und steigerst den Umsatz 
pro Gast. Wer kennt es nicht:  
Die Getränke sind leer, aber kein Service-
personal in Sicht. Gib Deinen Gästen die 
Möglichkeit, ihre Bestellungen selbst 
aufzugeben und steigere Deine  
Wirtschaftlichkeit.
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Ob Karte, Smartphone oder QR-Code: Die bargeldlose Zahlung 
macht Deine Prozesse schneller, einfacher und sicherer. 

Mit Gastronovi Pay bieten wir Dir eine vollintegrierte Zahlungslösung – mit 
einem einheitlichen und fairen Preismodell. Die nahtlose Integration in  
Gastronovi sorgt für einen effizienten und automatisierten Bezahlvorgang,  
inklusive Trinkgeld-Vorschlag. 

„Die Abwicklung geht so  
schnell, dass ich 20 bis 30  
Sekunden pro Gast einspare. 
Außerdem haben wir dank 
der Trinkgeld-Vorschläge eine 
Steigerung von 30 bis 35  
Prozent in diesem Bereich 
erzielen können.“

Oliver Wiesiolek
Fotografiska

Payment
Bargeldlos bezahlen
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Bezahlen neu gedacht.  
Für Dich und Deine Gäste!

Gastronovi Pay

All-in-one-Lösung für bargeldloses 
Bezahlen

•	 Alle gängigen Zahlungsmethoden

•	 Transparente Gebühren & faire 
Konditionen

•	 Trinkgeld-Vorschläge & digitale 
Belege

Payment

POS-Zahlung Zahlungsterminals   E-Commerce-ZahlungTap to Pay QR-Code-Zahlung
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Wie alles begann:

Angefangen hat alles auf dem Dachboden einer befreundeten Gastronomie.  
Vier Freunde, vereint durch ihre Leidenschaft für gutes Essen und ihre  
Frustration über die komplexen Abläufe in der Gastronomie, hatten eine 
Vision: 

Sie wollten Gastronomen das Leben leichter machen. Mit Herzblut und 
viel Enthusiasmus entwickelten sie Gastronovi – eine Software, die 
mehr als nur ein Werkzeug ist. 

Wir kennen die Herausforderungen, denen Du als Gastronom täglich  
begegnest und wir wissen, wie wichtig es ist, eine zuverlässige und intuitive 
Software zu haben – aber auch einen starken Partner, der Dir den Rücken 
freihält. Deshalb arbeiten wir ständig daran, unsere Produkte zu verbessern 
und unseren Service weiterzuentwickeln. 

Unser Ziel: Dir mehr Zeit verschaffen

Digitalisierung leicht gemacht – aus Überzeugung

•	 2008 gegründet

•	 seit 2017 Teil der  
Transgourmet-Gruppe

•	 motiviertes Team mit viel  
Herzblut für die Gastronomie

•	 großes Netzwerk an  
zertifizierten  
Digitalisierungspartnern

•	 mehrere Tausend Kunden 
in der DACH-Region, die uns 
vertrauen

Unsere Mission 
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Dein Weg zum digitalen Erfolg

1. Terminbuchung

	 Du möchtest Gastronovi unverbindlich kennenlernen? Nutze  
einfach unser Tool zur Terminbuchung. Wir freuen uns, von Dir zu 
hören!

2. Vorgespräch & Klärung Deiner Fragen

	 In einem kostenlosen Erstgespräch prüfen wir gemeinsam, was Dein 
Betrieb braucht. Wir klären, ob eine Betreuung durch unser Team 
oder eine Zusammenarbeit mit einem unserer spezialisierten  
Partner für Dich am sinnvollsten ist. 

3. Individuelle Beratung durch persönlichen Ansprechpartner

	 Deine persönliche Ansprechperson entwickelt mit Dir ein maß-
geschneidertes Digitalisierungskonzept. Wir prüfen außerdem, wie 
Deine technische Infrastruktur optimal eingebunden werden kann.

4. Angebot

	 Alle Fragen sind geklärt und Du bist überzeugt? Dann erstellen wir 
Dir ein Angebot, das genau auf Deine Wünsche und Anforderungen 
zugeschnitten ist – auf Wunsch inklusive Software, Hardware und 
Serviceleistungen.

Kontakt

Jetzt Termin 
vereinbaren!
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