
Das BIO-Sortiment



BIO-Rohschinken/Speck

JUFFINGER Premiumprodukt

BIO-Schinkenspezial i täten -  NPS reduz ier t

BIO-Prosciutto Tyrolensis®

71007 
BIO-Rindersaftschinken  

nature l l  
1/2 Stk./vac

71027 
BIO-Toastschinken

1/2 Stk./vac

71029 
BIO-Selchschopf

i .G./vac

71053 
BIO-Putenschinken

1/2 Stk./vac

71016 
BIO-Nussschinken 

geräuchert
i .G./vac

71010 
BIO-Saunaschinken  

geräuchert  
1/2 Stk./vac

71001 
BIO-Bauernschinken 

geräuchert  
1/2 Stk./vac

71012 
BIO-Heublumenschinken  

geräuchert  
1/2 Stk./vac

71019 
BIO-Rosmarinschinken  

nature l l  
1/2 Stk./vac

Feinster Prosciutto aus den Alpen. Ausge-
wählte Schweineschlögel werden von Hand 
gesalzen und mindestens 6 Wochen trocken 
gebeizt; anschließend 10 Monate Reifezeit 
auf 1.000 Meter Seehöhe in reiner Bergluft. 
Das Typische am JUFFINGER BIO-Prosciutto 
Tyrolensis® ist die lange Beiz- und Reife- 
zeit; ohne Rauch, in großer Höhe und in 
reiner Bergluft, die ihm den typischen 
luftgetrockneten, zarten unverkennbaren - 
leicht mediterranen - Geschmack geben!

Ohne Nit r i tpökelsalz
75008 

75045 
BIO-Rinderrohschinken
1/2 Stk./vac ohne NPS

75018 
BIO-Bauchspeck

1/2 Stk./vac ohne NPS

71063 
BIO-Speckwürfel

ca.  1 ,4 kg gs./atmo ohne NPS 

71065 
BIO-Bacon Gri l l  geräuchert

1kg geschni t ten/atmo

75001 
BIO-Schinkenspeck

1/2 Stk./vac ohne NPS

75011 
BIO-Karreespeck

1/2 Stk./vac ohne NPS

75008 
BIO-Prosciutto Tyrolensis®

Rohschinken 
1/2 Stk./vac ohne NPS

75024 
BIO-Bacon (Streifenspeck)

1/2 Stk./vac

71032 
BIO-Honigkrusten-

schinken geräuchert
1/2 Stk./vac



BIO-Rohwurst/Salami -  NPS reduz ier t

BIO-Würstel  -  NPS reduz ier t

BIO-Frischwurst  -  NPS reduz ier t

63022 
BIO-Zwerge Rohwurst

50 Stück/atmo

63003 
BIO-Tiroler Kaminwurzen

10 Stk./atmo

63015 
BIO-Chi l iwurzen 

Rohwurst geräuchert
10 Stk./atmo

63035 
BIO-Lammwurzen
mit Rindfleisch

10 Stk./atmo 

63010 
BIO-Bergsalami  

1  Stange/vac

63043 
BIO-Pfeffer-Salami  

1  Stange/vac

63033 
BIO-Landjäger  
10 Paar/atmo

63039 
BIO-Rinderlandjäger  

10 Paar/atmo

60129 
BIO-Rostbratwürstel  

50 Stück/atmo ohne NPS

60132 
BIO-Münchner Weisswurst  

10 Stück/vac ohne NPS

60059 
BIO-Bratwurst dick

10 Stück/vac ohne NPS

60062 
BIO-Brat-/Gri l lwürstel dünn

10 Paar/vac

60054 
BIO-St.Johanner

(Brühwurst) geräuchert  
10 Paar/atmo

60151 
BIO-Burenwurst  

10 Stück/vac

60072 
BIO-Käsekreiner

10 Stück/vac

60043 
BIO-Frankfurter

10 Paar/atmo

60007 
BIO-Paprikawurst  

1/2 Stange/vac

60011 
BIO-Krakauer  

1/2 Stange/vac

60015 
BIO-Backofenfleischkäse

1/2 Stange/vac

60000 
BIO-Extrawurst
1/2 Stange/vac

60266 
BIO-Kalbspariser

1/2 Stange/vac

61500 
BIO-Putenextrawurst

1/2 Stange/vac

61504 
BIO-Putenkrakauer

1/2 Stange/vac



BIO-Kochwurst/Dauerwurst/Schmalz -  NPS reduz ier t

BIO-Saison Art ikel

BIO-Halbfertig Produkte

66033 
BIO-Rinderburger

e150g  ( roh)  TK  30  Stk.  ca.  4,5  kg 

66016 
BIO-Kalbsbrust gefül l t

vac TK

62020 
BIO-Juff inger Spezial

1/2 Stange/vac

62017 
BIO-Käsewurst
1/2 Stange/vac

60096 
BIO-Kalbsleber Streichwurst

1 Stange

27080 
BIO-Schweine-Schopfsteak mariniert

20 Stück/vac

30018 
BIO-Schlögelsteak mariniert vom Lamm

20 Stück/vac

67001 
BIO-Ochsenfetzen mariniert

20 Stück/vac

60131 
BIO-Teufelszwerge mit Käse (Brühwurst)

50 Stück/atmo NPS reduz ier t

60088 
BIO-Gri l lzwerge Mix (Brühwurst)

e160g/vac NPS reduz ier t

60261 
BIO-Käsegri l ler

e200g/vac 4 Stück NPS reduz ier t

62026 
BIO-Bauernschmalz

e150g Glas



BIO-SB-Ware gekühlt  -  NPS reduz ier t

60003 
BIO-Extrawurst
e80g gs/atmo

60010 
BIO-Paprikawurst

e80g gs/atmo

60014 
BIO-Krakauer
e80g gs/atmo

60018 
BIO-Backofenfleischkäse

1 Scheibe/atmo

60006 
BIO-Extrawurst SB
e250g Stange./vac

61507 
BIO-Putenextrawurst

e80g gs/atmo

61511 
BIO-Putenkrakauer

e80g gs/atmo

71056 
BIO-Putenschinken

e80g gs/atmo

63048 
BIO-Bergsalami
e80g gs/atmo

63046 
BIO-Pfeffersalami

e80g gs/atmo

71013 
BIO-Heublumenschinken

geräuchert
e80g gs/atmo

71020 
BIO-Rosmarinschinken

geräuchert
e80g gs/atmo

71028 
BIO-Toastschinken

e80g gs/atmo

75022 
BIO-Bacon (Streifenspeck)

e100g gs/atmo

71088 
BIO-Rohschinkenwürfel

e80g gs/atmo

75002 
BIO-Schinkenspeck

e80g gs/atmo

60042 
BIO-Frankfurter

e200g/atmo

60038 
BIO-Rinderfrankfurter

e200g/atmo

60097 
BIO-Kalbsleber-

Streichwurst
e100g Stück



BIO-SB-Ware ungekühlt  -  NPS reduz ier t

62037 
BIO-Mini-Cabanossi Classic

e140g/atmo

62038 
BIO-Mini Cabanossi Chili

e140g/atmo

62039 
BIO-Mini Cabanossi Käse

e140g/atmo

63005 
BIO-Tiroler Kaminwurzen

e140g/atmo

63019 
BIO-Zwerge Rohwurst

e84g/atmo

63030 
BIO-Landjäger
e100g/atmo

63017 
BIO-Chiliwurzen

Rohwurst geräuchert
e140g/atmo

63026 
BIO-Rinderlandjäger

e100g/atmo

63037 
BIO-Lammwurzen
mit Rindfleisch

e120g/atmo

75013 
BIO-Karreespeck

ca. 200g/vac ohne NPS

75039 
BIO-Hüttenspeck/

Schulterspeck
ca. 130g/vac ohne NPS

75021 
BIO-Bauchspeck

ca. 200g/vac ohne NPS

63012 
BIO-Bergsalami

e 150g/vac



BIO-SB-Fleisch Kalb

BIO-SB-Fleisch Rind

BIO-SB-Fleisch Schwein

BIO-SB-Fleisch Lamm

BIO-SB-Fleisch Gef lügel

17066 BIO-Rinds-Gulasch geschnitten    ca.  300g / sk in
17089 BIO-Rindsschnitzel    2 Stk.  á ca.  140g /skin
17120 BIO-Rinder-Faschiertes     1  Stk.  ca.  400g / sk in
17133 BIO-Rinder-Rib Eye     1  Stk.  ca.  200g / sk in
17171 BIO-Rinder-Steakhüfte     2 Stk.  á ca.  150g / sk in
17173 BIO-Rind-Beir ied geschnitten    1  Stk.  á ca.  200g / sk in

27037  BIO-Schweineschnitzel     2 Stk.  ca.  280g / sk in
27052  BIO-Schweine-Karreesteak    2 Stk.  á ca.  120g / sk in
27079  BIO-Schweine-Schopfsteak    2 Stk.  ca.  120g / sk in
27098  BIO-Schweins-Gulasch geschnitten   ca.  300g / sk in
58010  BIO-Faschiertes gemischt Schwein/Rind   ca.  400g / sk in

10534 BIO-Kalbsschnitzel   2 Stück ca.  140g/skin

30024   BIO-Lamm-Keulensteak    1 Stk.  ca.  200g / sk in
30033   BIO-Lamm-Kotelette    2 Stk.  ca.  200g / sk in

40023  BIO-Hühnerkeule     1  Stk.  ca.  200g / sk in
40055  BIO-Hühnerf i let     2 Stk.  ca.  350g / sk in
40514  BIO-Putenschnitzel     2 Stk.  á ca.  120g / sk in
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Die Fami l ie  JUFFINGER hat den BIO-Gedanken sei t
Generat ionen ver inner l icht .  Anton Juff inger  sen.  (Jg. 1945)  
war e iner  der  ersten BIO-Bauern in T i ro l .

Sein Sohn Anton jun. ,  Landwirt ,  Metzgermeister  und 
d ip lomierter  F le ischsommel ier ,  begann 1990 am BIO-
Bergbauernhof se iner  E l tern,  Speck und Würste nach a l ten 
Rezepturen und ursprüngl ichen Verfahren herzuste l len und 
auf Bauernmärkten zu verkaufen.

Der Er fo lg war so groß, dass Anton und seine Frau Helga 
1997 in Kufste in e ine BIO-Metzgere i  eröffneten.  
In Thiersee wurde 2011 d ie neue F i rmenzentra le eröffnet  
und 2020 erweiter t .  2009 wurde Europas e inz ige - auf  
1 .000 m Seehöhe gelegene - Speckre i feanlage,  er r ichtet .

Von der  hauseigenen Schlachtung,  der  Verarbei tung „f rom 
nose to ta i l“ ,  b is zum fer t igen BIO-Fle ischprodukt in der  
recycl ingfähigen Verpackung, er fo lgt  d ie gesamte Wert- 
schöpfungskette am JUFFINGER Standort  in  Thiersee in T i ro l .

JUFFINGER ist  d ie e inz ige Metzgere i  mit  BIO-Vol lsort iment,  
d ie über 300 BIO-Fle isch- und Wurstprodukte aus e igener 
Produkt ion anbietet .  Nach über l iefer ten Methoden werden 
v ie le Produkte in t radi t ionel ler  Handwerkskunst mit  v ie l  
Handarbei t  hergeste l l t  und CO2 schonend verpackt .

JUFFINGER BIO-Produkte s ind re ine Naturprodukte.
Der BIO-Landbau verz ichtet  in  a l len Bere ichen konsequent 
auf  den E insatz  von Gentechnik.  Die Weiden und Felder  
b ieten dank der  naturnahen Bewirtschaftung mehr 
Artenvie l fa l t  be i  Pf lanzen und T ieren.  E in Bioschwein hat  
dre i  Mal so v ie l  P latz  wie e in konvent ionel les Schwein – 
außerdem dürfen nur  so v ie le T iere am Feld gehal ten 
werden,  wie es der  natür l iche Kre is lauf  vert rägt .
Somit  t rägt  BIO nachhal t ig zum Umweltschutz  bei .  

▪ BIO-Fleisch -  enthält  mehr natürl iche Inhaltsstof fe  
▪ BIO-Fleisch -  ist  reicher an OMEGA-3-Fettsäuren
▪ BIO-Fleisch -  ist  gesünder und nachhalt iger
▪ BIO-Fleisch -  ist  aromatischer und würziger
▪ BIO-Fleisch -  wird ohne Hormone oder die prävent ive 

          Behandlung durch Antibiot ika erzeugt

Die T iere für  d ie JUFFINGER BIO-Produkte stammen von 
ausgewählten BIO-zert i f i z ier ten Bauern aus der  Alpen-
region und haben genügend Zei t ,  um in Ruhe,  natür l ich zu 
wachsen.  Auf den k le in st ruktur ier ten,  fami l iengeführten 
Höfen,  wird von Geburt  an größter  Wert  auf  das Wohl  der  
T iere und e ine artgerechte,  dem Lebensraum entsprechende,  
Hal tung gelegt  (Fr ischluf t ,  Tagesl icht ,  Sonnenschutz ,  
Almhaltung und Weidegang).  Mit  Achtung begle i ten d ie 
Landwirte ihre T iere und gewähr le isten e ine st ress- und 
angstf re ie Schlachtung.

„Seit  gut  30 Jahren ist  JUFFINGER 
der Spezial ist  für  BIO-Fleisch und 
Wurstprodukte.  Wo JUFFINGER 
draufsteht ,  können Sie s icher sein,  
dass Regional i tät ,  Nachhalt igkeit ,  
Gemeinwohl  und BIO vereint  s ind!“

Ihr Anton Juff inger

BIO 
 KOMMT AUS

          DER FAMILIE

 IST WERTERHALT
BIO  

IST RESPEKT 
          VOR DER UMWELT

 STEHT FÜR WERTE
           UND TRADITION



Die BIO-Metzgere i  JUFFINGER produz ier t  nach st rengsten 
Umwelt-,  Qual i täts-,  und Hygienestandards.  Von der  nach-
hal t igen Schlachtung im Haus b is zur  Herste l lung der  Ware 
erfo lgt  d ie gesamte Produkt ion in geschlossenen Prozessen.  
In e iner  e igenen Luft-Rei feanlage werden Rohschinken und 
Speck auf rund 1.000 m Seehöhe am Ti ro ler  Schneeberg zu 
kul inar ischen Kostbarkei ten veredel t .  D ie re ine Bergluf t  und 
opt imale Rei febedingungen ver le ihen dem Fle isch Zarthei t ,  
Aroma und Geschmack.  Wir  s ind sto lz  auf  unser  Handwerk 
und auf unsere rund 50 sehr gut  ausgebi ldeten Fachkräfte!  

▪ Best of  Austr ia 2016 
( Innovat ions- u.  Vernetzungsforum Landwirtschaft)

▪ Regional i tätspre is T i ro l  2022
▪ Mehrere Goldmedai l len Speckkaiser  2023
▪ 7 Goldmedai l len IFFW 2023 ( Internat ionaler

Fachwettbewerb für  F le isch- und Wurstwaren)

▪ EU BIO Siegel  AT-BIO-301
▪ Bioaustr ia S iegel
▪ Biokre is S iegel
▪ IFS Standard Higher Level
▪ Gemeinwohlökonomie b i lanz ier t

AUSZEICHNUNGEN & 
ZERTIFIZIERUNGEN

Slicerei

Zerlegung

Speckproduktion

 IST NACHHALTIGE          PRODUKTION

Quali tätskontrol le

Verpackung

Wurstproduktion



BIO Metzgere i
JUFFINGER GmbH
Marbl ing 15
A-6335 Thiersee
T+43 (0) 5376 21300
mai l@biometzger .at
www.biometzger .at

Deutschland

Österreich

Thiersee

Innsbruck

München

Kiefersfelden

Kufstein

JUFFINGER BIO-Produkte
erhal ten Sie im ausgewählten LEH & Fachhandel  sowie
in der  anspruchsvol len Gastronomie und Hote l ler ie .
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Der JUFFINGER Stammsitz in Thiersee, Tirol

BIO Metzgere i
JUFFINGER GmbH
Marbl ing 15
A-6335 Thiersee
T+43 (0) 5376 21300
mai l@biometzger .at
www.biometzger .at

BIO Metzgere i
JUFFINGER GmbH
Marbl ing 15
A-6335 Thiersee
T+43 (0) 5376 21300
mai l@biometzger .at
www.biometzger .at

BIO Metzgere i
JUFFINGER GmbH
Marbl ing 15
A-6335 Thiersee
T+43 (0) 5376 21300
mai l@biometzger .at
www.biometzger .at

BIO Metzgere i
JUFFINGER GmbH
Marbl ing 15
A-6335 Thiersee
T+43 (0) 5376 21300
mai l@biometzger .at
www.biometzger .at Gült ig bis auf Widerruf, Stand 2025Gült ig bis auf Widerruf, Stand 2025Gült ig bis auf Widerruf, Stand 2025Gült ig bis auf Widerruf, Stand 2025


