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Gastronomie Sortiment

Beste Qualitat
fUr hochsten Genuss



Alle Recheis Produkte
werden zu 100 %
klimaneutral hergestellt.

Alle Recheis Produkte sind
zertifiziert gentechnikfrei.

Recheis ist ein nach dem Inter-
national Food Standard (IFS)
gepriftes Unternehmen.

BAIN MARIE
geeignet

M\T@AUS
TIROL

SUPPEN
EINLAGEN
=0

Unsere Teigwaren sind ideal
geeignet zum HeiBhalten und
Regenerieren.

Seit 1889 mit Liebe und Sorg-
falt hergestellt.

Ideal als Suppeneinlage
geeignet.

Osterreichs beste
Teigwaren in Bio-Qualitét.

Glutenfrei zertifiziert von
der 6sterreichischen Zoliakie
Gesellschaft.

Diese Recheis Teigwaren
sind vegan und zu 100 % pflanzlich.
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Stefan Recheis
GeschaftsfUhrer

LAls erste Teigwarenmanufaktur
Osterreichs gestalten wir seit
1889 die dsterreichische Nudel-
kultur mit.”

Geschdatzte Kichenprofis,

der neue Gastro-Sortimentskatalog liefert lhnen einen kompakten Uber-
blick Uber die Recheis Produktvielfalt fur Gastronomie, Hotellerie und
Gemeinschaftsverpflegung. Seit 1889 entstehen im Herzen Tirols mit grof3-
ter Sorgfalt, Liebe und natUrlichen Zutaten beste Teigwaren - entwickelt
fur die besonderen Anforderungen der Profikiche und bewdhrt in Qualitat,
Geschmack und Kochstabilitat,

Tradition trifft Innovation

Neben unseren starken Wurzeln als Tiroler Traditionsbetrieb sind Weiterent-
wicklung und Innovationskraft fest verankert in unserer Unternehmensphi-
losophie. Das zeigen wir durch kontinuierliche Sortimentspflege und gezielte
Erweiterungen, die den BedUrfnissen moderner Profikichen entsprechen.
Aktuelle Neuheiten sind unter anderem zwei schmackhafte, vegane ,Feins-
ter Genuss*-Sorten im TiefkUhlbereich sowie Semmelbrosel und Knédelbrot
in hochwertiger Bio-Qualitat.

Aufden neu, innen bewdhrte Chefqualitét

Eine besonders sichtbare Neuerung ist unser modernisiertes Verpackungs-
design. Das gesamte Recheis Gastro-Sortiment erstrahlt kunftig in einem
zeitgemdaBen, frischen Look. Optisch unterstreichen wir damit unseren
klaren, starken Markenauftritt. Zudem haben wir die Gelegenheit genutzt,
um Verpackungsmafde, Materialeinsatz und Logistik weiter zu optimieren.

Auch wenn das dufdere Erscheinungsbild neu ist, bleibt das Entscheidende
unverdndert: In jeder Packung steckt dieselbe bewdhrte Recheis Qualitat -
mit unverdnderter Rezeptur, sorgfaltig entwickelt und hergestellt, um den
hohen AnsprUchen professioneller Kichen tagtéglich gerecht zu werden.

Ich winsche Ihnen gutes Gelingen mit unseren Produkten
und danke lhnen herzlich fur Ihr Vertrauen in Recheis.

Stefan Recheis

Recheis Chefqualitat in neuem Design




Wir sind gerne fir Sie da!

Der Recheis Gastronomie-Vertrieb ist in ganz Osterreich fir Sie unterwegs. Uns ist es wichtig, den persénlichen
Kontakt mit unseren Kundinnen & Kunden zu pflegen und lhren individuellen Winschen entgegenzukommen.
Die Recheis Teigwarenexperten beraten Sie gerne!

Markus Dorr

Wien/6stl. NO/
nordl Bgld.

A

Micgoél Pirnbacher
alzburg/Bezirk Kitzbuhel/
steirisches Ennstal

Tamara Kranewitter

Tirol/Vorarlberg/
Oberallgéu

Markus
Dorr

Stefan
Weigand

Thomas
Kelcher

Gebietsleiter

Wwien/6stl. NO/
Burgenland Nord

M +43 664 805 73 278
markus.dorr@recheis.com

Gebietsleiter
Ktn.,/Osttirol/Stmk./
Burgenland Sud

M +43 664 440 30 67
stefan.weigand@recheis.com

Verkoufs\eiter“
Gastronomie Osterreich

M +43 664 848 15 89
thomas.kelcher@recheis.com

Erwin
Hofer

Michael
Pirnbacher

=  [OMara
Kranewitter

Gebietsleiter

00/ westl. NO/Ausseerland/
Mariazeller Land

M +43 664 50154 07
erwin.hofer@recheis.com

Gebietsleiter

Salzburg/Bezirk Kitzbohel/
steirisches Ennstal

M +43 676 849 426 106
michael.pirnbacher@recheis.com

Gebietsleiterin
Tirol/Vorarlberg/Oberallgdu

M +43 664 805 732 80
tamara kranewitter@recheis.com




Recheis 2-Eierteigwaren

Maximale Vielfalt fUr die abwechslungsreiche Profikiche: Recheis Chefqualitat Eierteigwaren gibt es in den
verschiedensten, typisch osterreichischen Formen. Dank der Zugabe von zwei Eiern je Kilo Hartweizengrief3
Uberzeugen sie mit hervorragenden Kocheigenschaften und dem richtigen Biss.

Besonders kochfest - ideal zum Vorkochen
und Wiedererwdrmen
Bestens geeignet fur Cook & Chill und Bain-Marie

Hervorragendes Quellverhalten
(100 g ungekochte Spaghetti ergeben ca. 240 g Spaghetti, bissfest)

SSEEENER NI

20 verschiedene Sorten in bester Recheis Qualitéit

Zutaten: Hartweizengrief, Eier (10 %)




Recheis 2-Eierteigwaren 5 kg

Hohlnudeln “"l"” H
P 9 loooas2

Art. Nr. 1105 " )

1% 5 kg A

321853

Makkaroni kurz

Art. Nr. 1114 o
1x5kg { /
v

452

000

1945

32

9 ‘

Fleckerl mittel

000452

9
Art. Nr. 1107

1x5kg { <

Spaghetti N°5

Art. Nr. 110
1x5kg
Starke: ca. 1,6 mm | Lange: 24 cm

Fleckerl grof3

Art. Nr. 1108 ‘
1% 5 kg { &l

Makkaroni grof3

Art. Nr. 1115 -
1x5kg \/”/

H&rnchen gerippt

000452

9 ‘

321891H

Hérnchen gedreht

0004

1969“

9 ‘

45 521132
Art. Nr. 1109 ( - Art. Nr. 1116 .
1% 5 kg ? 1 1% 5 kg t\ \J\‘
| -

Hornchen glatt TN~ spiren RN

9 1000452132 9 1000452321976
Art. Nr. 110 . Art. Nr. 117 i o
1x 5 kg ( s Tx5kg =* ¥

Bandnudeln \

000452

9 32
Art NR1112
1x5kg

Breite: 8 mm

1921

Dralli H|||||||||H|
{ ‘ A 4 9 1100045232
Art. NI 1113 ‘1 “‘6
1x5kg b -
<

&

Bandnudeln gedreht JL“!‘!UJL LUULU
ArtNET1IS g -
1x5kg o,




Recheis 2-Eierteigwaren 5 kg Suppeneinlagen

Suppeneinlagen sind aus der &sterreichischen Nudelkultur nicht wegzudenken. Der Hausmacherschnitt war jenes
Produkt, mit dem Recheis in den Trockenteigwarenmarkt eingestiegen ist - vor Uber 135 Jahren. Noch heute ist die

spezielle Suppeneinlage Teil des vielseitigen Sortiments.

Fadennudein IR Buchstoer i
9 10004521132 1808 9 1100045211321846

Art. Nr. 1100 Art. Nr. 1104

1x5kg 1x5kg

Suppennudeln |||||||||”| Sternchen ||
0004521321815 00045

Art. Nr. 1101 . . Art. Nr. 1106

1x5kg ;#:.,'"- 1x5kg

rausmachersehni  [IIJIII] Muschei T
0004521321822 9 1100045213219 14

Art. Nr. 1102 . Art. Nr. 1111 “ &

1x5kg -::;-‘“', 1x5 kg

Aeibte i

b L™
Art.Nr. 1103 &g y
1x5kg .-

Recheis 2-Eierteigwaren 2 kg +10 % gratis

Gewohnte Recheis Chefqualitat fUr die Gastronomie, aber in kleinerer Verpackungseinheit: Diese Teigwaren in der

2,2-kg-Packung erhalten Sie dauerhaft mit 10 % mehr Inhalt gratis.

Dralli . Hérnchen glatt
i
AMLNE1200 Q& 0004520256761 At Nr. 1203
5x 2,2 kg “.“‘ EANLE 5% 22Kkg k
L S R

9 ‘000452

EAN EVE

‘ 025737

EAN LE

EAN EVE

Art. Nr. 1201 9 ‘ 0004521025690 “Nr
5x 2,2 kg EAN LE 5x 2,2 kg

Flecker| mittel Fadennudeln

0 Art. Nr. 1204
I

EAN EVE

21025751

00045

00045




Recheis Premium Extra Kochfest

v’ Mit dem extra kochfesten Kern

v~ Entwickelt for die hohen Anforderungen
auf Berg- und SkihUtten

v’ Bestens geeignet fir Cook & Chill und Bain-Marie
v Ideal zum Vorkochen und Wiedererwarmen g -

v' Sehr ergiebig
(100 g ungekochte Spaghetti ergeben 220 g Spaghetti, bissfest)

Zutaten: Hartweizengrief3, Eier (15 %), Eiweif3 (1 %)

EAN

Premium Premium

Spaghetti N°5 ||!I|IH !IIIIH Spaghettini N°3 (I LII |
EAN L

Ty iy

Starke: 1,6 mm | Lange: 24 cm Starke: 14 mm | Lange: 24 cm

HUttenspaghetti N°7

extra kochfest

Art N 4191 UL

1x 10 kg 9 100045211035118

Starke: 1,8 mm
Lange: 24 cm

Zutaten: Hartweizengrief3, Eier (15 %)
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Recheis Bewusster Genuss

Teigwaren fur bewusste Genief3er*innen. Die Nachfrage nach mehr bewusstem Genuss auf den Tellern steigt auch
in der heimischen Gastronomie und Gemeinschaftsverpflegung. Mit unserem breiten Sortiment an Bio-, Vollkorn-
und Dinkelteigwaren bieten wir Innen eine grof3e Auswahl an Produkten, mit denen Sie dem Trend hin zu natUrli-

chen Zutaten in Ihrer ProfikUche begegnen kénnen.

Recheis Bio Teigwaren

v Streng kontrollierte Bio-Qualitat

v_ 100 % Bio-Hartweizengrief3 ohne Ei

v Ideal zum Vorkochen und Wiedererwdrmen
v/ Bewusste Erndhrung, die schmeckt

Zutaten: 100 % Hartweizengrief3 aus
kontrolliert biologischem Anbau

Homchen gl M suchstaven Il
p 0004521322133
Art. Nr. 4534 ( -~ ¢ Art. Nr. 4538
1x5k ' x5k ; ENLAGEN
<skg -~ @ S @
Hohlnudeln | H||||| Sternchen H|||||
Art. Nr. 4535 Art. Nr. 4539 .
i J v T I sve
g r —O

Fleckerl

Art. Nr. 4536 ‘& -
& T

0004

Bandnudeln gedreht

Art. Nr. 4540
1x5kg
Breite: ca. 8 mm

21322157

00045

@

Suppennudeln

21322126

00045

Art. Nr. 4537

s SUPPEN

Makkaroni

Art. Nr. 4541 .
1x5kg

) @




Recheis Bio Teigwaren

Gnocchi Sardi

I
& -

Art. Nr. 4542
1x5kg

Penne rigate
- 000452

At Nr 4544 y
o e

322

Drall Y| seshettin-7 i
9 10004521322188 0004521099257

Art. Nr. 4543 Art. Nr. 4546

»@ L »®

Starke: ca. 1,8 mm | Lange: 24 cm

Tagliatelle M| Forfane (U
9 1000452080606 e

Art. Nr. 4531 Art. Nr. 4516 - . -~ f .

1x 3 kg @ 1x5kg " @

Lasagne Grandi gewellt ||l Eiernocker ‘ NN
9 1000452080590 ¢ p 9 1000452099462

T e i Ye” @

Format: % 77

260 x 210 mm - b‘l///‘;{(f e Zutaten Eiernockerl: Hartweizengrief3 aus kontrolliert

: biologischem Anbau, Bio-Eier (10 %)

reigreis (I

Art. Nr. 4569 ?I:!"M e

1x5kg

SUPPEN
EINLAGEN
=

. Jetzt neu:
Teigreis

. in Bio-Qualitéat
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Recheis Bio Vollkorn Dinkel 3 kg

Eine Ballaststoffquelle in bester Bio-Qualitat: 100 % Bio-Vollkorn-Dinkelgrief3 sorgt fur bewussten Genuss und
Abwechslung auf dem Teller. Die Rezeptur ohne Ei macht die Bio-Teigwaren auch fUr eine vegane Erndhrung

attraktiv.

v~ 100 % Bio-Dinkel aus Osterreich
\/ Streng kontrollierte Bio-Qualitét
\/ Ballaststoffquelle

v Vegane Rezeptur ohne Ei

Zutaten: 100 % Vollkorn-Dinkelgrief3 aus kontrolliert
biologischem Anbau

Hornchen Dralli

033

i
Art. Nr. 1352

Art. Nr. 1350 r
v@

M 9 1000452 033138’

033

21

Spaghetti N°5 // [l

000452 !
Art. Nr. 1351

+@
Starke: ca. 1,6 mm | Lange: 24 cm




Recheis Vollkorn hell 3 kg

Ihr ausgewogener Geschmack und die helle Farbe zeichnen die Recheis Chefqualitat Vollkorn-Teigwaren
aus. Optisch kaum von herkémmlichen Teigwaren unterscheidbar, stehen sie mit der veganen Rezeptur aus
100 % Vollkorn-Hartweizengriefd fUr bewussten Genuss in der ProfikUche.

\/ 100 % Vollkorn-Hartweizengriefd aus Osterreich
v Vegane Rezeptur ohne Ei
v Aus dem vollen Korn und trotzdem hell

\/ Geschmacklich klassischen Teigwaren sehr éhnlich

Zutaten: 100 % Vollkorn-Hartweizengrief3

Hérnchen gerippt HIRHINIE - Seaghetti N°5 ”|||||||| |||||H|”
9 0004521321990 " . 03308
Art. NI 300 Art. Nr. 237 4 4
1% 3 kg 1% 3 kg - -
Starke: 1,6 mm | Lange: 24 cm
Makkaroni JUINIRANRY  Dran ORI
= . 9 1000452322027
Art. Nr. 301 o “\ Art. Nr. 304 M*
1x 3 kg \ _ 1x 3 kg :
Fleckerl NN, oatini & ¢ JImm
f'..f 9 0004521322010 . 9 1000452322034
Art.Nr.302 ‘ Art. Nr. 305 ¢ O a
1x 3 kg * 1x3kg ‘

13



Recheis Dinkel hell 3 kg
Bester dsterreichischer Dinkelgriefy und Freilandeier aus Osterreich: Hochwertige Zutaten sind das Erfolgsrezept

der Dinkel-Teigwaren in Recheis Chefqualitat. Sie Uberzeugen mit hervorragender Kochstabilitét und bringen be-
wussten Genuss auf die Teller lhrer anspruchsvollen Gdste.

v~ 100 % Dinkel aus Osterreich
v Hervorragende Kochstabilitat
v/ Mit Eiern aus Osterreich

\/ Eine bekdmmliche und leicht verdauliche Alternative

Zutaten: Dinkelgrief3, Eier (10 %)

B S 1111

Art. Nr. 1360 ' d Art. Nr. 1362 kﬁ““&

;:dfk?lé mm | L&nge: 24 cm e ‘T’

Penne mezze (UNELIW) - Hornchen gedreht (RN IR
9 1000452033305

Art. Nr. 1361 e * Art. Nr. 1364 ﬂ :
1x 3 kg % 1x 3kg . w




Innovative Verfahren sowie ausgesuchte Mais- und Reissorten sorgen dafur, dass Recheis Glutenfrei Teigwaren
aussehen wie herkdmmliche Nudeln. Auch ihr voller Geschmack und der gute Biss machen sie zur echten Alter-
native fur all jene, die auf glutenhaltige Lebensmittel, aber nicht auf besten Nudelgenuss verzichten wollen.

\/ 100 % frei von Weizen

v~ Traditionelle dsterreichische Sorten

GlUTEN @
FREIGO GLUTEN Jetzt
s | FREIGO su:

\/ Perfekte Alternative fUr eine @

L
glutenfreie Erndhrung 0= = w00y

v~ Voller Geschmack und sehr guter Biss

\/ Sehen aus wie herkdmmliche Nudeln

Zutaten: Maismehl (94,9 %), Reismehl (4,8 %)
Emulgator: Mono- und Diglyceride von Speisefettsduren

Faden ;s o Spaghetti N°5 e

< JmI (LU A0I|
Art. Nr. 1233 000452731568 Art. Nr. 1236 9 1000452311526
10 x 400 g EANLE  20x400g EAN LE

|” I‘"” Starke: ca. 1,6 mm

Lange: 24 cm

(LIS

1

Fleckerl - SNEE S narnchen . @ B . EAN EVE
N (A 2 [N

Art. Nr. 1234 4 00045213157081  Art Nr. 1237 .z) 9 21311748

10 x 400 g EANLE 10 x400 g EAN LE
(A [N

21315
. ¥y EAN EVE

Dralli _ g7 Penne y

Art. Nr. 1235 ’““- 5‘; .H'f 9 !|>|f|l|f|>| Hm"m" Art. Nr. 1238 jf\

10 x 4OO g ;E}i o EAN LE 10 >< 460 g \" EAN LE
0 ) - I @@Mﬂ

15




Pasta di Peppino all‘uovo

Original italienische Formen, perfekter Biss: Das ist Recheis Pasta di Peppino alluovo. Drei Eier je Kilo Hartweizen-
grief’ sorgen fUr hervorragende Kochstabilitét. Neben den Klassikern in der praktischen 5-kg-Packung bieten

wir Ihnen in diesem Sortiment weitere Schmanker! fUr den italienischen Gusto - zum Beispiel mit den beliebten
3-kg-Bandnestern in verschiedenen Varianten.

v~ Besonders kochfest

v~ Bestens geeignet fur Cook & Chill und Bain-Marie

\/ Ideal zum Vorkochen und Wiedererwdrmen

v’ Geringer Wareneinsatz durch maximale Ergiebigkeit
(100 g ungekochte Penne ergeben ca. 230 g Penne, bissfest)

v Original italienische Formen

Zutaten: HartweizengrieB, Eier (15 %)




Pasta di Peppino all‘'uovo 5 kg

Linguine NI -~ Forfalle I
9 0004521052023
N
Starke: ca. 1,2 mm | Breite: ca. 24 mm | Lénge: 24 cm
Spaghetti N°7 - Fosin I
v 9 1000452322089
Art. Nr. 3203 At Nr 3257 (R

1% 5 kg 1x 5 kg - 'M_([

Starke: ca. 1.8 mm | Lénge: 24 cm

Treccine MM Penne kieir (T
9 1000452322058 9 0004527322508
Art. Nr. 3234 - J ) Art. Nr. 3238
1x5kg @ y 1x5kg ‘/’
8 -

Penne mezze

000452"3

Art. Nr. 3235

1x5kg l
-

Pasta di Peppino all‘'uovo tricolore 3 kg
Wi s

> @ a;g e '

Zutaten: Hartweizengrief, Eier (15 %),
Tomatenpulver (2 %), Spinatpulver (1 %)

Penne tricolore (IRAENmE
Art. Nr. 3201 r
1x 3 kg y \

521052115

Fusilli tricolore |||||||||H| Farfalle tricolore HNM” |

> 0004521052108
Art NL3210 oSS Art. Nr. 3211
1x 3 kg @ ,‘ 1x 3 kg ‘7\ * o

17




Pasta di Peppino all‘uovo Nester 3 kg

Zutaten: Hartweizengrief, Eier (15 %)

Tagioteleaelo [N
Art. Nr. 3205 )
1x 3 kg

Breite: ca. 6,7 mm

Pappardelle (LRI
¥ 9 1000452052085

ﬁ;t.BNerS2O8 p - d M’ »

Breite: ca. 12,6 mm L‘-’ ;

Fettuccine ; HLHMU””

52

052092

Art. Nr. 3209
1x 3 kg
Breite: ca. 3 mm

Tagliatelle grun

061
Art. Nr. 3206
1x3kg

Breite: ca. 6,7 mm

; 9 H000452“052
i’ [ -

Tagliatelle tricolore

{RUINFIRN
9 1000452052078
b &l )

82
Zutaten: Hartweizengrief3, Eiér (15 %),
Tomaten (3 %), Spinat (2 %)

Art. Nr. 3207
1x3kg
Breite: ca. 6,7 mm




Pasta di Peppino Specialitd

[talienischer Gusto vom &sterreichischen MarktfUhrer: Pasta di Peppino Specialitd Orecchiette Uberzeugen als
traditionsreiche Spezialitét aus bestem Hartweizengrief3. Ihre besondere Form und die raue Oberfldche sorgen fur
den perfekten Biss.

ol

9 1000452"320344

Art. Nr. 3250 \
1x5kg »

Zutaten: Hartweizengrief3 (100 %)

Orecchiette

o T
" -

052153H

Linguine nero // i
9 1000452
Art. Nr. 3217

1x3kg
Starke: ca. 1,2 mm | Breite: ca. 24 mm | Ladnge: 25 cm

Zutaten: Hartweizengrief3, Zitronensaft, Tinte vom
Tintenfisch (4,3 %), Fischpulver, Wasser

Spaghetti LN
Aglio e Peperoncino 9 1000452

Art. Nr. 3221
1x 3 kg
Starke: ca. 1.8 mm | Lénge: 24 cm

Al

Zutaten: Hartweizengrief3, Gewirzmischung 3,9 %
(Chili 2 %, Paprika, Knoblauch 0,6 %), Knoblauchél 0,2 %

19
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Pasta di Peppino Semola

Mit sieben italienischen Ausformungen bietet Pasta di Peppino Semola ein breites Produktsortiment fur die
unterschiedlichsten Vorlieben. Die Teigwaren werden sorgfaltig und ausschliefllich aus 100 % Hartweizengrief3
hergestellt. Sie eignen sich daher auch hervorragend fur die vegane Kiche.

v/ Original italienische Pastarezeptur

v~ 100 % Hartweizengrief? ohne Ei

v~ Ideal zum Vorkochen und Wiedererwdrmen
v/ Geringer Wareneinsatz durch

maximale Ergiebigkeit
(100 g ungekochte Penne ergeben ca. 230 g Penne, bissfest)

Zutaten: Hartweizengrief3 (100 %)

Pasta di Peppino Semola 5 kg

EAN EVE EAN EVE
Maccheroni rigati Penne lisce
9 9
Art. Nr. 3240 EANLE  Art. Nr. 3243 1‘ FAN LE
\ 9 mgw I |3||![j||6|j|| \\ Luyy I |3||!I[!|L|7|||
Fusilli “ U Spaghetti N°7 A
-diff* M IR0 IR
Art. Nr. 3241 Art. Nr. 3244 9 10004521'310680
2x5kg EAN LE 2x“5kg EAN LE
BT o [
Penne rigate A
-- R
Art. Nr. 3242 ‘% 0004521310642
EAN LE

2 x5kg ' \
- .'

9 1000452131




Tagliatelle gelb (il “ Tagliatelle verdi
1

iy H
j ., o0
= Art. NI 3246
A 1 1x5kg
B Breite: ca. 4,8 mm

Zutaten: Hartweizengrief3 (100 %) Zutaten: Hartweizengrief3, Spinat (2 %)

Art. Nr. 3245
1x5kg
Breite: ca. 6,7 mm

Aus 100 % Osterreichischem Hartweizen

Doppelt vermahlen -
besonders feine Qualitat

Zutaten: Hartweizengrief3 (100 %)

Hartweizengriefd S
Doppelt vermater IR

9 1000452318280
Art. Nr. 3600 EAN LE

s i
9 1000452318297

Perfekte Spdatzle mit
| Recheis Hartweizengrief3

_‘ . goldgelbe Farbe und sorgt fur den [EE
¥ richtigen Biss. Zum Rezept —~ [E]E3E
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Recheis Lasagne-Vielfalt

Servieren Sie lhren Gasten herrliche Lasagnegerichte mit besten Recheis Lasagneblattern. Gewellt oder glatt, mit Ei
oder ohne, gelb oder grun, in verschiedenen Formaten: Auch in diesem Sortiment setzen wir auf gréfite Vielfalt und
beste Qualitat.

Zutaten: Hartweizengrief3, Eier (10 %)

Recheis Premium VRN
asagne Grandi gewellt ¢ ooosszlossos2
Art. Nr. 195

1x5kg

Format: 260 x 210 mm

Recheis Premium
Lasagne gewellt 9

Art. Nr. 152
1x 3 kg
Format: 150 x 85 mm

Bio Lasagne
Grandi gewellt 9

Art. Nr. 4532 @

1x5kg

Format: 260 x 210 mm

Zutaten: 100 % Hartweizengrief3 aus kontrolliert biologischem Anbau

000452

5

080590

L

&S

Lasagne gelb glatt H
9

Art. Nr. 713

1x3 kg
Format:; 160 x 75 mm

Zutaten: Hartweizengrief

Lasagne grin glatt U

52

31645

6

Art. Nr. 714

1x 3 kg
Format: 160 x 75 mm

Zutaten: Hartweizengrief3, Spinatpulver (2,1 %)




Recheis Spezialitdten

Recheis Premium Nockerlgrie3 eignet sich ideal fir die Zubereitung von feinen Griefnockerin. Dank der
hochwertigen Rezeptur aus bestem Hartweizengrie3 und Ei gelingen die Grienockerl besonders schmackhaft,
flaumig und mit dem richtigen Biss. FUr den Nockerlgrief werden hochwertige Recheis Eierteigwaren vermahlen
und bekommen dadurch ein zweites Leben.

v Hergestellt aus besten Recheis Eierteigwaren

v~ Aus bestem Hartweizen und Ei - fur vollen Geschmack und guten Biss

v’ Ideal fur feine Grienockerl, SUf3speisen und schmackhafte Beilagen

Recheis Premium A _
Nockerlgrief3 , !|J!|!|JJL Illllcllcllle ﬁ
EAN LE A

L I
Zutaten: Hartweizengrief, Eier (10 %)
Recheis Tortellini -

ecnels 1ortellini
v

EAN LE k
Art. Nr. 149 . ‘ -

SxTkg TR0

00452"010375

9

Zutaten: Teig (72 %): Hartweizengrief3, Eier (14 %)
FUllung (28 %): Brosel (Weizenmehl, Wasser, Hefe, Salz), Schweinefleisch (6,7 %),
Schweineschmalz, Salz, Kdse, Aromen, Gewirze
{ ‘ '
i




Brotprodukte in Backerqualitat

Semmelbrosel und Knoddelbrot in Béckerqualitat: Auch das hat das Recheis Gastro-Sortiment zu bieten. Herge-
stellt aus bestem Weif3brot, Uberzeugen unsere Produkte mit ausgezeichneter Qualitét, feinem Geschmack und

vielseitigen Einsatzbereichen.

Zutaten: Weizenmehl, Hefe, Speisesalz

Semmelbrssel 5 kg T
Art. Nr. 197 - 1x 5 kg 9 1000452108007
Semmelbrésel 10 kg (R H”
Art. Nr.191-1x10 kg 9 1000452080033

Zutaten: Weizenmehl, Hefe, Speisesalz

Knddelbrot 5 kg I
Art. Nr.194 - 1x 5 kg 9 1000452080057
Knodelbrot 10 kg I

Art. Nr. 196 - 1x 10 kg 9 1000452"1080064

Bio Semmelbrdsel 5 kg

Zutaten: Bio-Weizenmehl, 9 321549
Salz, Bio-Hefe

Art.Nr.198 - 1x 5 kg @

0

00452

Jetzt neu in
Bio-Qualitat

Bio Knddelbrot 4 kg

Zutaten: Bio-Weizenmehl, Bio-Hefe, Salz, 9 100 321556”
Bio-Weizenmalzmehl, Bio-Weizengluten

Art.Nr.199 - 1x 4 kg @

0452




Sugo di Peppino

Frisch-fruchtig im Geschmack, sofort verzehrfertig und praktisch in der Handhabung: Recheis Sugo di Peppino al
Pomodoro aus sonnengereiften italienischen Tomaten begeistert auf ganzer Linie. Die original italienische Tomaten-
sauce ist eine vielseitige Basis fUr diverse Pastagerichte und viele weitere Speisen.

v' Aus ausgewdhlten, sonnengereiften, italienischen Tomaten
aus der Region Emilia-Romagna

v’ Leicht gewirzte Rezeptur, sofort verzehrfertig
v~ Perfekt geeignet als Basis fir Pastasaucen, Lasagne,

Tomatensuppen und alle Gerichte, die einen frisch-fruchtigen
Tomatengeschmack bendtigen

Zutaten: Tomatenpulpe 80%, doppelt konzentriertes Tomatenmark,
Sonnenblumendl, Zwiebeln, Karotten, Zucker, Sellerie, Basilikum, Salz

EAN EVE EAN EVE

Sugo di Peppino
al Pomodoro 1,7 kg “||||||||

EAN LE EAN LE
Art. Nr. 3515 \ Art. Nr. 3517
S ) “|||g|gu|5||2uu3|||||8|g||||u o .) i

Sugo di Peppino
al Pomodoro 4 kg H|||||




Feinster Genuss
Gefullte Teigwaren, tiefgekuhlt

Recheis Feinster Genuss sorgt im Handumdrehen fir hochwertige Gerichte auf dem Teller. Von Profihand zu-
bereitet und verfeinert, bringen Tortelloni und Co. selbst anspruchsvolle Géste ins Schwérmen. Das TK-Convenience-
Sortiment punktet mit grof3er Sortenvielfalt und zeitsparender Zubereitung bei zugleich hdchster Qualitét.

v’ Besonders hoher Fullanteil

\/ Ohne Geschmacksverstarker, Farb- und Konservierungsstoffe

\/ Vorgekocht

v~ Lose gefrostet fUr eine einfache Portionierung

v’ Bestens geeignet zum Warmhalten in der Bain-Marie

v’ Geringer Wareneinsatz




Feinster Genuss - Klassiker

EAN EVE
100 g vorgekochte Teigwaren
Tortelloni e ummmmHmnmn
. . nergie: ca 04521315272
Spinat-Ricotta Fett 339
- davon gesattigte Fettsauren: 1,2 g AN LE
= Kohlenhydrate: 349
Art. NI, 1472 P
Y 3 - davon Zucker: 079 |||I|I|| H
5x%x15 kg ‘ ‘ '. ﬂ B‘oHo‘stsroffe: 3649 “ 045 528
ca. 150 Stk. ; L¥ E‘v‘ve‘ﬁi 7€ 9
. : - e N alz: 19
StUckgewicht ca. 10 g | —=eors]
I TS Kann Spuren von Fisch, Sellerie
und Senf enthalten.
EAN EVE
100 g vorgekochte Teigwaren
Sch | utz k ra pfe n Zntho.lten durchsgc]kén:jl/i;:]é - H |H|m
. . nergie: ca 000452
Spant'RICOttG Fett: 43g
scaTELTR oot g i
Art. Nr. 1473 ’
' ' - davon Zucker: 09¢g H ”ml”
5x15kg Ballaststoffe: 369
ca. 100 Stk. g"vlve”}i 799
. . alz: 1449
StUckgewicht ca. 15 g
Kann Spuren von Fisch, Sellerie
und Senf enthalten.
EAN EVE
100 g vorgekochte Teigwaren
SCh | UtZkrO pfen enthalten durchschnittlich:
. Energie: 876 kJ/208 kcal
Tiroler Art Fett 444
- davon gesattigte Fettsduren: 2.4 g EAN LE
Art. Nr 1474 Kohlenhydrate: 3449
- davon Zucker: 139
5x ']5 |<g Bg\lqststoffe: 329 9 10004521315326
ca. 100 Stk. Eiweif3: 659
. . Salz: 12
StUckgewicht ca. 15 g E
Kann Spuren von Fisch, Sellerie
und Senf enthalten
EAN E\
100 g vorgekochte Teigwaren o "
: enthalten durchschnittlich: |||I|I|| ” |||||I| ul“
TO rtellonl Energie: 835 kJ/198 kcal “ 045531535
Rindfleisch Fett 304
emion S e L
S
5x15 kg E&Hsfs;stoffe: iég 9 o315 56a
ca. 150 Stk. ol 0810

Stickgewicht ca. 10 g

Kann Spuren von Fisch, Sellerie
und Senf enthalten.
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Feinster Genuss - Variation

100 g vorgekochte Teigwaren

Mezzelune enthalten durchschnittlich:
K o0 . Energie: 803 kJ/190 kcal
urbis Fett 369
- davon gesattigte Fettsauren: 119
Art. Nr. 1478 a— Koh\enhgdrmg 329
- davon Zucker: 169
4 x15kg Ballaststoffe: 319
ca. 100 Stk. Eiweif: 629
Salz: 0879

StUckgewicht ca. 15 g

Kann Spuren von Fisch, Sellerie
und Senf enthalten.

100 g vorgekochte Teigwaren

M ezze I une enthalten durchschnittlich:
Energie: 898 kJ/213 kcal
Mozzarella und Tomate Fett 524
- davon gesattigte Fettsauren: 29 g
Art. Nr 1479 Kohlenhydrate: 31g
o - davon Zucker: 179
4 x 1’5 kg Ballaststoffe: 319
ca. 100 Stk. Eiwelf: 929
Salz: 11g

StUckgewicht ca. 15 g

Kann Spuren von Fisch, Sellerie
und Senf enthalten.

Feinster Genuss - Variation Vegan

100 g vorgekochte Teigwaren
enthalten durchschnittlich:

Fiori .
Energie: 687 kJ /163 keal
Peperonata Fett 329
- davon gesattigte FettsGuren: 2,2 g
Art. Nr. 1482 Koh\enhgdrot?: 289
- davon Zucker: 139
4 x15Kkg Ballaststoffe: 149
ca. 100 Stk. Ewelf 49
Salz: 139

StUckgewicht ca. 15 g

Kann Spuren von Eiern und Milch
enthalten.

100 g vorgekochte Teigwaren

FIOI’I Sp|n0t enthalten durchschnittlich:
Energie: 722 kJ/171 keal
und Sonnenblumenkerne Fett 399
- davon gesattigte Fettsduren: 22 g
Kohlenhydrate: 289
Art. Nr. 1483 - davon Zucker: <05¢g
4x15 kg Ballaststoffe: 219
ca. 100 Stk. Fiwel 549
Salz: 11g

StUckgewicht ca. 15 g

Kann Spuren von Eiern und Milch
enthalten.

EAN EVE

000452"315395

9

9 H 000

452

EAN LE

‘315401“

EAN EVE
315418“
EAN LE

315425’

9 H000452

‘000452

9 ’

EAN EVE

9 H000452”322324”
EAN LE

9 H00[]452”322331H
EAN EVE

9 H 000452”322348”
EAN LE

9 ‘ 000452”322355H




Feinster Genuss - Premium

EAN EVE
100 g vorgekochte Teigwaren
G| I”OSO|I enthalten durchschnittlich: “ |||I| | |
q q Energie: 943 kJ/224 keal 4
Steinpilz Fett g2g ° 00045205
- davon gesattigte Fettsauren: 3,1 g EAN LE
Kohlenhydrate: 329
Art. Nr. 1481 - davon Zucker: 139 “ |||I| | |
4 x 1,5 kg Ballaststoffe: 399 0004
ca. 60 Stk. &) d Eiv‘veiG: 839
. ) Salz 11
Stickgewicht ca. 25 g = ] 1 2
[ —— ] Kann Spuren von Fisch, Sellerie
und Senf enthalten.
Feinster Genuss - Saisonale Késtlichkeiten
EAN EVE
100 g vorgekochte Teigwaren
To rtel || enthalten durchschnittlich: H mlm
Energie: 775 kJ/184 kcal 0004521315371
Spargel Fett 52
- davon gesattigte Fettsauren: 1,6 g EAN LE
Art. Nr 1477 Kohlenhydrate: 309
v I
4x15 kg Ballaststoffe: 2949 000452113153
ca. 125 Stk. ; Eiweif: 679
. . e i Salz: 11g
StUckgewicht ca. 12 g -
P —— Kann Spuren von Fisch, Sellerie
und Senf enthalten.
EAN EVE
100 g vorgekochte Teigwaren
Girasoli enthalten durchschnittlich: H|||||||||H|HH |\|\|\ ‘“H
. Energie: 805 kJ/191 kcal
Barlauch D cen Sog 7 L0012
- davon gesdattigte Fettsduren: 1,5 g EAN LE
Ar..t Nr 1480 Koh\enhgdrote 329
v SEEE ST
4x15kg 3 Ballaststoffe: 309 9 10004521315449
ca. 60 Stk. Eiweif: 6849
Salz: 11g

StUckgewicht ca. 25 g

Kann Spuren von Fisch, Sellerie

und Senf enthalten.

Feinster Genuss - TK Lasagne

v Tiefgefroren oder aufgetaut verwendbar v’ Eineideale Grundlage fur Lasagne,
v’ Genaue Passform for 1/1 GN-Blech Cannelloni, Pasteten oder gratinierte Gerichte

\/ Frei von Geschmacksverstarkern und

v’ Einzeln entnehmbar und dadurch einfache, :
Konservierungsstoffen

schnelle Handhabung

AN EVE
100 g vorgekochte Teigwaren
Art. Nr. 1499 enthalten durchschnittlich: H ”ml” | | | ""l | |
Energie: 770 kJ/182 keal ¢ lgoo4521'011242
5x2 kg ! | Fett: 229
' - davon gesattigte Fettscuren: 0,7 g EAN LE
} Kohlenhydrate: 329
¥ - davon Zucker: 07¢g H ”m | |I|‘
Ballaststoffe: 199 259
T Eiweif: 799
Salz: 0059

Kann Spuren von Soja und Senf
enthalten.
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Ndahrwerte

Energie 1536 kJ/363 kcal Energie 1489 kJ/351 kcal Energie 1527 kJ/352 keall
Fett 2449 Fett 1,29 Fett 169
- davon gesdattigte Fettsduren 069 - davon gesdttigte Fettsduren 03g - davon gesdattigte Fettsduren 05¢g
Kohlenhydrate 709 Kohlenhydrate 719 Kohlenhydrate 739
- davon Zucker 119 - davon Zucker <05g - davon Zucker 2049
Ballaststoffe 319 Ballaststoffe 4649 Ballaststoffe 2649
Eiweif3 139 Eiweif3 129 Eiweif3 13g
Salz 0,04 g Salz <0,01g Salz 0,03g
Energie 1485 kJ/350 kcal Energie 1551 kJ/366 kcal Energie 1523 kJ/359 kcal
Fett 139 Fett 269 Fett 159
- davon gesdttigte Fettsduren 0349 - davon gesdttigte Fettsduren 0,79 - davon gesdttigte Fettsduren 0349
Kohlenhydrate 719 Kohlenhydrate 709 Kohlenhydrate 799
- davon Zucker 2549 - davon Zucker 309 - davon Zucker 0649
Ballaststoffe 329 Ballaststoffe 3349 Ballaststoffe 2049
Eiweif3 129 Eiweif3 149 Eiweif3 659
Salz 0Og Salz 0,029 Salz 0,02g

Dinkel hell Vollkorn hell Bio Vollkorn Dinkel

Energie 1547 kJ/365 kcal Energie 1491 kJ/352 kcal Energie 1488 kJ/351 kcal
Fett 2549 Fett 21g Fett 1,79
- davon gesdattigte Fettsduren 0,69 - davon gesdttigte Fettsduren 0,69 - davon gesdattigte Fettsduren 039
Kohlenhydrate 719 Kohlenhydrate 66 g Kohlenhydrate 679
- davon Zucker 3449 - davon Zucker 339 - davon Zucker 11g
Ballaststoffe 299 Ballaststoffe 4,79 Ballaststoffe 689
Eiweif3 14 g Eiweif3 159 Eiweif3 14 g
Salz 0,04 g Salz <0,01g Salz <0,01g

Pasta di Peppino all‘uovo PdP all‘uovo tricolore PdP all‘'uovo Nester gelb

Energie 1505 kJ/355 keal Energie 1505 kJ/355 keal Energie 1484 kJ/358 kcal
Fett 3249 Fett 329 Fett 2749
- davon gesdttigte Fettsduren 1,09 - davon gesdattigte Fettsduren 1,049 - davon gesdttigte Fettsduren 0649
Kohlenhydrate 66 g Kohlenhydrate 66 g Kohlenhydrate 70g
- davon Zucker 129 - davon Zucker 129 - davon Zucker 259
Ballaststoffe 339 Ballaststoffe 339 Ballaststoffe 309
Eiweif3 14 g Eiweif3 149 Eiweif3 1249
Salz 0,06 g Salz 0,069 Salz 0,029

PdP all‘'uovo Tagliatelle verdi

Energie 1510 kJ/357 kcal
Fett 259
- davon gesattigte Fettsuren 0,79
Kohlenhydrate 6949
- davon Zucker 309
Ballaststoffe 309
Eiweif3 139
Salz 0,099
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PdP all'uovo Tagliatelle tricolore

Energie 1541 kJ/364 kcal
Fett 309
- davon gesdttigte Fettsduren 039
Kohlenhydrate 69 g
- davon Zucker 359
Ballaststoffe 4549
Eiweif3 139
Salz 002¢g

PdP Linguine nero

Energie 1526 kJ/360 kcal
Fett 1449
- davon gesdttigte Fettsduren 039
Kohlenhydrate 72 g
- davon Zucker 2949
Ballaststoffe 379
Eiweif3 139
Salz 0449




Ndahrwerte

PdP Specialitd Orecchiette Sugo di Peppino

Energie 1512 kJ/357 kcall Energie 355 kJ/86 kcal Energie 1462 kJ/345 kcal
Fett 159 Fett 6149 Fett 20g
- davon gesdattigte Fetts@uren 029 - davon gesdttigte Fettsduren 0,69 - davon gesdattigte Fettsuren 059
Kohlenhydrate 699 Kohlenhydrate 559 Kohlenhydrate 68 g
- davon Zucker 149 - davon Zucker 5449 - davon Zucker 069
Ballaststoffe 359 Ballaststoffe 0,09 Ballaststoffe 0,049
Eiweif3 159 Eiweifd 139 Eiweif3 129
Salz <0,01g Salz 11g Salz 00g
Energie 1488 kJ/351 kcal Energie 1485 kJ/350 kcal Energie 1518 kJ/358 kcal
Fett 129 Fett 169 Fett 2849
- davon gesdttigte Fettsduren 02g - davon gesdattigte Fettsduren 039 - davon gesdttigte Fettsduren 1,29
Kohlenhydrate 72 g Kohlenhydrate 709 Kohlenhydrate 68 g
- davon Zucker 2549 - davon Zucker 3049 - davon Zucker 2049
Ballaststoffe 309 Ballaststoffe 4049 Ballaststoffe 2649
Eiweif3 129 Eiweif3 129 Eiweif3 14 g
Salz <001g Salz 0,02g Salz 0,059
Energie 1511 kJ/358 kcal Energie 1483 kJ/349 kcal Energie 1556 kJ/367 kcal
Fett 159 Fett 11g Fett 309
- davon gesattigte Fetts@uren 039 - davon gesdattigte Fettsduren 039 - davon gesdattigte Fettsuren 0,79
Kohlenhydrate 72 g Kohlenhydrate 719 Kohlenhydrate 709
- davon Zucker 3649 - davon Zucker 439 - davon Zucker 2049
Ballaststoffe 379 Ballaststoffe 409 Ballaststoffe 3g
Eiwei3 129 Eiweif3 12g Eiweif3 149
Salz 0,019 Salz 0,029 Salz 0Ng
Energie 1591 kJ/376 kcal Energie 1536 kJ/363 kcal Energie 1624 kJ/381 kcal
Fett 269 Fett 249 Fett 849
- davon gesdttigte Fettsduren 159 - davon gesdattigte Fettséuren 0,69 - davon gesdattigte Fettsduren 3849
Kohlenhydrate 729 Kohlenhydrate 709 Kohlenhydrate 63 g
- davon Zucker 0249 - davon Zucker 11g - davon Zucker 259
Ballaststoffe 4,79 Ballaststoffe 319 Ballaststoffe 259
Eiweif3 149 Eiweif3 13g Eiweif3 13g
Salz 0,06 g Salz 0,04 g Salz 189
Energie 1512 kJ/357 keal Energie 1512 kJ/357 keal Energie 1525 kJ/360kcal
Fett 1949 Fett 149 Fett 11g
- davon gesdattigte Fetts@uren 0,8¢g - davon gesdattigte Fetts@uren 0449 - davon gesdattigte Fettsduren 0,79
Kohlenhydrate 709 Kohlenhydrate 72249 Kohlenhydrate 742 9
- davon Zucker 2849 - davon Zucker 449 - davon Zucker 429
Ballaststoffe 3849 Ballaststoffe 389 Balloststoffe 409
Eiweif3 139 Eiweild 1949 Eiweif3 n2g
Salz 2249 Salz 159 Salz 159
Impressum:
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Josef Recheis
Eierteigwarenfabrik und WalzmUhle GmbH

Fassergasse 8-10 - 6060 Hall in Tirol - Osterreich
Tel: +43 (0) 5 7324
info@recheis.com - www.recheis.com



