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Die Weltist im
Wandel ’

e Deliveryist der am schnellsten wachsende
Bereich im Foodservice.
e Delivery wird den veranderten Lebensweisen
gerecht: Urbanisierung, Digitalisierung,
Convenience. ‘
e Verbraucher wollen leckere, gesunde
Abwechslung in ihrer taglichen Ernahrung. 1

Machen Sie mehr aus
Ilhrem Liefergeschaft

Mit dieser Broschiire wollen wir Sie ‘
untersttzen, lhr Liefer-Geschaft auf- und
auszubauen. Dazu setzen wir auf

internationale Marktforschung, unabhangige
Untersuchungen und ausfiihrliche Produkttests.
‘Gemeinsam konnen wir etwas Besonderes

erreichen und noch mehr Freude an die ‘
heimischen Tische lhrer Kunden bringen.

Kartoffeln sind
unsere Leidenschaft

Seit fast 60 Jahren stellen wir bei Aviko
Kartoffelprodukte her. Und von Anfang an

legen wir viel Wert auf kontinuierliche
Weiterentwicklung und auf den direkten
Austausch mit unseren Verwendern. So

konnen wir all unseren unterschiedlichen
Kunden immer die besten Kartoffelprodukte fir
ihre Bedurfnisse anbieten.

Wir geben das entscheidende Extra mehr bei
allem, was wir tun - vom Pflanzen der

Kartoffel bis zum fertigen Qualitats-
Produkt, das auf dem Teller lhrer
Kunden landet.
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Tipps & Tricks "C.r" (D

ok

Wie man die besten Pommes liefert

e Am besten fur Delivery: Pommes mit Coating.
Wahlen Sie einen dickeren Schnitt, wenn Ihnen
intensiver Geschmack und Temperatur am wichtigsten
sind.

Wahlen Sie einen dinneren Schnitt, wenn hohe
Knusprigkeit Prioritat hat.

Pommes immer zuletzt zubereiten, um so die Zeit Iin
der Verpackung zu reduzieren.

Die Pommes nicht salzen, sonst werden sie matschig.
Lieber Portionssalz extra beigelegen.

Saucen und Toppings separat verpacken.

Keine Servietten mit in die Pommes-Verpackung
geben. Auch dadurch konnen sie matschig werden.

Machen Sie Locher in die Verpackung, damit die Luft
zirkulieren kann und die Pommes knusprig bleiben.

Quelle: Aviko Forschung & Entwicklung, April 2020
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Expertise

Mit Coating

Ohne Coating

Aviko SuperCrunch

e 81% der Verbraucher wirden ofter Pommes bestellen, wenn sie wissten, dass
diese warm und knusprig ankommen.

® Durch ihr spezielles Coating bleiben Aviko
SuperCrunch langer warm und kross.

e Wahlen Sie aus b TK-Varianten: 7 mm, 9,5 mm,
9.5 mm mit Schale, 15 mm und Steakhouse.

e (Oder greifen Sie zu den kuhlfrischen Aviko
SuperCrunch Fresh.

Warmebild

In unserer Forschung & Entwicklung fuhren wir aufwandige Untersuchungen durch,
um unsere Produkte und unseren Service standig zu verbessern. Das Warmebild
zeigt deutlich, den Temperaturverlauf bei unterschiedlichen Pommes-Varianten.

Quelle: Aviko Forschung & Entwicklung, April 2020



Perfekt verpackt

Pommes frites bleiben am knusprigsten:

e in einer unbeschichteten, festen Papp-Box
mit Luftlochern

* in einer Papier-Tute mit Luftlochern

e in einer Papp-Box mit Luftlochern

Quelle: Aviko Forschung & En ng, April 2020

Papier-Tiite oder Papp-Box Unbeschichtete, feste Schaumstoff-Box
mit Luftlochern Papp-Box mit mit Luftlochern
Luftlochern
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Mehrwert-Extras

Die Konkurrenz im Lieferservice ist grof3 - mit kleinen Extras heben
Sie sich vom Wettbewerb ab und gewinnen Kunden fur sich:

Personlich werden!

Zeigen Sie Ilhren Kunden, dass Sie mit Liebe gekocht haben,

und wunschen Sie einen guten Appetit — zum Beispiel mit einer
handschriftlichen Karte, einem Aufkleber, einem Text auf der Box
oder einem Anhanger an der Lieferverpackung.

Selber machen!

Uberraschen Sie mit Ihrer eigenen Mayonnaise. Wir haben
6 Varianten fur Sie entwickelt. Fragen Sie nach dem Rezept-
Leaflet.







Logistikdaten

POMMES Product Artikelnr Inhoud doos  Bereiding
SuperCrunch Frites | 806689 4x2500 ¢ Fritteuse 2,5 - 3 min. 175°C
Tmm
—_ -
—— = W
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SuperGrunch Frites | 306704 4x2500 ¢ Fritteuse 3 - 3,5 min. 175°C

> 9,5mm
_—_ o

SuperCrunch Frites | 806698 4x2500¢g Fritteuse 3 - 3,5 min. 175°C
2 = skin-on 9,5 mm

SuperCrunch Frites | 801692 4x2500 ¢ Fritteuse 3 - 3,5 min. 175°C

18 mm

@

SuperCrunch Frites | 806705 4x2500¢ Fritteuse 3 - 3,5 min. 175°C
Steakhouse
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Lusammenarbeit

Gemeinsam mehr erreichen!

Lassen Sie uns wissen, welchen besonderen Herausforderungen Sie sich
In Ihrer Kiuche und in Ihrem Liefer-Geschaft gegenubersehen.

Unser Kartoffel-Kompetenz-Team findet auch fur Sie die perfekte Losung.

Wir unterstutzen Sie gerne!

Wir uberzeugen Sie gerne personlich von Geschmack, Qualitat
und Convenience unserer Produkte. Fragen Sie einfach nach mehr
Informationen, Inspirationen oder einem Produktmuster - und entdecken
Sie Delivery mit dem gewissen Extra.

Aviko B.V. T. +31 575 458 200 sales@aviko.de

f y @aviko3s5

FS20-20-062



