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Was bis vor kurzem noch ein Nischenprodukt im Imbiss-
Segment war, entwickelt sich derzeit zu einem echten
Fastfood-Phanomen. Kein Wunder: Loaded Fries
kombinieren gekonnt so unterschiedliche Trends wie
Snacking, Sharing, Flexitarismus, Crossover-Kiiche und

e —

Bowls/Pot-Meals.
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Pommes frites, die nach wie vor ein echter Gaste-
Liebling sind, werden dabei als kostengiinstige Basis
zum Trager internationaler Geschmacksvariationen. Das
macht Loaded Fries so interessant und relevant fiir alle

- Gastronomiebereiche.




Als preisattraktives Hauptgericht

e ,Pommes mit was drauf” machen satt wie eine ganze Mahlzeit
¢ Fiir deine Gaste bieten sie ein optimales Preis-Leistungs-

Verhaltnis
e Fir dich bedeuten sie hohe Marge durch giinstige Zutaten

Als ganz besondere Beilage

e Pommes mit verschiedenen Toppings sind eine attraktive
Beilagen-Alternative

e Sie passen perfekt zu Fleisch, Fisch, veganen und
vegetarischen Gerichten

e Damit unterscheidest du dich vom Wettbewerb und
rechtfertigst zugleich einen hoheren Verkaufspreis

Als ideales Sharing-Angebot

¢ Loaded Fries lassen sich prima teilen und gemeinsam genief3en

e So sorgen sie fir mehr Spaf3 und einen hohen
Geselligkeitsfaktor

e Gut fur dich: Gaste, die in Gruppen unterwegs sind, achten
weniger auf ihre Ausgaben
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uf: _ellervertellen
ﬁrale Pommes

selbstgemachte Str"oéanc.)ff Sauc"ZOOFg Tomatelnpuree und 2'EL mildes
Paprlkapulver unter die gebratenen Champignons ruhren und ‘weitere 2 Minuten
~“braten. 1200 ml trockenen'WeiBwein und 500 ml Kochsahne hinzugeben.. M|t (Cayenne-)

Pfeffer und fein gehackter Peter5|l|e abschmecken. _"“‘“..,_.;: -




" Das,Flelsch mit'dem @gﬁﬂg@ﬂg}mmmm

-hmzufugen Lorbeerblatter'dazugeben’und aufkochen:
Die Hitze reduzieren und 3 Stunden kocheln lassen.

Karotten schalen und die Blatter entfernen. Auf Backblechen
verteilen, mit Olivenol betraufeln und vermengen. Nach Geschmack
mit Meersalz bestreuen. Die Karotten im vorgeheizten Backofen bei
220 °C 25 bis 30 Minuten al dente rosten.

Petersilie fein hacken und mit der sauren Sahne vermischen. Aviko
P SuperCrunch Pommes nach Packungsangabe frittieren, gut abtropfen lassen und
it Salz abschmecken.
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Das Stew auf die gewuinschte Konsistenz eindicken und mit Salz und Pfeffer wiirzen. Die
Pommes und die Karotten auf Teller verteilen. Das Stew lber die Pommes geben. Die
Peter5|l|encreme separat semeren




25 by Aviko SuperCrunch
Pomuned
500 g Tomaten
500 ¢ Mini-)Gurker
3 note Zwiebeln
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. -Uber:die Pommes geben. Die Calamari- Rlnge da
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Dlé Flelschalte‘ratlvg in Stucken 5 M|nuten |n Ollvenol
. braten, bis diese goldbraun und knusprig smd ‘
AnschlleBend nach Art eines Pulled Pork in kleine Biischel

o AV|ko SuperCrunch Pommes nach Packungsangabe frlttleren‘
‘gut abtropfen lassen und m|t Salz abschmecken ' |

Tlpp M|t einer. veganen Flelschalternatlve und.veganer Mayonnaise werden
daraus.im Handumdrehen Loaded Fries Vegan Style. e




it Pini-Pou-Hukn
mil Fkadelle
mit Pulled Podk

mul Beeu S’ﬁwga/w/&
mit thisk Stew

met G’améa—C'W
mit Calomai
als Fish & Chipd




Der Erfolg von Loaded Fries steht und fallt mit der Wahl der
richtigen Pommes. Vor allem wenn das Topping etwas fliissiger
ist, konnen diese schnell matschig werden. Pommes mit einem
Coating (einer Ummantelung aus Starke) bleiben nicht nur langer
heil und knusprig, sie vertragen auch mehr Feuchtigkeit.

Aviko SuperCfunch Pommes

e haben ein besonders stabiles Knusper-Coating
— ¢ bleiben extralange heif3, schon kross und lecker
—~ e vertragen mehr Feuchtigkeit und werden nicht so schnell matschig
. e+ gibtes frisch und TKin vielen attraktiven Varianten
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LOGISTIKDATEN ArtNr, | Inhalt | EANBeutel | Kartons/ | Kartons/ | pocotreit | Zubereitung
o Lage Palette
[ A —
SuperCrunch Fresh Normalschnitt 806639 | 2x45kg | 8710449937738 8 12 16 Tage T | g Cye
— —
SuperCrunch Fresh Feinschnitt 808377 | 2x45kg | 8710449950867 8 64 16 Tage i ﬁ 8L
[ A
Premium SuperCrunch Normalschnitt 806704 | 4x25kg | 8710449938124 9 63 6 Monate W @
[ A
Premium SuperCrunch Feinschnitt 806689 | 4x25kg | 8710449938018 9 54 6 Monate M ﬁ %
[ A
Premium SuperCrunch Grobschnitt 801692 | 4x25kg | 8710449923830 12 84 6 Monate M ﬁ
S Premium SuperCrunch Steakhouse 806705 | 4x25kg | 8710449938292 9 63 6 Monate M @
— Premium SuperCrunch mit Schale 806698 | 4x25kg | 8710449938186 9 54 6 Monate M ﬁ @

__“; == Premium SuperCrunch Pure & Rustic Fries 808591 | 4x25kg | 8710449952076 9 63 6 Monate M — 3 —
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