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WEINBERGMAIER

Heimat Osterreichischer Spezialititen

GF Dr. Gerald Spitzer

~

UNSERE VISION

Das Beste aus Osterreich
aufjedem Teller.
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Osterreichische
Lieferanten

Mitarbeiter

GF DI(FH) Christian Kiibek, MBA
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Standorte

Im Jahr1969 wurde WEINBERGMAIER als Familienun-
ternehmen gegriindet und entwickelte sich zu einem
der wichtigsten Anbieter typisch osterreichischer Tief-
kihl-Spezialitaten mit hochster Qualitat.
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Mit unseren weit Uber die Landesgrenzen hinaus belieb-
ten Marken BAUERNLAND, TONIKAISER, ACKERL
und HANSEL & GRETEL fokussieren wir uns auf die
Produktion von traditionellen Mehlspeisen sowie pikan-
ten Wirtshausklassikern und veganen & vegetarischen
Alternativen.
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UNSERE MISSION

Gemeinsam machen wir es einfach,
6sterreichische Kulinarik {iberall zu geniefen.
Partnerschaftlich. Innovativ.
Verantwortungsbewusst.

300 600

Zulieferer Produkte

WEINBERGMAIER




PARTNERSCHAFT
DIESCHMECKT

Woher unsere Lebensmittel kommen, ist uns wichtig -
denn guter Geschmack beginnt bei der Herkunft.

Der Verein ,Land schafft Leben” und Weinbergmaier teilen ein
gemeinsames Werteverstandnis. Aus dem Dialog liber Regionalitat,
Herkunft und transparente Produktion ist eine vertrauensvolle
Zusammenarbeit entstanden. Land schafft Leben“ macht sichtbar, wie
heimische Lebensmittel produziert werden und welche Auswirkungen
sie auf Mensch und Umwelt haben.

Land
Ll e L Al R SIND FORDERPARTNER schafft
T S rais . Fir mehr Wissen zum Essen, L-h'“

Spannende Beitrage, ehrliche Einblicke im Podcast bei ,,Wer nichts
weill, muss alles essen!®.

L usto aur InsToRR News

Jetzt Newsletter abonnieren

Maria Fanninger

Land
schafft

Leben

( WISSEN ZuM ESSEN Lf




NACHHALTIGKEIT ALS KERN DER —
UNTERNEHMENSSTRATEGIE

Als Tiefkiihlspezialist mit Verantwortung setzt Weinbergmaier konsequent auf Nachhaltigkeit und Verantwor-
tung in allen Bereichen des Handelns. Neben hochster Produktqualitat dank hochwertiger, lokaler Rohstoffe
und einem wertschatzenden Miteinander liegt der Fokus auf der Etablierung energieeffizienter Prozesse.
Entsprechend unsererVision: ,Das Beste aus Osterreich auf jedem Teller” - mit einem klaren Blick auf morgen.

Mit gezielten MafdSnahmen und Projekten leisten wir einen aktiven Beitrag zum Umweltschutz und treiben die
Entwicklung einer zukunftsfahigen, nachhaltigen Produktion voran.

66 66

REGIONALE PRODUKTE WIEDERVERWENDBARE
Lokale Rohstoffe und natiirliche Zutaten machen VERPACKUNGEN
unsere Produkte geschmacklich einzigartig Wir setzen zu 100 % recycelbare Monofolien
und nachhaltig. Die starke Verbundenheit zu einund nutzen fiir mehrals 95 % unserer
Osterreichischen Lieferant:innen Faltschachteln Recyclingmaterial, um nachhaltige
spiegelt das partnerschaftliche Verhaltnis wider. Verpackungslosungen zu sichern.

O
©

Diese und viele weitere Initiativen unterstreichen das klare Engagement fiir nachhaltiges Wirtschaften

bei Weinbergmaier. Der Weg in Richtung Nachhaltigkeit wird konsequent weiterverfolgt, um sowohl den

Umweltschutz zu fordern als auch eine zukunftsfahige und verantwortungsbewusste Unternehmensfihrung —~
sicherzustellen.
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, 100 % biologische Wertschopfung -
vom Anbau bis zur Verarbeitung

, 100 % Zutaten aus kontrolliert
6kologischem Anbau

, 100 % frei von Gentechnik
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Ton

Original Wiener BIO Strudelteig  BIO Topfenstrudel, BIO Apfelstrudel, BIO Kaiserschmarrn ohne
gezogen, roh vorgebacken vorgebacken Rosinen, vorgebacken
Art.Nr.31025 | VE 5x1kg Art.Nr.32301 | VE8x 7508 Art.Nr.32514 | VE8x 750 8 Art.Nr.13835 | VE5x1kg

BIO Nuss-Nougat-Knddel, roh BIO Marillen-Fruchtknédel, roh  BIO Germknddel, vorgegart BIO Germknédel ungefiillt,
Art.Nr.5101 | VE 3 kg Art.Nr.13056 | VE 2,835 kgg Art.Nr.5085 | VE 3,625 kg vorgegart
Art.Nr. 43306 | VE 4x 2,8 kg

b 4 BIO Frittaten, vorgekocht BIO Erdapfelknédel, vorgekocht BIO Semmelknddel, vorgekocht
. Art.Nr.1476 | VE 8 x1kg Art.Nr.20203 | VE 2 x3kg Art.Nr.20202 | VE 2 x 3,150 kg Weinbergmaier is(s)t Bio
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v Beste Wiener Mehlspeiskiiche - in Osterreich
produziert

+ Bester Geschmack - dank traditioneller
Rezepturen

+ Beste Qualitit - durch hochwertige Rohstoffe
aus Osterreich

+ Einfache & gelingsichere Zubereitung
+ Beste Konditor-Qualitit




STRUDEL & TEIGE

v/ Aus gezogenem Strudelteig
v/ Aus Blatterteig

v/ Gebacken + portioniert

v Ungebacken +im Ganzen

Premium Apfelstrudel handgemacht éILLiRGEA'/\\'f:h
(1Stiick a ca. 1000 g) uten, Milc
- Nach Original Wiener Rezeptur

« Mit steirischen Apfeln
« Aus hauchdiinn gezogenem Original Wiener

Strudelteig
ART. NR.: 32009 0
Einzelverpackung EVE: 1X1000 g §
Stiick pro EVE: im Ganzen <
Stuickgewicht: €a.1000 g g
S

Verkaufseinheit VE: 1kg (1x 1000 g)

VE pro Lage/Palette: 15/180

9

‘ Original Wiener Apfelstrudel ALLERGENE:
(14 Stiick a ca. 53 g) Gluten

« Geflllt mit frischen Apfelscheiben, gerosteten
Broseln und Rosinen

« Einfach auftauen und genieRen

- Kleinere Portionsgrof3e

_ B ART. NR.:
i M el -
= i"‘_ ] W Einzelverpackung EVE:
™ ‘ Stiick pro EVE:

Stuickgewicht:

!._..
GEBACKEN HIGHE::EEE::FEN Verkaufseinheit VE:
@3 VE pro Lage/Palette:




APFELSTRUDEL AUS GEZOGENEM STRUDELTEIG

Bio Apfelstrudel
(6 Stiick a ca. 125 g)

« Gefiillt mit frischen Apfelscheiben, gerosteten

Broseln
« Einfach auftauen
und geniefl3en

ca. 4/Stl]

o
.6
ca.1h

30-35°

Original Wiener Apfelstrudel

(5 Stiick a ca. 150 g)

- Gefillt mit frischen Apfelscheiben, gerosteten

Broseln und Rosinen
- Mit feiner, zimtiger Note
« Einfach auftauen und genieBen

e
ca.1h 30-35° ) \ca.5'/5tk

GEBACKEN HIGHSPEED-OFEN
GEEIGNET

Original Wiener Apfelstrudel

(7 Stiick a ca. 150 g)

Broseln und Rosinen
* Mit feiner, zimtiger Note
« Einfach auftauen und genieBen

« Geflillt mit frischen Apfelscheiben, gerosteten

H{
ca.1h 30-35° ) \ca.5'/Stk

GEBACKEN HIGHSPEED-OFEN
GEEIGNET

Original Wiener Riesen-Apfelstrudel

(8 stiick a ca. 180 g)

- Extra grof3e PortionsgroRe 180 g
- Einfach auftauen und genieBen

t”‘“?ﬁ&“‘.‘l‘

M‘.

« Besonders fruchtige Rezeptur, gefiillt mit
frischen Apfelstiicken, Bréseln und Rosinen

%«I

ca.2h

ca
80

30

GEBACKEN

10

HIGHSPEED-OFEN
GEEIGNET

ALLERGENE:
Gluten

ART. NR.:

VEGAN
B0

Einzelverpackung EVE:

Stiick pro EVE:

Stuickgewicht:

Verkaufseinheit VE:

VE pro Lage/Palette:

32514 =
7508 ~

6 al

{Ta}

ca.125g S
3x7508 =g
12/84 =

o

ALLERGENE:

Gluten VEGAN
ART. NR.: 32507 clg
Einzelverpackung EVE: 7508 =8
Stiick pro EVE: 5 &
Stiickgewicht: ca.150g 8
Verkaufseinheit VE: 8x7508 =§
VE pro Lage/Palette: 12/84 o

o

ALLERGENE:

Gluten VEGAN
ART.NR.: 32050 =0
Einzelverpackung EVE: 10508 ==38
Stiick pro EVE: 7 =3
Stiickgewicht: ca.150g S
Verkaufseinheit VE: 7X1050 g =§
VE pro Lage/Palette: 12/72 o

o

ALLERGENE:

Gluten VEGAN
ART. NR.: 32200 _IC\)
Einzelverpackung EVE: 144 kg ———
Stiick pro EVE: § 0
Stuickgewicht: ca.18og a

— O
Verkaufseinheit VE: 5X 1,44 kg ==
VE pro Lage/Palette: 12/72 ;



APFEL-UND TOPFENSTRUDEL AUS GEZOGENEM STRUDELTEIG

Steirischer Apfelstrudel
(6 Stiick a ca. 125 g)

- Gefullt mit knackigen Apfelstiicken aus frischen,
ungeschélten Apfeln und Bréseln

« Einfach auftauen W

und geniefl3en
5 * ..:_-'.

170°
HID HIGHSPEED-OFEN
D‘ GEBACKEN e ——
30-35

Original Wiener
Riesen-Apfelstrudel

BE

ca.1h a.4'/Stk

« Mit frischen Apfeln und Bréseln gefiillt
- Besonders groBe Apfelstiicke
« Ungebacken & im Ganzen

Original Wiener
Riesen-Apfelstrudel

« Mit frischen Apfelstiicken, Broseln
und Rosinen
» Ungebacken & im Ganzen

Milchrahmstrudel
(5 Stiick a ca. 110 g)

« Mit feiner Topfenfiille und Rosinen
« Einfach auftauen und genieRRen

- =
GEBACKEN HIGHSPEED-OFEN
GEEIGNET

ALLERGENE:
Gluten

ART.NR.:

32510

Einzelverpackung EVE:

7508

Stiick pro EVE:

6

Stuickgewicht:

ca.125g

Verkaufseinheit VE:

8x7508

VE pro Lage/Palette:

ALLERGENE:
Gluten

ART. NR.:

12/84

32016

Einzelverpackung EVE:

1,5 kg

Stiick pro EVE:

Im Ganzen

Verkaufseinheit VE:

5X1,5kg

VE pro Lage/Palette:

ALLERGENE:
Gluten

ART. NR.:

12/72

32015

Einzelverpackung EVE:

15 kg

Stiick pro EVE:

Im Ganzen

Verkaufseinheit VE:

5X1,5 kg

VE pro Lage/Palette:

ALLERGENE:
Milch, Gluten, Ei

ART. NR.:

12/72

32227

Einzelverpackung EVE:

5508

Stiick pro EVE:

5

Stuickgewicht:

ca.1mog

Verkaufseinheit VE:

4X5508

VE pro Lage/Palette:

18/144




TOPFENSTRUDEL AUS GEZOGENEM STRUDELTEIG

Bio Topfenstrudel
(6 Stiick a ca. 125 g)

« Mit feiner Topfenfiille
- Einfach auftauen
und geniel3en

CEEED

e

ca.1h

ca. 4/Stk

170
GEBACKEN HIGHSPEED-OFEN
30 35" GEEIGNET

Original Wiener Riesen-Topfenstrudel
(8 Stiick a ca. 180 g)

- Mit feiner Topfenfiille und Rosinen
- Einfach auftauen und genieBen

R

ca.2h

l

ca.5'/Stk

GEBACKEN HIGHSPEED-OFEN
GEEIGNET

Original Wiener Riesen-
Topfenstrudel

« Mit feiner Topfenfiille und Rosinen
« Ungebacken & im Ganzen

30-35°

Original Wiener Topfenstrudel
(5 Stiick a ca. 150 g)

- Gefiillt mit feinem Topfen und Rosinen
« Einfach auftauen und genieBen

s Wi i
=

.
e @ﬁ Gesacken [ MICHETEED OFEN
ca.1h 30 35° ) \ca. 4/Stk GEEIG

ALLERGENE:
Milch, Gluten, Ei BIO
ART. NR.: 32301
Einzelverpackung EVE: 750 8
Stiick pro EVE: 6
Stuickgewicht: Ca.125g
Verkaufseinheit VE: 8x7508
VE pro Lage/Palette: 12/84
ALLERGENE:
Milch, Gluten, Ei
ART.NR.: 32300 S
Einzelverpackung EVE: 1,44 kg _§
Stiick pro EVE: 3 =Y
Stuickgewicht: ca.18og _§
Verkaufseinheit VE: 5X 1,44 kg  —
VE pro Lage/Palette: 12/72 ;
ALLERGENE:
Milch, Ei, Gluten

=32
ART. NR.: 32150 =£
Einzelverpackung EVE: 15k =
Stiick pro EVE: Im Ganzen §
Verkaufseinheit VE: 5X 1,5 kg Eg
VE pro Lage/Palette: 12/72 z
ALLERGENE:
Milch, Gluten, Ei
ART. NR.: 32527
Einzelverpackung EVE: 7508
Stiick pro EVE: 5
Stuickgewicht: ca.150g
Verkaufseinheit VE: 8x7508
VE pro Lage/Palette: 12/84




TOPFENSTRUDEL AUS GEZOGENEM STRUDELTEIG

Original Wiener Topfenstrudel ALLERGENE:
(14. Stick a ca. 53 g) Milch, Gluten, Ei

« Aus gezogenem Strudelteig, gefiillt mit feinem
Topfen und Rosinen

- Einfach auftauen und genieRRen

- Kleinere Portionsgrofle

ART. NR.:
Einzelverpackung EVE:
Stiick pro EVE:
Stuickgewicht:
Verkaufseinheit VE:
VE pro Lage/Palette:

Marillen-Topfenstrudel ALLERGENE:
(5 Stiuck a ca. 150 g) Milch, Gluten, Ei

- Gefuillt mit luftigem Topfen und saftigen
Marillenstiicken
- Einfach auftauen und genieRen

" 'p areten - Fefomstrmatot ART. NR.: 32519
¥ wi-, Einzelverpackung EVE: 7508
= T —— Stiick pro EVE:

5
Kl
ca.1h ca.3'/Stk

Stlickgewicht: ca.150 g
30-35°

GEBACKEN HIGZSPE;D-OFEN Verkaufseinheit VE: 8x750¢8
EEIGNET VE pro Lage/Palette: 12/84

Schritt fir Schritt-Anleitung fir handgemachten Apfelstrudel



LATTERTEIGSTRUDEL

Apfelstrudel Blitterteig

- Gefiillt mit Apfeln, Zimt und Rosinen
- Ungebacken & im Ganzen

BN

T

UNGEBACKEN

Topfenstrudel Blatterteig

 Ungebacken & im Ganzen

UNGEBACKEN

Topfen-Marillenstrudel Blitterteig

« Ungebacken & im Ganzen

UNGEBACKEN

« Ungebacken & im Ganzen

UNGEBACKEN

| 14

- Gefiillt mit feinem Topfen und Rosinen

- Gefiillt mit feinem Topfen und Marillenhdlften

Topfen-Heidelbeerstrudel Blatterteig

- Gefiillt mit feinem Topfen und Heidelbeeren

ALLERGENE:
Gluten VR;KN
ART. NR.: 32207
Einzelverpackung EVE: 1kg
Stiick pro EVE: im Ganzen
Verkaufseinheit VE: 10 x1kg
VE pro Lage/Palette: 6/54 ;
ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch
ART.NR.: 32276
Einzelverpackung EVE: 1kg
Stiick pro EVE: im Ganzen
Verkaufseinheit VE: 10 x1kg ———
VE pro Lage/Palette: 6/54 ©
[«
ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch
)
l
ART. NR.: 32212 ~
Einzelverpackung EVE: 1kg Q
Stiick pro EVE: im Ganzen ==a
—
Verkaufseinheit VE: 10 x1kg =—r
VE pro Lage/Palette: 6/54 ;
ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch
ART. NR.: 32236
Einzelverpackung EVE: 1kg
Stiick pro EVE: im Ganzen
Verkaufseinheit VE: 10 X 1kg
VE pro Lage/Palette: 6/54 o

9



Original Wiener BIO Strudelteig

gezogen

« BIO-Strudelteig nach traditionell Wiener
Rezeptur

 Hauchdiinn gezogen

« Elastisch und praktisch reiBfest

« Fiir StiBes und Pikantes

H{oe

ca.2h

Original Wiener Strudelteig
gezogen, 78 x 46 cm

- Original Wiener Strudelteig
 Hauchdiinn gezogen

- Elastisch und praktisch reiRfest
« Beste Konditor-Qualitat

Original Wiener Strudelteig
gezogen, 40 X 40 cm

« Original Wiener Strudelteig

» Hauchdiinn gezogen

« Elastisch und praktisch reiRfest
« Beste Konditor-Qualitat

=

S0 -
|

ca.2h

Dinkelvollkornteig gezogen

« Original Wiener Strudelteig
 Hauchdiinn gezogen

- Elastisch und praktisch reiRfest
« Beste Konditor-Qualitat

B

= — T ]
|

m!;sv!%

GEZOGENER STRUDELTEIG

ALLERGENE:
Gluten
PROFITIPP: Teig iiber = =
Nacht im Kiihlschrank —m
temperieren. f.-‘?‘
ART. NR.: 31025 in 3
o i,
Einzelverpackung EVE: 4 x 2 Blatt Q
aca.125g o \
BlattgroRe: ca.78 x 46 cm 3
Verkaufseinheit VE: 5X1000 g El
VE pro Lage/Palette: 16/96 o
o
ALLERGENE:
Gluten VEGAN
PROFITIPP: Teig iiber
Nacht im Kiihlschrank
temperieren.
ART.NR.: 31028
Einzelverpackung EVE: 4 x 2 Blatt
aca.125g
BlattgroRe: ca.78 x 46 cm
Verkaufseinheit VE: 5X1000 g
VE pro Lage/Palette: 16/96
ALLERGENE:
Gluten VEGAN
ART. NR.: 31023
Einzelverpackung EVE: 2 x 8 Blatt
aca.5og
BlattgroRe: €a.40 X 40 cm
Verkaufseinheit VE: 3x800g
VE pro Lage/Palette: 16/144 >
ALLERGENE:
Gluten
ART.NR.: 31041 5
Einzelverpackung EVE: 4 x 2 Blatt s
aca.2sg 0
BlattgroRe: ca.80x48 cm §
Verkaufseinheit VE: 3X1000 g E—
VE pro Lage/Palette: 16/144 2

9
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BLATTERTEIG | PLUNDERTEIG

Blatterteig Block
- Hochwertiger Blatterteig im Block

b <
15C—a‘2h
Blatterteig Platten

- Fertig ausgerollter Blatterteig in Platten

- Dicke: 5 mm, Gastronorm tauglich

-

PR

ca.10’

Blatterteig Rolle

- Ausgerollter Blatterteig
« Dicke:3-4 mm

Plunderteig Platten

- Fertig ausgerollter Plunderteig in Platten

ALLERGENE:
Gluten

ART. NR.:

VtcAN

— )
— )

— O
— <

23

31405

Einzelverpackung EVE:

25

15 kg —

Verkaufseinheit VE:

4X1,5Kg  —

VE pro Lage/Palette: 1/132 ;
ALLERGENE:
Gluten VEGAN
ART. NR.: 31406
Einzelverpackung EVE: 10 X500 g
Format: €a.460 x 250 mm
Verkaufseinheit VE: 1x5kg
VE pro Lage/Palette: 6/132 o
o
ALLERGENE:
Gluten v[GAN
ART. NR.: 31409
Verkaufseinheit VE: 4%1,5kg
VE pro Lage/Palette: 1/132
ALLERGENE:
Gluten, Ei
©
S
ART. NR.: 31408 __;,.)
Einzelverpackung EVE: 10X 500 g [V
Format: €a.460 x 250 mm "‘N.’
—
Verkaufseinheit VE: 1x5kg ES
VE pro Lage/Palette: 6/132 ;



GERMKNODEL

v Das Original!
v/ Gelingsicher

v Mikrowellengeeignet

»

Bio Germknodel ca. 145 g éILLiRGEI\'A\'EZh .
uten, Milch, Ei

+ Mit Powidlfille
» 25 Stiick
- Vorgegart

m- = ART. NR.: 5085
Einzelverpackung EVE: 3,625 kg
e ::“. Stiick pro EVE: ca.25
Stuickgewicht: Ca. 145 g
Verkaufseinheit VE: 3,625 kg

ca.30' ) (ca.90") \ ca.

VE pro Lage/Palette: 9/81
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GERMKNODEL170G

Riesen-Germknodel

mit Powidlfiille ca.170 g

» Mit Powidlfille
3 x 20 Stiick
« Vorgegart

&

ca. 35’

Riesen-Germknodel mit
Powidlfiille ca.170 g
» Mit Powidlfiille

» 3 x 20 Stiick
« Vorgegart

. faYa) mit
@ ™~ MOHN-ZUCKER

. : ! BEIPACK
ca.35 2-3 ca.35

Riesen-Germknodel VEGAN
mit Powidlfiille ca.170 g

« Mit Powidlfiille
* 1x 20 Stiick
« Vorgegart

ca. 35" ’

‘ ca. 35’ ’ 2-3°

Riesen-Germknodel mit
Powidlfiille ca.170 g
» Mit Powidlfiille

* 1x 20 Stiick
« Vorgegart

ﬁii

MOHN ZUCKER
BEIPACK

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch

ART.NR.: 20191 =—=0©
Einzelverpackung EVE: 34kg =2
Stiick pro EVE: T ——
Stuickgewicht: ca.170g E§
Verkaufseinheit VE: 3x3,4kg Eg
VE pro Lage/Palette: 4/28 ;
ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch
ART.NR.: 20190
Einzelverpackung EVE: 3,4 kg 5
+370 g Beipack E?_’
Stiick pro EVE: a0 =0
Stuickgewicht: ca.170 g _g
Verkaufseinheit VE: 3x3,77kg =§
VE pro Lage/Palette: 4/28 g
ALLERGENE:
Gluten VEGAN
ART. NR.: 20309 ==,
Einzelverpackung EVE: 3,4 kg -
Stiick pro EVE: ca.20 <
Stuickgewicht: ca.170g §
Verkaufseinheit VE: 3,4 kg ES
VE pro Lage/Palette: 9/81 2
ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch
ART. NR.: 5020
Einzelverpackung EVE: 3,4 kg
+ 370 g Beipack
Stiick pro EVE: ca.20
Stiickgewicht: ca.170g
Verkaufseinheit VE: 3,77 kg
VE pro Lage/Palette: 9/81




Riesen-Germknodel
mit Kirschfiille ca.170 g

« Mit fruchtiger Kirschfiille
» 3 x 20 Stiick

« Vorgegart r

Riesen-Germknodel
mit Heidelbeerfiille ca.170 g

« Mit fruchtiger Heidelbeerfiille
*1x 20 Stiick
» Vorgegart

[
i

ca.35

ca.35 2-3'

EE)

Powidl Germknoddel ca. 120 g

« Mit Powidlfulle
 1x 35 Stlick
* Vorgegart

[
A

FEE

ca.30' ) (ca.90“) \ ca.30’

Powidl Germknoédel ca. 120 g

» Mit Powidlfulle
« 1x 35 Stiick
» Vorgegart

BE

ca.30' ) (ca.9o

mit
MOHN-ZUCKER
BEIPACK

ca.30"

GERMKNODEL170G | 120G

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch

ART. NR.: 43198
Einzelverpackung EVE: 3,4 kg
Stiick pro EVE: ca.20

Stuickgewicht: ca.170g

Verkaufseinheit VE: 3x3,4kg

VE pro Lage/Palette: 4/28

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch

ART. NR.: 5049
Einzelverpackung EVE: 3,4 kg
Stiick pro EVE: ca.20
Stlickgewicht: ca.170g
Verkaufseinheit VE: 3,4 kg
VE pro Lage/Palette: 9/81

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch

ART.NR.: 5013
Einzelverpackung EVE: 4,2 kg
Stilick pro EVE: ca.35
Stiickgewicht: ca.120g
Verkaufseinheit VE: 4,2 kg

VE pro Lage/Palette: 8/56

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch

ART. NR.: 5021
Einzelverpackung EVE: 4,2 kg

+370 g Beipack
Stiick pro EVE: ca.35
Stuickgewicht: ca.120g
Verkaufseinheit VE: 4,57 kg

VE pro Lage/Palette: 8/56




WEINBERGMAIER
Heimat 3 wern!
Osterreichischer . .

Spezialitaten

DER VERKAUFSSCHLAGER -
TONI KAISER GERMKNODEL!

=» Ideal zur Regenerierung
tiefgefrorener Germknaodel

ATTRAKTIVER SONDERPREIS -
GERMKNODEL STARTERPAKET

=» Haltfertige Germknodel servierbereit

So geht’s:
R o
= Warmhaltetemperatur bei 65-80°C 1. QR Codescannen — > Elﬂ-‘& E
. e
=» Verhindert das Austrocknen 2. Fa. Strasshof GmbH "F h
- ) kontaktieren und vom ..F .i:#
durch standlges Dam pfen Sonderpreis profitieren "
k i ; 3. Kennwort WEINBERGMAIER® = -EE
=y Optlmale Prasentationam POS nicht vergessen! .

ABWICKLUNG UBER
FA.STRASSHOF GMBH

Strasshof GmbH
Hittenedt 23

A-5204 Strafdwalchen
Tel. +43 6213 8920
www.strasshof.co.at
office@strasshof.co.at

S I: I’CISShOF
Gastro - Kiche - Handel

Regus Cantinetta Scholl Knédel-/Universaldampfer




IM MINIFORMAT 60 G | GERMKNODEL 140 G

Nougat Dessertgermknodel ca. 60 g ALLERGENE
Gluten, Ei, Milch, Haselnuss, Soja
= Mit Nuss-Nougatfiille
* 45 Stiick
» Vorgegart
-d'ﬁf.:'-—!_,_:"_
Te—— ART. NR.: 50226 =
- ‘ : 2
=0 Einzelverpackung EVE: 2,7kg N
-;,gé Stiick pro EVE: ca. 45 S
Stlickgewicht: ca.6og 3
. vy faYa) inheit VE: >
; AN | Verkaufseinheit VE: 2,7kg S
ca.20' ) \ ca.50“) \_ca. 20" VE pro Lage/Palette: 12/108 ©

9

Powidl Dessertgermknddel ca. 60 g sLLEslEL e
Gluten, Ei, Milch

« Mit Powidlfiille

« 45 Stiick
» Vorgegart
T
— ART. NR.: 50224
-‘.‘-'n-..., Einzelverpackung EVE: 2,7kg
Eﬁ; Stiick pro EVE: ca.45
Stlickgewicht: ca.6og
[U] [W ] | Verkaufseinheit VE: 2,7kg
ca.20' ) \ca.50") \ ca.20' VE pro Lage/Palette: 12/108

Heidelbeer Dessertgermknodel ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch

ca.6og

« Mit fruchtiger Heidelbeerfruchtfiille

« 45 Stiick

* Vorgegart
ART.NR.: 50225
Einzelverpackung EVE: 2,7kg
Stilick pro EVE: ca.45
Stlickgewicht: ca.6og

[U] [AWN ] | Verkaufseinheit VE: 2,7kg

ca.20' ) \ca.50“) \ ca. 20" VE pro Lage/Palette: 12/108

Germknodel ungefiillt ALLERGENE:
(Dampfnudel Wiener Art) ca. 140 g AT, G

* Ungefiillt
« 20 Stiick
« Vorgegart
ART.NR.: 43306
Einzelverpackung EVE: 2,8 kg
Stiick pro EVE: ca.20
Stuickgewicht: ca.140g
[U] [% ] a3 Verkaufseinheit VE: 11,2 kg (4 x 2,8 kg)
ca.30' ) {ca.2-3") { ca.30’ VE pro Lage/Palette: 4/28

21



SUSSE KNODEL

v Einfach und schnelle Zubereitung garantiert
v Aus flaumigen Topfen- oder Kartoffelteig

v Mit Fruchtfiillen aus der Region .

e

v Roh - Cook & Chill fihig TN
= e L

v Fix & fertig vorgekocht & gebréselt

£ ‘ joy el

Bio Nuss-Nougat-Knodel ca. 40 g ALLERGENE: BIO

Gluten, Haselniisse, Milch
- Kartoffelteig

» Mit Nuss-Nougatcreme
« Cook & Chill fahig

T —— ART. NR.: 5101

Einzelverpackung EVE: 3kg Eé
a - Stuick pro EVE: ca.7s —
Stuckgewicht: ca.40g >
Verkaufseinheit VE: 1x3 kg Eg
VE pro Lage/Palette: 16/192 z
Bio Marillen-Fruchtknodel ca. 63 g ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch GIO
« Flaumiger Topfenteig
* Mit fruchtiger Marillenfillung
« Cook & Chill fahig
ART. NR.: 13056 ™
Einzelverpackung EVE: 2,835k  ==3
Stiick pro EVE: €a. 45 =2
Stuckgewicht: ca.63g =3
Verkaufseinheit VE: 1% 2,835 kg Eg
VE pro Lage/Palette: 16/192 =

9



SUSSE KNODEL

Nougatknodel ca. 55 g ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch, Haselnlisse, Soja

- Flaumiger Topfenteig
- Feine Nougatcremefiillung
« Cook & Chill fahig

ART. NR.: 5089
Einzelverpackung EVE: 2,5kg
Stiick pro EVE: ca. 45

Stuickgewicht: ca.55g

Verkaufseinheit VE: 2x2,5kg

15-18'

Marillenknédel mit Zuckerherz é|LL$RGEENEA:A'| )
ca.67g uten, Ei, Milc

VE pro Lage/Palette: 12/108

- Flaumiger Topfenteig
- Geflillt mit entkernten Marillen

und Wiirfelzucker
« Cook & Chill fahig ﬁ-_

ART. NR.: 20112

Harilm -
sl Einzelverpackung EVE: 3kg
Stiick pro EVE: ca.45

Stlickgewicht: ca.67g

=

Verkaufseinheit VE: 2x3kg

VE pro Lage/Palette: 9/90

15-18"

Marillen-Fruchtknoddel ca. 60 g ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch

« Flaumiger Topfenteig
* Mit fruchtiger Marillenfiillung
« Cook & Chill fahig

ART.NR.: 13074
Einzelverpackung EVE: 3 kg
Stilick pro EVE: ca.s5o
Stuickgewicht: ca.6og
Verkaufseinheit VE: 2x3kg

VE pro Lage/Palette: 12/108

Zwetschkenknodel mit Zuckerherz 2|LL$RGEENE1\:/\'| )
ca.7og uten, Ei, Milc

« Flaumiger Topfenteig

» Gefullt mit entkernten
Zwetschken und Wiirfelzucker ¥ === %

- Cook & Chill fahig

ART. NR.: 20120
Einzelverpackung EVE: 3kg
Stiick pro EVE: ca.42
Stuickgewicht: ca.70g
Verkaufseinheit VE: 2x3kg

VE pro Lage/Palette: 9/90




SUSSE KNODEL

Erdbeer-Fruchtknodel ca. 60 g ALLERGENE,
Gluten, Ei, Milch

- Flaumiger Topfenteig

« Mit fruchtiger Erdbeerfiillung

« Cook & Chill fahig

ART. NR.: 13072
Einzelverpackung EVE: 3kg
Stiick pro EVE: ca.50

Stuckgewicht: ca.6og

Verkaufseinheit VE: 2x3kg

VE pro Lage/Palette: 12/108

Topfenknddel ca.50 g ALLERGENE:
Milch, Gluten
« Flaumiger Topfenteig

- Cook & Chill fahig

ART. NR.: 5096
Einzelverpackung EVE: 2,5 kg
Stiick pro EVE: ca.50
Stuickgewicht: ca.5og
Verkaufseinheit VE: 2x2,5kg
VE pro Lage/Palette: 12/108

e
TIPP: frittierte Topfenknddel mitVaHTIIeslﬂ'uce' &
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SUSSE KNODEL

Nougatknodel gebroselt ca. 65 g ALLERGENE
Gluten, Ei, Milch, Haselnlisse, Soja

- Flaumiger Topfenteig
- Vorgekocht & gebroselt
« Mit feiner Nuss-Nougatcremefiillung

0 ART. NR.: 13052  —
ﬁ“x& g Einzelverpackung EVE 1,625 k =5
inz 3 5
- Stiick pro EVE: Ca.2; =——
Stuickgewicht: ca.bs5g

HIGHSPEED-OFEN
GEEIGNET

Verkaufseinheit VE: 4x1,625 kg

001969

VE pro Lage/Palette: 9/90

9

Zwetschkenfruchtknodel ALLERGENE:
gebrﬁselt ca. 65 g Gluten, Ei, Milch

- Flaumiger Topfenteig

- Vorgekocht & gebroselt

« Gefllt mit fruchtiger
Zwetschkenfruchtfiille

f, ART. NR.: 13051 ©
L‘x& 0 Einzelverpack EVE: 625 k o
packung EVE: 1,625 kg ==
7eniLg .4 —
- Stiick pro EVE: ca.25

Stlickgewicht: a.b5g —a@ |

o

HIGHSPEED-OFEN Verkaufseinheit VE: 4x1,625 kg =T

ca.16' GEEIGNET VE pro Lage/Palette: 9/90 e

9

Topfenknodel gebroselt ca. 65 g ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch

- Flaumiger Topfenteig
« Vorgekocht & gebroselt
- Geflillt mit feiner Topfenfiille und Rosinen

ART. NR.: 13053
Einzelverpackung EVE: 1,625 kg
Stilick pro EVE: ca. 25
Stlickgewicht: ca.b5g
Verkaufseinheit VE: 4%1,625 kg

VE pro Lage/Palette: 9/90

Marillenfruchtknoédel gebroselt AL REEE
Gluten, Ei, Milch
ca.6s5g

« Flaumiger Topfenteig

- Vorgekocht & gebroselt

- Gefuillt mit fruchtiger
Marillenfruchtfiille

ART.NR.: 13050
Einzelverpackung EVE: 1,625 kg
Stiick pro EVE: ca.25
Stiickgewicht: ca.bs5g
Verkaufseinheit VE: 4x1,625 kg

HIGHSPEED-OFEN
GEEIGNET

VE pro Lage/Palette: 9/90




SCHMARRN

v/ Beliebteste osterreichische Mehlspeise
v/ Traditionelle Rezeptur
v/ Beidseitig gebacken

v Wie handgerissen
v/ Mit frischem Eischnee

Bio-Kaiserschmarrn

=

A~
B

ik
L

Il‘

« Unterverpackt in W
Beuteln zu 1 kg

70% Dampf
| H!GHSPEED-OFEN
ca.3/Port) \ 5 & ca. 10" GEEIGNET

ALLERGENE:

Gluten, Ei, Milch

ART.NR.:

BI0

13835

Einzelverpackung EVE:

1kg

Verkaufseinheit VE:

5x1kg

VE pro Lage/Palette:

8/80




ALLERGENE:

Kaiserschmarrn 20 x 250 g Ay,

« Portioniert W

s
@\; ART.NR.: 13839

Einzelverpackung EVE: 2508
Verkaufseinheit VE: 20X250 8
. GEEIGNET
10-12 VE pro Lage/Palette: 10/80
Kaiserschmarrn1kg / 5 kg ALEtaEE
W Gluten, Ei, Milch
ART.NR.: 13837
Einzelverpackung EVE: 1kg
Verkaufseinheit VE: 5x1kg
VE pro Lage/Palette: 8/80
ART.NR.: 13832
Einzelverpackung EVE: 5kg
900 W 40% Dampf’ N N
AN = HIGHSPEED-OFEN Verkaufseinheit VE: 1x5kg
@35 7P, 10-12° GEEIGNET VE pro Lage/Palette: 8/80
Kaiserschmarrn1kg / 5 kg ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch
« Mit Rosinen verfeinert
ART.NR.: 13830
Einzelverpackung EVE: 1kg
Verkaufseinheit VE: 5x1kg
VE pro Lage/Palette: 8/80
ART.NR.: 13831
Einzelverpackung EVE: 5 kg
900 W "40% Dampf
T~ . ]l H!GHSPEED-OFEN Verkaufseinheit VE: 1x 5 kg
@357/%rt) \ 510 ) L1012 GG VE pro Lage/Palette: 8/8o

Topfenschmarrn ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch
« Mit feinem Topfen

% ART. NR.: 13833

Einzelverpackung EVE: 5kg

HIGHSPEED-OFEN Verkaufseinheit VE: 1x5kg
Sy VE pro Lage/Palette: 8/80
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|.;:F :
W=

ALLERGENE:

Hutten-Kaiserschmarrn
Gluten, Ei, Milch
« Flaumige Struktur mit
feinem Biskuit-Charakter

- Volumindsere Stiicke

- Beidseitig vorgebacken

- Optimal im Kombidampfer fiir ein luftiges &
saftiges Ergebnis

&

ART. NR.: 13829
Einzelverpackung EVE: 2,5kg
2x25kg

8/80

8ooW 80% Dampf N 3
Sl HIGHSPEED-OFEN Verkaufseinheit VE:
ca37Port) \_¢a. 6° ca.10’ AN VE pro Lage/Palette:




PALATSCHINKEN

v/ Beidseitig gebacken
v Von Hand gefiillt & gefaltet

v Einfach aufgetaut genieRBen
w

TIPP: Palatschinken Lollis

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch

ART. NR.: 2327 =—=9%

Einzelverpackung EVE: 13 kg o0

Palatschinken ungefiillt ca. 65 g

23276

- Beidseitig gebacken

» Durchmesser 17 cm

« Einzeln zu entnehmen

« Zum selber Beftllen, fiir StiBes und Pikantes

0

20

Stlickgewicht:

Ca.65g —

Verkaufseinheit VE:

1,3 kg

VE pro Lage/Palette:

24/360

0

9

—

- I Py e

83

ART.NR.:

Einzelverpackung EVE:

8 =3

13kg m—o

Stuickgewicht: ca.bs5g —§
Verkaufseinheit VE: 52kg =S
VE pro Lage/Palette: 8/72 Z',

Palatschinken ungefiillt ca. 105 g ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch

- Beidseitig gebacken

» Durchmesser 23 cm

« Einzeln zu entnehmen

« Zum selber Beflllen, fuir StiBes und Pikantes
ART. NR.: 20151 ——=0
Einzelverpackung EVE: 2,625 kg §§
Stiick pro EVE: 25 E-.O—
Stiickgewicht: ca.105g 2
Verkaufseinheit VE: 2,625 kg Eg
VE pro Lage/Palette: 12/144 S

9



PALATSCHINKEN

Topfen-Palatschinken ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch

- Breit gefaltete Palatschinken

- Feine Topfencreme mit Rosinen
- Stlicklange ca.17 cm

« Von Hand gefiillt und gefaltet

ART. NR.: 20153 _§
= T— Einzelverpackung EVE: 2KE  —
- Stiick pro EVE: ca.20 ==vr
- Stuickgewicht: ca.100g
. A
>*<|‘o -@ -. Verkaufseinheit VE: L
2-3h 10-12° -3,5/5tk VE pro Lage/Palette: 16/160 <
()
Nuss-Nougat-Palatschinken ARG
Gluten, Ei, Milch, Haselnlisse, Soja
- Breit gefaltete Palatschinken
- Feine Nougatcremefiillung
« Stiicklange ca.17 cm
« Von Hand gefiillt und gefaltet
ART. NR.: 20154 _g;
e Einzelverpackung EVE: 2k =P
e .. ———1
m Stiick pro EVE: Ca.20
= Stiickgewicht: ca.100g 2
%“‘ AN Verkaufseinheit VE: 2kg =g
23h ) 102" ) (25375t VE pro Lage/Palette: 16/160 o
o
Himbeer-Mascarpone-Palatschinken  ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch
- Breit gefaltete Palatschinken
« Mit Himbeer-Mascarpone (Frischkase)-
Zubereitung gefiillt
- Stlicklange ca.17 cm
- Von Hand gefiillt und gefaltet
ART. NR.: 705  e—<t
—_—
Einzelverpackung EVE: 2kg — —C
Stiick pro EVE: ca.20 =8
Stlickgewicht: a.1008 ——Q
120°C 750W =O
‘ %‘:o ™~ Verkaufseinheit VE: 2kg S
2-3h 10-12' -3,5/5tk VE pro Lage/Palette: 16/160 <}
o
Marillen-Palatschinken AL
Gluten, Ei, Milch
« Breit gefaltete Palatschinken
« Fruchtige Marillenfillung mit feinen Stiickchen
- Stlicklange ca.17 cm
« Von Hand gefiillt und gefaltet
ART.NR.: 20152 =c'{1)
* r—n B . _Lo
= .. - =i Elrjzelverpackung EVE: 2kg _—S
ﬁ Stiick pro EVE: €a.20 =
3 Stiickgewicht: ca.100g 3
750W —_—
9*4:0 Verkaufseinheit VE: 2k =z
2-3h 10-12° ) 15275tk VE pro Lage/Palette: 16/160 o
[




rliche Zutaten

s

® / Gelingsicher

Mini-Kirschsticks ca. 30 g

- Flaumiger Kartoffelteig mit Kirschfiillung
« Vorgekocht, gebroselt

Mini-Nougatsticks ca. 30 g

« Flaumiger Kartoffelteig mit Nougatfillung
- Vorgekocht, gebroselt

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch

ART. NR.: 1310
Einzelverpackung EVE: 1kg
Stilick pro EVE: ca.33
Stlickgewicht: ca.30g
Verkaufseinheit VE: 6 x1kg

VE pro Lage/Palette:

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch

10/90

ART.NR.: 131
Einzelverpackung EVE: 1kg
Stilick pro EVE: ca.33
Stuickgewicht: ca.30g
Verkaufseinheit VE: 6 x1kg
VE pro Lage/Palette: 10/90

sch p klein = jederzeit

Minimaler Wareneinsatz
minimale Verlustquote (FOOD WASTE)
Mminimaler Aufwand

maXimale Qualitit
maXimaler Geschmack
maXimaIe Kreativitat
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MINI-DESSERTS

Mini-Apfel-Talerca.30 g

- Stier Teig aus Knodelbrot und Topfen, mit
Apfelstiickchen
- Roh

20 % Dampf ca.170°
7 || =
.10 ) \ca.5-6° 8-10°

Mini-Bauernkrapfenca.50 g

- Feines osterreichisches Hefegeback
im Mini-Format

- Vorgebacken

R

20-25°

Bauernkrapfen ca.100 g

« Fiir StiBes: z. B. mit Marmelade
- Fiir Pikantes: z. B. mit Kraut und Speck
« Auftauen —und fertig!

[
»I«“o ‘ HIGHSPEED-OFEN
a20' )| taa ) 120" GEEIGNET

Apfelringe im Backteig

« Aus frischen Apfelringen
« Rasche Zubereitung

HIGHSPEED-OFEN
GEEIGNET

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch

ART.NR.: 20226
Einzelverpackung EVE: 2,5kg
Stiick pro EVE: ca.33
Stuickgewicht: ca.30g
Verkaufseinheit VE: 6 x1kg
VE pro Lage/Palette: 10/80
o
ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch
ART. NR.: 5408 ©
Einzelverpackung EVE: 1kg
Stiick pro EVE: ca.4o0
Stuickgewicht: ca.5og
Verkaufseinheit VE: 2kg
VE pro Lage/Palette: 8/96
ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch
100% -
ART.NR.: 5400
Einzelverpackung EVE: 2kg
Stiick pro EVE: ca.20
Stuickgewicht: ca.100g o
Verkaufseinheit VE: 2 kg =§
VE pro Lage/Palette: 8/96 S
o
ALLERGENE:
Gluten, Milch
ART. NR.: 13852 =E
Einzelverpackung EVE: kg ==
Stiick pro EVE: ca.28 2
Stuickgewicht: ca.35g 3
Verkaufseinheit VE: 5x1kg =g
VE pro Lage/Palette: 9/81 ©
o



Topfennockerl

- Locker-flaumige Topfennockerl

- Vorgekocht

ca.100° C 300W
ca.9 ) \ca345tk

_
7 |
ca. 8"

GrieRflammerienockerl ca.37 g

« Nockerl aus stiRer Grielfmasse

- Vorgekocht

« Umhiillt mit gezuckerten, gerosteten Broseln

Mini-Punschwiirfel ca.30 g

« Feiner Biskuitteig mit Punschmasse
« Mit Ribiselmarmelade verfeinert
« Mit rosa Glasurmasse liberzogen

*e

2-3h

|l

Mini-Schokowiirfel ca. 22,5 g

» Dunkle Schokoladenmasse mit Marillen-

marmelade gefullt

- Mit Kakaoglasur umhillt

e

2-3h

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch

ART.NR.:

MINI-DESSERTS

3990

Einzelverpackung EVE:

1,25 kg

Stilick pro EVE:

ca.48

Stuickgewicht:

ca.26g

Verkaufseinheit VE:

4x1,25 kg

VE pro Lage/Palette:

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch

ART. NR.:

12/108

243

Einzelverpackung EVE:

2,5kg

Stiick pro EVE:

ca.67

Stlickgewicht:

ca.37g

Verkaufseinheit VE:

2x2,5kg

VE pro Lage/Palette:

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Soja, Milch

ART.NR.:

16/112

20220

Einzelverpackung EVE:

1200 g

Stilick pro EVE:

40

Stlickgewicht:

ca.3og

Verkaufseinheit VE:

5X1200 g

VE pro Lage/Palette:

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Soja, Milch

ART.NR.:

16/96

20221

Einzelverpackung EVE:

900 8

Stilick pro EVE:

40

Stlickgewicht:

ca.22,5g

Verkaufseinheit VE:

5X900g

VE pro Lage/Palette:

16/96
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MINI-DESSERTS

Mini-Topfenschnitten ca. 25 g

- Biskuitteig gefiillt mit feiner Topfenfiille
« Mit Staubzucker bestreut

[ P———
[z -'--'I' E

e

e

2-3h

Mini-Joghurt-Heidelbeer-Schnitten
ca.25g

- Biskuitteig mit kostlicher Joghurt-Heidelbeer-
Creme gefullt
« Mit Staubzucker bestreut

Mini-Cremeschnitten ca. 25 g

- Blatterteig mit feiner Vanillecreme gefiillt
* Mit Zuckerglasur tiberzogen

e

2-3h

Mini-Schaumrollen ca.16 g

- Blatterteig mit luftiger Eischneefiillung
« Mit Staubzucker bestreut

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch

ART. NR.: 20222
Einzelverpackung EVE: 6258
Stiick pro EVE: 25
Stuickgewicht: ca.25g
Verkaufseinheit VE: 5Xx 6258
VE pro Lage/Palette: 16/96
ALLERGENE:

Gluten, Ei, Milch

ART. NR.: 20224
Einzelverpackung EVE: 6258
Stiick pro EVE: 25
Stuickgewicht: ca.25g
Verkaufseinheit VE: 5X 6258
VE pro Lage/Palette: 16/96
ALLERGENE:

Gluten, Milch

ART. NR.: 20223
Einzelverpackung EVE: 625¢g
Stiick pro EVE: 25
Stiickgewicht: ca.25g
Verkaufseinheit VE: 5X 6258
VE pro Lage/Palette: 16/96
ALLERGENE:

Gluten, Ei, Milch

ART.NR.: 20225
Einzelverpackung EVE: 160g
Stiick pro EVE: 10
Stuckgewicht: ca.16g
Verkaufseinheit VE: 5X160 g
VE pro Lage/Palette: 16/96

—O)
—
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MINI-DESSERTS

Powidltascherl ALLERGENE:
Gluten, Ei

- Aus feinem Kartoffelteig
- Fruchtige Powidlfiille

ART. NR.: 13089
Einzelverpackung EVE: 1,5 kg
Stiick pro EVE: ca.62
Stuickgewicht: ca.25g
S Verkaufseinheit VE: 4x15kg

@

14-16

R
3-4'

=
6-8°

VE pro Lage/Palette: 6/84

Nougat Dessertgermknddel ca. 60 g ALl e
Gluten, Ei, Milch, Haselnuss, Soja

- Mit Nuss-Nougatfiille
« 45 Stiick
» Vorgegart

ART.NR.: 50226

0

Einzelverpackung EVE: 2,7kg N

Stiick pro EVE: ca.45 S

Stiickgewicht: ca.6og 3

o

B P oo Verkaufseinheit VE: k —
[,J AN e erkaufseinhei 2,7kg =
ca.20' ) \ca.50*) \ ca. 20" VE pro Lage/Palette: 12/108 =

9

Powidl Dessertgermkndédel ca. 60 g ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch

« Mit Powidlfiille

« 45 Stiick
* Vorgegart
T
—— ART.NR.: 50224
-:'-'n-..., Einzelverpackung EVE: 2,7kg
&‘ﬁ; Stilick pro EVE: ca.45
) Stuickgewicht: ca.6og
[U] [AWN ] | Verkaufseinheit VE: 2,7kg
ca.20' ) \ca.50“) \ ca. 20" VE pro Lage/Palette: 12/108

Heidelbeer Dessertgermknodel ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch

ca.6og

« Mit fruchtiger Heidelbeerfruchtfiille

« 45 Stiick

« Vorgegart
ART.NR.: 50225
Einzelverpackung EVE: 2,7kg
Stiick pro EVE: ca.45
Stuickgewicht: ca.6og

[U] [% ] 3 Verkaufseinheit VE: 2,7kg

ca.20' ) \ ca.50" ) \ ca. 20’ VE pro Lage/Palette: 12/108




MINI-DESSERTS

Original Wiener Topfenstrudel
(14 Stiick a ca. 53 g)

« Aus gezogenem Strudelteig, gefiillt mit feinem
Topfen und Rosinen

- Einfach auftauen und genieBen

- Kleinere Portionsgrof3e

Original Wiener Apfelstrudel
(14 Stiick a ca. 53 g)

- Gefillt mit frischen Apfelscheiben, gerosteten
Broseln und Rosinen

- Einfach auftauen und genieBen

« Kleinere Portionsgrof3e

= = it

|

GEBACKEN HIGHSPEED-OFEN

ca.50"/Stk GEEIGNET

Schoko-Nuss-Kiichlein

- Saftige Schoko-Nuss Masse
« In klassischer Guglhupfform
« Einzeln entnehmbar

HIGHSPEED-OFEN
GEEIGNET

Schokoladen-Soufflé

« Handgemacht

« Mit echter Butter und
Bitterschokoladenkuvertiire

« AuBen flaumig, innen ein
weicher, zartschmelzender
Schokokern

« Einzeln entnehmbar

« In 45 Sekunden
servierfertig

ALLERGENE:
Milch, Gluten, Ei
ART. NR.: 32536 =%
Einzelverpackung EVE: 750 8 oy
Stiick pro EVE: 1y ==
Stuickgewicht: ca.53g =
Verkaufseinheit VE: 8x7508 =§
VE pro Lage/Palette: 12/84 o
o
ALLERGENE:
Gluten VE‘GKN
ART. NR.: 32516
Einzelverpackung EVE: 7508
Stiick pro EVE: 1Yy
Stlickgewicht: ca.s3g =
Verkaufseinheit VE: 8x7508 =§
VE pro Lage/Palette: 12/84 =—)m=
o
ALLERGENE:

Ei, Gluten, Milch, Soja, Schalenfriichte

ART. NR.: 13961
Einzelverpackung EVE: 2kg
Stiick pro EVE: 20
Stuickgewicht: ca.100g
Verkaufseinheit VE: 2kg
VE pro Lage/Palette: 12/132
ALLERGENE:

Gluten, Ei, Milch, Schalenfriichte, Soja

ART. NR.: 13960
Einzelverpackung EVE: 12008
Stiick pro EVE: 12
Stuckgewicht: ca.100g
Verkaufseinheit VE: 2 x 12 Stiick
VE pro Lage/Palette: 8/72




Maronipiiree 800 g

- Aus gekochten und passierten Maroni

B
ca-1,;h e

Mohn-Zucker-Streusel

* Mischung aus gemahlenem Mohn und
Staubzucker

« 2. B. fir Germknodel, siiBe Knodel oder
Schupfnudeln

B
.
P ™ ez
Hae iy
ca.6h =24

ALLERGENE:
keine

ART. NR.:

Einzelverpackung EVE:

Verkaufseinheit VE:

VE pro Lage/Palette:

ALLERGENE:
keine

ART. NR.:

o
<

o

3

4804 -
8oog 3

o

5x 800 g S
16/192 o

9

34321

Einzelverpackung EVE:

500 g

Verkaufseinheit VE:

10X 500 g

VE pro Lage/Palette:

12/60




So schmeckt Heimat R&Mw{w'v( E..

seit Uber 45 Jahren.

Beste regionale Spezialititen - in Osterreich produziert

Bester Geschmack — dank traditioneller Rezepturen

Beste Qualitat - durch hochwertige Rohstoffe aus
Osterreich

Einfache & gelingsichere Zubereitung

Wirtshauserprobte Produkte

www.bauernland.at
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POMMES FRITES

v Aus osterreichischen Kartoffeln

v/ Mit AMA-Giitesiegel
- i _ e

w
.
~—
v Vorfrittiert -
- "h.-
-

S J100% Riickverfolgbarkeit bis zum Bauern |,

=
g G N e, T

. /100 % osterreichische Wertschopfung B o o fait 8
; i d_ ] ; ' T #8 Mein VORTEIL beim
| = gy - " : . [ —».

& _. - Einkauf ~" <o,
- B 3 | GUTESIEGEL
.- = -l'..' 'H.h_ sk
.'—*:‘__-. ! F 1\*'\-.'_ * ausgezeichnet_g
= o | QUALITAT
= - 2 _—

nachvollziehbare

HERKUNFT

unabhéngige

KONTROLLE

Pommes Frites 1 kg ALLERGENE:

keine VE‘G’ ¢ r Ty,
« Der Klassiker im 10 mm Schnitt AN \—‘

» Aus osterreichischen Erdapfeln e
‘BAUERMHOF-

\ GARANTIE]

A —

i
‘.ﬂ-’—_—x;.; ART. NR.:
AR |'-_r'."l‘::'jl'::'.' Einzelverpackung EVE:

= e Verkaufseinheit VE:

. — )
- d VE pro Lage/Palette:

Pommes Frites 2,5 kg ﬁL.LERGENE:
eine

« Der Klassiker im 10 mm Schnitt
« Aus osterreichischen Erdapfeln R,
nnuanHﬂF'

1 & ART. NR.: 2007

|, oy ""-.'ail,..__'i:ﬂ; Einzelverpackung EVE: 2,5 kg

o Verkaufseinheit VE: 4x25kg
F “ VE pro Lage/Palette: 9/54

39 |



Pommes Skin-on

« Rustikale Pommes mit Schale
« Im 12 mm Schnitt
- Aus osterreichischen Erdapfeln

Bauernpommes (Steak Pommes)

« Im breiten Schnitt 10 x 20 mm
« Aus osterreichischen Erdapfeln

ca.170”

4-6

Pommes Allumettes

« Die feine Gourmet-Variante im 7,5 mm Schnitt
« Aus osterreichischen Erdapfeln

Kringel Frites

« Die beliebte Wellenvariante im 10 mm Schnitt
- Aus osterreichischen Erdapfeln

| 40

ALLERGENE: "

keine VEGAN

e Qi
4 2

GUTESIEGEL
R AusTRIA

ART. NR.: 2090
Einzelverpackung EVE: 2,5kg
Verkaufseinheit VE: 4x25kg
VE pro Lage/Palette: 9/54
ALLERGENE:

r 4
keine ‘

TR
<

GUTESIEGEL
R AUsTRIA
~
©
©
o
ART.NR.: 2068 -
Einzelverpackung EVE: 2,5 kg 2
Verkaufseinheit VE: 4x25kg =§
VE pro Lage/Palette: 9/54 L
)
ALLERGENE: "
keine VEGAN
7 0
ZETESIEEE[
ART.NR.: 2024
Einzelverpackung EVE: 2,5 kg
Verkaufseinheit VE: 4x2,5kg
VE pro Lage/Palette: 9/54
ALLERGENE:
r 4
feine Veen
Aofte Quays
<* AMA =
s
@
N
o
ART.NR.: 2028 =
Einzelverpackung EVE: 2,5 kg 3
Verkaufseinheit VE: 4x2,5kg _g
VE pro Lage/Palette: 9/54 ©
o



v/ Vielseitig einsetzbar

v Als Snack oder Beilage

v Aus osterreichischen Kartoffeln
ar S

v 100 % Osterreichische Wertschofpung

= TIPP: Rosti-Pizza mit Grillgemiise und Feta — ein wahrer Gaumenschmaus

Potato Wedges ungewiirzt CLFERGENE
eine

* Mit Schale
« Aus Osterreichischen Erdapfeln

ART.NR.:
Einzelverpackung EVE:
Verkaufseinheit VE:
VE pro Lage/Palette:

001969"120380

9

Potato Wedges gewiirzt ALLERGENE:

Gluten VEGAN
- Kartoffelspalten in Achteln
» Gewdirzt

- Vorgebacken

ART. NR.: 2034
Einzelverpackung EVE: 2,5kg
Verkaufseinheit VE: 4x25kg

VE pro Lage/Palette: 9/63




| 42

Dukaten Chips

« Kartoffelscheiben im 7 mm Wellenschnitt
- Aus osterreichischen Erdapfeln
- Vorgebacken

Rosti-Talerca. 40 g

« In bewahrter Talerform

- Typische grob-raspelige
Struktur

« Mit osterreichischen
Erdapfeln

Rosti fein wie hausgemacht ca. 40 g

- In hausgemachter, goldbrauner Optik
« Typisch grob-raspelige
Struktur
« Mit 6sterreichischen
Erdapfeln

ca.170”
w7 || ==
10-15° 45 57

Pfannenrostica.140 g

« Im Hauptspeisenformat

- Ovale Form

- Bestens geeignet als
Boden fiir Kartoffelpizza

- Mit osterreichischen
Erdapfeln

ca.170"
] || e
125" )\ 45

ALLERGENE:
' 4
feine Vet
GI.:TESIEEE:

ART.NR.: 2003
Einzelverpackung EVE: 2,5kg
Verkaufseinheit VE: 4x25kg
VE pro Lage/Palette: 9/63

o
ALLERGENE:
keine VEGAN
ART. NR.: L
Einzelverpackung EVE: 2,5kg —é
Stiick pro EVE: .6 =S
Stiickgewicht: ca.40g S
Verkaufseinheit VE: 2x2,5kg =g
VE pro Lage/Palette: 12/108 o

[«
ALLERGENE:
feine Vet
ART. NR.: 9024
Einzelverpackung EVE: 2,5 kg
Stiick pro EVE: ca. 62
Stuickgewicht: ca.40g
Verkaufseinheit VE: 2x2,5kg
VE pro Lage/Palette: 9/90
ALLERGENE:
feine Veemn
ART.NR.: 9034 =10

Einzelverpackung EVE: 2,5kg
Stiick pro EVE: ca.17
Stuckgewicht: ca.140g
Verkaufseinheit VE: 2x25kg
VE pro Lage/Palette: 9/90




Kartoffelpuffer ca. 60 g

- Raspelige Struktur,

hausgemachte Optik

« Mit feiner Wiirzung

« Kann pikant und siif3

verwendet werden

« Mit osterreichischen

Erdapfeln

ca.170°
@ o — HIGHSPEED-OFEN
1215 34" 4-6' GEEIGNET

Wiener Puffer ca.100 g

« Nach rustikaler Wiener Art
« Pikante Zwiebel-Knoblauch %

Wiirzung

« Mit osterreichischen

Erdapfeln

ca.170°
ﬁ = HIGHSPEED-OFEN
o 4c s GEEIGNET

Kartoffelkroketten ca.30 g

- Kroketten in klassischer Panade
* Mit osterreichischen Erdapfeln

ca.170”

4-6

Zapfenkroketten ca.20 g

- Kroketten in Zapfenform

« Ohne Panade

« Mit osterreichischen

Erdapfeln

ca.170° K_ON\B|-
==l DAMPFER
PN GEEIGNET

ALLERGENE:
keine

ART.NR.:

8001

Einzelverpackung EVE:

2,5kg

Stiick pro EVE:

ca. 41

Stiickgewicht:

ca.6og

Verkaufseinheit VE:

2x2,5kg

VE pro Lage/Palette:

ALLERGENE:
Gluten

ART. NR.:

9/90

8000

Einzelverpackung EVE:

2,5kg

Stiick pro EVE:

ca.25

Stiickgewicht:

Ca.100 g

Verkaufseinheit VE:

2x2,5kg

VE pro Lage/Palette:

ALLERGENE:
Milch, Gluten, Ei

ART. NR.:

9/90

Einzelverpackung EVE:

Stiick pro EVE:

Stlickgewicht:

Verkaufseinheit VE:

VE pro Lage/Palette:

ALLERGENE:
Gluten

ART. NR.:

9001 ™~
2,5 kg S
ca. 83 2

ca.30g 3
<

2x2,5kg p

o

12/108

k

Einzelverpackung EVE:

Stiick pro EVE:

Stiickgewicht:

Verkaufseinheit VE:

VE pro Lage/Palette:

43 |



Serviervorschlag

| 44

v Traditionelle 6sterreichische Kiiche

v Hochste Convenience

v Schmeckt wie hausgemacht

v Servierfertig

Bio-Frittaten ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch

- Typisch osterreichische Suppeneinlage in
Bio-Qualitat

« Ohne Schnittlauch

- Frittaten auftauen, mit heiRer Suppe
lbergielRen und servieren

Frittaten ALLERGENE:

« Klassische Frittaten
- Frittaten auftauen, mit heiRer Suppe
lbergielRen und servieren

B

ART. NR.: 1476
Einzelverpackung EVE: 1kg
Verkaufseinheit VE: 8kg
VE pro Lage/Palette: 4/28
Gluten, Ei, Milch

ART. NR.: 3920
Einzelverpackung EVE: 1kg
Verkaufseinheit VE: 4x1kg
VE pro Lage/Palette: 9/72

0

— O

77

—

— O

0

— LO)

20

—

0

9

9



Omas GrieBnockn ca.37g

« Locker-flaumige GrieBnocker!

- Hausgemachte Optik — wie mit Loffeln geformt

- Lange Standzeit —ideal fiir die Gemeinschafts-
verpflegung

« Vorgekocht

Omas GrieRnockn ca. 37 g

« Locker-flaumige GrieRnockerl

» Hausgemachte Optik — wie mit Loffeln geformt

- Lange Standzeit — ideal fiir die Gemeinschafts-
verpflegung

« Vorgekocht

GrieBnockerl ca.33 g

- Butterweiche GrieBnockerl mit typischem
GrieBkern

« Schone Nockerlform

« Vorgekocht, mild gewiirzt

GrieBnockerl ca.33 g

« Butterweiche GrieBnockerl mit typischem
GrielRkern

« Schone Nockerlform

- Vorgekocht, mild gewiirzt

« Nur in Osterreich erhiltlich

)

GROSSPACKUNG

8-10°

ALLERGENE:
Gluten, Ei

1kg
ART. NR.: 4003
Einzelverpackung EVE: 1kg
Stiick pro EVE: ca.27
Stiickgewicht: ca.37g
Verkaufseinheit VE: 6 x1kg

VE pro Lage/Palette:

9/90

ALLERGENE:
Gluten, Ei
2 x 2,5 kg

ART. NR.: 431
Einzelverpackung EVE: 2,5kg
Stiick pro EVE: ca.64
Stiickgewicht: ca.37g
Verkaufseinheit VE: 2x2,5kg

VE pro Lage/Palette:

16/112

ALLERGENE:

Gluten, Ei

ART. NR.: 4006
Einzelverpackung EVE: 1,65 kg
Stiick pro EVE: ca.50
Stlickgewicht: ca.33g
Verkaufseinheit VE: 3x1,65 kg

VE pro Lage/Palette:

12/108

ALLERGENE:

Gluten, Ei

ART. NR.: 4004
Einzelverpackung EVE: 25 kg
Stiick pro EVE: ca. 750
Stiickgewicht: ca.33g
Verkaufseinheit VE: 25 kg

VE pro Lage/Palette:

4/20

45 |



Leberknodel ca. 40 g

« Mit Leber
« Extra hoher Leberanteil

_
ir
15

Gebackene Leberknodel ca. 9o g

- Der Klassiker gebacken!

« Eine herzhafte Alternative
in der Suppe

« Mit Rinderleber

pro 2 Stiick

15-20° a3 15-20°
Lebernockerl

« Nockerl mit Rinderleber
- Fein gewdirzt
« Vorgekocht

@83

15-20° ca.2,5 5

Leberreis/Leberspitzle

« Original 6sterreichische Suppeneinlage
« Mit Rinderleber
« Vorgegart

ALLERGENE:

Gluten, Ei
ART. NR.: 12277 c'2
Einzelverpackung EVE: 2 kg N
Stiick pro EVE: ca.50 e
Stlickgewicht: ca.40g 3
Verkaufseinheit VE: 4x2kg Eg
VE pro Lage/Palette: 10/50 ;
ALLERGENE:
Gluten, Ei
ART. NR.: 12279 g
Einzelverpackung EVE: 1,35 kg N
Stiick pro EVE: ca.15 -
Stiickgewicht: ca.9og %
Verkaufseinheit VE: 4x1,35 kg =§
VE pro Lage/Palette: 8/56 ;
ALLERGENE:
Gluten, Ei
ART. NR.: 277 =Y,
Einzelverpackung EVE: 1kg X
Stlick pro EVE: ca.58 =3
Stiickgewicht: a.16g ——ea
Verkaufseinheit VE: 8x1kg =§
VE pro Lage/Palette: 8/72 ;
ALLERGENE:
Gluten, Ei, Sellerie
3
o
ART. NR.: 12274 =
Einzelverpackung EVE: 1kg §
Verkaufseinheit VE: oxikg S
VE pro Lage/Palette: 6/36 g



Krauter-Gemiise-Dukaten ca.17 g ALLERGENE.
Gluten, Ei, Sellerie

« Locker-flaumige Suppeneinlage aus

GrieBmasse
« Mit Karotten und Krautern verfeinert
« Vorgekocht
ART. NR.: 1300 =
Einzelverpackung EVE: 25k o
Stiick pro EVE: .58 =g
Stlickgewicht: ca.17g 3
== Verkaufseinheit VE: 4x25kg —Mm=a
T 8 =«
a7 VE pro Lage/Palette: 8/56 o
(]
Kaspressknodel ca. 60 g sLEtgEnE

Gluten, Ei, Milch
- Herzhafte Suppeneinlage
mit Bergkase verfeinert
« Auch als Hauptspeise
geeignet, z. B. mit
Sauerkraut
- Vorgebacken

ART. NR.: 3931
Einzelverpackung EVE: 2,5kg
. Stiick pro EVE: ca. 41 -
= — Stiickgewicht: ca.60g >
] [E] Verkaufseinheit VE: 2x2,5kg 2 1
210" GEEIGNET <)

VE pro Lage/Palette: 9/90

9

Tiroler Suppenknddel ca. 30 g éILLfRGEE’}'EA;\,I )
uten, Ei, Milc

 Schmackhafte Suppeneinlage mit Selchfleisch

und Speck
« Vorgekocht

ART.NR.: 12071 et
Einzelverpackung EVE: 1,65 kg -
Stiick pro EVE: ca. 55 IE
Stuickgewicht: ca.30g =v

ﬁb Verkaufseinheit VE: 4.X1,65 kg E,_

1012 VE pro Lage/Palette: 9/90 S

9




v Geschmacklich und optisch wie hausgemacht

v

v Sicheres Gelingen

-
v/ Hohe Zeitersparnis

Bio Erdapfelknodel ca. 75 g

- Knodel aus Kartoffelteigmasse
« Vorgekocht

Erdiapfelknodel ca. 60 g

« In kleinerer Form fiir mehr Genuss!

Erdapfelknodel ca.100 g

* Locker flaumiger Kartoffelteig

ALLERGENE:
Gluten, Ei

ART. NR.: 20203
Einzelverpackung EVE: 3kg

Stiick pro EVE: ca.4o0
Stiickgewicht: ca.75g
Verkaufseinheit VE: 2x3kg

VE pro Lage/Palette: 9/81
ALLERGENE:

Gluten VR;KN
ART. NR.: 5055 i

Einzelverpackung EVE:

2,1 kg —

Stiick pro EVE: ca.35
Stuickgewicht: ca.6og
Verkaufseinheit VE: 2x2,1kg

VE pro Lage/Palette: 12/108 o
ALLERGENE:

Gluten VE‘GKN
ART. NR.: 1674 N
Einzelverpackung EVE: 2,5kg

Stiick pro EVE: ca.25
Stiickgewicht: ca.100g
Verkaufseinheit VE: 4x25kg

VE pro Lage/Palette: 8/56 =

9



Bio Semmelknoddel ca. 9o g

» Knodel aus Semmelteigmasse
- Vorgekocht

Semmelknéddel ca. 150 g

- Wie selbstgemacht

- Besonders geschmackvoll

« Mit feinen Gewdirzen

Semmelknodel ca. 8o g

- Besonders flaumig

« Mit Petersilie verfeinert

Serviettenknodel ca. 60 g

« In Scheiben geschnitten
» Mit Petersilie verfeinert

- Vorgekocht

B8
geeignet ) geeignet) { 15-20°

ALLERGENE:

Gluten, Ei

ART. NR.: 20202
Einzelverpackung EVE: 3,15 kg
Stiick pro EVE: ca.35
Stiickgewicht: ca.9og
Verkaufseinheit VE: 2x3,15 kg
VE pro Lage/Palette: 9/81
ALLERGENE:

Gluten, Ei, Milch

ART. NR.: 1676
Einzelverpackung EVE: 3,75 kg
Stiick pro EVE: ca.25
Stiickgewicht: Ca.150 g
Verkaufseinheit VE: 3,75 kg
VE pro Lage/Palette: 16/112
ALLERGENE:

Gluten, Ei, Milch

ART.NR.: 20186
Einzelverpackung EVE: 1,6 kg
Stiick pro EVE: ca.20
Stlickgewicht: ca.8og
Verkaufseinheit VE: 4%1,6 kg
VE pro Lage/Palette: 9/90
ALLERGENE:

Gluten, Ei, Milch

ART. NR.: 5046
Einzelverpackung EVE: 1,2 kg
Stiick pro EVE: ca.20
Stiickgewicht: ca.6og
Verkaufseinheit VE: 4x1,2kg
VE pro Lage/Palette: 10/100




Original
INSPILZ

IN KOOPERATION MIT
Original

Kornspltz

i ¥

Kornspitzknodel ca. 60 g

- Knodelteig aus hochwertigem Weizen- und
Roggenmehl

« Mit Getreideschrot verfeinert

- Wie selbstgemacht

ca.20' ) \ca. 1517, m

ALLERGENE:
Milch, Gluten, Ei, Soja

ART. NR.: 1661 ===
Einzelverpackung EVE: 2,1kg 3
Stiick pro EVE: ca.35 =
Stuckgewicht: ca.6og —§
Verkaufseinheit VE: 2X2,1kg i —
VE pro Lage/Palette: 12/108 z



Steinpilzknodel ca. 60 g

« Aus flaumiger Semmelknédelmasse
- Mit geschmackvollen Steinpilzen verfeinert

Spinat-Kase-Knodel ca. 60 g

- Lockere Spinat-Semmelteigmasse
« Mit 6sterreichischem Kase verfeinert

Spinatknodel ca. 100 g

- Knodel aus lockerem Semmelteig
« Mit Spinat verfeinert

« Fein gewdirzt

Kartoffelnudeln/Schupfnudeln

« Aus traditionellem Kartoffelteig
« Furr Pikantes und SiifRes

- Wie selbstgemacht
- Vorgekocht

ROH

ALLERGENE:
Milch, Gluten, Ei

ART. NR.:

1659

Einzelverpackung EVE:

2,1kg

Stiick pro EVE:

ca.35

Stiickgewicht:

ca.6og

Verkaufseinheit VE:

2x2,1kg

VE pro Lage/Palette:

ALLERGENE:
Milch, Gluten, Ei

ART. NR.:

12/108

12070

Einzelverpackung EVE:

2,1kg

Stiick pro EVE:

ca.35

Stlickgewicht:

ca.6og

Verkaufseinheit VE:

2x2,1kg

VE pro Lage/Palette:

ALLERGENE:
Milch, Gluten, Ei

ART.NR.:

12/108

1675

Einzelverpackung EVE:

ca.2 kg

Stiick pro EVE:

Ca.20

Stuickgewicht:

ca.100 g

Verkaufseinheit VE:

3x2kg

VE pro Lage/Palette:

ALLERGENE:
Gluten

ART.NR.:

9/81

9

VEGAN

3507

Einzelverpackung EVE:

2,5kg

Verkaufseinheit VE:

4x25kg

VE pro Lage/Palette:

8/56




geeignet ) | geeignet 1-2°

Bunte Schupfnudeln ALLERGENE:
Gluten, Ei

« Aus traditionellem Kartoffelteig

- Gelbe, griine und rote Schupfnudeln
« Fiir Pikantes und SiiRes

* Mit 6sterreichischen Erdapfeln
« Wie handgemacht

ART. NR.:

3501

Einzelverpackung EVE:

2kg

Verkaufseinheit VE:

5x2kg

VE pro Lage/Palette:

Gnocchi/Kartoffelnockerl éILfRGENE
uten

- Aus feinem Kartoffelteig
« Portionsweise entnehmbar

ART. NR.:

9/54

3504

Einzelverpackung EVE:

1kg

Verkaufseinheit VE:

10 X 1kg

VE pro Lage/Palette:

Spinat-Gnocchi ALLERGENE:
Gluten

« Aus feinem Kartoffelteig

* Mit frischem Spinat

- Portionsweise entnehmbar
ART.NR.:

9/72

\ V4
Vecan

3595

Einzelverpackung EVE:

1kg

Verkaufseinheit VE:

10 x1kg

O
geeignet ) |geeignet 1-2° VE pro Lage/Palette:

Spatzle ALLERGENE:
Gluten, Ei

« Nach klassischer Rezeptur

« Mit Eiern und Mehl aus Osterreich

« Vorblanchiert

« Portionsweise entnehmbar
ART.NR.:

9/72

13216

Einzelverpackung EVE:

9697132161

2,5kg

Verkaufseinheit VE:

1

4x25kg

VE pro Lage/Palette:

00

9/45

9



Spinatspatzle

« Nach klassischer Rezeptur mit frischem Spinat
« Vorblanchiert
- Portionsweise entnehmbar

geeignet ) \ geeignet 12"

v Deftige Knodel

v Hochste Convenience

Rauchkuchlknédel ca. 100 g

« Aus feinem Kartoffelteig
- Deftig gefiillt mit doppelt geraucherter Wurst

Innviertler Rauchkuchlknoddel ca. 45 g

« Aus lockerem Kartoffelteig
« Deftig gefiillt mit Rauchwurstzubereitung

ALLERGENE:
Gluten, Ei
Spuren: Soja, Milch

ART. NR.: 13217
Einzelverpackung EVE: 2,5kg
Verkaufseinheit VE: 4x25kg
VE pro Lage/Palette: 9/54

ALLERGENE:
Gluten, Ei

Spuren: Milch, Schalenfriichte, Soja, Sellerie

TIPP: Smashed Knddel

ART. NR.: 12073
Einzelverpackung EVE: 2,5kg
Stiick pro EVE: ca.2s5
Stuickgewicht: ca.100g
Verkaufseinheit VE: 2x2,5kg
VE pro Lage/Palette: 12/108

ALLERGENE:
Gluten, Ei

Spuren: Milch, Schalenfriichte, Soja, Sellerie

ART.NR.: 23
Einzelverpackung EVE: ca.9oo g Eg
Stiick pro EVE: €a.20 m—O
Stiickgewicht: €458 O
Verkaufseinheit VE: 10X900g s
VE pro Lage/Palette: 8/56

0

0

0

9
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Grammelknodel ca. 100 g

« Aus feinem Kartoffelteig
- Herzhaft gefiillt mit knusprigen Grammeln

Innviertler Grammelknédel ca. 45 g

- Aus lockerem Kartoffelteig
« Herzhaft gefiillt mit knusprigen Grammeln

Selchspeckknodel ca. 100 g

- Aus feinem Kartoffelteig
- Wiirzig gefiillt mit wiirfelig geschnittenem
Selchspeck

Hascheeknoddel ca. 100 g

« Aus feinem Kartoffelteig

« Schmackhaft gefiillt mit gebratenem
Schweinefleisch, gerducherter Wurst und
Selchfleisch

| 54

ALLERGENE:
Gluten, Ei
Spuren: Milch, Schalenfriichte, Soja, Sellerie

ART.NR.: 12074 _g
Einzelverpackung EVE: 25kg ==
Stuick pro EVE: ca.25
Stlickgewicht: ca.100g
Verkaufseinheit VE: 2x2,5kg

VE pro Lage/Palette: 12/108
ALLERGENE:

Gluten, Ei

Spuren: Milch, Schalenfriichte, Soja, Sellerie

ART. NR.: 37
Einzelverpackung EVE: Ca.9o0 g :§
Stiick pro EVE: ca20 =9
Stlickgewicht: @458 =—/—=23
Verkaufseinheit VE: 10X 900 g Q
VE pro Lage/Palette: 8/56 _8
o
ALLERGENE:
Gluten, Ei

Spuren: Milch, Schalenfriichte, Soja, Sellerie

ART. NR.: 12075
Einzelverpackung EVE: 2,5kg

Stiick pro EVE: ca.25
Stuickgewicht: ca.l00g —/—
Verkaufseinheit VE: 2x25kg Eg
VE pro Lage/Palette: 12/108 g
ALLERGENE:

Gluten, Ei

Spuren: Milch, Schalenfriichte, Soja, Sellerie
ART.NR.: 12076 By
Einzelverpackung EVE: 25kg =5
Stiick pro EVE: ca.25 ="
Stuickgewicht: ca.100g §
Verkaufseinheit VE: 2x25kg BH=g
VE pro Lage/Palette: 12/108 g



v Vegan & vegetarisch

v/ Saisonale Spe2|alltaten 5 ‘

TIPP: Strudel Bruschetta

Dinkel-Broccoli-Strudel ALLERGENE: |
(14 Stiick a ca.53 g) Gluten, Ei, Milch r

« Aus hauchdiinn gezogenem Dinkel-Strudelteig
« Saftige Fiillung aus Broccoli
- verfeinert mit Kase & Sauerrahm

ART. NR.: 35904 j
Einzelverpackung EVE: 7508 >
Stiick pro EVE: 14 o
Stiickgewicht: ca.53g <

. 0
Verkaufseinheit VE: 8x7508 S
VE pro Lage/Palette: 12/84 =

9

Polentastrudel ALLERGENE:
(14 Stiick a ca.53 g) Gluten, Ei, Milch

« Aus hauchdiinn gezogenem Strudelteig
« Gefiillt mit wiirziger Polenta & Kase verfeinert

ART.NR.: 35903
Einzelverpackung EVE: 7508
Stiick pro EVE: 14 —
Stlickgewicht: ca.53g 4
Verkaufseinheit VE: 8x7508 E
VE pro Lage/Palette: 12/84 =

9
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faf Pilz-Erdapfelstrudel
am AC (14 Stiick a ca.53 g)
Tchnl‘1|" hlein + jederzeit - Aus gezogenem Strudelteig
; - Gefiillt mit Pfifferlingen, Champignons, Shi-Take,
Austernpilzen, Nameko-Pilzen und Erdapfeln
« Mit Emmentaler, Zwiebel, Petersilie, Schnittlauch
- Gebacken & kleinere Portionsgrof3e

Gemiisestrudel ca. 200 g

- Aus gezogenem Strudelteig

« Geflillt mit Karotten, Erbsen, Schnittbohnen,
Karfiol, Kohlrabi, weillen Riiben

» Gebacken & im Ganzen

Gemiisestrudel ROH VEGAN

- Aus gezogenem Strudelteig

« Geflillt mit Karottenwiirfel, Zucchiniwirfel,
Brokkoliroschen, Selleriewtirfeln

- Ungebacken & im Ganzen

Gemiisestrudel Gartenfein
(6 Stiick a ca. 175 g)

- Aus gezogenem Strudelteig

« Geflillt mit Brokkoli, Karotten, Erbsen, Schnitt-
bohnen, Karfiol, Kohlrabi und weien Riiben

« Verfeinert mit geriebenem Emmentaler

- Gebacken & portioniert

T
EBACKEN

| 56

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch

ART.NR.: 35890 ——
Einzelverpackung EVE: 750g ==
Stiick pro EVE: 14 EE
Stlickgewicht: a3y ===
Verkaufseinheit VE: 8x7508 %E
VE pro Lage/Palette: 12/84 o

o
ALLERGENE:

Milch, Gluten, Ei, Sellerie

ART. NR.: 35108
Einzelverpackung EVE: 400¢g
Stuick pro EVE: 2
Stuickgewicht: ca.200g
Verkaufseinheit VE: 15 X 2 X 2008
VE pro Lage/Palette: 10/70
ALLERGENE:

Gluten, Sellerie VEGAN

ART.NR.: 35871
Einzelverpackung EVE: 1050 g
Stiick pro EVE: Im Ganzen
Verkaufseinheit VE: 7X1050 g
VE pro Lage/Palette: 12/72
ALLERGENE:

Gluten, Milch, Ei, Sellerie

ART. NR.: 35750 =g
Einzelverpackung EVE: 10508 ==
Stiick pro EVE: 6 0
Stiickgewicht: casg ——g
Verkaufseinheit VE: 7X1050 g =§
VE pro Lage/Palette: 12/72 z



Spinatstrudel nach griechischer Art

(6 Stiick a ca. 175 g)

« Aus gezogenem Strudelteig

- Geflillt mit Blattspinat, mit Hirtenkase und

Sauerrahm verfeinert
- Gebacken & portioniert

Gemiisestrudel Blatterteig ROH

- Gemisefillung aus Karotten, Erbsen,
Schnittbohnen, Karfiol, Kohlrabi, weif3e Riiben,

Brokkoli

* Mit Kase verfeinert
» Ungebacken & im Ganzen

ALLERGENE:

Gluten, Milch, Ei

ART. NR.: 35751
Einzelverpackung EVE: 1050 g
Stiick pro EVE: 6
Stuckgewicht: ca.175g
Verkaufseinheit VE: 7 X1050 g
VE pro Lage/Palette: 12/72
ALLERGENE:

Gluten, Milch, Ei

Spuren: Schalenfriichte, Soja

ART. NR.: 13770
Einzelverpackung EVE: 1kg
Stiick pro EVE: Im Ganzen
Verkaufseinheit VE: 10 X 1kg
VE pro Lage/Palette: 9/54

TIPP: Polentastrudel als Suppeneinlage



v Ideal fur érof&e Veranstaltungen
4

v Fleischgerichte & vegetarische Alternativen

Backhendl ca.100 g

« Hiihneroberkeule ausgeldst (ohne Knochen,
ohne Haut, ohne Knorpel)

* Knusprige Panade

« Vorgebacken

HIGHSPEED-OFEN
GEEIGNET

Piccata von der Pute ca.100 g

« Putenbrustfleisch in feiner Ei-Hartkase-Panade
- Fertig gebacken

GEBACKEN

Eieromelett ca.9o0 g

« Eierspeise in runder Form gebacken
- Geklappt
« Aus Freilandeiern

| 58

TIPP: Backhendl Burger

ALLERGENE:

Gluten, Ei, Milch

ART. NR.: 1221
Einzelverpackung EVE: 1,5 kg
Stuickgewicht: ca.100g
Verkaufseinheit VE: 4x1,5kg
VE pro Lage/Palette: 9/54
ART. NR.: 1424
Stiick pro EVE: 60
Stuickgewicht: ca.100g
Verkaufseinheit VE: 6 kg
VE pro Lage/Palette: 9/63
ALLERGENE:

Gluten, Ei, Milch

ART. NR.: 1220
Stiick pro EVE: ca.g9o
Stiickgewicht: ca.100g
Verkaufseinheit VE: 9 kg
VE pro Lage/Palette: 8/56
ALLERGENE:

Ei

ART. NR.: 12069
Stiick pro EVE: ca.50
Stlickgewicht: ca.9og
Verkaufseinheit VE: 4,5 kg
VE pro Lage/Palette: 8/80

111227

969
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Spinat-Kase-Palatschinken ca.100 g

- Gerollte Palatschinken

« Mit pikanter Spinat-Kase-Fillung
- Von Hand gefiillt und gerollt

- Stlicklange ca.17 cm

Back-Camembert ca. 75 g

- Cremig milder Camembert
- In goldbrauner Knusperpanade

Rindsgulasch

» Geschmorte Fleischstilicke vom Rind aus
Osterreich, ausgelést

« In sdmiger Sauce mit traditionellen Gewiirzen

- Vollstandig durchgegart

« Ca. 6 Portionen aus einer Schale

Wildragout saiseonal
« Geschmorte Fleischstlicke
vom Hirsch aus Osterreich
- In samiger Rotweinsauce mit traditionellen
Gewlirzen
- Vollstandig durchgegart
« Ca. 6 Portionen aus einer Schale

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch

e Y

ART. NR.: 20150 =5
Einzelverpackung EVE: 2kg =="*°
Stiick pro EVE: ca.20 E?—
Stiickgewicht: ca.100g 2
Verkaufseinheit VE: 2kg g
VE pro Lage/Palette: 16/160 ;
ALLERGENE:

Milch, Gluten

ART.NR.: 20208 =0
Einzelverpackung EVE: 0,9 kg E—C
Stiick pro EVE: can ==
Stlickgewicht: a.758 ——
Verkaufseinheit VE: 1X 0,9 kg —
VE pro Lage/Palette: 27/513 ——=
ALLERGENE:

Gluten

ART.NR.: 1438 'c;
Einzelverpackung EVE: 2,1kg A
Stilick pro EVE: 1Schale —
Stuickgewicht: 2,1kg 2
Verkaufseinheit VE: 3x2,1kg §
VE pro Lage/Palette: 6/60 =

ALLERGENE:

Gluten, Sellerie, Schwefeldioxid und Sulphite

ART. NR.: 1443
Einzelverpackung EVE: 2kg
Stiick pro EVE: 1Schale
Stiickgewicht: 2kg
Verkaufseinheit VE: 3x2kg
VE pro Lage/Palette: 6/60

9
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Seimechy W=

v Laibchen und Gemiiseschnitzel

v Fleischlose Vielfalt B

v Vielseitig einsetzbar

FI '
e

Kartoffel-Topfen-Laibchen

ca.120g

- Auf Kartoffel- & Topfenbasis
- Verfeinert mit Thymian

« Mit Karotten- & Kartoffelwiirfel und Lauch

fur den natiirlichen
Geschmack

Gemiiselaibchen Mais-Paprika

ca.100g

« Kartoffel-Gemiuiselaibchen mit Mais, rotem
Paprika, Brokkoli und
Karottenstreifen

- Vorgebacken

* Zum Grillen geeignet!

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch

ART. NR.:

Einzelverpackung EVE:

Stiick pro EVE:
Stuickgewicht:
Verkaufseinheit VE:
VE pro Lage/Palette:

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch

ART.NR.:

Einzelverpackung EVE:

Stiick pro EVE:
Stiickgewicht:
Verkaufseinheit VE:
VE pro Lage/Palette:

3154
72kg
ca. 60

ca.120g
1x7,2kg

8/72

5800
1,5 kg
ca.1g
ca.100g
4x15kg
9/81




Gemiselaibchen Gartenfein VEGAN

ca.100g

« Kartoffel-Gemiiselaibchen mit Karotten,

Erbsen, Brokkoli und

Gartenkrautern
- Vorgebacken

« Zum Grillen geeignet!

ca.170°

o

4-5'

= HIGHSPEED-OFEN
ca. 10" GEEIGNET

Karfiol-Kase Laibchen ca. 78 g

« Karfiol-Kase-Laibchen aus Karfiol und Lauch

zubereitet

« Mit Kase und Obers verfeinert

» Mit Sesam-Panade

ca.170°

i

45

« Kartoffellaibchen mit Brokkolirdschen und Kase

* Runde Form
« Knusprige Panade
- Vorgebacken

« Mit Erdapfel, Karotten, Mais,
Erbsen, Brokkoliréschen

und Zwiebel
* Runde Form

- Mit besonders knuspriger

Panade
- Vorgebacken

HIGHSPEED-OFEN [
GEEIGNET i

Brokkoli-Kase Laibchen ca. 75 g

% - HiGHsPEED-OFEN
34 Ay GEEIGNET

ALLERGENE:
Gluten

ART.NR.:

5809

Einzelverpackung EVE:

1,5 kg

Stiick pro EVE:

ca.is

Stuickgewicht: ca.100 g
Verkaufseinheit VE: 4x1,5kg
VE pro Lage/Palette: 9/81

ALLERGENE:

Gluten, Ei, Milch, Sesam, Sesamsamen

ART. NR.: 5814
Einzelverpackung EVE: 2kg
Stiick pro EVE: ca.25
Stlickgewicht: ca.78g
Verkaufseinheit VE: 4x2kg
VE pro Lage/Palette: 9/54
ALLERGENE

Gluten, Ei, Milch

ART.NR.: 5802
Einzelverpackung EVE: 2kg
Stilick pro EVE: ca.26
Stlickgewicht: ca.758g
Verkaufseinheit VE: 4x2kg
VE pro Lage/Palette: 9/54
ALLERGENE:

Gluten, Ei, Milch, Sellerie

ART. NR.: 5820
Einzelverpackung EVE: 2,5kg
Stiick pro EVE: ca.47
Stiickgewicht: ca.53g
Verkaufseinheit VE: 2x2,5kg
VE pro Lage/Palette: 9/90




Gemiiseschnitzel ca. 80 g

- Mit Erdapfeln, Erbsen, Brokkolirdschen,
Karotten, Mais und Zwiebel

» Ovale Form

- Besonders knusprige
Panade

« Vorgebacken

ca.170"

]

3-4°

= HIGHSPEED-OFEN
a6 GEEIGNET

Kiirbisschnitzel ca. 75 g

‘ 13-15°

« Laibchen aus Kiirbis-Kartoffelmischung
« Mit wiirzig-feiner Kiirbispanade

Karotten-Sonnenblumenlaibchen
ca.8o0g

- Laibchen aus Erddpfel-Karottenmasse
« Mit Sonnenblumenkernen und Gewiirzen
verfeinert

T

| 62

ALLERGENE:
Gluten, Ei, Milch, Sellerie

ART. NR.: 5816
Einzelverpackung EVE: 1750 8

Stiick pro EVE: ca.21
Stuickgewicht: ca.80g
Verkaufseinheit VE: 3X1750 8

VE pro Lage/Palette: 9/81
ALLERGENE:

Gluten, Ei

ART. NR.: 3153 g
Einzelverpackung EVE: ca.225kg ==©
Stiick pro EVE: ca.30 _8
Stiickgewicht: 758 —a
Verkaufseinheit VE: 4% 2,25 kg §
VE pro Lage/Palette: 8/56 ;
ALLERGENE:

Gluten, Ei

ART. NR.: 3152 _g
Einzelverpackung EVE: 1,6 kg ==L
Stiick pro EVE: ca.20 _8
Stiickgewicht: ca.80g ——3a
Verkaufseinheit VE: 3x1,6kg _§
VE pro Lage/Palette: 8/72 =o>

TIPP: Veggie Burger mit 6sterreichischen Pommes




o

v Premium Gemiise

Bunte Mischung

« Gelbe & orange
Karottenscheiben,
Kohlrabistifte und
griine Bohnen

- Hochwertige Qualitat

Asia Wok Mix

 Bohnenkeimlinge, gelbe und
orange Karottenstreifen, rote
und gelbe Paprikastreifen,
Porree, Bambusscheiben,
Zuckererbsenschoten und
Chinapilze

» Hochwertige Qualitat

A
i

")
i

Wi :

v Abwechslungsreiche Vielfalt

v

ALLERGENE:
keine

ART.NR.:
Einzelverpackung EVE:
Verkaufseinheit VE:
VE pro Lage/Palette:

ALLERGENE:
keine

ART.NR.:
Einzelverpackung EVE:
Verkaufseinheit VE:
VE pro Lage/Palette:



Mix Rustikal

- Karfiol, gelbe und orange Karotten,
Romanobohnen
- Hochwertige Qualitat

Marktgemiise

« 3-fach: Brokkoliroschen,
Karfiolroschen,
Karottenscheiben

« Die Klassiker vereint in
einem Zug auf dem Teller!

=
i 17 ROH
geeignet ) (geeignet) | 5-10°

Mediterranes Gemiise

» Gelbe Karotten, Zucchini, rote
Paprikawiirfel, gegrillte Auberginen,
Romanescordschen

- Ideal fiir Fischgerichte, weiles und
gegrilltes Fleisch

- Hochwertige Qualitat

* Gegart

d 55

geeigne eeigne

Gemuiise Brunoise sortenrein

- Karotten orange & gelb, Knollensellerie, Lauch
- Fein gewiirfelt in 4 x 4 mm, Lauch in 6 x 6 mm
« Taut schnell auf!

- Sortenrein im Karton

- Hochwertige Qualitat

ALLERGENE:
keine
ART. NR.: 4476
Einzelverpackung EVE: 2,5kg
Verkaufseinheit VE: 4x25kg
VE pro Lage/Palette: 9/72
ALLERGENE:
keine
~
—
—
—
ART. NR.: VYV
Einzelverpackung EVE: 25kg =—==3%
Verkaufseinheit VE: 4x25kg =§
VE pro Lage/Palette: 9/63 =—=%2
o
ALLERGENE:
keine
ART.NR.: 4482
Einzelverpackung EVE: 2,5kg
Verkaufseinheit VE: 4x25kg
VE pro Lage/Palette: 9/63
ALLERGENE:
Sellerie
ART. NR.: 4479
Einzelverpackung EVE: 6 kg
Verkaufseinheit VE: 6 kg
VE pro Lage/Palette: 9/99 o

9



Steakgemiise

« Junge Erbsen, Karotten-
scheiben, Karfiol, Zucker-
mais, Kidneybohnen, rote

Paprikastreifen

« Hochwertige Qualitat

geeignet ) \ geeignet 51_d

Letscho
- Tischfertig

- Wiirzige, leicht scharfe
Osterreich-ungarische

Spezialitat

» Hochwertige Qualitat

« Blanchiert

ca.1h eeigne

HEE

eeigne

Paprika Tricolore

« Paprikastreifen griin und rot,
Spitzpaprikastreifen gelb

» Hochwertige Qualitat

geeignet ) | geeignet 5-10°

Mischgemiise 3-fach

- Karottenwiirfel, junge Erbsen,

Pastinakenwiirfel

- Hochwertige Qualitat

geeignet ) \ geeignet 51_d

ALLERGENE:

keine

ART. NR.: 4435
Einzelverpackung EVE: 2,5kg
Verkaufseinheit VE: 4x25kg

VE pro Lage/Palette:

9/81

ALLERGENE:

keine

ART. NR.: 4384
Einzelverpackung EVE: 1,5 kg
Verkaufseinheit VE: 6 x1,5kg

VE pro Lage/Palette:

9/72

ALLERGENE:

keine

ART. NR.: 4740
Einzelverpackung EVE: 2,5kg
Verkaufseinheit VE: 4x2,5kg

VE pro Lage/Palette:

9/54

ALLERGENE:

keine

ART. NR.: 4437
Einzelverpackung EVE: 2,5kg
Verkaufseinheit VE: 4x25kg
VE pro Lage/Palette: 8/72




| 66

Prinzessbohnen

e Durchmesser 6-8 mm
« Blanchiert

- Freirollend gefrostet
« Hochwertige Qualitat

I S— —
geeignet ) (geeignet) {  5-10°

Schnittbohnen

* 26 mm Schnitt

- Blanchiert

- Freirollend gefrostet
- Hochwertige Qualitat

-—
geeignet ) | geeignet 5-10'

ALLERGENE:

keine
— O
j—
S
ART. NR.: 4213 ==+
Einzelverpackung EVE: 2,5 kg A
o
Verkaufseinheit VE: 4x2,5kg =5
VE pro Lage/Palette: 9/45 ©
o
ALLERGENE:
keine
==
——1)
ART. NR.: 4152 —=3

Einzelverpackung EVE: 2,5kg
Verkaufseinheit VE: 4x2,5kg
VE pro Lage/Palette: 9/63

001969
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Blattspinat Qualitit ays

« Portioniert — Pellets zu 50 g sterreich

- Blanchiert
- Hochwertige Qualitat

e —

| Blatt-

geeignet

[geeignet]

Spinat passiert Qualitit ays
Sterreich

12-15°

- Doppelt passiert
- Pellets zu 15 g — bestens portionierbar
« Blanchiert

» Hochwertige Qualitat

2E=
geeignet) (geeignet) {  8-10°

Babykarotten Qualitit ayg

sterrej
« Durchmesser von 11-15 mm reich

« Blanchiert
« Freirollend gefrostet
» Hochwertige Qualitat

@5
geeignet ) (geeignet) { 7-10'

Zuckermais Qualitit ayg

« Aus frischem SiiRmais Sterreich

- Blanchiert
- Freirollend gefrostet
- Hochwertige Qualitat

EEE
geeignet ) (geeignet) {  5-10°

ALLERGENE:

keine

ART. NR.: 40m
Einzelverpackung EVE: 2,5kg
Verkaufseinheit VE: 4x25kg
VE pro Lage/Palette: 9/54
ALLERGENE:

keine

ART. NR.: 4013
Einzelverpackung EVE: 2,5kg
Verkaufseinheit VE: 4x25kg
VE pro Lage/Palette: 9/63
ALLERGENE:

keine

ART. NR.: 4354
Einzelverpackung EVE: 2,5kg
Verkaufseinheit VE: 4x25kg
VE pro Lage/Palette: 9/72
ALLERGENE:

keine

ART. NR.: 4806
Einzelverpackung EVE: 2,5kg
Verkaufseinheit VE: 4x25kg
VE pro Lage/Palette: 9/72
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Junge Erbsen

« Durchmesser 8-9 mm

« Blanchiert

- Freirollend gefrostet
- Hochwertige Qualitat

Qualitiit gy

A
I~

£

geeignet

geeignet

=)

Brokkoli

« Brokkolirosen 40-50 mm

« Blanchiert

« Freirollend gefrostet
 Hochwertige Qualitat

EEE
geeignet ) (geeignet

Karfiolrosen

» Durchmesser von 35-60 mm

« Blanchiert

« Freirollend gefrostet
« Hochwertige Qualitat

= o

geeigne eeigne

Kohlsprossen

« Durchmesser 15-25 mm

« Blanchiert

- Freirollend gefrostet
- Hochwertige Qualitat

geeignet ) (geeignet

ALLERGENE:

keine

ART. NR.: 4107
Einzelverpackung EVE: 2,5kg
Verkaufseinheit VE: 4x25kg
VE pro Lage/Palette: 9/72
ALLERGENE:

keine

ART. NR.: 4774
Einzelverpackung EVE: 2,5 kg
Verkaufseinheit VE: 4x25kg
VE pro Lage/Palette: 9/45
ALLERGENE:

keine

ART.NR.: 4258
Einzelverpackung EVE: 2,5kg
Verkaufseinheit VE: 4x25kg
VE pro Lage/Palette: 9/45
ALLERGENE:

keine

ART. NR.: 4760
Einzelverpackung EVE: 2,5kg
Verkaufseinheit VE: 4x2,5kg
VE pro Lage/Palette: 9/63

0
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Schwarzwurzeln ALLERGENE:

keine
» Geschnitten zu ca. 25 mm
- Blanchiert
- Freirollend gefrostet
- Hochwertige Qualitat
ART. NR.: 4578
Einzelverpackung EVE: 2,5kg
[U] A ﬁb Verkaufseinheit VE: 4x25kg
geeignet | (geeignet) {  7-10° VE pro Lage/Palette: 9/81
Kiirbisstreifen ALLERGENE:
keine
» Weil3, ca.4 mm
- Hochwertige Qualitat
- Blockgefrostet
ART.NR.: 4783
Einzelverpackung EVE: 2,5kg
LJ LJ Ldﬁa Verkaufseinheit VE: 4%x25kg
geeignet ) (geeignet 35" VE pro Lage/Palette: 9/54
Zwiebelwiirfel ALLERGENE:
keine
*10 X 10 mm
« Geschalt
« Freirollend gefrostet
» Hochwertige Qualitat
ART.NR.: 4288
Einzelverpackung EVE: 2,5kg
e Verkaufseinheit VE: 4x25kg
VE pro Lage/Palette: 9/63
Rotkraut ALLERGENE:
. keine
 Mit Apfeln verfeinert
« Tischfertig
- Hochwertige Qualitat
- Blanchiert
ART. NR.: 4780
Einzelverpackung EVE: 1,5 kg
[U] [ X ][ﬁ] Verkaufseinheit VE: 6 x1,5 kg
geeignet | (geeignet) { 5-10° VE pro Lage/Palette: 9/63
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ZEICHENERKLARUNG

VR;KN Vegan ist auf Verpackungen ausgelobt.

HIGHSPEED-OFEN ; :
Highspeed-Ofen geeignet (z. B. Merrychef)

DIE ZUBEREITUNGS-PIKTOGRAMME
Die Piktogramme zeigen unterschiedliche Zubereitungsmaglichkeiten fiir jedes Produkt. Die Angaben sind
Richtwerte und kdnnen abhangig von Gerat und Hersteller variieren.

FRITTEUSE
genaue Gradangaben sind beim jeweiligen Produkt angegeben

KOCHTOPF MIT DECKEL
Zubereitung in kochendem Salzwasser

T
= PFANNE
7

Eb KOCHTOPF OHNE DECKEL
—_— Zubereitung in kochendem Salzwasser

9%‘ ¢, ANTAUEN
¢ bei Zimmertemperatur

:D KOMBIDAMPFER HEISSLUFT
e genaue Gradangaben sind beim jeweiligen Produkt angegeben

KOMBIDAMPFER
: wenn nicht anders angegeben: Dampf bei 100 %

MIKROWELLE
wenn nicht anders angegeben: 600 W

GERMKNODELOFEN

Ein Unternehmen der

VIVATIS

HOLDING AG

Es gelten die allgemeinen Geschaftsbedingungen der WEINBERGMAIER GmbH. Die AGB finden Sie auf unserer Webseite
www.weinbergmaier.at. Anderungen und evtl. Druckfehler vorbehalten. Stand Sommer 2026.



PERSONLICHE BETREUUNG | KONTAKT

KOMPETENZ AUF ALLEN LINIEN

Uns ist es wichtig vor Ort zu sein, um im persénlichen
Gesprach auf lhre individuellen Kundenwiinsche einge-
hen zu kénnen. Unsere AuBendienst-Mitarbeiter:innen
unterstitzen Sie mit personlicher Betreuung, Fachkennt-
nissen und langjahriger Erfahrung.

Unser Verkaufsteam steht Ihnen fiir Anfragen und Anre-
gungen jederzeit gerne zur Verfligung.

Mitunserem
fsteam sind Wir

Verkau

inallen Bunde

und rund um Oster
yvertreten.

slandern
reich

-

66 66

ZENTRALE STRUDELTEIG MANUFAKTUR
Leopold-Werndl-Stra3e 1 Puchgasse 5
4493 Wolfern, Osterreich 1220 Wien, Osterreich
Tel.:+4372537691-0 Tel.:+4312581624

66

KUNDENSERVICE UND BESTELLUNGEN
Tel.: +43 7253 7691-0 | Fax:+43 7253 7691-25 | E-Mail: telefonverkauf@weinbergmaier.at

KUNDENSERVICEZEITEN
Mo.—-Do.7:30 —16 Uhr | Fr.7:30-13 Uhr

www.weinbergmaier.at
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