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D I E  GA R A NTI E  E I N E R J E D E R ZE IT 
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Ein einfacher und zugleich revolutionärer Gedanke. Mit der Kombination 

aus Kaffees höchster Qualität, einer Reihe innovativer Kaffeemaschinen 

und maßgeschneiderter Serviceleistungen tun wir unser Bestes, um Ihnen 

jederzeit ein einzigartiges und außergewöhnliches Kaffee-Erlebnis zu bieten.

So schaffen Sie genussvolle und inspirierende Momente, die den Unterschied 

für Ihre Mitarbeiter, Partner, Kunden und Gäste ausmachen werden.
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I H R E VO RTEI LE
N E S PR E S SO 

I H R E PE R F E K TE K A F F E E LÖSU N G

Sie sind auf der Suche nach einer holistischen Firmenlösung für mehrere Unternehmensstandorte, oder nach einer  

bequemen Möglichkeit Ihren Mitarbeitern und Gästen hochqualitativen Kaffee anzubieten?

Sie benötigen ein bedienungsfreundliches Kaffeesystem für Ihr Restaurant oder kompakte Maschinen für Ihre Hotelzimmer?

Mit seinen vielseitigen Maschinenserien und der großen Kaffeevielfalt bietet Nespresso Professional 

maßgeschneiderte Lösungen für Ihre individuellen Bedürfnisse!

Große Bürostandorte 
& Konzerne

Dienstleister, 

Kundenverpflegung, 

Servicesektor

KMUs & 
Einzelunternehmen

Hotels & 
Appartements

Öffentlicher Dienst  

& Bildung

Restaurants, Caterer  
& Kantinen

Gesundheitswesen

Cafés, Bars & 
Bäckereien

Kanzleien

Sportvereine & 
Freizeitclubs

K A F F E E-E X PE RTISE
• Umfangreiche Auswahl an Kaffeevarietäten für jeden Geschmack

• Gleichbleibend hohe Qualität, Kapsel für Kapsel

• Höchster Kaffeegenuss, simpel und rasch zubereitet 

• Einfache Handhabung und geringer Reinigungsaufwand

N ACH H A LTI G K E IT
• Nachhaltiger und umweltbewusster Kaffeeanbau

• Nespresso ist B CorpTM zertifiziert

• Österreichweites Recycling-Programm

• Nespresso System schont wertvolle Ressourcen

KOS TE N KO NTRO LLE
• Portioniertes Kaffeesystem bietet optimale Kostenkontrolle

• Unterschiedliche Vertragsmodelle und individuelle Serviceleistungen

• Energieeffiziente Maschinen

SE RV I CE & KOMFO RT
• Maßgeschneiderte Servicepakete für Ihre Maschinen

• Kaffeegenuss ohne Unterbrechung durch Service Rufnummer und Leihgeräte

• Einfache Bestellung online oder per Telefon, sowie rasche Lieferung

• Automatische Wiederbestellung möglich
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Durch das gemeinsam mit der Rainforest Alliance ins Leben gerufene Nespresso AAA Sustainable QualityTM Program arbeiten 
wir seit 2003 daran, die Kaffeeproduktion so nachhaltig wie möglich zu gestalten - von den Auswirkungen auf die Umwelt bis zu 
den Lebensbedingungen der Kaffeefarmer:innen. Um die Zukunft von qualitativ hochwertigen Kaffees nachhaltig zu sichern und 
die Ökosysteme langfristig zu erhalten, setzt Nespresso dabei auf regenerative Landwirtschaft. Im Rahmen dieses einzigartigen 

Programms arbeiten wir mit über 150.000 Kaffeefarmer:innen in 18 Ländern zusammen. Wir beziehen über 90 % unseres Kaffees 
von AAA-Kaffeefarmen und über 40 % von Farmen mit der Zertifizierung Rainforest Alliance CertifiedTM.

E I N  G E ME I NSA ME R WEG  F Ü R E I N E N 

VERANTWORTUNGSVOLLEN GENUSS 

Wie ein kleiner Aromatresor schützt die Aluminiumkapsel die Frische und feinen Aromen des Nespresso Kaffees vor:

D I E  N E S P R E S S O  K A P S E L A L S A ROMAT R E S O R

Sauerstoff Feuchtigkeit Licht

Nespresso setzt sich für die nachhaltige Beschaffung von Aluminium ein und  
ist Gründungsmitglied der Aluminium Stewardship Initiative (ASI). 

F Ü R  E I N E  N AC H H A LT I G E A LUMI N I UM-B E S C H A F F U N G

E R FA H R E N  S I E  ME H R Ü B E R U N S E R R ECYC L I N G -P RO G R AMM!

www.nespresso.com/rec ycl ing-pro

Uns ist es wichtig, Ihnen das Recycling Ihrer Kapseln und den Schutz der Umwelt so einfach wie möglich zu machen:  Unseren 
Business-Kunden stehen über 1.700 Nespresso Sammelstellen österreichweit zur Verfügung. Dazu zählen unsere Nespresso 
Boutiquen, Postpartner, sowie Altstoffsammelstellen in ausgewählten Gemeinden. Zusätzlich können Sie Ihre gebrauchten 

Nespresso Kapseln über das öffentliche Sammelsystem für Metallverpackungen in einigen österreichischen Regionen recyceln.* 

Aluminium ist ein Wertstoff, der sehr einfach und nahezu unendlich oft wiederverwertet  
werden kann, ohne dabei seine Eigenschaften zu verlieren. Ihre gebrauchten Kapseln  
werden wiederaufbereitet – so erhält das Aluminium ein zweites Leben in Form von  

neuen Produkten wie Fahrrädern, Autoteilen, Fensterrahmen, uvm.

Alle Kapseln, die bei den Nespresso Recycling Sammelstellen abgegeben werden,  
werden in Österreich recycelt. Der Kaffeesud wird zusätzlich zu Biogas vergoren.  

Dadurch wird erneuerbare Energie gewonnen.

K APS ELR ECYC LI N G
A L S WI CHTI G E R B E ITR AG

W I R MAC H E N R ECYC L I N G S O E I N FAC H W I E MÖ G L I C H

A LUMI N I UM E R H Ä LT E I N Z W E I T E S L E B E N –  
AUS K A F F E E S U D W I R D E R N E U E R BA R E E N E RG I E  G E WO N N E N

Als kostenlosen Service stellen wir Ihnen bei ausreichendem Verbrauch** 
gerne eine eigene Recycling-Tonne zur Verfügung. Um die Abholung Ihrer 

gebrauchten Nespresso Kapseln kümmert sich unser Recyclingpartner ARA.

E I G E N E R ECYC L I N G -TO N N E F Ü R I H R U N T E R N E HME N

* Ohne Recycling Bag einwerfen.
** Aus organisatorischen und hygienischen Gründen ist für diesen kostenlosen Service ein Verbrauch von ca. 2.000 Kapseln pro Monat am Standort ausschlaggebend.

QR Code scannen und 
Sammelstelle in ihrer Nähe finden

https://www.nespresso.com/recycling-pro
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D E R LE B E NSZ Y K LUS E I N E R 

TA SS E K AFFEE
MIT EN GAG E MENT

G ROSSE S B E WI R K E N 

Nachhaltigkeit und Kaffeegenuss sind für Nespresso untrennbar miteinander verbunden. Seit 2009 hat 

Nespresso die CO²-Emissionen entlang der gesamten Lieferkette, sowie des gesamten Produktlebenszyklus um 

24 % pro Tasse Kaffee reduziert.* Damit gibt sich Nespresso jedoch nicht zufrieden und hat sich verpflichtet, 

Net Zero zu erreichen - also die Reduktion der Klimaauswirkungen anhand klarer, wissenschaftlicher Ziele und 

ohne Kompensation außerhalb der eigenen Wertschöpfungskette.

Im Jahr 2020 hat Nespresso eine Lebenszyklusanalyse (LCA) einer 40 ml Tasse Nespresso Professional Kaffee,  

zubereitet mit einer Nespresso Momento Coffee Maschine, in Österreich durchgeführt.* 

2003 Start des Nespresso AAA Sustainable QualityTM Program

2005 Erste Analyse des Lebenszyklus einer Tasse Nespresso Kaffee

2009 Start des eigenen Recycling-Systems für Nespresso Kapseln in Österreich

2014 CO²-neutrale Zustellung mit der Österreichischen Post

2020 seit 2009: Reduktion des CO²-Fußabdrucks einer Tasse Nespresso Kaffee um 24 %*

202 2  B CorpTM Zertifizierung des weltweiten Geschäfts von Nespresso

2030  Reduktion von 75 % GHG im Kaffeeanbau (vs. 2018)**

2050  Erreichen von Net Zero über die gesamte Lieferkette und den Produktlebenszyklus hinweg

* Quelle: Nespresso Professional Lebenszyklusanalyse 2020, adaptiert für den österreichischen Markt, durchgeführt von Quantis, basierend auf einer 40 ml Tasse Espressokaffee, 
zubereitet mit einer Nespresso Momento Coffee Maschine unter der Annahme einer Bezugsmenge von 10.000 Tassen pro Jahr. Die Optimierung bezieht sich auf den Vergleich des  

Nespresso Systems mit einem Vollautomaten, bei welchem üblicherweise größere Mengen an Kaffee verwendet werden.

* Reduzierung des CO2-Fußabdrucks einer Tasse Nespresso Kaffee mit 40 ml im Jahr 2020 (im Vergleich zur LCA-Studie von 2009), erhoben durch den unabhängigen externen 
Partner Quantis. Weitere Informationen zur Reduktion der CO2-Emissionen unter www.sustainability.nespresso.com/our-progress

** Wir haben uns gem. SBTi Near Term Target dazu verpflichtet, die absoluten Scope 3 FLAG-Treibhausgasemissionen bis 2030  
um 75 % gegenüber dem Basis-20 Jahr 2018 zu reduzieren.

Das Nespresso System wurde dafür entwickelt, nur die tatsächlich benötigte Menge an Kaffee, Wasser und 
Energie für eine Tasse zu nutzen – dies optimiert Ressourcen und den CO²-Fußabdruck.

Fast die Hälfte des Fußabdrucks (43 %) einer Tasse 
Espresso Kaffee wird durch den Kaffeeanbau 
und den Transport des Rohkaffees beeinflusst. 
Darum ist es besonders wichtig, nur die wirklich 
benötigte Menge an Kaffee für eine Tasse zu 
verwenden und nichts von diesem wertvollen 
Rohstoff zu verschwenden.

Darüber hinaus spielt auch die Kaffeezubereitung 
(38 %) durch die verwendete Maschine, Tasse, 
sowie deren Reinigung, eine große Rolle. Die 
innovativen Maschinenlösungen von Nespresso 
und deren einfache Bedienung tragen dazu bei, 
dass Ihr Kaffee energiesparend zubereitet wird.  

Die Studie zeigt auch, dass die Verpackung 
(8 %) nicht den Großteil des Fußabdruckes 
einer Tasse Espressokaffee von Nespresso 
Professional ausmacht. Das Recycling Ihrer 
gebrauchten Kapseln trägt nicht nur positiv 
zur Kreislaufwirtschaft bei, sondern hilft den 
Fußabdruck einer Tasse Nespresso Kaffee noch 
weiter zu reduzieren.

U N S E R W EG ZU N AC H H A LT I G E R EM K A F F E EG E N US S

ENTSORGUNGS 
PHASE

-2 %

KAFFEE 
ZUBEREITUNG

DISTRIBUTION

OPERATIVE
TÄTIGKEITEN

KAFFEE 
PRODUKTION

VERPACKUNGSMATERIAL 
BEREITSTELLUNG

38 %

4 %

7 %

2 % 8 %

ROHKAFFEE 
BEREITSTELLUNG

43 %
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E NTD ECK E N  SI E  U NSE R E AUSSE RG E WÖ H N LI CH E N 

PRO FESS I O NAL K AFFEES 

RISTRE T TO INTENSO
Aussergewöhnlich intensiv  
& vollmundig
Intensität: 12

Im Ristretto Intenso umschmeichelt ein südamerikanischer Arabica 
die Intensität von zwei mittelamerikanischen Robusta-Kaffees. Das 
Ergebnis ist ein röstbetonter, bitterer und kraftvoller Blend mit 
würzig-pfeffrigen und holzigen Aromen, die durch eine cremige 
Textur abgerundet werden.

RISTRE T TO
Vollmundig & lang anhaltend
Intensität: 9

Ristretto, der allseits beliebte Klassiker. Ein reiner Arabica-Blend 
aus Lateinamerika, mit einer dunklen, intensiven Röstung und einer 
unverkennbar reichen Crema. Seine tiefen Noten von Kakao und 
dezenten holzigen Noten halten in seinem dichten, vollen Körper 
lange an. 

Intenso ist ein Blend mit intensiv gerösteten Arabicas aus 
Lateinamerika und einem Hauch von Robusta aus Afrika. Die 
kräftigen Röstnoten begleiten Sie bis zum letzten Tropfen.

I N T E N S O
Intensiv geröstet mit kräftigen Noten
Intensität: 8

Sie entdecken einen verborgenen Garten aus milden gewaschenen 
Kaffees, wenn Sie Finezzo probieren. Finezzo ist ein leicht gerösteter 
Arabica-Blend aus äthiopischen, kolumbianischen und anderen 
lateinamerikanischen Kaffees. Durch seine sanft prickelnde Säure 
kommen herrlich blumige Aromen durch, wie Jasmin und Bergamotte.

F I N E Z ZO
Blumig & erfrischend
Intensität: 5

Forte ist ein Blend aus süd- und mittelamerikanischen Arabicas, die 
sowohl malzige als auch marmeladige Noten von roten Früchten 
beitragen. Die mittlere Röstung entwickelt im Charakter dieser nass 
aufbereiteten Kaffees ein intensives Gleichgewicht. 

FORTE
Rund & ausgewogen
Intensität: 7

Forte Extra ist angereichert mit Koffein, das natürlicherweise im 
Kaffee vorkommt. Dieser Kaffee hat einen Koffeingehalt von etwa  
115 mg für einen Espresso (40ml) und 140 mg Koffein für einen Lungo 
(110 ml). Mit seinem kräftigen Geschmacksprofil, den getreideartigen 
und nussigen Noten, hebt er Ihr Kaffeeerlebnis auf die nächste Stufe.

FORTE E XTRA
Malzgetreide & Karamellnoten, 
mit Zusatz von Koffein
Intensität: 7

LEGGERO
Leicht & erfrischend
Intensität: 6

Leggero ist ein milder, erfrischender Blend aus südamerikanischen 
und asiatischen Kaffees mit verborgenen Tiefen. Brasilianische und 
kolumbianische Arabicas sowie asiatischer Robusta verleihen ihm 
einen leichten und samtigen Körper, Noten von trocken geröstetem 
Getreide und Kakao sowie einen Hauch von Säure und Bitterkeit.

Dieser entkoffeinierte Blend aus südamerikanischen Arabicas 
mit einer Spur Robusta wird Sie mit seiner reichen aromatischen 
Intensität begeistern. Genießen Sie mit Decaffeinato den vollen 
Körper und die dezenten Noten von Kakao und geröstetem 
Getreide. 

D EC A F F E I N ATO
Vollmundig & kräftig
Intensität: 7

C
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C A F F È C A R AME L LO
Karamellgeschmack

Caffè Caramello ist der Geschmack von süßer Behaglichkeit, der sich 
aus der Kombination des keksartigen Karamellaromas mit den malzig-
nussigen und gerösteten Noten userer seidigen südamerikanischen 
Arabicas ergibt.

C A F F È VA N I L I O
Vanillegeschmack

Tauchen Sie ein in die Welt der Träume, wenn wärmende Vanille auf die 
Malz- und Röstnoten unseres südamerikanischen Arabica-Blends trifft. 
Caffè Vanilio ist ein subtil aromatisierter Kaffee, mit einem cremigen 
Geschmack und einer geschmeidigen Textur.

Bianco Intenso wird in einem speziell entwickelten Split-Roast-Verfahren 
so geröstet, dass er intensiv schmeckt und gleichzeitig ausgewogen mit 
Milch harmoniert. Unser überwiegend aus kolumbianischen Arabicas 
bestehender Blend wird in zwei Teilen geröstet: ein Teil wird dunkel, der 
andere nur leicht geröstet, sodass bei Zugabe von Milch die süßen und 
nussig-getreidigen Noten zum Vorschein kommen.

B I A N C O I N T E N S O
Intensiv & geröstet, den-
noch ausgewogen

Ice Intenso wurde speziell für den Genuss auf Eis entwickelt und bietet 
ein köstliches, kaltes Kaffee-Erlebnis. Auf Eis zubereitet, entfalten die 
dunkel gerösteten südamerikanischen und indonesischen Arabicas ihr 
intensives Aroma, für einen kraftvollen und zugleich erfrischend kühlen 
Kaffeegenuss. 

I C E  I N T E N S O
Geröstetes Getreide
Saisonal verfügbar

AROMATISIERT

FÜR REZEPTE MIT MILCH

FÜR REZEPTE MIT EISWÜRFELN

O
R
IG
IN
S

Guatemala ist ein Blend aus gewaschenen Arabica- und erlesenen 
Robusta-Bohnen aus Guatemala. Die elegante Bitterkeit, die 
klassisch trockene, malzige Getreidenote sowie eine überraschend 
seidige, geschmeidige Textur ergeben einen Kaffee von geradezu 
entwaffnender Kraft.

G UAT EMA L A
Charaktervoll & seidig
Intensität: 6

C O LOMB I A O RGA N I C
Cremig & lang anhaltend
Intensität: 6

Angebaut in der abgelegenen kolumbianischen Region Tolima, 
offenbart Colombia Organic verlockende Aromen von geröstetem 
Getreide in Harmonie mit den für die Region typischen Noten roter 
Früchte, gekrönt von einer großzügigen, dichten Crema und einem 
anhaltenden Nachgeschmack.

REVIVING ORIGINS ist unser Langzeitprojekt, bei dem wir mit 
Kaffeebauern zusammenarbeiten, um verloren geglaubte Kaffee-
regionen wiederaufleben zu lassen. Jahrelange Instabilität im 
Kongo ließ viele Plantagen verlassen zurück. Angebaut auf den 
regenreichen, vulkanischen Böden entlang der Ufer des Kivu-Sees im 
Ostkongo ist Congo Organic ein sanfter Bio-Kaffee mit gerösteten 
Getreidenoten, nussigen Aromen und milder Fruchtigkeit.

C O N G O O RGA N I C
Fruchtig & Biskuit
Intensität: 7

P E RU O RGA N I C
Fruchtig & elegant
Intensität: 6

Auf der Suche nach feinsten Bio-Arabica-Bohnen haben wir 
abgelegene peruanische Regionen durchquert. Hoch oben in  
den Anden, auf über 1000 Metern, sind wir fündig geworden.  
Dank der sorgfältigen Pflege durch Bio-Kleinbauern ist Peru 
Organic ein eleganter, fruchtiger Kaffee mit sanften Akzenten  
von geröstetem Getreide.

INDONESIA
Malzgetreide & Holznoten
Intensität: 9

Die für Indonesien typische Verarbeitungsmethode, das sogenannte 
„Wet Hulling“ macht Indonesia zu einem samtigen, dichten und äußerst 
aromatischen Kaffee mit einem unverwechselbaren Geschmacksprofil, 
das von intensiven, holzigen und malzigen Getreidenoten sowie einer 
charakteristischen süßen Honignote geprägt ist. 

Brazil Organic ist unser sanfter Verführer: Er besteht ausschließlich 
aus milden brasilianischen Arabicas mit einer charakteristischen 
gerösteten Getreidenote. Die im Semi-Wash-Verfahren aufbereite-
ten Bourbon-Bohnen in diesem Blend verleihen ihm eine elegante 
honigartige Süße.

BRA ZIL ORGANIC
Süß & seidig rund
Intensität: 4

REVIVING ORIGINS

12

Lungo 110 mlEspresso 40 mlRistretto 25 ml
Americano 150 ml 
(25 ml Ristretto + 125 ml heißes Wasser)

Bio-Kaffee Congo Organic, Brazil Organic,  
Peru Organic und Colombia Organic:
CH-BIO-006 
Nicht-EU-Landwirtschaft

Der Kaffee ist Fairtrade-zertifiziert, 
gehandelt, auditiert und von 
Fairtrade-Produzenten bezogen,  
insgesamt 100%. Mehr unter  
www.info.fairtrade.net/sourcing

C A F F È N O C C I O L A
Haselnussgeschmack

Ein sanfter lateinamerikanischer Arabica Blend, der bei jedem Schluck 
das köstliche Aroma gerösteter Haselnüsse offenbart. Mit Milch gewinnt 
dieser aromatisierte Kaffee an Cremigkeit und behält gleichzeitig seine 
klassische Haselnussnote, kombiniert mit Noten von Gebäck und Pralinen.

Bianco Delicato ist ein Kaffee, der speziell für die ideale Harmonie von 
Kaffee mit Milch entwickelt wurde. Unser überwiegend aus kenianischen 
Arabicas bestehender Blend wird in zwei Teilen sehr leicht geröstet, 
damit bei Zugabe von Milch die natürliche Süße des Kaffees und die 
köstlichen Noten von Karamell und Gebäck zum Vorschein kommen.

B I A N C O D E L I C ATO
Leichte, süße Karamell- und 
Gebäcknoten



INTENSIV  
GERÖSTET

HOLZIG

WÜRZIG

KAKAO

MALZIG

GERÖSTET

GETREIDE

KARAMELL

VANILLE

NUSS

BISKUIT

ZITRUS

BEEREN

WEINTRAUBE

BLUMIG

AROMANOTEN
BLUMIG WEIN-

TRAUBE
BEEREN ZITRUS BISKUIT KARAMELL GETREIDE GERÖSTET MALZIG KAKAO WÜRZIG HOLZIG INTENSIV  

GERÖSTET

AROM APRO FI LE
D ER  NESPRESSO  PRO F E SSI O N A L K A F F E E VA R I E TÄTE N

Leggero Intenso

Ristretto 

Bianco  
Delicato

Forte 
Extra

Brazil 
Organic

Peru  
Organic

Bianco  
Intenso

Decaffeinato

Caffè  
Caramello

Forte

Caffè  
Vanilio

Caffè  
Nocciola

Congo  
Organic

Ristretto  
Intenso

Indonesia

Finezzo

GuatemalaIce Intenso

Colombia  
Organic
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U N S ER E M A SC H I N EN S ER I EN  
F Ü R I N D IV I D U ELLE A NSPR Ü CH E

ZE N I U S

ELEGANZ, QUALITÄT 

UND PROFESSIONELLE 

PERFORMANCE IN 

EINER KOMPAKTEN 

KAFFEEMASCHINE VEREINT

N E S PR E S SO 
MOMENTO

ZEITLOSES DESIGN, 

MODERNSTE TECHNIK UND 

INTUITIVE BEDIENUNG 

FÜR INSPIRIERENDE 

KAFFEEMOMENTE

AG U I L A

PROFESSIONELLE 

BARISTA-TRADITION, 

PERFEKTIONIERT  

DURCH MODERNSTE  

TECHNOLOGIE

14

M A SSG E SCH N E I D E RTE 

VERTR AGSMO D ELLE

   K AU F O P E R ATI N G
Das Nespresso Professional Kauf-Modell  

ist ideal für jene Kunden, die eine Maschine 
erwerben und sich nicht an eine  

Mindestabnahme oder Vertragslaufzeit  
binden möchten.

Ein Nespresso Professional Operating- 
Vertrag ist optimal für Kunden, die keine 

Maschine erwerben möchten und sich statt-
dessen zu einer Mindestabnahmemenge an 

Kapseln verpflichten möchten.

Maschine Eigentum des Kunden Eigentum von Nespresso

Kaffeekonsumation Keine Mindestkonsumation
Mindestabnahme pro Monat

(autom. Wiederbestellung) je Maschinentyp

Kapselpreise Standardkaufpreis Erhöhter Operatingpreis

Maschinenpreise Kaufpreis der Maschine Kostenlose Leihmaschine

Maschinenservices Servicepakete gegen Aufpreis erhältlich Services sind im Kapselpreis inkludiert

Bindung Keine Bindung Mind. 12 Monate

Wählen Sie jenes Vertragsmodell, das am besten zu Ihnen passt:



ZENIUS
NESPRESSO MOMENTO  

COFFEE
NESPRESSO MOMENTO  

COFFEE & COFFEE
NESPRESSO MOMENTO  

COFFEE & MILK
AGUILA 220 AGUILA 440

1 BRÜHKOPF 1 BRÜHKOPF 2 BRÜHKÖPFE 1 BRÜHKOPF 2 BRÜHKÖPFE 4 BRÜHKÖPFE

R
E

Z
E

P
T

E

Ristretto – 25 ml

Espresso – 40 ml

Lungo – 110 ml

Americano – 150 ml

Milchrezepte

T
EC

H
N

O
LO

G
IE Hochdruckpumpe

Heißwasser

Milchschaum

Touchless-Funktion

M
E

R
K

M
A

L
E

Programmierbare Tassengröße

Kapselerkennung

Tassenwärmer

Energiesparmodus

Direktwasseranschluss möglich

SP
E

Z
IF

IK
A

T
IO

N
E

N

Kapazität Kaffees pro Stunde 70 70 140 70 200 400

Kapazität gebrauchter Kapseln 25 40 2 x 40 40 125 2 x 125

Gewicht (kg) 7 16 28 39 75 100

Maße (B x T x H in mm) 190 x 399 x 313 300 x 500 x 420 560 x 500 x 420 560 x 500 x 420 651 x 693 x 640 1003 x 693 x 640

Wassertank (l) 2 3 2 x 3 4,9

Milchtank (l) 3 5 1 x 5 / 2 x 2,5

Leistungsaufnahme (W) 1.560 – 1.860 1.200 2.300 2.100 3.200 – 3.800 / 4.000 – 4.800 8.600 – 9.400

Druck (Bar) 19 19 19 19 14,6 14,6

1716

NESPRESSO  PRO F E SSI O N A L
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EMPFOHLENE EINSATZBEREICHE

ZEN I US

CAT E R I N GH OT E L Z IMME RK A F F E E KÜ C H E NEMP FA N G

• Ristretto, Espresso und Lungo Kaffees sowie Heißwasser auf Knopfdruck

• Programmierbare Tassengröße

• Schwenkbarer Tassenaufsatz

• Manueller Kapseleinschub und -auswurf

• Heizt schnell auf, daher in ca. 35 Sekunden betriebsbereit

• Energieeffizient: Abschaltautomatik sorgt für null Stromverbrauch, wenn 
die Maschine nicht in Betrieb ist

• Schnelle Heißwasserzubereitung: 250 ml/min auf 92 °C

• Abnehmbarer 2-Liter-Wasserbehälter

• Entkalkungshinweis

ME E T I N G R ÄUME

Z E N I US  100

QR-Code am Smartphone 
scannen & Maschine  

virtuell platzieren

Z E N I US  100
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N E S P R E S S O  MOME N TO  C O F F E E

N E S P R E S S O 
MOME N TO 

C O F F E E

N E S P R E S S O  MOME N TO  C O F F E E  & C O F F E E

N E S P R E S S O 
MOME N TO 

C O F F E E & C O F F E E

N E S P R E S S O  MOME N TO C O F F E E & MI L K

N ES PR ESSO MOMENTO SER IE

EMPFOHLENE EINSATZBEREICHE

R E STAU R A N TSME E T I N G R ÄUMELO U N G E SK A F F E E KÜ C H E N BA R S

• Ristretto, Espresso, Lungo, Americano 
sowie Heißwasser auf Knopfdruck

• Intuitives, mehrsprachiges Touch-Display

• Automatisches Einziehen und Auswerfen 
der Kapsel

• Informationen zum Kaffeeprofil durch 
automatische Kapselerkennung

• Touchless- und automatische Brüh-
Funktion für hygienischen Kaffeegenuss

• Näherungssensor mit Einschaltautomatik

• Energiesparmodus

• Entkalkungshinweis

• Software Fernupdates durch Telemetrie 
(mobiles Datennetz erforderlich)

• Direktwasseranschluss möglich

• Ristretto, Espresso, Lungo, Americano 
sowie Heißwasser auf Knopfdruck

• Doppel-Brühsystem für die gleichzeitige 
Zubereitung von zwei Tassen

• Intuitives, mehrsprachiges Touch-Display

• Automatisches Einziehen und Auswerfen 
der Kapsel

• Informationen zu Kaffeeprofil durch 
automatische Kapselerkennung

• Touchless- und automatische Brüh-
Funktion für hygienischen Kaffeegenuss

• Näherungssensor mit Einschaltautomatik

• Energiesparmodus

• Entkalkungshinweis

• Software Fernupdates durch Telemetrie 
(mobiles Datennetz erforderlich)

• Direktwasseranschluss möglich

• Ristretto, Espresso, Lungo, Americano, 
Large Americano, Heißwasser sowie 
12 warme und 4 kalte Milchrezepte auf 
Knopfdruck

• Intuitives, mehrsprachiges Touch-Display

• Automatisches Einziehen und Auswerfen 
der Kapsel

• Display mit Informationen zu Kaffeeprofil 
durch automatische Kapselerkennung

• Touchless- Funktion für hygienischen 
Kaffeegenuss

• Näherungssensor mit Einschaltautomatik

• Energiesparmodus

• Entkalkungshinweis

• Elektronische Milchschaumregulierung

• Tägliche halbautomatische Reinigung mit 
digitaler Schritt-für-Schritt-Animation

• Software Fernupdates durch Telemetrie 
(mobiles Datennetz erforderlich)

• Direktwasseranschluss möglich

Eine kostenlose Installation, Einstellung und Einschulung wird von unserem Techniker vor Ort für Sie vorgenommen.
QR-Code am Smartphone scannen 

& Maschinen virtuell platzieren

N E S P R E S S O 
MOME N TO 

C O F F E E  & MI L K
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EMPFOHLENE EINSATZBEREICHE

S E LF-S E RV I C ECA F E T E R I ALO U N G E S WA RT E R ÄUME

• Zeitloses Design und intuitives Touch-Display

• Benutzergeführte Kapselauswahl mit Information zum Kaffeeprofil

• Fassungsvermögen von 400 Kapseln (4 Kaffeevarietäten)

• Konfiguration mit oder ohne Zahlungssystem 

• Individuelle Einstellung: Bezahlung pro Kaffeerezept oder pro Kapsel

• Erweiterbar durch Cabinet-Möbel mit integriertem Kapsel-Auffangbehälter 
und Restwassercontainer

MI N I  TOW E R  D I S P E N S E R S I D E -BY- S I D E  D I S P E N S E R

F U L L-TOW E R

N ES PR ESSO MOMENTO 
D ISPENSER MOD U LE

F L E X I B L E Z A H LU N G S S YS TE M E F Ü R K A F F E E AU F K N O P F D R U C K

BA RG E L D LO S E Z A H LU N G
mit Kredit- oder Debitkarte, mobiler App, NFC-fähigem 
Mobiltelefon, Mitarbeiterkarten sowie Aufladung und 
Zahlung mit Guthabenkarten und Badges 

Z A H LU N G MI T BA RG E L D
mittels vollintegriertem Münzautomat, sowie 
Aufladung und Zahlung mit Guthabenkarten und 
Badges 

Auf Anfrage prüfen wir die Kombination mit Ihren bestehenden Zahlungs- sowie Bargeldsystemen.

K A F F E E KÜ C H E N
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AG U I L A  2 20 AG U I L A  4 40

AG U I L A SER IE

EMPFOHLENE EINSATZBEREICHE

F RÜ H ST Ü C KS B E R E I C HR E STAU R A N TSK A N T I N E NG R O S S R AUMB Ü R O S CA F É S & BÄC KE R E I E N

• Ristretto, Espresso, Lungo, Cappuccino, Latte Macchiato, 
Iced Macchiato sowie Heißwasser auf Knopfdruck

• Doppel-Brühsystem für die gleichzeitige Zubereitung von 
zwei Tassen

• Manueller Kapseleinschub und -auswurf

• Zwei geräumige Tassenablagen, davon eine beheizt

• Direkter Wasseranschluss mit Filter

• Elektronischer Entkalkungshinweis

• Einklappbares Abtropfgitter

• Mehrsprachige Digitalanzeige

• „Fail-safe“-Funktion für einen unterbrechungsfreien Betrieb

• Tägliche halbautomatische Reinigung

• Elektronische Anzeige bei vollem Kapselbehälter

• Kühlbehälter für 5 l Milch 

• Elektronische Milchschaumregelung

• Anbindung an Kassensysteme möglich

• Auf Wunsch mit versperrbarer Türe erhältlich

• Ristretto, Espresso, Lungo, Cappuccino, Latte Macchiato, 
Iced Macchiato sowie Heißwasser auf Knopfdruck

• 2 Doppel-Brühsysteme für die gleichzeitige Zubereitung von 
vier Tassen

• Manueller Kapseleinschub und -auswurf

• Drei geräumige Tassenablagen, davon zwei beheizt

• Direkter Wasseranschluss mit Filter

• Elektronischer Entkalkungshinweis

• Einklappbares Abtropfgitter

• Mehrsprachige Digitalanzeige

• „Fail-safe“-Funktion für einen unterbrechungsfreien Betrieb

• Tägliche halbautomatische Reinigung

• Elektronische Anzeige bei vollem Kapselbehälter

• Kühlbehälter für 5 l Milch oder zwei separate Kühlbehälter 
für zwei Milchsorten ( je 2,5 l)

• Elektronische Milchschaumregelung

• Anbindung an Kassensysteme möglich

• Auf Wunsch mit versperrbarer Türe erhältlich

Eine kostenlose Installation, Einstellung und Einschulung wird von unserem Techniker vor Ort für Sie vorgenommen.

AG U I L A  2 20

QR-Code am Smartphone scannen 
& Maschinen virtuell platzieren

AG U I L A  4 40



Damit Ihrem Kaffeegenuss nichts mehr im Wege steht, bieten wir umfassende Reparatur- und Wartungsleistungen für  
Unternehmen an. Wählen Sie einfach das Servicepaket, das am besten zu Ihnen passt und freuen Sie sich auf  

lang anhaltenden und sorgenfreien Kaffeegenuss mit Ihrer neuen Nespresso Professional Maschine.

N E S PR E S SO  S ERVI C EPAK E TE
F Ü R SO RG LOSE N K A F F E EG E N USS
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KOMFO RT- 
S E RV I C E PA K E T

BAS I S-  
R E PA R AT U R PA K E T

D I S P E N S E R-  
R E PA R AT U R PA K E T

Pflegeprodukte

Entkalkungsset

Wasserfilter

Wartungsservice

Anfahrtspauschale

Maschinenüberprüfung

Austausch von Ersatzteilen nach 
Wartungsanleitung

Funktions- und Sicherheitsüberprüfung  
laut ÖNORM E 8701-1

Reinigungsvorgang, Austausch interner 
bzw. Festwasser-Filter bei Bedarf

Reparaturservice

Anfahrtspauschale

Vor-Ort Service oder Maschinen- 
abholung zu Reparaturzwecken

Innerhalb von 48h* Innerhalb von 48h* Innerhalb von 48h*

Fehlerdiagnose

Reparatur/Austausch defekter 
Komponenten**

Funktions- und Sicherheitsüberprüfung  
laut ÖNORM E 8701-1

KOSTEN-ERSPARNIS & 
PLANUNGSSICHERHEIT

O P T I M A L E  
M A S C H I N E N - P F L EG E 

K E I N E  L A N G E N  
AU S FA L L Z E I T E N

I H R E VO RTE I LE IM D E TA I L

*  Bei Funktionsuntüchtigkeit der Maschine gewährleistet Nespresso die Reparatur innerhalb von zwei Werktagen ab Eingang der Meldung durch den Kunden während 
der normalen Geschäftszeiten (MO–FR) unter der Telefonnummer 0810 981 981.

**  Inkludiert sind Kosten für Arbeits- und Reisezeit, sowie Ersatzteile mit Ausnahme von abnehmbaren Ersatzteilen.
Fehler oder Schäden, die durch unsachgemäßen Gebrauch, Verwendung anderer als der Nespresso Kaffee Kapseln, Nichteinhaltung der Bedienungsanleitung entstehen sind von den Nespresso 
Servicepaketen nicht erfasst und werden laut aktueller Preisliste verrechnet. Nespresso behält sich vor, Preise und Angebote zu ändern.

Z E N I US  
100

N E S P R E S S O  
MOME N TO D I S P E N S E R

AG U I L A  
4 40

AG U I L A  
2 20

N E S P R E S S O  
MOME N TO C O F F E E

N E S P R E S S O  
MOME N TO  

C O F F E E & C O F F E E

N E S P R E S S O  
MOME N TO  

C O F F E E  & MI L K
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N E S PR E S SO TO G O
G E N USS VO LLE MOME NTE F Ü R U NTE RWEGS

Wir haben mit Nespresso TO GO eine Lösung entwickelt, die spezielle Bedürfnisse Ihrer 

Kunden bei einem Kaffee zum Mitnehmen erfüllt, sich perfekt in Ihr Angebotsportfolio 

einfügt und von jedem Ihrer Mitarbeiter in kürzester Zeit bereitgestellt werden kann.

Ein Gewinn für Ihren Betrieb und ein positiver Mehrwert für Ihre Kunden.

Bieten Sie Ihren Kunden ein perfekt durchdachtes Kaffee-Erlebnis mit der umfangreichen Auswahl  

an Accessoires und Zubehör von Nespresso Professional: 

I H R  BA R I STA  A R B E I T E T  
S C H O N  B E I  I H N E N

N E S P R E S S O  K A F F E E- Q UA LI TÄT  
AU C H TO G O

SO W E N I G  Z E I T  
MUS S S E I N

KN O P F D RU C K  
STAT T KO ST E N D RU C K

• Größte Kaffee-Sortenauswahl 

• Nachhaltiger Genuss, Cup für Cup

• Gleichbleibend hohe Qualität garantiert 

zufriedene, wiederkehrende Kunden und 

minimiert Reklamationen

• Schnellste Zubereitung auf Knopfdruck

• 24h Service-Rufnummer und Leihgeräte

• Einsatz bis zur letzten Minute durch  

 automatische Reinigung

• Geringe Aufheizzeit

• Perfekte Barista-Qualität auf Knopfdruck

• Kein Schulungsaufwand – in 5 Minuten 

zum Barista

• Einzigartige Milchschaumqualität

• Optimale Kostenkontrolle durch  

Kapselsystem

• Geringe Wartungskosten mit zahlreichen  

maßgeschneiderten Serviceleistungen

• Niedrige Betriebskosten durch Energie-

sparmodus

• Anbindung an das Kassensystem möglich
Werbematerial nur auf Anfrage erhältlich.

K A FFE E  ZUM  MITN E HME N 
U N D A LLE S ,  WA S  DA ZU  G E H Ö RT
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N E S PR E S SO 
ZIMMER LÖS U N G EN

 I H R E GÄ S TE WER D EN SI CH WI E  ZU H AUSE F Ü H LEN

Um Ihren Gästen einen unvergesslichen Aufenthalt in Ihrem Hotel zu bieten, darf der perfekte Kaffeegenuss –  

wann immer er gewünscht wird – nicht fehlen. Mit unseren Kaffeevarietäten werden auch die anspruchsvollsten 

Erwartungen erfüllt und Sie beweisen Ihren Gästen Ihre Leidenschaft für das Besondere. Unsere Zimmer-Maschinen sind 

edel im Design, einfach in Gebrauch, Pflege und Wartung und verwöhnen Ihre Gäste mit einer Vielfalt an verschiedenen 

Kaffees. Hochwertige Accessoires und Köstlichkeiten runden das perfekte Kaffee-Erlebnis am Zimmer ab.

HEISSWASSER-
FUNKTION

Z E N I US

P I X I E E S S E N Z A  MI N I I N I S S I AC I T I Z P L AT I N UM

HEISSWASSER-
FUNKTION

C I T I Z V E RT U O  P O P



Als verlässlicher Kaffeepartner bieten wir Ihnen maßgeschneiderte Serviceleistungen.  
Profitieren Sie von unserem Angebot, angepasst an Ihre individuellen Bedürfnisse. 

W E B
Entdecken Sie die gesamte Welt von Nespresso 
Professional und bestellen Sie einfach und bequem 
24/7 online unter www.nespresso.com/pro.

MASCHINENSERVICE
Als Nespresso Professional Kunde profitieren 
Sie von individuell zusammengestellten 
Serviceleistungen abhängig von Ihrem 
Maschinen- und Servicemodell.* 

V E R SA N D KO ST E N F R E I
Versandkostenfreie Lieferung bei Bestellungen  
ab 300 Kapseln.

R AS C H E Z UST E L LU N G
Zustellung an jede Wunschadresse innerhalb 
Österreichs innerhalb von 24 Stunden an 
Werktagen bei Bestellung bis 17:00 Uhr.

AU TOM AT I S C H E W I E D E R B E ST E L LU N G 
Stets ausreichend Ihrer liebsten  
Nespresso Kaffees auf Vorrat.

* Für weiterführende Informationen kontaktieren 

Sie uns bitte unter 0810 981 981.
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L E I HM AS C H I N E
Nespresso bietet Ihnen eine Leihmaschine für 
die Dauer der Reparatur, falls eine Reparatur  
vor Ort nicht möglich ist.*

P E R S Ö N L I C H E B E T R E U U N G
Neben kompetenter Fachberatung bieten wir 
auch gerne Kaffeeverkostungen an.

T E L E FO N
Kaffeespezialisten stehen Ihnen unter  
0810 981 981 zur Seite (österreichweit zum Ortstarif).

E V E N TS E RV I C EE V E N TS E RV I C E
Gerne können Sie bei uns eine Maschine für Gerne können Sie bei uns eine Maschine für 
besondere Anlässe mieten. Als Kunde profitieren besondere Anlässe mieten. Als Kunde profitieren 
Sie von Sonderkonditionen.*Sie von Sonderkonditionen.*

D I E  SE RV I CE-WE LT VO N 

N E S PR E S SO  PRO FESS I O NAL
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KO N TA K T

Tel: 0810 981 981 (österreichweit zum Ortstarif)
E-Mail: business.austria@nespresso.com

Nespresso Österreich GmbH & Co OHG 
Wiedner Gürtel 9 | 1100 Wien

www.nespresso.com/pro
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https://www.nespresso.com/pro

