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stlitzen dabei zuverldssig: Sie werten Gerichte auf
und erleichtern den Kiichenalltag.
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Dieser Guide gibt dir Impulse fir eine moderne,
vielseitige und effiziente Kiiche, basierend auf
aktuellen kulinarischen Trends. Lass dich inspirieren!
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KONZENTRIERTE
BOUILLONS

@ Intensiver und aromatischer
Geschmack
@ Perfekt zum Abrunden
g Kalt und warm sofort einsetzbar
@ Praktische Dosierung - im
konzentrierten Flussig-Format
@ Zum Wirzen von Saucen,
Fleisch- und Fischgerichten
sowie Eintépfen und Beilagen

GELIERTE BOUILLONS

@ So gut wie selbstgemacht
@ Hochwertige Zutaten liber
Stunden schonend gekocht
g Perfekt fir das Ansetzen von
Saucen und Suppen
g Leichte Loslichkeit durch
gelierte Konsistenz
g Alle gelierten Bouillons ohne
deklarationspflichtige Allergene

TROCKENFORMAT

g Universell einsetzbar
g Als Basis oder zum Wiirzen
und Verfeinern
g Gut kalkulierbar
g Sofort |6slich
g Verfligbar in unseren
beliebten Produkten:
Goldaugen Rindsuppe,
Klare Suppe und
Gemdiisegold Bouillon.
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Die Nummer 1*inder
Profikiiche besticht durch
langjchrige Topqualitdt und
den perfekten Suppenspiegel
mit den typischen Goldaugen.
Knorr Professional

% i 20 SRS Goldaugen Rindsuppe
vl REC SRR e quﬁlt:stiitgt den Geschn;ack
SR 5 P il 4 § ¢ unzahliger Speisen - von Suppe
GU ;5% . o : N{EN UNTERSTRE_‘CH,EN S Dbis Eintopf, fiir Fleischgerichte,
B \ . oW/ ARO RS S B zum Marinieren, Wiirzen
A // i E R Ry und Verfeinern.

*Quelle: GASTRO-DATA GmbH, Kategorie Bouillons,

Absatz MAT, April 2025


https://www.unileverfoodsolutions.at/rezepte/pot-au-feu-mit-rind-und-frischem-gemuese-R90030159.html
https://www.unileverfoodsolutions.at/rezepte/frittatensuppe-R90030287.html
https://www.unileverfoodsolutions.at/rezepte/zuppa-pavese-R90030163.html
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https://www.unileverfoodsolutions.at/rezepte/blutwurst-mit-cremigem-kartoffel-lauch-gemuese-R90030161.html
https://www.unileverfoodsolutions.at/rezepte/mediterraner-rindfleischsalat-R90030157.html
https://www.unileverfoodsolutions.at/rezepte/fleischfondue-mit-kaltsaucen-R90030307.html
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KLARE SUPPE
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0§ Rein proaNzLICH

Ob als Basis fiir cremiges
Risotto oder als Wiirze fiir
knackiges Grillgemiise -

AL 1A : & e L N k(. . o die Knorr Professional
REZE PT 2UNE - i : A0 e B - Klare Suppe passt sich jeder
, : " . S Anwendung an.
P"'z RlSOTT@ : - Bl , Sl e Vielseitig, gesch?nackvoll,
vy a7 (L Eo A L by einfach im Handling.
i ;' 3 pRE -: UL il et o R R _ Die Universalwiirze fiir
" G ok GG e S Ve il o e herzhafte Speisen.



https://www.unileverfoodsolutions.at/rezepte/grillgemuese-mit-rub-s-und-wuerzmischungen-R90030137.html
https://www.unileverfoodsolutions.at/rezepte/steinpilz-risotto-mit-gebratenen-steinpilzen-R90030123.html
https://www.unileverfoodsolutions.at/product/knorr-professional-klare-suppe-rein-pflanzlich-1-kg-9000275712715.html

- Unsere Bouillon sorgt fiir
©tinder v ¢ oder gibt deinem
. vollmundigen Geschmackskick.

Mit nur einem Warenkorb
und einer cleveren
Mise en Place bringst
du in Minuten klassische
Ramen oder einen
modernen Ramensalat
auf den Teller.



https://www.unileverfoodsolutions.at/rezepte/scharf-cremiges-ramen-R90030140.html
https://www.unileverfoodsolutions.at/rezepte/ramen-salat-R90030144.html
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Ob Baba Ganoush oder
Antipasti-Stulle - mit
Knorr Professional
Bouillon
sorgst du immer fiir die
ideale Wiirze. Sie lost
sich sofort auf,
ohne Wiirznester zu
bilden und bringt
Zeitersparnis, da kein
aufwendiges Aufko-
chen und Abkiihlen
notig ist.

Weniger Handgriffe,
mehr Geschmack.
Perfekt fiir jede Kiichen-
groBie von a la carte
bis Catering - und vor
allem bei wenig Zeit.



https://www.unileverfoodsolutions.at/rezepte/baba-ganoush-R90030146.html
https://www.unileverfoodsolutions.at/rezepte/antipasti-brot-R90030298.html

“KNORR PROFESSIONAL GEMUSEGOLD BOUILLON:
DER BOOSTER FUR DEINE PFLANZLICHE KUCHE

INTENSIVER, RUNDER GESCHMACK
MIT GANZ VIEL GEMUSE.

Setz bei deinen Gerichten auf einen intensiven
Geschmackskorper, damit sich alle Aromen entfalten.
So viel Gemise in einer zarten Bouillon tut jeder
Rezeptur einfach gut. Vielseitig, effizient,
wie geschaffen fir deine Ideen.
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Hinweis: Eine detaillierte Ubéfsiéht" der &._,
Gemisegold Bouillon mit Hinweisen zu Allergenen ;
und Inhaltsstoffen ist auf der Seite 11 zu ﬁﬁg_den. ;
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KNORR PRO

Knorr Professional
Goldaugen Rindsuppe
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EAN Code

9000275712012

Bestelleinheit

Ergie-
bigkeit
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FESSIONAL RIND & HUHN BOUILLONS .
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9000275710704

9000275711008
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9000275710506
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9000275409400

9000275710605

@l Knorr Professional
Bio Bouillon
mit Rindfleisch

8717163873830

Knorr Professional
Rindessa

=

9000275713514

3
2

9000275715204

Knorr Professional
Rinder Bouillon geliert

8712100596421

Knorr Professional
Konzentrierte Bouillon
Rind fliissig

(=iin iﬂé;! It ‘

8712100378249

6x40,61

Knorr Professional
Klare Hiihnersuppe

8720182093110

8720182093646

Knorr Professional
Konzentrierte Bouillon
Huhn fliissig

8712100378720

6x4131

*0.d.Z.: Ohne Deklarationspflicht von Zusatzstoffen auf der Speisekarte.
**o0.d.A.: Die Rezeptur enthdilt keine deklarationspflichtigen Zutaten mit allergenem Potenzial gemaB der Verordnung EU Nr.
1169/2011 (Anhang I1). Technologisch unvermeidbare Spuren kdnnen nicht ausgeschlossen werden.

***Keine gluten- und laktosehaltigen Zutaten It. Rezeptur: Die Rezeptur enthdlt keine glutenhaltigen und laktosehaltigen
Zutaten gemdB Verordnung EU Nr. 1169/2011 (Anhang Il). Technologisch unvermeidbare Spuren kénnen nicht
ausgeschlossen werden.

****Laktosefrei: Laktosegehalt unter 0,019/100 ml verzehrfertigem Produkt.




KNORR PROFESSIONAL GEMUSE. BOUILLONS

Produkt

Knorr Professional
Gemiisegold Bouillon

Knorr Professional
Klare Suppe
rein pflanzlich

Knorr Professional
4 Bio Gemiise Bouillon

Knorr Professional
Konzentrierte Bouillon
Gemiise fliissig

Al't.-

07181

Ergie-

EAN Code bigkeit

Bestelleinheit

9000275718 15 kg 7501

9000275712715
9000275422904
9000275719004

8717163873847

8712100380747 3 .
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*0.d.Z.: Ohne Deklarationspflicht von Zusatzstoffen auf der Speisekarte. ® — “*Keine gluten- und lqktose‘haltlgen Zutoten It. Rezeptur: Die Rezeptur enthdlt keine glutenhaltigen und laktosehaltigen
**o.d.A.: Die Rezeptur enthdlt keine deklarationspflichtigen Zutaten mit allergenem Potenzial gemaB der Verordmmg €0 Nr _ Zdtaten gemaB Verordf uhg =V Nr 1169/20]1ﬂknhang I1). Technologisch unvermeidbare Spuren kénnen nicht
1169/2011 (Anhang I1). Technologisch unvermeidbare Spuren kénnen nicht ausgeschla werden. /-/ > \1 ousges ssen werden.
. Y T ****qul fré' Laktosegehqlt unter 0,01 g/100 mlverzehrfertigem Produkt.
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Meniis der Zukunft.

STAND JULI 2025


https://www.unileverfoodsolutions.at/produktuebersicht.html
https://www.unileverfoodsolutions.at/themenwelten/future-menus/future-menus-2025.html
https://www.unileverfoodsolutions.at/unsere-marken/knorr-professional/natuerlich-und-kraftvoll.html
https://www.unileverfoodsolutions.at/unternehmen/kontakt-zu-ufs-eskimo.html

