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PERFEKTER GESCHMACK. AUF DEN PUNKT GEBRACHT.
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UNSERE PRODUKTE 3
- NACHHALTIGER ZU GESTALTEN: % ¢

g
¢ Unsere Eurocontainer sind bereits e 3
... beginnen mit einer perfekten Basis. __’ vollstandig recyclebar -
Deshalb haben wir unser Knorr Professional ' .
; e SR Unsere Verpackungen sind {
Saucensortiment fur die BedUrfnisse aller .

L3 g wiederverwendbar PROFESSIONAL
Profikliichen entwickelt. Unsere Produkte VERWENDET
bieten naturlichen und intensiven Geschmack _— = Unsere Produkte haben eine RECYCELTES
bei gleichbleibender Qualitdit. % lange Heltbarkeitsdauer PLASTIK

: 7 W X N‘W ‘!‘*;‘ﬂ;i 1§ 9}‘_’ www.ufs.com/recycled

ot HACRA, MR, T W1
ALLES, WAS KOCHE BRAUCHEN: Die Nr. 1 Marke

noten’..  ALLE BRAUNEN SAUCEN

¢/ Basis zur schnellen Herstellung meistverkauften Produkte:

A B UND FONDS AUF EINEN
BLICK:

zur weiteren Ableitung oder zum
Strecken selbstgemachter Saucen

Authentischer Glanz und

perfekte Bindung Der Saucen Guide hilft dir dabei, unser Knorr Professional Saucensortiment besser
Unterstiitzen den typischen W k?nnenzulerhen, d.i.e ri'chtige Bgsis fir den Bedarf in deiner Kiiche zu finden und er
Fleischgeschmack POIFIE SN halt Rezepttipps fur dich bereit:

Ideal fur alle Zubereitungsarten s im Uberblick Seite 3

von Rind, Schwein, Kalb, Lamm, aucentineiii Yherblic glhe

Huhn und Fisch Knorr Professional Grundsaucen Seite 4

Rezepttipps fiir selbstgemachte Ableitungen Seite 5

Fur spezielle Allergenbedurfnisse

und auch fur vegetarische und Knorr Professional Saucen-Ableitungen Seite 6
vegane Gerichte geeignet Bratensaft

Demi-Glace flussig

Rezeptinspiration Seite 7

B Bratenjus £ i A ;
Sortimentsiibersicht Seite 8

B weitere Produkte aus dem
Knorr Professional Sortiment
flr braune Saucen

** Quelle: GASTRO-DATA GmbH,

Kategorie Braune Sauce, Umsatz MAT
April 2025




FUR JEDE KUCHE

DIE PASSENDE SAUCE-.‘ﬁ_

Unser vielfaltiges Sortiment bietet

dir Losungen in jedem Format - von

pastos bis flussig.

FUR JEDEN ZUBEREITUNGSSCHRITT DIE RICHTIGE SAUCE

VON DER BASIS ...

Knorr Professional
Saucenbasis

Unsere Fonds als perfekte Basis ...
« zur Herstellung von Grundsaucen

¢ zum Strecken und Abschmecken
selbstgemachter Fonds

« fir helle und dunkle Saucen
« als trockene und fliissige Varianten

SAUCENBASIS HOHE Flexibilitdt

und Kreativitat

STARKE Einbindung
des Kochs

... UBER DIE GRUNDSAUCEN ...

Knorr Professional
Demi-Glace

$57 QQeIIQ:GASTRO—DATA GmbH, Kctegé)rie Braune Sauce, Umsatz MAT April 2025

Nr. 1im Markt**
feine bis starke Bindung
granuliert und fliissig erhaltlich

keine glutenhaltigen bzw. laktose-
haltigen Zutaten It. Rezeptur

auch als vegane Variante verfligbar

GRUNDSAUCE MITTLERE Flexibilitat

Knorr Professional
Bratenjus pastos

« pastose Basis fiir den klassischen
Bratenjus zur Farb- und Geschmacks-
gebung sowie zum Strecken von
selbsthergestellter Sauce

« authentischer Glanz und perfekte
Bindung

« intensiver, ausgewogener Fleisch-
geschmack

und Kreativitat

MITTLERE Einbindung
des Kochs

... BIS ZUR ABLEITUNG

Knorr Professuonal

Saucenableitungen

« Saucenvielfalt fur jede Kiiche im
Handumdrehen

« Klassiker wie Wildsauce, Pfeffersauéé:
oder Bratensaft, die auf vielen
Speisekarten zu finden sind

- effizient, gut planbar und qualitatiy
hochwertig

« granuliert und trocken

SAUCENABLEITUNG GERINGE Flexibilitat

und Kreativitat

GERINGE Einbindung
des Kochs




AUF DER SUCHE 'N’Ac_:H EINER.
LOSUNG FUR DIE

IDEALE GRUNDSAUCE?

HIER WIRST DU FUNDIG! | T e

Knorr Professional Demi-Glace fliissig —

@‘_‘?‘) v/ sofort einsetzbar oder kreativ verfeinern

kraftiger Rost- und intensiver

. A : Fleischgeschmack
V ideale Basis fur alle braunen Saucen sowie 9

zum Strecken und AufgieBen

PROFESSIONAL

DEMI-GLACE glutenfrei
a2 ROk v gehaltvolle, kraftige Sauce mit leichte, transparente Bindung
vollem, runden Geschmack und

]
einer intensiven Farbe T 4,2% Fond

Knon

BTty

: : : ? / infache, gelingsichere A d
v/ Bain-marie stabil / mikrowellengeeignet e T ST =N R

verldngert die Sauce bei 100% Geschmack

SR
Knorr Professional Demi-Glace Knorr Professional Demi-Glace
1] Braune Grundsauce granuliert Braune Grundsauce
L
= ¢/ braune Grundsauce mit kraftigem %m v/ ideal zu Koteletts, faschiertem Braten,
Demi-GI Fleischgeschmack und einer schénen SEESEleni gekochtem Fleisch, Grill- und Pfannen-
mclmf:-‘uﬁ dunklen Farbe nm DEM-Glag ,,u gerichten

Granuliert

vV leicht gebunden, in granulierter Form vV reine, kraftige Basis flr alle braunen Saucen
v/ mittlere bis starke Bindung
v

pur oder abgeleitet einsetzbar

R

VEGAN

* 0.d.Z.: Ohne die Zusatzstoffe Geschmacksverstarker, Farb- & Konservierungsstoffe, Sulfitverbindungen, Antioxidations- & * keine gluten- und laktosehaltigen Zutaten It. Rezeptur: Die Rezeptur enthdlt keine glutenhaltigen und laktosehaltigen Zutaten
SuBungsmittel mit Wirkung im zubereiteten Endprodukt, d.h. in Deutschland: keine Deklarationspflicht auf Speisekarten. gemdB Verordnung EU Nr. 1169/2011 (Anhang Il) und CH-Lebensmittelinformationsverordnung (Anhang 6, LIV). Technologisch
o.d.A.: Die Rezeptur enthdlt keine deklarationspflichtigen Zutaten mit allergenem Potential gemdB der Verordnung EU unvermeidbare Spuren kénnen nicht ausgeschlossen werden.

Nr. 1169/2011 (Anhang Il). Technologisch unvermeidbare Spuren kénnen nicht ausgeschlossen werden. ohne Palmél = ohne Palmal It. Zutatenliste.
Ohne MSG laut Rezeptur: Ohne rezeptorischen Zusatz des geschmacksverstdrkenden Zusatzstoffes Mononatriumglutamat Weitere Informationen unter: https://www.unileverfoodsolutions.at/themenwelten/in-der-kueche/lebensmittelsicherheit-und-
(engl: MonoSodium Glutamate = MSG) hygiene/lebensmittelkennzeichnung.html

4



UNSERE IDEEN FUR DEINE
SELBSTGEMACHTEN

®

PROFESSIONAL

PROFESSIONAL

DEMI-GLACE 4
/ Knorr Professional
Sauce Demi-Glace
‘KnorrProfessional

Demi-Glace fliissig
_ Eine sichere Basis, die den
- Kuchenprozess yereq'nfac'ht
. und Dank des fein aus-

. balancierten Geschmacks
viel Freiraum fiir
Kreativitat lGsst.

: Rotweinsauce
Triiffelsauce _
i3 L Pilzrahmsauce

Zwiebelsauce

C

Zu den Saucen-
ableitungen



UND WENN DIE ZEIT FUR EIGENE
ABLEITUNGEN NICHT REICHT ...

... HELFEN DIR UNSERE
SAUCEN-ABLEITUNGEN

Hiergeht's
zum Webshop! |

== —=7 % Knorr Professional Bratensaft = o Knorr Professional Wild Sauce
= /_ 3 . 3 —-________'____:_.-1/ : :
. v/ intensive Farbe und Fleischgeschmack ¢/ braune Sauce mit pikant
— ¢’ Nr.1in der Profikiiche*** : : ) harmonischem Wildgeschmack
BRATE LIRS %w% w v gelingsicher in deinem Prozess %‘l_ﬂ! & v/ mittlere, deckende Sl e
R il . "f vV leichte, transparente Bindung
' v pur oder abgeleitet einsetzbar
v ohne deklarationspflichtige Allergene

***Knorr Bratensaft ist Marktfuhrer SUHE
in der Produktgruppe Saucen dunkelbraun
trocken. Quelle: GASTRO-DATA GmbH, nach
Umsatz, YTD Mai 2025 2ALMON
Knorr Professional Knorr Professional Pfeffer-Sauce
" Burgunder Sauce granuliert
E/ d | g g J v aromatische, cremige Spezial-Sauce
= s v/ Volimundiger, abgerundeter Geschmack 4 . — mit ganzen griinen PfefferkSrnern
Bingine mit feiner Rotweinnote {] = ——== | (V4 Trockenmischung
nder : ;
?3&:.?.,2 4 granulierte Mischung v ohne deklorotion§pﬂichtige Zusatzstoffe,
v/ keine glutenhaltigen bzw. laktosehaltigen ‘ keine laktosehaltigen Zutaten It. Rezeptur
Zutaten It. Rezeptur LGS v vegan
(4 vegan :

VEGA

* 0.d.Z.: Ohne die Zusatzstoffe Geschmacksverstarker, Farb- & Konservierungsstoffe, Sulfitverbindungen, Antioxidations- & * keine gluten- und laktosehaltigen Zutaten It. Rezeptur: Die Rezeptur enthdlt keine glutenhaltigen und laktosehaltigen Zutaten
SuBungsmittel mit Wirkung im zubereiteten Endprodukt, d.h. in Deutschland: keine Deklarationspflicht auf Speisekarten. gemdB Verordnung EU Nr. 1169/2011 (Anhang Il) und CH-Lebensmittelinformationsverordnung (Anhang 6, LIV). Technologisch
o.d.A.: Die Rezeptur enthdlt keine deklarationspflichtigen Zutaten mit allergenem Potential gemdB der Verordnung EU unvermeidbare Spuren kénnen nicht ausgeschlossen werden.

Nr. 1169/2011 (Anhang Il). Technologisch unvermeidbare Spuren kénnen nicht ausgeschlossen werden. ohne Palmél = ohne Palmal It. Zutatenliste.
Ohne MSG laut Rezeptur: Ohne rezeptorischen Zusatz des geschmacksverstdrkenden Zusatzstoffes Mononatriumglutamat Weitere Informationen unter: https://www.unileverfoodsolutions.at/themenwelten/in-der-kueche/lebensmittelsicherheit-und-
(engl: MonoSodium Glutamate = MSG) hygiene/lebensmittelkennzeichnung.html
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SAUCEN

Rezeptideen fiir deine
Speisekarte.

Perfekter Geschmack
auf den Punkt gebracht.

Rindsfilet mit
Rotweinsauce,
Waffelkartoffeln
und Herbstgemiise

Rindsbraten mit
cremiger Polenta und
glasierten Karotten

Faschierter Braten mit
Eierschwammerlsauce,
Piiree und glasiertem

Gemiise \
N

WL

=
=

Zu den Rezepten




UNSER SORTIMENT IM DETAIL:
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Knorr Professional Fonds
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Saucen-Ableitungen

Produkt

Knorr Professional Geflligelfond pastds

722700 7252 82

Knorr Professional Fischfond pastds

SI

722700 " 725305

Knorr Professional
Heller Kalbsfond pastds

Knorr Professional
Konzentrierter Fond Fisch fllssig

8" 711100 " 4585

710447 " 793466

Knorr Professional Demi-Glace granuliert

996358 © 042234

Knorr Professional Demi-Glace flussig

413800 " 137227

Knorr Professional Demi-Glace
Braune Grundsauce

SI

720182 " 977

Knorr Professional Bratenjus pastds

9

0oo2

9

000275 " 491800

Knorr Professional Bratensaft

SI

720182 " 797506

9

000275 " 74080

Knorr Professional Pfeffer-Sauce

9

000275 " 485107

Knorr Professional Burgunder Sauce
(granuliert)

Knorr Professional Wild Sauce

007801 ° 305798

Knorr Professional
braune Grundsaucen

Knorr Professional

Knorr Professional Fonds

Saucen-Ableitungen

Verkaufseinheit

EC3x1kg
ergibt 25 L

iﬁ‘i’%‘ S
L0 | MSG I
i, < \oe2ei

e H ; o <)
> 2 @g WY

PROFESSIONAL

EC3x1kg
ergibt 25 L

EC 6 x1kg
ergibt 20 L

FL6x1L

EC 6 x 1,05 kg
ergibt 7 L

BRIG6 x1L

BTL1x 3 kg
ergibt 31,5 L

EC6x1,2kg
ergibt 12 L

EIM1x3,5kg
ergibt 35 L

EC6 x1kg
ergibt 10 L

EIM1x 6 kg
ergibt 60 L

EIM1x 3 kg
ergibt 20 L

EC 6 x 1,26 kg
ergibt 6,5L

EC 6 x1kg
ergibt 75 L

* Erklarung siehe Seite 4
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UNSER TEAM FUR DICH:

-

Marken & Inspirationen Webshop w er & Angebote Rezepte Treueprogramm Bestselier v unternehmen v Chefmanship v

Home >

Unsere Culinary Fachberatung

BLEIB INFORMIERT, FOLGE UNS!

Du mochtest mehr tber das Knorr Professional Saucensortiment, dessen Zubereitungsmaoglichkeiten oder uns erfahren? Kontaktiere unser
Verkaufsteam, besuche uns auf unserer Webseite ufs.com oder auf unseren sozialen Medien.

Unilever
¥ | Food
%6 | solutions

@chefs2follow € @unileverFoodSolutions @ @UFSAustria (’

=

G


https://www.youtube.com/user/UFSAustria
https://www.unileverfoodsolutions.at/unternehmen/culinary-fachberatung.html
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